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17 BILINSKOGA SVIETA.






MesoZdere biline.

I.

Bilinski neprijatelji. — Rosika po Cretovih, — Lisée rosike hvata, ubija i ddere
hukee. — Hlapimuha w Karolini. — Kako NMapimuhe lovi kukee. — Vrsti ¢
rodovi familije droseraceja. — Aldrovanda. — Ubrikularije. — Tustica (pin-
aqurcnla). — Familija saracentjo. — Nepenthes:.

zdignemo 1i onu koprenu, &to zastire divan onaj mir, koji u
$umi vlada, nadi demo svnda ubojstvo i otimadinu. Jedna
se bilina s drogom kolje i otima za svaki pedal] zemlje,
za svaku kapljicu vode. U toj borbi ornza se svaka bilina, kako
najbolje moZe i znade. Ali bilina ima u prirodi jo3 1 drugih nepri-
jatelja, proti kojim stoji nemoéna i bez oruzja, od kojih se nemoze
obraniti, Tu je ciela vojska raznih kukaca, koja &eka na gotov stol,
da potro$i ono, &to je bilina u trudu 1 muci stvorila. Jedni pod-
grizaju korienje, drugi buse koru i drve, treéi brste lisce, Cetvrti
tamane pupove, cvjetove i plodove, pa sve Zivi samo na tudj racun.
Nje#ni ti stvorovi mirno podnose svoju sudbinu, jer se neznaju
obraniti svojih neprijatelja. A nam se to pri¢inja posve naravno, Nije
Ii sve tako uredjeno i udeSeno, da bilinstvo sluZi kao hrana Zivo-
tinjam? Ta znamo to i onako, da Zivotinjstvo nebi moglo ni ob-
stati, da neima na zemlji bilina. Sudbina je bilinstva taj udes do-
sudila, pa ga i najvedi dio mirno podnosi. 1 rekli bi, kao $to se
je sve do prije jedno deset godina govorilo, obdenit je to zakon,
drugéije nemoZe ni biti, Nu gle duda! nehtjedode pravo vjerovati,
dok se nediZe najumniji prirodoslovac ovoga vieka, starina Darwin,
da dokaZe, da i n tom miroljubivom svietu ima stvorova, koji se
znadu svetiti svomu najljuéemu neprijatelju. Mala je to feta sve njeZnih
i sitnih bilina, koje se umjede tako naoruZati, da stupe u otvoren
boj sa krvnim i zakletim svojim neprijateljem. Pravi su to grabez-
ljivel, koji iz potaje vrebaju na svoje neprijatelje, mame 1h i vabe,
pa ih onda love i ubijaju, a ubijeni plien onda pojedu. Pa mije li
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' to pravo ¢udo, kada mirne biline kukce love, pa ih onda jedu?
nedini 1i nam se, kao da je tu onaj red, $to u prirodi vlada, posve
izvrnut? Rekli bi: ovea progomi wuka, mirna golubica leti za ja-
strebom. U svo] botanici neima jamadlno zanimivijega pojava, nego
§to je taj, pa sam uvjeren, da dete me rado sliediti, da vam po-
kaZem taj grabeZljivi bilinski sviet i njegove obicaje.

Da vas odvedem medja bilinske grabezljivee, morat dete podi
u najtuZnije krajeve, gdje najkukavnije bilinstvo raste. TresetiSta i
tretovi su to, u koje su se zavukli nafi domadi bilinski grabezljivei.
Razbojni¢ka njihova dusa kao da se boji drugoga njeZnoga 1 pito-
moga ¢vieda, pa se zavukla u moévarno zemljidte, odkle bjeZi drugi
postenl sviet. Zemlja vam se tu pod nogama nife, pa ste u strahu,
da nebiste svaki Cas propali, pa 1 zaglavili, kao &to se je to veé
viSe puta degodile u dubokih i mekanih tresetistih sjeverne Europe.
Oko &reta uhvatilo se nizko grmlje vrbovo i bhrezovo, a pod nji-
hovim okriljem unzdigao se po koji kacdun. Iz modvarne zemlje uz-
diZu se tanke trave sa svojimi vunenastimi glavicami, a izmedju njih
povlafe se po vlaZnoj zemlji vlaknaste mahovine.

U tom neprijatnom i dudnom druztvu nadi dete nafu grabeZljivu,
mesozderu bilinu. Zovu ju rosikom (rosika kruzZnolista, Drosera ro-
tundifolia, Sonnenthau, erba della rugiada). Kod nas u Hrvatskoj nadi
dete juu Zagorju kod Creta i Sv. KriZa, teu Zabniku kod
VaraZdina., Na mekanu sagn, §to se je izpleo od mahovine trese-
tarke, polozila je rosika na okolo svoje malene zelene listove. Odmah
iznad zemlje izlaze iz stabljike splostene petlje, a na kraj petlje uhvatio
se malen okrugao listié, koji je prama sredini udubljen, kao kada
bi samo na polak ruku izpruzili. Cini nam se, kao da imamo pred
sobom malenu Zlidicu. Sa ruba liséa i sa cieloga povrija proviruje
velika mnoZina sitnih dlafica ili trepaviea. Na rubu lista su tre-
pavice najdulje, te bivaju kadkada njesto preko pol centimetra duge.
Prama sredini lista su trepavice sve manje 1 manje. Svaka trepa-
vica sasto)i od tanka drZka, a na vrikn toga drika posadila se
purpurno-crvena glavica. Sam drZak kod trepavica, 5to sjede
u sredini lif¢éa, zelen je, dofim prama rubu lista bivaju ti drZci sve
viSe i vife crveni, dok napokon na samom rubu nepostanu upravo
onakve boje, kakve su i glavice. Na svakom listu biva ovakovih
trepavica oko 200. Na glavici svake trepavice uhvatila se malena
kapljica njeke IjepCive tvari, pa kada sunce na li§ée zasja, onda
ove kapljice preljevaju bojami, kao da je ono rosom osuto, pa odatle
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je bilina i dobila ime rosike. Slika 1., §to ju ovdje donosimo, pred-
ofuje nam naSega grabeiljivca. Na dnu biline pri zemlji vidimo,
kako se je razdirilo kruZnato liSée, puno glavidastih trepavica. Iz
sredine toga lid¢a diZe se u vis posve tanka stabljika, koja nije dulja
od jednoga pedlja. Prama kraju poredalo se na stabljici njekoliko
bielih cvjetova, koje Govjek moZe samo onda vidjeti, kada sunce
sja. Cim se sunce ma i za Gasak za oblak sakrije, odmah i bilina

S1. 1. Rosika kruZnolista (Drosera rotundifolia).

a) ciela bilina; 2) razrezan cvietak; ¢) praSnici i pesti¢ ; @) plod: e) sjemenke;
/) povecana sjemenka; g) list, komu su su trepavice od ruba prama sredini svinute.

svoje biele cvjetove sakrije i zatvori u zelenu zvondastu adku. Bi-
lina kao da hode, da se samo u sunfanu sjaju prikaZe u svoj svojoj
ljepoti. Samo onda, kada joj po zelenom liS¢u svietle rumene tre-
pavice i bojami preljevaju blistajuée kapljice, izvija ona svoje biele
zviezde po cviedu. Vanredna je to osjetljivost, 5to ga cviede na ro-
siki prama svjetlu ima, dodim liSée sa svojimi trepavicami lezi tu
mirno, kao da je posve mrtvo. Neka vjetar puse koliko mu drago, neka
*
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lieva kifa kao iz rukava 1 krupnimi kapljami po lisdu udara, to
njene trepavice ostaju mirne i nepomiéne. Motre¢ ih ovako, tko
bi slutio, da je to samo puko pretvaranje, da je to samo zasjeda,
u kojoj Cekaju trepavice na svoj plien. Nu zadrZimo se malo kod
rosike, da vidimo najkrasniji prizor, &to ga bilinstvo umije prikazati.
Evo iznad &reta lepréi sicuina mufica, pa je sletila upravo prama
listu rosike, mesluteé¢, da hrli u vlastitu propast. MoZda ju je do-
mamio ovamo miris sa lista, kako to Darwin nasluéaje, 1li su ju
privakle blistajude kapljice, §to se trepavicd drZe, — nn tko bi to
signtno znao! MuS$ica se spustila na rubu lista na jednu trepavicu,
pa izpruzila svoje rilce, da se nasife soka, dto sa glavice blisti. Nu
tek Sto je rilce zarinula u kapljica, veé je osjetila varku, ali pre-
kasno. Nije to kapljica rose, nego je to blistajuéi ljepak, u koji
propadaju musici njeine noZice. Zivotinja se stane otimati nogama,
da se iz te zamke izvude, ali sve badava. Ako i pridigne malo no-
Zicu, za njom se povude mit ovoga ljepka kao uie, da ju za fas
opet natrag potegne. 1 te mirne, mrtve trepavice, koje i za naj-
ZeScega vjetra 1 najjale ki¥e nepomi&no mirmju, sada su na jedan put
oZivile. One se pofnu polagano micati 1 dizati redom jedna za
drugom, najprije bliznje, onda dalnje. Kapljice na glavici stanu sada
rasti; glavica je iztisnula iz sebe novi sok, kao kada nam se plju-
vatka w ustiju kupi pred slastnim jelom. Trepavice u svom gibanju
stanu glavice okretati dolje prama siromafnoj muSici, koja se u
smrtnom strahu sve viSe napinje, da se iz propasti izvude. Al sva
joj muka badava. Za &as se spustila na nju nova crvena glavica, te ju
popala za zatiljak, druga se priliepila na ledja, a njekoliko se uhva-
tilo sa strane. Njekoliko dasaka je proZlo, a musicu ljepak oblio
ve¢ sa sviju strana. I sada je propala, jer nemoze vide disati, pa
se za kratko vrieme ugudi i pogine. Sve to netraje dulje od Cetvrt
sata. Na naSo) slici (sk 1., g) vidjet dete odozgor jedan list za
sebe, gdje su se blizu ruba trepavice prignule prama jednoj tocki,
da plien prekriju. Kada je musica tako u ljepak umotana, onda ju
-trepavice odturaju na sredinu lista: jedne trepavice ju dodaju a
druge primaju i mrtvo truplo ide kao od ruke do ruke, dok nedo-
spije nasred lista. Motredi taj prizor, neda se &ovjeku vjerovatl,
da 1ma pred sobom neduZan bilinski list; prije bi rekao, da je to
morska sepija, koja svojimi kraci hvata i dusi plien. Kada trepavice .
doturaju mrtvu musicu do sredine lista, onda se sve trepavice svo-
jimi glavicami okrenu prama plienu, a i sav list se pofme stiskati.
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Za jedno pol sata obavio je list svoj plien onako, kao kada bi
piest stisnuli. : '

Sto se dalje sa plienom dogadja, to nemoZemo viSe vidjeti.
List ostane ovako zatvoren 3 do 4, pafe i do 7 dana, a onda se
on opet otvori i trepavice izpruZi. A Sto se je sa ubijenom Zivoti-
njicom dogodilo? Od nje preostafe na listu potrgane noge,:krilca i
pojedini dielovi tvrde koZe, svi mekani dielovi su izleznuli: bilina
ih je pojela. Onaj obilni sok, u kom se je Zivotinja ntopila i ugu-
gila, izfeznuo je. Crvene glavice na trepavicah sube su- posve,
one sada jo¥ nemogu da hvataju nov plien. Nu netraje to dugo.
Glavice stann brzo izlutivati nov ljepak i do mala se na njih kriess
nove kapljice, a bilina je sada opet pripravna, da se dade na lov
novoga pliena. :

Ako prodjete ljeti céretom, po kom rosike rastuy, vidjet dete
uviek po njihovu liféu veliku mnoZina mrtvih i izsisanih kukaca.
,Ljeti godine 1860. — pise Darwin na prvoj strani svega glasovi-
toga djela o mesoZderih bilina (,Insektenfressende PRanzen®, preveo
I.V.Carug) — vrlo sam se zadudio, kada sam vidio na jeduom éretu
u Sussexu, koliko se e kukaca uhvatilo po listovih obitne rosike
(Drosera rotundifolia). Ja sam dodu$e bio &uo o tom hvatanju ku-
kaca, ali o stvari samo] nisam ni$ta vide znao. Skupio sam sludajno
jedno dvanaest bilina, na kojih je bilo 56 posve razastrtib listova.
Na 31 listu bilo je priliepljenih kukaca ili njihovih ostanaka. Bez
dvojbe bi se kasnije na istih listovih joS vife kukaca ulovilo, a
jamagno jo§ viSe na nerazastrtih. Na jednoj bilini bilo je svih Sest
listova smotano oko svoga pliena; a na pojedinih bilinah bilo je
mnogo listova, koji su po vise kukaca ulovili. Na jednom velikom
listn na%ao sam ostanke od trinaest raznih kukaca. Medju ulovlje-
nimi Zivotinjami bilo je najvise muhi. Najveda ulovljera Zivotinja,
koju sam vidio, bio je jedan mali leptir (Cocnonympha pamphilus).
Nu H. M. Wilkinson mi je priobéio, da je vidio jo¥ Ziva vodena
konjica, kako su ga dva lista uhvatila i drfala. Kako je ova bilina
u gdjekojih krajevih vrlo obifna, to ona mora da ubija svake go-
dine neizmjernn mnoZinu kukaca. Mnoge biline, kao #to ljepivi pu-
poljci na divljem kestenu, znadu kukca ubiti, ali se tim neznaju,
u koliko to do sada znamo, okoristitl.* _

Krasan onaj prizor, 8to smo ga malo prije opisali, zapazio je
prvi godine 1779. dr. Roth, lieénik u Bremenu, te ga priobéio go-
dine 1782. Poslije toga proflo je punih 80 godina, a da. se na taj
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pojav upravo nitko niti obazrio nije, a ipak je on tako zanimiv
kao malo koji. Rosika je malo ne po svih &retovih vrlo obina bi-
lina, pa Zovjek moZe lako doéi do prilike, da ju motri pri njenom
lovu, Rosiku moZemo pade u sobl uzgajati, ako ju Zelimo uhoditi
u njenom razbojnickom poslu. Valja nam ju samoe izéupati sa ma-
hovinom, u kojoj sjed:, pa ju postaviti u zdjelun i dovoljno vodom
zaljevati. DrZeé ju na suncu, moéi éemo ju po volji kukei hraniti.
Kod nas rastu u Dalmaciji jo§ dvie vrsti rosike, koje kukce love
(Droscra longifolia 1 intermedia), pa te su iste vrsti razdirene po cieloj
grednjoj i sjevernoj Europi. Druge jos rosike nadjoe na rtu Dobre
Nade, u Indiji i Australiji. Jedna vrst u Australiji na glasu je sa
svoga velikoga liséa. I sve te rosike, u koliko se do sada znade,
udesene su tako, da se mogu kukei hraniti.

U polovici osamnaestoga vieka nadjofe u sjevernoj Americl
jednu surodnicu nafoj rosiki, koja je dosla mna velik glas radi ne-
obifno nagla gibanja njenih listova. Zovu ju hlapimuha. Ona
raste po moc¢varah kao i naSa rosika, a nalaze ju blizu iztoéne obale
sjeverne Amerike uz sjevernu i juznu Karolinu, gdje se na milje
daleko razprostire. Ona je u rodu sa naSom rosikom, pa joj donjekle
i naliéi., Slika 2. predofuje mam jednu hlapimuhu. LiSée u biline
stoji prizemno, pa se je poredalo mnaokolo stabljike. Petlja u lista
(sl. 8.) vrlo je neobitna, jer se je sama razsirila svojimi zalistei,
pa ima oblik lista. Plojka samoga lista je gore smjeitena; ona je
okrugla 1 velika kao dukat. Kadgod budemo spominjali listove biline,
onda uviek mislimo samo na ovu okruglu plojku. Rub samoga lista,
kako i na slici vidimo, izvukao se je u jedno 20 do 24 iiljka, ali
ti &ljci nisu ono, 8to su trepavice kod rosike. List je razdieljen u
dvie polovice, a jedna stoji prama drugoj uviek nagnuta, kao sto
stoji na polu otvorena knjiga. Na svakoj polovict lista diZu se po
tri oftre i &iljate bodljike. Na slici 8. nisu te bodljike naslikane,
ali za to se dobro razpoznaju po listovih na slici 2. Te bodljike
su vanredno osjetljive i razdraZive. Iz sredine prizemnoga lidéa diZe
se vitka stabljika, a na njoj se na vrhu sredala ciela hrpa bielih
cvjetova. Ciela hilina prikazuje se u prekrasnu liku. Prvu Zivu bi-
linu dobio je londonski trgovac John Ellis od svoga prijatelja iz
Amerike, te ju je godine 1769. u jednom listu na Linnéa opisao i
radi njene ljepote posvetio boZici ljepote (Venus Dionaca), pa ju je
nazvao Venerinim cvietom, Dionaea (Dionaca muscipuls, Venusflie-
genfalle, ammazzamosche).



Listovi u hlapimuhe vrlo su neobiéne osjetljivosti. Mi ih mo-
Zemo tresti, bosti, vodom poljevati, na njih silom puhati, kako je
to Darwin kuSao, nu oni ostaju uviek mirni. Al ¢im se samo malo
dotaknemo tankim percem ma koje od onih Sest bodljika, odmah
se obje polovice lista sklope u jedan mah, kao kada knjigu naglo
zaklopimo. Biva to tako snaZno, da se gdjekad pri tom i slab glas

@ LAPLANTE

S1. 2. Hlapimuha (Dionaea muscipula). S1. 3. List cd hlapimuhe.

cuje. Sklopljeni list dr#i se tako &vrsto, da se neda drugdije, nego
samo najveéom silom raztvoriti. Ako se zatvori list od perca ili
slamke ili kojega drugoga tvrdoga predmeta, to se on za njekoliko
sati opet otvori. Nedvojbeno dogadja se to dosta &festo u prirodi,
kada vjetar Stogod baci na list. Nu ako se je list nad kukcem za-
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tvorio, onda ostane njekoliko dana zatvoren, dok posve nepotrosi
ulovljeni plien.

-1 hlapimuha mami k sebi neobiénim d¢arom svn onu gamad,
$to ee po zemlji vufe 1 po zraku leti, a ipak neznamo pravo, gdje
je ona sila, koja taj sviet sebi privla¢i. Na li¥¢u hlapimuhe neima
onih blistajué¢ih kapljica, koje dovlade kukce rosiki; lidée je tu posve
suho. Nu ipak je njeSto tu, $to bi moglo neduZne Zrtve mamiti.
Na gornjoj strani lista, na licu, poredale su se na stotine malene,
purpurno crvene glavice. Glavice sjede na tako kratkih dricih, da
se ovi ni nevide. Na svako] glavici blista se 28 plodica, pa nam
se &ini, kao da vidimo sitne i fino izbruSene rubine. Poznata je
stvar, da odtre boje na li§¢u i cviedu s osobitom silom mame kukce,
pa da bilina tim viSe posjetnika ima, &m se je ljepSimi bojami
uresila, pa je mogucde, da je upravo u onih crvenih glavica sav
onaj &ar, kojim hlapimuha kukce primamljuje. Mirno zrakom zuji
muha, nesluteéi nikakvo zlo, kad al na jednom uoéi crvene gla-
vice na listu, pa poleti dolje, da se iz bliza nauZije te ljepote. Nu
¢im se je jadna dotakla rileem ili noZicami koje bodljike, veé se je
list nad njom sloZio, a okrajni Siljel zahvatili jedan u drugi, kao
kada skriZamo prste jedne rnke s drugom. T muha dola u tamnicu,
u kojoj de po svoj prilici poginuti. Riedki se tu od smrti spase.
Samo preve¢ sicudni ili preved jaki kukei umiju iz Zive grobnice
utedl. Sitni kukei mogn se kadkad, ako se od straha posve nesmute,
izmedju okrajnih Siljaka provuéi, a jaki opet umiju kadkad te zubce
razmaknuti, pa na slobodu pobjedi. Nu strah je velik, pa mnogi
kukac izgubi u prvi mah glavu, a tko se nije znao odmah iz tam-
nice izvudi, tomu viSe spasa neima.

Promotrite 1i pomnije nadu sliku hlaplmuhe (sl. 2), to cete
vidjeti s desna pore jedan list, u koji je muha upravo doletila, da
se list nad njom odmah zatvori. Njefto dalje prema stabljici vidite
jedan drugi veé zatvoreni list. Sklopljen list stane se sada nad
svojom Zrtvom sve vise stiskati, da ju posve sdrobi. Spomenuti tr-
govac Ellis pripovieda, da je vidio, kako list pri zatvaranju zabode
svih Sest svojih bodljika u tielo svoje Zrtve, da ju odmah ubije,
da nemoze viSe pobjeéi. Ali nije tako. Bodljike imadu na svom dnu
pregibe, pa se dolje savinu kao noZ u korice, ¢im se list sklopi.
Crvere su glavice na listu suhe, nu &m list stisne svo] plien,
odmah se one stanu sliniti. Iz njih podne izticati ostar sok, koji
ima tu zadaén, da raztopi sve mekane dielove na Zivotinji. List
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ostane ovako zatvoren osam do Cetrnaest dana, a za to vrieme pro-
bavi se plien, pa kada se list opet otvori, vide se na njem samo
tvrdi koZnati dielovi kukca. Sve §to je na kukcu bhilo probavljivo,
to je list raztopie i usisao. List je sada posve suh, kao S$to je bio
prije nego 3to se je kukac ulovio.

Medju plienom, to ga hlapimuba lovi, nalazimo kukes, leptire,
pauke, stonoge i sitne babure, 1 uviek su to razmjerno puno veée
Zivatinje, nego Sto se na rosiki hvataju. Vrlo Cesto znade hlapimuha
uloviti kukee, koji su tako dugi kao polovica lista. Za takav velik
plien treba bilina puno vide vremena za probavu nego rosika. Kada
se list od rosike otvori, onda je on posve iznemogao, pa treba dugo
vremena, dok se na toliko oporavi, da moZe na novo plien loviti.
Kod rosike se ta] posao puno brie obavlja.

Rekli smo ve¢ prije, da su rosika 1 hlapimuha posve srodne
biline. Dva su to bilinska reda, koja spadaju u istu familiju. U zna-
nosti nazivlju tu familijju familijom Droseracea. Nu u toj
familiji ima jo§ detirl druga roda i to: Drosophyllum, Roridule, By-
blis 1 Aldrévande. 1 Sudnovato, svi ti rodovi ove familije su gra-
bezljivei, svi love kukce 1 druge male Zivotinjice, pa se njimi hrane.
U svih je duboko usadjena mrinja proti Zivotinjstvu, pa mu se svaki
rod osveduje, kako moZe i umije. Neima dvojbe, da je svih tih Sest
rodova poteklo od jednih roditelja, koji su bili krvni neprijatelji
Zivotinjstvu, pa je ta mrinja, ta krvava kofulja, presla kao bastina
i na potomke. Medju svimi timi rodovi najmoéniji je rod rosike
{Drosera), on najvise tamani kukaca, a i najmnogobrojniji je. U tom
rodu ima na 100 vrsti. 41 vrst Zivi u Australiji, do&im su ostale
porazdieljene po Europi, Aziji, Americi i po jufnom dieln Afrike.
U Hrvatskoj ima tri vrsti. U rodu hlapimuhe (Dionaea) samo je
jedna vrst i ta Zivi samo u Karolini. I rod Drosophyllum ima samo
jednu vrst, a raste u Portugalskoj i Maroku. Rod Roridula ima dvie
a Byblis &etirl vrsti., Prvi rod raste na rtu Dobre Nade, a drugi
1 Australiji.

Sesti rod ave familije, naime rod Aldrovande, ima tri surodice.
Ovaj rod razlikuje se od prijadnjih tim, da Zivi u vodi, a njegove
vrsti naci ¢emo po Europi, Aziji i Australiji. Aldrovandu nasao je
prvi put prije jedno trideset godina ljekarnik Hauslentner n Slezkoj
u jednom ribnjaku kod Ratibora. Do mala upoznade, da je ta bi-
lina u srodstvu sa rosikom, pa joj nadjenuSe ime po znamenitom
prirodosloven i profesoru u Bologni. Aldrovanda neima nikakva
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korienja, a njena pedalj duga stabljika pliva po vodi. Oko stabljike
uhvatilo se naokolo na vife mjesta svagdje jedno sedam listova.
Listovi ti imadu vrlo dudan oblik. Petlja na svakom listu tako je
Siroka, da b1 fovjek rekao, da je to list. Na kraju te Siroke petlje
proviruje Sest odubljih &etinja, a izmedju njih jeZi jedan mjehurdié,
velik kao zrno od lede. S poletka su mislili, da su to mjehuri za
plivanje, da se njimi bilina na vodi uzdrzi. Godine 1850. uzeo je
F. Cohn, profesor botanike ma sveuliliftu u Vratislavi, pomnije
iztraZivati aldrovandu, te je naSao, da su ti mjehurilistovi, nalik
onim kod hlapimuhe. Kada se taj list silom raztvori, onda se vidi,
da on sastoji od dvie posve okrugle polovice, nu te polovice su
bile, kako su dotle nalazili uviek skopljene i zatvorene, da je cieli
list mjehuru nali¢io. Rubovi jedne i druge polovice imadu malene
zubce, kojimi se jedna polovica druge hvata. Tek godine 1873. za~
pazio je B. Stein, upravitel] vratislavkoga hotanickoga vrta, na
liséu aldrovande vrlo zanimiv pojav, koji dotle nije nitko primjetio.
Po toplom danu u prisoju nisu bili ti listovi kao mjehur zatvoreni,
nego su bili posve razklopljeni, ali je ipak bila jedna polovica
prama drugoj viSe nagnuta nego u hlapimuhe. Kada se je Stein
iglom dotaknuo lista, odmah se je on naglo zatvorio, tako da su
rubovi dosta &vrsto iglu uhvatili. List je tako drfao kroz 24 sata
iglu, a onda se je otvorio i iglu izpustio, Kada je profesor Cohn
doznao za taj zanimivi pojav, stao je sliedeCega ljeta kod kuce m
staklenih posudah uzgajati vise komada aldrovande, da vidi, da i
bilina od toga sklapanja liséa kakve koristi imade. U vodu, gdje
su biline rasle, metnuo je mnoZinu si¢usnih Hudturnih radida (Cy-
pris), Ved sliededega dana vidio je, kako su se listi¢i u mjehur sklo-
pili, a2 u svakom mjehuru bio je jedan, dva ili vife rafida. Njedto
ik je moralo zamamiti, pa su neduZne Zivotinjice pale u otvorenu
zamku. Njekoliko dana jo§ mogao ih je dovjek vidjeti, kako ne-
mirno plivaju @ svom zatvorn, iz koga si nisu znali izlazka nadi.
Nigdje otvora, pa u toj tuZnoj tamnici do mala i zaglavise. Ugi-
nu$e tu, a za kratko vrieme preostadoSe od njih samo tvrdi dielovi,
sve ostalo je list probavio i usisao.

Sve ove biline, koje smo do sada opisali, &lanovi su jedne fa-
milije, nu nije to jedina familija, koja se je umjela naoruzati, da
stupi u boj sa niZim Zivotinjskim svietom. Upravo u zadnje vrieme
odkrife jo§ tri nove familije, koje od pamtivieka svaka svojim na-
¢inom tamane kukce.
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U prvoj familiji dva su roda, i oba roda imadu i kod nas po
Hrvatskoj svojih zastupnika. Rod Utricularia ili mjesinka
zastupan je kod nas sa dvie vrsti, jedno je mjeSinka Zutocvjetna
(Utricularia vulgaris) i mjeSinka bliedocvjetna (Utricularia minor).
— U Europi jo3 je na glasu Utricularia neglecta (sl. 4.), koju je
Darwin pomno prouéio. Utrikularije su vodene biline. Lisée im se
je razciepalo kao kakva grana u tanke niti, pa pliva po vodi. Za
cvatnje diZe se u zrak malena stabljika sa krasnimi modrimi ili Zu-

S1. 4. Utricularia neglecta sa stabljikom i cviedem.

timi ustnatimi cvjetovi. Po liséu (sl. 5.) poredali su se mnogo-
brojni maleni mjehuri. Mjehuri ti (sl. 6.) nisu veéi od zrna papra,
iznutra su Suplji, a postrance imadu otvor, koji je zatvoren po-
sebnim zaklopcem, koji odozgor dolje visi, te se unutra otvara.
Pred otvorom vise tanke sluzave dladice, kojimi po svoj prilici bi-
lina vodene Zivotinjice vabi. Sa &ela svakoga mjehura proviruju
Cetinje, a po svem tom nali¢i takav mjehur vodenoj buhi (Da-



phwia puler). Prije su mislili, da su ti mjehuri zraéni mjehuri, pa
da imadu tu zadacéu, da uzdrZe list na povr§ju vode. Kasnije se je
dokazalo, da listovi mogu na vodi plivati, ako i neimaju mjehurova,
pa da mjehuri sluZe bilini samo za to, da njimi mogu malene
Zivotinje loviti. Si¢udni vodeni raciéi lete jatomice prama tim mje-
hurom, te udarajuéi oko dlafica otvore si zaklopac i padnu u
mjehur. I tako dospije Zivotinja u zatvor, iz koga nemoZe napolje,
jer se zaklopac prama vani neotvara. Ulovljena Zivotinjica luta
kao bez glave u svom uZasnom zatvoru, iz koga neima izlaza, pa se
mozda jedino tjesi tim, da svaki ¢as dobije po kojega novoga druga.

1. B. Grana ¢4 ttrikularijs (Utricularia S1. 6. Miehur od utrikularije (Utricu-
ns=glecta) sa mishuri. laria neglecta); ¢} zallopsasc.

Gdjekad se u jednom jedinom mjehurn nakupi ciela shirka vo-
denih Zivotinjica, koje se neprestano muée, kako hi iz svoga ze-
lenoga zatvora umakle. Ali sav im je trud uzaludan, jer za njeko-
liko dana poizgibaju. Iza toga nepotraje dugo, a u mjehuru naé
¢emo samo tvrde ostanke od Zivotinja, a sve &o je na njih bilo
mekana, to je izdezlo, to je bilina probavila i usisala.

Mnogo ¢udnovatije idu u lov njeke utrikularije, koje Zivu u
tropskih krajevih Amerike i Azije. Gdjekoje vrsti nezZivu tu u vodi,
nego na kopnu. Tanko njihovo korienje provladi se mahovinom, sto
se je drveda uhvatila, pa na tom korienju posadili su se sitni mje-



13

huriéi sa zaklopei kao i kod nasih vodenih utrikularija, te se hrane
sitnimi zivotinjami, §to u mjehure padaju.

Sa utrikularijami u najblizem srodstva je rod tusticd (Pin-
guicuta). Od toga roda Zivu kod nas po visodini iznad Primorja dvie
vrsti (Pinguiculae vulgaris 1 Pinguicule alpina). Sve tustice rastu po
gorskih krajevih medju mahovinom, te se Sire sve do visoka sjevera.
Njihovo prizemno lisée je jajoliko, neima petlje, mesnato je, te je
fudkasto-zelene 1li crvenkaste boje. Na licu lidéa diZe ge velika
_ mnoZina prekrasnih siéusnih Zliezda, koje maljuinim gljivicam na-
lige. Zliezde te odluéuju svjetlucav i ljepéiv sok, kojim valjda kukce
domamljuju. Kada kukac na list sjedne, odmah ga ljepak uhvati,
nu list se pri tom nezatvori, kako smo to kod rosike vidjell. List
svoju Zrtvu pritisne na mnogo ¢udnovatiji nacin. Rub lista je tu njesto
prama sredini uzdignut. Ulovljeni kukac stane se wunél po ljepku
prama rubu lista, a rub se sada tude svine preko kukea, kao kada
bi komad papira u ciev htjeli zamotati. Svitak taj se brzo napuni
kiselkastim sokom, koji kukca raztvori i probavi. Pokusi su poka-
zali, da bi tustica mogla Zivjeti od mesa, sitnoga sjemenja, da bi
ju pace mogli hraniti kruhom i komadidki gljiva.

Druge dvie familije imadu za lov prekrasno uredjene organe.
Jedna je familija Sarrvaceniaceae, a druga Nepenthaceae,
[is¢ée im se razvilo n obliku vrleva i mjehova. Vréeve te pune
zamamljivim pidem. Tko se jednom u vréu napije, taj tu i zaglavi.

Familija Sarraceniaced ima vife rodova. U jednoj kalifornijsko]
mod¢vari na Sierri Nevadi Zivi jedna hilina: Darlingtenia, prozvana
po jednom amerikanskom botaniku. Odkrio ju je jedan njemaclki
prirodoslovac, dr. Hiilse. Bilina ta tjera iz zemlje cieli snop gotovo
metar visokih mjehova. Ti ¢jevasti mjehovi su zelene hoje, a uz to
bielo izpjegani. Svaki mieh je odozgor zatvoren svedenom kacigom,
od koje idu postrance dva duga narandasta krila. Kaciga je tako
giroka, da bi u nju moglo stati koko§je jaje. Izmedjn jednoga i
drugoga krila nalazi se malen otvor. Dno svakoga mjehura izpu-
njeno je tekudinom, u kojoj demo uviek nadi velik broj mrtvih
noénih leptira. Zivotinjice su valjda mislile n toj tamnoj Fupljini-
naéi ugodnu hladovinu, ali su se ljuto prevarile. Pale su u teku-
éinu, pa tu i zaglavile. ’

U istoj familiji je jedan rod, koji nosi isto ime kao i familija.
Sarracenije su to, koje rastu po molvarah na iztodnoj strani
sjeverne Amerike, od Kanade pa sve do Floride. Tma ih tu sedam
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vrsti. Njihovi mjehovi su vitki i nali¢e lievku ili trublji, pa znadu
gdjekad po 75 centimetara dugi biti. Lievei su ti krasne zelene
boje, te uz to bielo i ruZidasto izpjegani, a izpleteni crvenkastimi
zilicami. Lievak je zgora otvoren, a nad otvorom se uzdiZe izpravljen
poklopac. Takvu jednu sarraceniju predofuje nam slika 7. Prve
sarracenije donesao je prama koncu sedamnaestoga stoljeéa francezki
liegnik dr. Sarrasin iz Quebecka u Pariz, pa je po njem bilina ime
dobila. Linné je mislio, da sarracenija &uva u svojih mjehovih vodu

Sl. 7. Sarracenia ga lievkastim lidcem.

za malene Zedne ptice, nu kasnije se je dokazalo, da ona tu vodu
treba, da u njoj gusi kukce. Odmah pri otvoru lievka nalazi se na-
okolo cieli niz Zliezda, koje odlu¢uju sladak med. Na taj med do-
lietaju mnogi kukei, nepazedi, da se izpod njih nalazi uZasna propast.
Ciev je iznutra vrlo gladka i sjajna, pa se preko te gladdine kukac
lako odsklizne u vodeni ponor. Kada bi se kukac i naprezao, da
se iz vode uzdigne po postranoj stieni gore, badava bi se mudio.
Te gladke stiene su iznutra obrasle iglastimi Siljei, koji su svi dolje



15

okrenuti, te tako priefe uzlaz nevinoj Zrtvi, koja napokon u vodi
mora zaglaviti.

U gorskih mocvarah englezke Guijane ima jedna druga bilina,
koja na isti nadin svoje Zrtve ubija. Bilina se ta zove Heliamphora,
koju je Niemac R. Schomburgk god. 1838. odkrio. I ona ima liev-
kaste mjehove, koji su na dnu vodom izpunjeni. Iznutra u miehu
smjestila se velika mnoZina kuké tako, da preko njih moZe Zedan
kukac lako do vode dodi, ali se natrag nikako uzpeti nemoze.

Najéudnovatije biline sa vréastim liSéem poznate su pod imenom
Nepenthes. Tim je imenom nazivao Homer jedno pice, koje je imalo
¢ovjeku tugu ublaZiti, njim je iz zlatnoga vréa napajala liepa He-

S1. 8. List od Nepenthes distillatoria sa Madsagaskara.

lena svoga muZa. Od nepenthesa poznamo danas 21 vist, a sve
rastu po vlaznih prasumah na otocih Indijskoga oceana, ponajvise
juzno od ekvatora, od Madagaskara i Cejlona sve do Bornea, Nove
Guineje i Nove Kaledonije. Prekrasne su to biline vijugavke, koje
Cesto po staklenih vrtovih i u Europi uzgajaju. Krasno zeleno lidce
(sl. 8.) svrsuje tankom viticom, kojom se bilina omata oko grana
po drvlju. Na kraju svake vitice vise do 50 centimetara dugi vr-
Gevi, prekrasno svietlo zelene boje sa purpurnimi pjegami. Gornji
rub ovakva vréa liepo je zarubljen, te se svietli u ljubidastoj, smedjoj
ili ruziasto] boji. Na njem sjedi okrugao zaklopac, koji se lako
moze spustiti i diéi. I taj je zaklopac prekrasno izsaran, jer se po
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njem provlaée crvenkaste i modrusaste Zilice. Sam je vré do polovice
bistrom tekuéinom izpunjen. Sav poklopac pa i rub na viéa uprave
preljeva medenim sokom. I tako je sve udeSeno, da zavara i domami
neduZne kukce. Vrd se zaodio u prekrasno ruho, priredio je ohilnu
gostbu, da Sto vise kukaca domami. Ali tezko onome, tko se je
dao zavarati tom ljepotom 1 okiljem, jer ga tu deka poslije sjajne
gostbe sigurna smrt. Vré je lznutra gladak i sklizak, modrusastim
voskom prevulen, pa se preko njega neduzna Zivotinjica lako omakne
i padne u otrovanu tekuéinn. Tn se ona ugudi, a sok ju do mala
raztvori, a probavljenu hranu onda list upije. U jedne vrsti nepenthesa
razvile su se mna otvoru vréa ovelike kuke, koji mogn i Zednomn
kolibra izlaz zakréiti. Ima nepenthesd, koji razvijaju dvie vrsti
vréeva. Granje im se najprije poviadi po zemlji 1 tu izlaze iz lidca
najprije Siroki trbufasti vréevi, a onda se sa zemlje pranje opet u
vis diZe po dvvedn, a tu se opet iz lidéa razvija drnga vrst vitéijih
vrfeva. Bilina kao da nije zadovoljna samo sa onim plienom, #o
ga gore u zraku maloviti moZe, nego otvara zamke i za one Zivo-
tinjice, koje se po zemlji povlade.

IT.

Sto se je wrije analo o mesniderih Ditinah ? -~ Zustuge Duricinove. — Prabava
w nasem Zeluden. — I list od rosike probarlia hramw isto take. — FProbavni
sokovt kod ostalife mesoiderih biling. — Hakwu lrams proborlje rosiba? —
Zivotingska je hrana po mesofdere biline koristna ¢ nuddna. — Roazdrafivost
trepavica @ lsta. — Prenasanje ¢ givenje vgjecanja. — Stvaranje ervenih gru-
dica w stanicnoj tekuding trepovica. — Muwjeoni pajavi kod Rlapimuhe. —
Ghibanje @ hranjenje drugih biline, koje se slafe sa owim kod mesofderih. —
Zakljuéna razmatranja.

Nisu li to u bilinskom svietu najzanimiviji pojavi, to smo ih
sada opisali? Veé misao ta, da se biline mogn Zivotinjskim mesom
hraniti, tako je neobiéna, da u njn nitko nije htio u prvi mah vje-
rovati. Kada su i zapazili, da pojedine biline znadu svojim ljepkom
Zivotinje ubijati, to je jo¥ dugo trebalo, dok su dosli do toga uvje-
renja, da bilina neubija Zivotinje badava, nego da se ona znade
tim okoristiti. A $to nam je zanimivo to pitanje postalo danas jasno,
imamo u prvom redu zahvaliti Darwinu. I prije njega sa se po-
jedini prirodoslovei bavili tim pitanjem, ali nijedan ga nije obradio
onom uztrajnoscu i1 dosljednoféu, onom svestrano3éu 1 jasnodom
kojom bi se Darwin pohvaliti mogao.
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Spomenuli smo veé prije, da je dr. Roth godine 1779. prvi
zapazio, kako na$a rosika kukce lovi i ubija, pa je taj pojav i
opisao god. 1782. Nu ta zapaZanja nehtjedose botanici vjerovati,
pa tako dodjofe u zahorav. Za rosiku se nije nitko brinuo sve
do godine 1852., kada je opet profesor Milde u Vratislavi po-
kazao, da su Rothova zapaZanja bila ne samo istinita nego 1 to&na.
Tri godine kasnije stao je francezki botanik Trecul o tom dvojiti,
da Ii se u obde mogu listovi u rosike gibati. Godine 1854. 1 1860.
proudio je profesor dr. Nitschke ustroj i Zivot rosike, te su nje-
gove radaje u tom pogledu najsavrienije. Amerikanske rosike pro-
udila je gospodja Treat godine 1873., te ih je hranila mesom. 1
proulavanja hlapimuhe i$la su isto tako laganim korakom. Spo-
menuli smo, da ju je pomajprije u polovici osamnaestoga stoljeda
upoznao i opisao londonski trgovac J. Ellis. Godine 1818. spo-
minje se u Jednom englezkom djelu (Kirby and Spence: ,Intro-
duction to Entomology“), da je vitlar W. Knight metao na jednu
hlapimuhu komade sirova mesa, pa da je ona od toga puno bujnije
rasla od onib, kojim to nije &nio. Pa i u to nehtjedofe vjerovati.
Godine 1837. je amerikanski svedenik dr. Curtis u Karolini stao
pomnije prouavati, kako hlapimuha kukce lovi. Zemljak Curtisov,
dr. W. M. Canbi, doSao je god. 1868. na tu misao, da sam hlapi-
muhu umjetno hrani kukei i sirovim mesom, te se je osvjedodio, da
njeno lidée svojim sokom tu hranu probavi i onda usige. Taj pokus
opetovala je, kako smo ved spomenuli, gospodja Treat na rosiki. U
proudavanju megoZderih bilina stekao si je velike zasluge sadanji
profesor botanike na sveudilidtu u Vratislavi, dr. F. Cokn., On je
poticao 1 uputio dra. Nitschke-a, da se bavi iztraZivanjem ro-
sike, a sam je prouéio Zivoi aldrovande i utrikularije, kako to sam
Darwin uz najveéu hvalu spominje. ,Na sva ta zapaZanja“ — piSe
daroviti taj uCenjak u prekrasnom botani¢kom djelu: ,Die Pflanze®,
koje svojom ljepotom i jasnodom nadkriljuje sve popularne prirodo-
slovne spise — ,osvrtahu se botanici od zanala vrlo malo. Vrlo je
znadajno, kako n. pr. Julius Sachs u najnovijem izdanju svoje
znanstvene botanike od god. 1874., koja je nedvojbeno na najbo-
ljem glasu, niti jednom riedju nespominje ni rosike, ni hlapimuhe,
niti biline sa vréolikim lid¢em. Svaka znanost ima njeku wrst
ropotarnice, u koju baca sve ono, $to nezna, kako bi pravo smje-
stila u prekrasno uredjene prostorije svoje znanstvene sgrade. U ta-
kovu ropotarnicu bacali su i bajke o mesoZderih bilinah, jer ih

Iz bilinstoga svieta. II. 2
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nernogose u sklad dovesti sa onim, $to se je dotle znalo o Zi-
votu bilina.

U to se lati posla najglasoviji prirodoslovac nafega viska,
Charles Darwin. Nadaren vanrednim oStroumljem, umio je Dar-
win do potankosti razbistriti pitanje, da li se biline Zivotinjskim
mesom hrane i kako. On se je znao otresti svih predsuda, te je
najvecom uztrajnod¢u stao iztrazivat, u kolike su dosadanja iztrazi-
vanja bila istinita 1 todva. On je znao razluditi, 3to je pri pojedinih
pojavih bitno, a &to nebitno. Na to je nadovezao toliku mnoZinu
pokusa, da im se upravo diviti moramo, i tim je ufao n trag istini.
U svih svojih mnogobrojnih djelih pokazao je Darwin, da mu nema
premea, koji bi umio onako bistro i onako duboke zaronifi u sve
pojave prircdnoga Zivota. Njegova mnogobrojna i znamenita odkriéa
svela su prirodoslovna iztrafivanja novim putem 1 dovela svist do
posve nova shvadanja prirodnih zakona. Medju sjajnimi proizvodi
njegova uma zasluZuje nedvojbeno najdostojnije mjesto njegovo djelo
o bilinah, koje se kukci hrane. Znameniti [taj] spis ugledao je sviet
god. 1875. pod naslovom : ,Insectivorous plants®, a god. 1876, u nje-
madkom prevodu od V. Carusa. I mi éemo ovdje ponjesto dublje
zaroniti u ona preznamenita odkrida Darwinova, kojimi je razjasnio
pitanje, kako se biline Zivotinjskim mesom hrane, pa ¢emo prodi onaj
niz pokusa, koji je Darwina na éistinu izveo.

Kako je dofao Darwin do osvjedolenja, da se bilina u istinu
hrani onimi kukei, $to ih svojim lifdem hvata i ubija? Vidjeli smo,
da rosika sklapa svoje lidde nad ulovljenim kukcem, pa kada se za
njekolike dana Tist opet otvori, onda vidimo, da su od kukea pre-
ostali samo tvrdi 1 neprobavljivi dielovi, doéim je sve drugo izlez-
nulo. Sam taj pojav nam jo¥ nedokazuje, da je list mekane dielove
od kukca probavio i njimi se nahranio, nu Darwinu je poilo za
rukom, da dokaze, da listovi na rosiki upravo tako svoju ulovljenu
hranu prebavljaju, kako to &ini i na Zeludac. Mi spominjemo ovdje
poglavito rosiku, jer se je njom i Darwin najvide bavio i najvise
pokusa na njoj pravio, pa jer se u glavnih pOJaVIh 1 ostale meso-
#dere biline s njom slaZu,

Da nam bude stvar jasnija, moramo dvie tri spomenuti, kako
se hrana u nafem Zeludeu probavlja. Hrana dospije u Zeludac pro-
Zvakana. U koZi, $to Zeludac iz nutra obmata, nalazi se neizmjerna
mnoZina sitnih #liezda, koje izluéuju nakiseo sok, kojim se ima
htana probaviti. Kada je Zeludac prazan, onda te zliezde miruju, nu
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Zim udje hranz u Zeludac, odmwah stane iz Zliezda izticati sok, pa
izlazi sve dotle, dok u Zeludcu jo§ hrane ima. Kada je hrana izi
#eludca izadla, onda prestann i Zliezde sok izludivati. U ZeludZanom
tom soku nalazimo dvie tvart, koje zajednitki imada probavljati
hranu. Ponajprije nalazimo tu malenu mnoZinu solne kiseline,
od koje ima Zeludéani sok nakiseo ukus. Druga veoma vaZna tvar
u Zeluddanu soku zove se pepsin; tvar ta ima to svojstvo, da uz
solnu kiselinu dosta brzo raztapa i tvrdo skuhani jajinji bjelanjak
1 meso. Kada dakle dospije hrana u Zeludac, pofne se Zeludgan
sok izludivati, a da se on Sto bolje sa hranom izmiefa, stane se
Feludac uzdu# i poprieko stiskati. Zelud¥ani sok sada raztopi sve
bjelankaste tvari, 8to se u hrani nalaze. Ovu raztopinu upije Ze-
ludéana koZa, gdje ju prime sitne cievi, da ju onda odvedu u krv.
I isti ovaj tok probave, §to smo ga sada opisali, nasao je Darwin
kod mesozderih bilina.

Po li&¢u rosike, kako znamo, diZu se tanke trepavice, a svaka
trepavica zavriuje malenom glavicom. Kada list miruje, onda se na
svakoj glavict svietli po jedna kapljica. Darwin je nafao, da je ovu-
kapljicu izludila glavica, pa je za to i podpunim pravom nazvao te
glavice Zliezdami. Dok list miruje, dok dakle nema nista za jelo,
dotle sastoji ta kapljica samo od jedne ljepive tvari, kojom Zeka,
da kukea ili koju drugu hranu priliepi i whvati. Nu &m se uhvati
kakvo strano tielo kapljice, odmah se njena narav promieni. Kap-
ljica postane sada nakisela. Strano tielo stane pritiskom Zliezdu dra-
ziti, upravo tako kao 8to to &ini hrana u Zeludeu, pa Zliezda sada
poéme izludivati maslanu 1 mravinju kiselinu. Sok na glavicl postao
je 1 onda kiseo, kada je Darwin na glavice postavio komadidke stakla,
‘nu u tom sluéaju nije se sok u velike umnozao, pa je i ostao bez
ikakva djelovanja. Nu &m se je glavice dotaknuo kakav kukac ili
koja druga hraniva tvar, to bi se za ¢as kisela soka toliko izludilo,
da je ¢ovjek mogao vidjeti, kako kapljica sve veda biva. T isto
doba izafla bi iz Zliezde druga jedna tvar, za koju je Darwin ne-
dvojbeno dokazao, da posve naliéi pepsinu u naSem Zeludeu. Sok
sada taj, 8to su ga Zliezde na trepavicah izludile, sastavljen je isto
tako kao i Zeludéani sok, samo 3to je u njem solna kiselina zamie-
njena bilinskom kiselinom. Nu pokusi su dokazali, da i nad Zelud-
¢ani pepsin moZe isto tako hranu probavijati sa onimi kiselinami,’
to ih rosika odluduje, kao Sto i sa solnom kiselinom. U tom po-

gledu dakle neima nikakve razlike izmedju soka, §to ga Zeludae:
¥
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izluduje 1 izmedju onoga, 8to ga izluduju glavice na trepavicah ro-
sike. Kada se list od rosike nad ulovljenim plienom sklopi, onda se
on pretvori tako rekué u Zeludac, da u stvorenoj sSupljini mirno i
bez zapreke hranu probavi. U zatvorenom listu oblije izluCeni sok
plien sa sviju strana, te hranive dielove raztopi i u tekuéinu pre-
tvori, a to je potrebito kao 1 u naSem Zeludcu, jer se hrana inade
nebi mogla upiti. Probavljenu i raztopljenu hranu sada upiju iste
one glavice, koje su malo prije probavni sck izludivale. Na taj nadin
dospije probavljena hrana u bilinu, pa ju sada ona moie za izgra-
djivanje svoga tiela upotrehbiti. Eada se list otvori, onda vidimo na
njem samoc neprobavijive dielove od pliena, a sam list je posve suh,
jer su glavice svu tekudinu usisale. Na njem leZe samo prelomljena
krila 1 tved oklop noghd 1 trupla.

Kod hlapimuhe je list, kako smo vidjeli, u mirnom stanju posve
suh. Na gornjoj strani lista nalaze se malena crvena tjeleSca, pa
to su zliezde, koje imadu probawni sok izludivati, Nu zliezde te
miruju 1 neizluduju, doklegod ih se hrana nedotakne T éudo, list
od hlapimuhe kao da znade, kakvo je tislo nanj palo. Zliezde stanu
gsamo onda izlufivati sok, ako ih se dotakne bjelanjkasta i dufidnata
tvar. Nijedna druga tvar nemoZe da prinuka Zliezde na izludivanje.
Darwin je pravio pokuse sa komadicki drva, pluta, mahovine, pa-
pira, kamena 1 stakla, pa je list uviek ostao suh 1 onda, kada se
je preko takova predmeta sklopio. Pa 1 hranive tvari, ako su posve
suhe, lezale su na listu bez ikakva upliva. Zliezde su ostale suhe.
Nu dim je takva hrana bila vlaina, odmah bi Zliezde podele sok
izludivati. Vlaga od hrane usla bi u Zliezde, pa b1 ih onda podra-
Zila, da izlu¢uju probavni sok. 1 u tom izludenom soku nalazi se
pepsin i jedna kiselina kao i u naSem Zeludeu. Kada se list od
hlapimuhe sklopi, onda stvori 1 on njeku vrst Zeludca, pa u toj
fupljini sada probavi i raztopi izlufeni sok i vede kukee i pauke.
I sve ostale biline iz ove familije izluduju slican sok, u kom ima
pepsina i kiseline, pa kojim one svoju hranu probave. Biline, #to
smo ih napomenuli u familiji sarracenija i1 nepenthesa, imadu u
svojih vréastih listovih jednu tekudinu, a u toj tekudini su nasli i
dokazali, da ima jedna tvar, koja je pepsinu posve nalik, a uz to
jos jabulne i Cetrunove kiseline. Vadili su tu tekuéinu, pa su po-
kusi dokazali, da ona isto tako moZe probaviti komade mesa, kao
kada bi uzeli iz Zivotinjskoga Zeludea pepsin i dodali mu solne ki-
geline, kao &to su to Gesto ved i kufali, pa svaki put dokazali, da
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ta smjesa 1 izvan Zeludca isto tako moZe hranu probaviti i raztopiti
kao i u Zeludeu. ‘

List od rosike probavlja dodufe polagano, ali probavlja sve,
dto i Zeludac Zivotinjski. Malene komadicke sirova, kuhana i pefena
mesa probavi list za dva do tri dana posve. Od tvrdo kuhana bje-
lanjka izrezao je Darwin malene kocke 1 postavio na list. Za nje-
koliko sati bili su uglovi i rubovi na kocki izdezli, a za njekoliko
dana, probavio i upio ih je list posve. Cim bi ovede kapljice mlieka
postavili na list, stao bi se obilno kiseli sok izludivati, mlieko bi
se odmah usirilo, a za 6 do 8§ sati nestalo bi i toga gira, sok bi
ga raztopio i list usisao.

List bi isto tako probavio komadiéke oStroga sira, hrskavicu,
pa i gdjekoje bilinsko sjemenje i pradnidki prah iz cvieta. Kako se
u naravi vrlo lako moZe dogoditi, da rosiki na list mogu pasti sje-
menke 1 prah sa obliZnjih bilina, to je ona ne samo mesoZdera nego 1
biljoZdera bilina. Najzanimivije je svakako to, da listoyi od rosike
mogu probaviti malene komadiéke od kosti, pa i veoma tvide die-
love od znbi. Kada tvrde ove tvari dospiju na list, onda on stane
najprije izludivati kiselinu, koja ponajprije raztopi vapno iz kosti
1 zuba, tako da preostane samo mekana hrskavica, a sada tek poéne
izticatl 1 pepsin, pa se onda i hrskavica raztopl. Pozuato Je, da na$
Zeludac nemoZe da probavi $krob iz braSna, mast i ulje; takva hrana
se kod nas probavi poglavito u tankom crievu. Pa i u tom se slaZe
list od rosike sa nasim Zeludecem. Darwin je pravio pokuse sa
brasnom, masén, uljem i1 njekimi drugimi sliénimi tvarmi, ali list
ih nije mogao probaviti. Kada je nzeo komadidke mastna mesa,
onda se je meso raztopilo, a mast je na listu preostala.

Ako Zelimo list od rosike umjetno hraniti, onda joj moramo
davati hranu u malenih obrocih. Od velikih obroka list oboli kao
1 nad Zeludac, kada ga prenatrpamo. Nu ovdje ima to uviek zle
posljedice. List samo jedan dio hrane probavi, ostalo ostane nepro-
bavljeno, pa potne na listu trunuti. List od toga ponajprije pozuti,
onda pocrni, a onda napokon posve ugine. Napokon nemoze list
naglo jedno za drugim vise puta probavljati, jer onda brzo oslabi.
I pri hlapimuhi pokazaSe pokusi, da joj listovi mogu isto tako pro-
baviti meso i bjelanjak kao i Zive kukce, ali da nemogu probaviti
ni masti ni ulja.

Svi ovi pokust nedvojbeno dokazuju, da rosika svoju mesnatu
1 drugu sliénu hranu probavi i usife, nu pitanje je, da 1i je bilini
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ta hrana u istinu nuZdna i probita¢na. Nije li moZda svejedno, da i
takva bilina ima ili neima mesnate hrane? Da li joj moZda ta hrana
upravo nefkodi, kao &to se gdjekad vidja, da se kukavno razvijaju
one biline, koje su o sobi umjetno uzgajali 1 preobilno hranili?
Ako pogledamo nade slike (sl. 1. 1 2.), onda demo vidjeti, kako se
je korienje u tih bilina vrlo slabo razvilo, pa i tomu korienju glavna
je briga samo ta, da potrebitu vodu upija. Tako slabo korienje
imadu sve mesoZdere biline, a vodena utrikularija nema upravo
nikakva korienja. Veé taj pojav upucéuje nas na tu misao, da se bi-
line te neoslanjaju toliko na hranw, &to si iz zemlje izvlafe, nego
da nedvojbeno racunaju na hranu, koja od droguda dolazi. Da u
tom pitanju dodju na ¢isto, stadoSe pokuse praviti dva udenjaka,
svaki za sebe, neznajuéi jedan za drugoga, pa obojica dodjose do
istoga uspjeha. Bio je to¢ Francis Darwin, sin Charlesa Dar-
wina, i Rees u Erlangenu. Ijett godine 1877. uzee oni veliku mno-
Zinu rosika, pa ih razdielife u dvie jednake polovice, da svaku po-
lovicu u posve jednakih okolnostih uzgajaju, da im Zivot bude
posve jednak, osim u hrani. Jednu polovicu svojih rosika hranio je
Darwin malenimi komadi¢ki pelfena mesa, a Rees sa bilinskimi
udenci. Drugu polovieu smjestili su tako, da do njih nije mogla dodi
nikakva Zivotinjska hrana. I pokusi ovi pokazaSe kod jednoga i
kod drugoga ucenjaka upravo sjajno, kako rosiki prija Zivotinjska
hrana. One biline, koje su umjetno hranili, bile su puno snaZnije
od onih, koje su se morale jedino svojim korienjem hranu iz zemlje
sisati. Liée im je hilo tamnije zelene hoje, ciela bilina bila je za
polovicu teZa, plodovi su bili dva puta, a sjemenke skoro Cetiri puta
teZe nego kod nehranjenih bilina. Biline, 8to su se sliededega proljeca
iz zimskih pupoljaka razvile, bile su 2!/2 puta teZe kod hranjenih
nego kod nehranjenih bilina. Nedvojbeno to dokazuje, da rosiki van-
redno prija mesnata hrana, da ona uz takvu hranu bujnije poraste,
da razvije obilnije punije plodove i sjemenke, pa da se za zimu
bolje pripravi; da u proljee Gim snaZnije opet probuja.

Svi ovi pojavi o probavi, §to smo ih ovdje sada opisali, poka-
zuju, kako se rosika i njeni srodniel w velikom slaZu sa Zivotinjskim
svietom. Priroda je udesila probavn kod mesoZderih hilina upravo
onako, kao Sto 1 kod Zivotinja. Nu izmedju tih bilina i zZivotinja
ima jo# jedna mnogo zanimivija 1 znamenitija slidnost. Savrieniji
zivot Zivotingstva odituje se medju ostalim u osjedanju i gibanju,
pa 1 u tom se primi¢u mesoidere biline Zivotinjam. Zivotinjska.
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hrana nepruza se bilinam onako lako, kao #to surova hrana, koju
iz zemlje korienjem siSu. Hranu tu mora bilina loviti. U ime toga
lovljenja obdarila je priroda veliki dio mesoZderih bilina gibanjem,
a da bilina znade, kada ée to gibanje izvoditi, morala joj je pri-
roda dati i njeku vrst osjedanja ili razdraZivost. Culi smo prije,
kako trepavice na rosiki odmah osjete, &m ih se dotakne kakav
kukac, pa da se odmal na to stanu micati, i to tim brZe, im se
plien vife otimlje i dim je on hraniviji. Kada se trepavice previjaju,
onda velimo, da ih je njesto’ podraZilo, pa da to draZenje izvodi
gibanje. DraZenje je uzrokom, da i hlapimuha svoj list naglo sklopi.

I kod Zivotinji moraju se pojedini organt podraziti, da osjecaju
ili da svoja gibanja izvode, nu svaki organ ima drugo drazilo, koje
ga pobudjuje. Tako se koZa na%a dade podrazZiti samo toplinom i
opipom, nu ona neosjefa ukusa, vonja, ni svjetla, ni zvuka. Nas
jezik osje¢a ukns samo onda, ako je stvar raztopljena, a mos po-
drauju samo plinovite tvari. Zivee u oku moZe podraZiti samo
svjetlo, zvuka ono neosjeéa, a uho opet osjeéa samo zvuk, dodim
ga svjetlo nemoze podraziti. DraZenje je i kod rosike uzrokom gi-
banja, a neumorni i pronicavi duh Darwinov htio je i tu stvari n
trag wéi, te je stao pokusi iztraZivati, kakvo je to draZemje, koje
rosiku i njene trepavice na rad i na gibanje potide. Diviti se upravo
moramo onoj uztrajnosti, kojom je Darwin na posao ifao. Nije bilo
ni najmanje silnice, na koju se nebi obazrio, keju bi veé¢ u na-
pried 1zkljudio.

Prema svjetlu 1 zraku pokazafe se listovi rosike posve neosjet-
ljivi. Toplina ima znatan upliv na razdrazivost trepavica. Za topla
vremena se listovi rosike zamotaju oko pliena mnogo brZe nego za
hladna vremena, a Daiwin je pokusi dokazao, da i1 sama toplina
moZe trepavice podraZiti, da se savinu. Pri toplini od 43" C. po-
¢ele su se trepavice veé polako umicati; pri toplini od 46" C. brzo
su se svinule. Pri 54° C. obumrle bi trepavice na kratko vrieme,
ali bl se poslije pri manjoj toplini opet oporavile. Kada bi list stajao
dulje vremena u toplini od G0° C., onda hi posve obumro; u to-
plini od 65v C. poginuo bi odmah. Kao ito toplina, tako umije i
munjina podraZiti trepavice. Slabe munjevne iskre mogu svinuti tre-
pavice za kratko vrieme. Jake iskre ubiju ih odmah.

Kada sa kiSom naglo padaju vodene kapljice na list rosike ili
kada vjetar puSe i bilinu trese, ostaje list uviek miran, trepavice
mu se tim nepodraZe. Isto tako ako se &ibkom jedan put ili dva
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puta glavice na trepavici dotaknemo, to ona niita neosjeti. Nema
dvojbe, da je to od velike vaZnosti po bilinu, jer bi joj vrlo &ko-
dilo, kada bi ju ovakvo diranje podraZilo, da se trepavice savinu i
list skupi. Bilina bi od toga brzo oslabila. Nu ako glavien dodir-
nemo njekoliko puta uzastopce kojim tvrdim predmetom, pa ma i
posve lagano, onda se trepavica stane savijati. Vidjeli smo, da si-
éudni kokei podraZe trepavicu na gibanje ponajvide tim, $to se trzaju
i izvlafe iz 1epka. Pritisak na trepavice, ako dulje vremena traje,
jo§ ih mnogo vife podraZvje na gibanje, nego &asoviti dodir. Ako
se kakav predmet postavi trepavici na glavicu, to ona ovaj pritisak
uviek osjeti, te se stane micati. Vise puta se upravo moramo &u-
diti, kako sidufni i lagani mogu biti ovakvi predmeti, a da ih tre-
pavica osjeti. Nasicu¥niji komadicki stakla, najfinija vlakanca od
pera, sitan prah od krede uviek podraZe trepavieu na gibanje, nu
pri tom uviek moraju ti predmeti propasti kroz kapljicu i pasti na
samu glavicu. Daiwin je uzeo dovjedju vlas, pa ju razrezao u naj-
sitnije komadidke, tako da jedan takav odrezak nije bio dulji od
/5 milimetra, a teZi od 'fi1zo0 miligrama, pa ga postavio trepavici
na glavu 1 ona se je stala gibati. Najosjetljivi dio naSega tiela je
jezik, pa na njem nebi takav sidufan predmet osjetili. Onakve te-
kudine, koje glavica na trepavici upijati mozZe, a osobito ako su
one iz Zivotinjskoga tiela, podraZuju mnogo jale nego tvrda tjelesa.

Ved svi ovi pojavi pokazuju, da je priroda uredila razdrazivost
1 gibanje trepavicAi na rosiki tako, da ono nepostane suvisuom i
Stetnom igrackom na bilini, nego da se pojavljuje samo onda, kada
bilini moZe koristiti. Osjetljivost trepavich je dapade tako udedena,
da nam se Cini, kao da bilina znade razlikovati, koja je hrana hra-
nivija. Pokusi su naime pokazali, da se trepavice tim brZe pregnu
i tim dulje ostanu savinute, ¢im je hrana hranivija. Meso djeluje
mnogo brie i jale nego gelatina, a kao $to meso, isto tako djeluje
prokuhani zeleni gradak i prokuhani kelj. Osobito jaka upliva na
razdraZivost trepavici je amonijak u raznih svojih spojevih. Cisti
amonijak je plinovita tvar, koja sastoji od dulika i vodika, a raz-
vija se svada, gdje Zivotinjska i bilinska tjelesa trunu. Prisutnost
amonijaka lako ¢emo prepoznati po neugodnom smradu, koji se od
njega ¥iri. Sam amonijak i njegove spojeve upija bilinsko korienje
veoma pozudno, a uz amonijakalnu hrana hiline osobito bujno uspie-
vaju. Pokusi, $to ih je Darwin veoma umno izveo, pokazale, da
mnogi spojevi amonijaka vrlo naglo i jako djeluju na pregibanje
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trepavicd, 1 da ih glavice poZudno upijaju. Uzeo je vrlo neznaine
mnozine, 'j1oe00, pade od jednoga amonijakova spoja 1 Y/aeono mili-
grama, pa su se u brzo trepavice do sredine lista pregnule. Pa 1 sam
plinoviti amonijak razdraZuje vrlo naglo trepavice. Plinovi od kam-
fora, za tim plinovi od- etera i chloroforma, te plinovita ugljiéna ki-
selina omame i opiju list tako, da on u tom stanju neosjeéa niti
komadidke mesa. U &istom zraku se medju tim omamljena bilina za
kratke vrieme opet oporavi. Nu ako bilina ostane dulje vremena u
zraku, koji je okuZen timi otrovimi plinovi, onda ona posve ngine.
Zanimivi ti pojavi prinukase Darwina, da izvede cielu hrpu pokusa
sa poznatimi odtrimi i otrovnimi tvarmi, koji ubitadno djeluju na
fovjedje tielo, da vidi, kako de ih rosika podnieti. Pokusi ti poka-
zae, da alkohol neomamljuje i neopija lisée, kao §to opija covjeka
1 Zivotinju. Chinin i morphium, koji u velike djelvju na nale Zivee 1
midice, pa otrovai strychnin i kurare nedjeluju gotovo nista na rosiku.
Otrov, 3to ga je Darwin uzeo iz zuba jedne Zive ljutice, podraZio
je trepavice vrlo znatno, tako da su se odmah pregnule, ali im nije
ni najmanje naudio. UZasni otrov od zmije naocarke podrazuje
trepavice njesto slabije, ali nije za njih nidta otrovan. Njeke soli
natronove ili sodikove podrazuju trepavice, ali im nedkode, doim
ih druge soli (kalije ili pepelikove) nedraZe, ali ih ubijaju. Sve soli,
u kojih ima teZkih kovina, draZe i pregiblju trepavice dosta jako, pa
ih onda i otruju. Octena I ceceljna kiselina su za bhilinu otrovne,
dotim im solna, treslena, vinova, mravinja i jabutna kiselina nista
nefkode.

Spomenuli smo ved na pocetku, kako list rosike lovi kukce.
Kada se kukac zaliepi na jednoj trepavici, pa ju podraZi, onda se
do mala stann 1 odalje trepavice same pregibati. Da se trepavica
dakle na gibanje podrazi, to nije upravo potrebito, da se ba§ nje
koje tielo dotakne, dovoljno je, da se ma koja druga trepavica
na lista podraZi, jer se tim osjecanje i na druge trepavice pre-
nese. Radi toga se sve trepavice na listu stanu previjati, ma se
kukac samo jedne glavice dodirnno. Ovo draZenje razprostire se od
izhodiSta na sve strane jednako mnaokolo. Najblize trepavice se naj-
prije po¢nu micati, a ostale sliede tim kasnije, ¢im su dalje od iz-
hodista. Brzina, kojom se pojedine trepavice pomiu, biva sve to
manja, éim su trepavice udaljenije. Pri tom gibanju vrlo je zani-
mivo 1 to, $to trepavice kao da znadu, s koje strane draZenje do-
lazi, jer se sve svojimi glavicami svinn prema onomu mjestu, Sto
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je dakako i potrebito. Na tom mjestu nalazi se plien, pa tu mo-
raju trepavice da ga zahvate. Veoma zanimiv pojav prikazao se je
Darwinu, kada je postavio rosiki na list dva malena kukea, a sva-
koga na drugi rub. T trepavice se pri tom nepomieSafe. One se raz-
dielige u dvie polovice, jedna se polovica stala previjati prema desnoj,
a druga prama lievoj strani, pa svaka zahvatila svoj plien. Covjek
bi mislio, da ima pred sobom dobro uredjenu vojsku, koje slusa
zapoviedi mudre uprave.

Pojavi ove divne uredbe neizmjerno iznenadjuju. éovjek znade,
da bilina nema razbora, koji bi uredjivao sve to gibanje. Ako Co-
vjeku sjedne na otvorenu rnku kukac, pa on onda ruku zatvori, to
si taj pojav znamo lako protumaditi. Covjek imade Zivce, koji su
osjetili, da mu je njeito na ruku doglo. Zivci su osjecanje to
mozgu dojavill, a ova] opet nosredovanjem drugih Zivaca dao za-
povied misicam, da se stegnu i rukn zatvore. 1 tako je kod svega
gibanja ne samo pri dovieku, nego i pri svih savrdenih Zivotinjah.
Svuda tude nalazimo Zivce 1 miSice, pa se jedno s drugim slaZe,
da se izvedu potrebita i skladna gibanja. Pa kada ovjek motri ono
skladno gibanje na listu rosike, za koje bi rekao, kao da je pro-
misljeno, onda mora priznati, da i tu nje¥to mora biti, §to ta gi-
banja uredjuje. Nije drugéije moglo biti, a da i Darwin nijec na to
pomislio, pa je za to stao ponajprije iztraZivati, nema li u listovih
rosike kakve uredbe, koja bl se mogla prispodobiti sa zZivei i mi-
Sicami u Zivotinja. I sva njegova iztraZivanja dovedoe ga do toga
osvjedocenja, da u rosiki nema nista slinoga. Li3ée pa i trepavice
u rosiki sastavljene su, kako se to pod sitnozorom jasno vidi, od
upravo onakvih stanica, kakvih nalazimo kod svih drugih bilina.
Stanice se tu nesdruZuju u kakve posebne organe, koje bi ovdje
ovo gibanje izvadjale, pa kojih nebi kod drugih bilina nasli. Sielo
osjecanja i gibanja mora dakle nedvojbeno u samih stanicah da se
nalazi. Kako nema tu drugih organa, to si cleli pojav nemoZemo
drugéije protumafiti, nego da se draZenjem pojedine stanice stegnu,
pa tim prenesu samo draZenje i onda stezanje na obliZnje stanice.
Ako se n. pr. stanice u trepavici stegnu, onda mora naravno tre-
pavica postati kraéa, pa ako se to stezanje obavi samo na jednoj
strani trepavice, onda ¢e se trepavica prema toj strani i magnuti,
Culi smo, da se trepavice uviek na onu stranu nagnu, odkle dra-
Zenje dolazi, pa s toga 1 mislimo, da se stanice samo na onoj strani
trepavice stegnu, odkle draZenje dolazi. Ako pogledamo u Zivotinjsko
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carstvo, to demo naéi i tu posve slicnih pojava. NajniZe Zivotinje,
kao sto su na primjer infuzorija i spufve, neimaju takodjer napose
razvijenih #ivaca i miSica, pa ipak te Zivotinje osjedaju, steZu se i
giblju. To osjedanje i gibanje nerazlikuje se u nifem od onoga, $to
smo ga kod rosike opisali.

Za savrdenije Zivotinje velimo, da imadu za osjedanje Zivce,
pa ipak neznamo ni¥ta viSe nego samo to, da su se u tieln odludili
posebni dielovi, koji osjedaju. Svako osjedanje naih sjetila {oka,
uha, nosa, jezika 1 koZe) donesu Zivei do mozga, a za svako gibanje
moraju Zivei da donesu zapovied od mozga do misica. Nu kako se
to osjecanje i kako se volja mozga prenosi, to neznamo, ali si mi
to prenadanje neznamo drugdije protumaditi, nego da se Zivel pri
tom njekako tvarno promieniti moraju, pa da se tom promjenom
samo osjedanje Eiri. Mi znamo, da se n. pr. zvuk tako firi, §to se
Gestice zraka stanu nibati, pa da se to nihanje od jedne destice do
druge dalje Siri, Pri svjetlu znamo, da se giblju neizmjerno fine
Cestice etera, pa da tim gibanjem svjetlo Sire. Kada Zivci prenose
ogjedanje i volju, onda nedvojbeno moraju 1 oni da se njekako pro-
miene, ali u koliko je ta promjena nalik onoj, 3to se zapaZa pri
Sirenju zvuka, svjetla ili munjine, to neznamo, jer se to neda za-
paZanjem ustanoviti. Nu $to neznamo kod savrienijih Zivotinja, to
nam je poznato kod rosike. Darwin je naime odkrio, da se pod
sitnozorom moZe todno vidjeti, na koji se nadin draZenje od stanice
do stanice &ri i prenosi. Odkride je to medvojbeno najznamenitije
1 najzanimivije, o ga u novije vrieme n ustrojnom svietu nadjose.

Trepavice u rosike sastavljene su od doljnjega pregiba pa sve do
glavice od oduljih stanica. Kada je trepavica u miru, to moZemo
pod sitmozorom vidjeti, da su te stanice izpunjene jednoli¢nom gri-
miznom tekudinom. Nu &m se trepavica ma na koji naéin podraZi,
to nam se stanice odmah u drugom licu prikazuju. Stanina teku-
.6ina sada nije vife jednolidno crveno hojadisana, nego vidimo viSe
malenih crvenih gruda, kako plivaju u bieloj tekuéini. Pojav taj je
vie puta tako o¢it, da ga moZemo lako vidjeti vel prostom lazpom,
a gdjekad i prostim okom. Trepavica nam se tada neprikazuje posve
crvena, nego je pjegava. Pod sitnozorom se ovo stvaranje crvenih
grada vrlo liepo dade motriti. Cim se trepavica podrazi, odmah se
stane crveni sok u stanici pred naZima o¢ima dieliti n vede i manje
grude. Veliina, broj i oblik ovih gruda se pri tom mneprestano
mienja. Sada se dvie, tri ili viSe malenih grudica slije u jednu vedu,
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a do mala se opet ova velika razpadne u vife manjih. Jedna gruda
je sada okrugla, za cas se je opet protegnula ili savinula, dok se
nerazpadne u manje ili neslije s drugom grodom. I te promjene
neprestano se sgadjaju, doklegod se trepavica meumiri. Kada dra-
Zenje zapoéne na glavici jedne trepavice, onda znamo, da se to
drazenje na obliZnje trepavice prenese, pa onom istom brzinom,
kojom se draZenje menosi, Siri se i gibanje crvene tekudéine po
stanicah. Kada se glavica podraZi, onda se poénu pokazivati ervene
grudice ponajprije po stanicah u glavici, odatle ide stvaranje gru-
dica od stanice do stanice sve do dna trepavice, tu predje u obliZnju
trepavicu, te se u njoj od dna do glavice razprostre. Ovo gibanje
crvene tekudine traje sve dotle, dok se list posve opet nerazsiri i
dok se irepavice posve neizpruze. Tekudina je sada u stanicah cielim
prostorom jednako ervena, u njoj se mnevide vide crvene grudice.
Ovo gibanje crvene tekudine jest pravi Zivot, Jer samo Ziva tvar
moze takva gibanja izvoditi. Pokusi Darwinovi pokazafe, da ovo
stvaranje crventh grudica moZe izvesti svako draZenje, koje je kadro
trepavice svinuti. Sve one pokuse, koje smo malo prije naveli
rekli, da mogu podraZiti trepavice, ponovio je Darwin, to se Je
osvjedotio, da se uviek pri tom i crvena tekudina po stanicah u
grudice kida i preljeva.

Veoma su to znamenita i zanimiva odkrida, §to ih je Darwin
udinio. Nu u njegovu duhu zarodise se 1 mnoge druge zamisli, kojih
nije mogao sam da iztraZi. Nije mu za to dotjecalo vremena, a jod
Ce¥de bi ga ta lztrazivanja odvela na tudje polje, na kom nije htio
i mogao da radi. Nu Darwin je vviek pri tom umio naéi vjestih
strukovnjaka, koje je potaknuo, da izrade ono, emu sam nije dospio
i doragao. 1 w tom nalazimo veliki dio njegovih zasluga. U nje-
govo] knjizi o mesoZderih bilinah nalazimo veliku moZinu vrlo zna-
menitih odkrida, koja su drugi sbrukovnjaci na njegovo poticanje
radll. Jedno takvo odkride moramo ovdje spomenuti. Glasoviti ucenjak
Du Bois Raymond odkrio je, da u Zivo] Zivotinjskoj miSicl pro-
tice munjevna struja. Pojav taj dokazao je na posve poznat nadin.
Ako u okrugu oko pomiéne magnetiéne igle obmotamo bakrenu Zicu,
pa ako kroz Zicu propustimo munjevnu struju, to ¢e se u isti fas
magneti¢na igla iz svoga poloZaja na stranu maknuti. Da igla i
najslabiju munjevnu struju osjeti, to se zica mnogo puta oko igle
obmata, a tako udeSena sprava zove se u fizici multiplikator. Dn
Bois Raymond uzeo je sveiun midicu, te je jedan kraj Zice od multi-
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plikatora spojio sa povr§jem misice, a drugi kraj Zice postavio na
popriedni prerez misici, a u isti mah se je magneti¢na igla u multi-
plikatoru iz svoga poloZaja odmaknula. Bio je to siguran znak, da
kroz svjefu misicu struji munjevna struja. Kada je mificu pako po-
drazio, da se je ona pocela stezati, odmah se je igla povratila n
svoj prvotni poloZaj. Munjevna struja se je dakle u tom sluéaju nje-
kako poremetila. Poznavajué te pokuse, ponukao je Darwin god. 1874.
glasovitoga profesora londonskoga sveudilidta, Burdona Sander-
sona, da iztraZi, da li ée 3to slidnoga na listu hlapimuhe nadi. 1
gle ¢uda! kada je isti spojio jedan kraj Zice sa petljom, a drugi
kraj sa plojkom lista od hlapimuhe, odmah se je magnetitna igla
u multiplikatoru iz svoga poloZaja na stranu pomaknula, nu &im je
jednu od onih Sest bodljika na listu podraZio, odmah se je igla vra-
tila u svoj prvobitni poloZa]. God. 1876. nastavio je Herman
Munk Sandersonova iztraZivanja, te je dokazao, da se gledom na
munjevnu struju list od hlapimuhe posve slaZe sa Zivei, miSicami
i munjevnimi organi kod zivotinja.

Cjelokupni ustroj i Zivot mesoZderih bilina nedvojbeno je veoma
zanimiv, pa je s toga posve naravno, da su Darwinova iztrazivanja
u velike sav uéeni sviet presenctila. Pa uza sve to znao je sam
Darwin, pa i sav uCeni sviet, da u tom neobiénom gibanju i hra-
njenju mesoZderih bilina nema nista novoga, $to veé dotle nebi
poznavali kod drugih bilina. Bila su tu dobro poznata dva pojava,
samo se nisu nigdje prikazala ovako sdruZena 1 ovako skladno iz-
vedena, kao kod mesoZderih hilina.

MesozZdere biline zatvaraju i sklapaju svoje li%de sada bre, sada
polaganije, a sliéno gibamnje bilo je u bilinskom carstvu veé¢ odavna
poznato. Najpoznatiji primjer je onaj kod sramezljive osjetljivice
(Mimosa pudica), gdje se po dva listka uviek sklope, ¢im ih njedto
podrazi. Isto to &ini osjetljiva soca (Owzalis sensitiva), pa i naa
obi¢na zeCja soca (Oxulis aceiosella). Mnoge biline, kada se daju u
sumrak na nodni podinak, onda se sklopi jedan list na drugi, pa i to
gibanje nede se u bitnom u ni¢em razlikovati od onoga kod meso-
#derth bilina. Ako ste motrili livadu zasijanu crvenom djetelinom,
to ste mogli zapaziti, da vam se livada pokazuje u posve drugom
licu po danu nego u vece. Tri pera jednoga lista su po danu raz-
§irena, a u veCe se ona uzdignu i tako stisnu, da crvenu cvjetnatu
glavicu sakriju. Razne vrsti bagrema (kod nas ih zovu krivim imenom
akacijej imadu lidée razciepano u malena jajolika perca. Perca su
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ta po dann razdirena, dodim se po nodi ta pera uviek dva a dva
sklope. Putnici pripoviedaju, da je veoma krasno motriti, kako dr-
volike mimoze u sumrak svoje razperjano lidde tako sklope, da se
Covjeku pri¢inja, kao da je krodnja ostala bez lidéa. Nikakve raz-
like nede biti niti u onom gihanju, $to ga vidimo kod mnogoga
nafega cvieda, koje pe danu ili pe nodl svoje cvietove zatvara, da
ih opet pravilno u stanovito vrieme otvara.

Da biline svojim liddem sisu gotovu bjzlaukastu, a poglavito Zivo-
tinjsku hranu, svakako je neobi¢an pojav. Znamo dobro, da najvedi
dio bilina vadi svojim korienjem surovu hranu iz zemlje, pa da od nje
u liséu priredjuje Zivotnu hranu. Biline te netrebaju gotove Zivo-
tinjske ili bilinske hrane, one ju upravo preziru. Nu uza sve to po-
znamo mnogo bilina, koje neznaju ili su liene, da si stvaraju same
Zivotnu hranu, pa Zive od Zivolinjskoga 1li bilingkoga truleza, ili
pade navaljuju na Zive biline 1 Zivotinje, da im iz tiela sidu gotovu
hranu. Jedna vrst takvih bilina Zivi samo na trulein, mi ih poznamo
pod imenom gljiva. Drugu vrst nazivljemo nametnici, jer se namiéu
na Zive stvorove. 1 medju timi nametnici ima vrlo razlidita svieta.
Jedni razvijaju vife puta veliko i uprave krasno cviede, ali ne
imaju nikada zelena li&éa, pa si za to i nemogu sami hranu
stvarati, nego se ukorenjuju na korienje 1 na stablu drugoga
bilja, te iz njih gotovu hranu sidu. Tako se hvata kod nas vilina
kosa (Cuscuta ewropaea, Flachsseide, Strozszaline, Carpaterra) lana
1 djeteline, a potajnica (Lathraca sguamaria, Schuppenwurz, den-
taria) sa ruZidasto-crvenom stabljikom i cviecem hvata se na ko-
rienje naSega Sumskoga drveda, dodim se smedja vodnjada (Orobanche
mejor, Sommerwurz, sparagioni) hvata korienja nase vije i lucerne.
Druge opet nametnice imadu zeleno liSde, kao &to imela (Viscum
album, Mistel, visco), koja raste po topoli, vrhi i mnogom drugom
drvecu. Mnoge druge listnate nametnice mieSaju se medju zeljano
bilje po Sumah 1 livadah, pa se tu prikazuju u tako neduinu licu, da
Zovjek nebi pomislio, da su to razbojnici, koji iz potaje sidu i ubijaju
druge biline, koje si podtenim radom svoj svakdanji kruh zasluzuju.
Ako ih nuZda i nevolja pritisne, onda znadu i ti nametnici da si na
posteni naéin prirede u svom li¥¢u potrebitu hranu. Ali ako toga ne-
moraju, onda Zive od grabeia. Oni se pod zemljom ukopaju u ko-
rienje drugoga bilja, pa iz njega siSu gotovu hranu. Pa i drugih
bilina nametnica ima upravo bez broja. Ima siéusnih, kao nit tankih
gljivica, koje se zasade na gusjenice i druge Zivotinjice, pa se tuu



B}

toliko umnoZe, da svua Zivotinju izjedu. Nisu 1i i to prave meso-
zdere biline?

U Zem se dakle razlikuju mesoZdere biline od svega ostaloga
bilinstva? Sva razlika je jedino u tom, §to im je lifde na neobidan
i tudnovat nadin udeSeno za hvatanje kukaca, pa 8to 1 tvrdu hranu
umiju raztopiti i probaviti. Te uredbe nenalazimo nigdje, do samo
kod malena broja bilingkih familija. Pri¢inja nam se, kako Cohn
veli, kao da su te biline udeSene za posve druge odnosaje na zemlji,
nego Sto su danadnjl, jer bi inade te uredbe bile mnogo viSe razfi-
rene kod ostaloga bilinstva. Ako promotrimo, kako su te biline ne-
obiéna oblika, kako svaki taj rod ima samo malo vrsti, kako se
pojedine vrsti pojavljuju samo na malenih prostorih, dodim su opet
druge porazbacane po vrlo udaljenih zemljah, pa kako ih napokon
najvife nalazimo na juZnoj polovici nafe zemlje, gdje se je sacéuvalo
najvide bilinskih oblika iz prastare proZlosti nafe zemlje, to demo
lako pristati uz mnienje Cohnovo, da su mesozdere biline ostatei
prastarih bilinskih oblika, koji se vife neslaZn sa danadnjim ure-
dienjem Zivota na zemlji, pa da se ti ostatel sve vise primidu svomu
izumrlu.

Darwinova iztraZivanja o mesoZderih bilinah nisu jof ni iz da-
leka dosla do krajne granice. Ona su nas upoznala sa jednim novim
1 veoma zanimivim pojavom, ali su nam ujedno nametnula bezbroj
novih pitanja, kojirni ée se znanost jo§ dugo morati bavit. Ali jednu
nedvojbenu korist imamo od toga veé danas. Veé se je prije znalo,
da se nemoZe postaviti toéna pgranica lzmedju Zivotinjstva 1 bilin-
stva, nu Darwinova odkrida pokazafe, da se Zivi stvorovi na zemlji
nedadn vise dieliti u dva razna carstva, gdje bi svako carstvo imalo
svoje posebne zakone Zivota. Razlika izmedju bilinskoga i Zivotinj-
skoga carstva postala Je timi odkriéi joSte manja. Danadnja znanost
priznaje samo jedno carstvo i to carstvo Zivota, gdje se pojav-
ljaju vrlo razni oblici, ali gdje svuda isti zakoni vladaju.
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»Krul nad gvagdanji daj nam danas .. .«
I
ICruk je majobéenitija hrana. -— U poljodjelstvu su proi zadefci kullure. —
Znanost u poljodjelstvu, — Starost poljodjelstva. — Poljodjelstve u Egiptu,
Kini © drugih asijskih driavah. — Poljodjelstvo w Europi. — Stanovnici svi-
earskih sojeniea, wjihove itarice 1 njilov kruh. — Odkle to kultura 2

EP)H. domadem stolu dvie su svetinje, jedno je sol a drugo je
» kruh. U njima je obstanak i zdravlje nasega tiela. Narodne
priredice sto 1 sto puta nas sjeéaju, da je u kruhu osnov
nasega blagostanja, da nema sirotinje i glada, gdje je kruha. Svatko
to dobro osjeda, svatko se je mebrojeno puta o tom osvjedodio, pa
de za to i shvatiti, da Slovjen nije mogao izabrati ljepiith darova
boZjih, nego ,hljeb 1 sol“, kojimi ¢e mila stranca na pragu svoje
kuée doéekati t podvoriti.

Tma stotinu vrsti hrane, ali nijedna nije tako obdenita, nijedna
mje od tolike vriednosti i zamasaja po kulturni razvoj ljudstva kao
kruh. Gotovo svim narodom svieta kruh je svakdanja hrana, a Sto
je najglavnije, u kruhu je izvor i pocetak svega napredka i sve
kulture. Dok dovjek nije kruha poznavao, dotle se je po svielu pre-
bijao i potucao kao lovac ili pastir. Tek kada je poleo uzgajati
Zitarice, kanio se je pustolovna Zivota, pa sagradio ognjiste, oko
kojega se sada stao dizati svaki napredak. Uzgoj Zitarica prikopdao
je mnajstarija nomadska plemena na jedan kraj, pa ih polagano od-
vra¢ao od nesigurna lova. Ako se ijesu s prva kraja takva plemena
selila od jednoga mjesta de drugoga, gdje de naéi plodnije zemlijiste,
to su ipak u brzo dosle okolnosti, koje su i tomu selenju kraj udi-
nile. S novim Zivotom pokazade se I nove potrebe svake ruke, pa si
je dovjek i kudu sagradio. Kuda i obitel] postade temeljem obéine,
temeljem uredjenoga drZavnoga Zivota, ona porodi ljubav domovine.
Tek kada se je taj temelj sagradio, pocefe se u Covjeku razvijati
plemenitije 1 uzvidenije teZnje, a sve dotle i¥ao je sav rad Govjedj
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samo za tim, da podmiri svoje svakdanje, gotavo bi rekli Zivotinjske
potrebe. Uzgojem Zitaricd diglo se je blagostanje cielih naroda, a
samo uz to blagostanje mogoSe se razvijati znanosti 1 umjetnosti.
Egipat i Gréka dovoljno su poznati primjeri takva dusevna na-
predka. Pogledamo li poviest svih naroda, to éemo se svuda osvje-
dotiti, koliko je blago djelovalo poljodjelstve na Zivot i razvoj
njihov. Dok je koje pleme provodilo nomadski Zivot, dotle ga je
Zivot i hrana tjerala na ratove i pokolj, na otimaéine i pravdanje. Nu
¢im su ga mudri i izkusni ljudi naveli, da sagradi kudiste, da stane
polje obdjelavati, nastani se u njihovoj sredini mir i zadovoljstvo,
a ubojito oruzje, kojim su dotle napadali i ubijali, ostade im samo
za obranu proti napadajem divljih tudjinaca. Nemoradoge sada vise
u muénom lovu gubiti dane 1 Zivot, krvave borbe i ratovi ih po-
Stedife, pa se sada narod upravo divoinim nadinom stao mnoZati
kao ptice w zraku 1 ribe u moru. Veliki i blagoslovijeni predjell,
na kojih je jedva Saka ljudi mogla Zivjeti, pruZahu sada obilnu hranu
gustomu pudanstvu.

Danas je na svietu jos vrlo malo plemena, koja bez polodjelstva
Zive, pa 1 takova plemena, gdjegod dodju v doticaj sa naprednijim
svietom, odmah osjete, kako su slaba, kake im bez gospodarstva
neima obstanka. Ta potreba tako se liepo zrcali u prekrasnom go-
voru jednoga glavara nomadskoga plemena u sjevernoj Americi, §to
nam ga je priobéio Crévecoeur. Tako Ziv i istinit je taj; govor, da
ga rado svakom prikladnom sgodom spominju, pa ga za to evoiovdje:

»Zar nevidite — rede glavar svojim suplemenikom — _da bjelci
Zive od zrnja, mi pako od mesa? Da meso ftreba viSe nego tri-
deset mjeseci, dok doraste, pa da je tako riedko? Zar neyidite, da
im se svako onc Gudnovato zrno, $to ga u zemlju bace, viSe nego
stostruko natrag vraéa? Da meso, od kojega mi Zivimo, ima detiri
noge, da pobjegne, a mi samo dvie, da ga ulovime? A da zrma
ostanu ondje, gdje ih bieli ljudi posiju, pa da liepo rastu? Da je
zima za nas vrieme tegotna lova, dodim je za njih vrieme mira i
pokoja? Radi toga i imadu oni toliko djece, pa Ziva dulje od nas.
I za to velim svakomu, tko hode &uti: prije nego #to budu cedri u
nadem selu od starosti odumrli i prije nego prestana javori po do-
lovib slador davati, unidtit ée pleme, &to zrno sije, mescjede, ako
ge sami lovei neodlude, da stanu zrno sijati®

Koliko mudrosti 1 izkustva u ovo njekoliko riedi! Sva vremena
I svi narodi moradoSe se osvjedoditi o njihovoj istini, pa gdje je

Iz bilinskoga svieta. 1L 3
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do toga osvjedodenja dodlo, tu su se i blagostanju vrata otvorila.
Poviest svih naroda bez iznimke prida mam, da je poljodjelstvo bilo
aviek temelj narodnomu blagostanju 1 drZavnomu obstanku. Ljudstvo
se je meprestano mnoZalo, no uviek se je jod nalazilo djevidanskoga
zemljista, u koje nije plug zaorao. I u tom nastupife Zalostniji dani,
pa se je moralo pomidljati, kako de se i tomu doskoditi. Od naj-
starijih vremena pa sve do malo prije uzgajali su se nsjevi uviek
jednako. Sto je otac naudo i znao, to je prelo na sina i unuka.
Novotarije i poboljdice mogofe si vrlo tezko put prokréiti. Nije tomu
bilo uviek neznanje krivo, nego obitno bojazan i nepovjerenje, Tek
poletkom nalega stoljeda, dakle tek poslije vise tisuda godina udinio
se je prvi odludan korak k unapredjenju poljodjelstva. Dotle je bilo
poljodjelstvo prost, teZacki zanat, bilo Je to pastorde, za koje zna-
nost nije marila. No sada uze znanost i poljodielstvo u svoje okrilje,
pa se do malo pokazaSe blagoslovljeni plodovi te brige I njege. Gla-
soviti udenjact Thaer, Davy i Saussure upoznase, da je poljo-
djelstvo samo jedan ogranak prirodnih znanosti, pa da se ono moze
unaprediti samo znanstvenim iztraZivanjem i prondavanjem. Zasluge
tih mu#eva spominjat de zahvalno Covjetanstvo do vieka. Za njima
se povedoSe mnogi drugi. U isto vrieme stadoSe se bujno razvijati
sve grane prirodnih naunka, a mnoge stecevine Covjeljega uma do-
djoSe sada u prilog znanstvenomu rukovodjenju poljodjelstva. Ke-
mija nas je podudila, kakav je sastav zemlje i kakva je hrana, $to
ju biline iz zemlje izvlade. Ona mas je uputila, &m déemo nado-
mjestiti onaj gubitak, §to ga je usgjev iz zemlje odnio, &im édemo
lodu zemlju popraviti. Botanika nas je upozmala sa unutradnjim Zi-
votom biline, pa nam pokazala njene potrebe. Pa i zoologija i fi-
zika 1 meteorologija doprinesode svoje k unapredjenju umnoga go-
spodarstva, Sto mnoge uliene glave zapofefe, to je sjajno zavrdio
udeni kemik Liebig. Njegova je nedohvatna zasluga bila, da je
dokazao, pa 1 dokazom prodro, da je poljodjelstvo prava i d&ista
znanost, pa da ma bez znanstvena temelja neima napredka. Tko hi
prebrojio sva stoljeda, koja moradoSe prodi, dok se je do toga osvje-
dogenja doilo! Razvo] prirodnih nauka djelovao je veéd u to doba
na Yjudstvo upravo darcbnom silom, pa je za to i osvjedolenje
Liebigovo & uz osvjedofenje 1 njegova mnauka brzo prodrla Firom
svega naprednoga svieta. Doskoro se ustrojife i prvoevjetase mnogi
udeni zavodi i druZtva, koja neimadose druge zadade, nego samo
da znanstvenim proudavanjem podignu gospodarstvo. Sada je prestalo
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nepovjerenje u novotarije 1 poboljsice, praktiéni gospodari primaju danas
s najveéim pouzdanjem stelevine znanstvena iztraZivanja. Ima li bo-
ljega dokaza od toga, da jedina osbilna znanost moZe unaprediti
svaki Covjegji rad 1 svako njegovo nastojanje? Jamaéno se nije u
nijedrom stoljedu &ovjecanstvo u svih krajevih foliko umnozalo,
kao upravo u.danainjem. U gdjekojih zemljah Europe naraslo je pu-
Canstvo za polovicu, a gdjegdje se je potrostruéilo. Pa uza sve to
mnoZanje nalazi fovjelanstvo svoj svakdanji kruh na istom onom
zemljistu, na kom je prije mnogo manji broj jedva Zivjeti mogao.
To nam najbolje jaméi, da je gospodarstvo u velike napredovalo, a
gav taj napredak imade zahvaliti znanosti. Bolje obradjivanje zemlje,
mnogovrstnija uporaba i zemlje i njenih proizveda, uporaba strojeva,
sve su to steCevine znanstvena rada.

Nu kada i kako je podela prva kultura zitaricA, prvo poljo-
djelstvo ? Culi smo, da je tek poljodjelstyo ustalilo najstarija no-
madska plamena i ljude sdraZilo u drZavne zajednice, pa kako tek
pa driavnim uredjenjem podimlje poviest, to je posve naravno, da
prvi podetak 1 osnutak poljodjelstva pada jo§ u ono doba, o kom
nam poviest ni§ta pri¢ati nezna. Osnutak taj skriva se dakle u naj-
davniju proslost, u najgudéu tminu. Prife starih naroda, $to su ih
piesnicl raznovrstno jzkitili, pripoviedaju, da su sami hogovi s neba
saili, pa ¢ovjeka u poljodjelstvo uputili. U Indiji bio je sam Brahma,
u Egiptu Izis, u Grékoj Demetra, a u Rimu boZica Ceres, koja je
tovjeka Zitom obdarila. U Kini bio je velik i mudar car zadetnik
poljodjeljstva, a Peruance podudio je sam Inka. Sve nam te priée samo
potvrdjuju ono, da je osnutak poljodjelstva stariji od same poviesti
ljudske. Nu taj neizvjestni odgovor nas ipak nezadovoljuje; Covjek
bi rado bar pribliZno znati, kako je staro poljodjelstvo na zemiji.

Premda je kultura bilind zadela u najstarije doba, to ipak neima
dvojbe, da je uzgoj raznih bilina podeo u vrlo razno vrieme i u
raznih krajevih. Najstariji spomenik o uzgoju bilja saduvao nam se
je u Egiptu. U jednoj piranidi kod Gizeha nalazi se slika, koja
nam predoduje uzgojene smokve. Kada je ta piramida sagradjena,
to jos sigurno neznamo. Povjestnidari nemogu se u tom da sloZe,
pa misle, da je to bilo izmedju 1500 i 4200 godina prije Krsta.
Kada bi uzeli, da su piramide gradjene jedno 2000 godina prije
Krsta, onda bi bile sada oko 4000 godine stare. Nu narod, koji
gradi ovakve velidanstvene spomenike, morao je hiti ved dobro

uredjen i visoko naobrazen. U takvu narodu moralo je poljodjelstvo
*
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veé u velike cvjetati, pa za to nema dvojbe, da je u Egiptu poljo-
djeljstvo jod njekoliko stoljeda starije. U Kini je car Chen-nung go-
dine 2700 prije Krsta odredio, da se svake godine ima slaviti na-
rodna svefanost, pri kojoj se mora posijati pet koristnih bilina,
naime riZa, plenica, dvie vrsti prosa 1 soja (Sojabohne). Ova od-
redba nam jasno kaZe, da su se te biline u pojedinih krajevih mo-
rale veé uzgajati, pa kada je car uvidio njihovu korist, odredio je
sveCanost, da samo ulvrstl I razdiri uzgo] toli koristnih bilina.
Prema tomu nema dvojbe, da je poljodjelstvo u Kini isto tako staro
kao 1 Egiptu. Egipal Je ved u najstarije vrieme bio u neprekidnom
savesu sa Mezopotanijom, pa je vrlo vjerovatno, da su na Enfratu
u isto vrieme Zitarice uzgajali kada i u Egiptu. Kada je tako tude
bilo, za &to nebi moglo poljodjelstvo isto tako stare biti u Indiji i
ne malajskom otodja kao 1 u Fgiptu i Mezopotamijt 1 Kini? Premda
poviest dravidskih 1 malajskih plemena nesize u daleku proilost, to
ipak neimamo razloga, za ¥to nebi povjerovali, da je poljodjelstvo
bar na plodnih riednih obalah podelo veé u najdavnijoj proslosti.
A kako je bilo u to doba u Furopi? Egipéani 1 Fenitani su
ved u najstarije doba mnogu koristnu bilinu prenieli u zemlje oko
sredozemnoga mora. Arijska plemena, od kojih potin malo ne svi
europski narodi, podela su se u Europu seliti oko 2500 godina prije
Krsta, pa su sa sobom doniela mnogu bilinu, koja se je u zapadnq}
Aziji nzgajala. Znanstvena iztraZivanja pokazuju nam, da su veé i
pred tim u Europi i sjevernoj Africi, po kojoj bilinu uzgajali. Svje-
dode nam to imena njekih bilina,’koja potitu iz jezika, koji su stariji
od arijskih (n. pr. baskijski, finski, berberski i guanadki sa kanarskih
otoka). Nu ipak morao Je taj uzgoj biti vrlo riedak i slabo razdiren.
Najstarija tragovi ¢ovjed)e kulture u sjevernoj Europi nalaze se us
dansku obalu. Tu nalazimo jo§ danas velike hrpe morskih ljustura,
kojimi se &ovjek hranmio. Oko kudéista, u kom je &ovjek stanovao,
bacao Je sve odpadke od hrane, a med] njimi nalazimo mnoge tra-
gove, po kojih moZemo suditi, kako je Govjek tada Zivio. Ti ostatei
tovjedjega Zivota poznatl su u znanosti pod imenom ,Kjikken-
mdddings® (kohinjski odpadei). U njih nenalazimo niti traga
kakvoj kulturnoj bilini, kao #to nenalazimo niti kovnoga ordja nego
samo orudje od kamena. U to isto vrieme Zivjeli su i narodi u Skan-
dinaviji samo od ribarstva i lova. Premda nisu svi ti sjeverni na-
rodi jos poznavali kovina, ipak nije to tako davno bilo. Po svoj
prilici nije to vrieme starije od liepih vremena rimske republike.
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Kada sn kasnije na sjever iz daleka juga donieli orudje od bronca,
doslo je 1 poljodjelstvo sa svojim blagoslovom. Iz toga doba saéuvala
ge je urezana slika, koja nam predofuje dva vola upregnuta pred
plug, a pred njima Zovjeka.

Mnogo zanimivije ostatke prve kulture nalazimo po jezerih
Svicarske i to jod iz one dobe, kada tadanji stanovnici jo§ nisu
poznavali drugoga do kamenoga orudja. Nigdje na svietu nije se iz
toga prastaroga doba satuvalo toliko jasnih i ogitih ostataka, koji
bi nam mogli pruZiti tako liepu sliku o Zivotu dovjeka u prvom
kulturnom vadu, kao upravo ovdje, pa nam se za to nede zamjeriti,
ako se ovdje dulje zadriimo.

Najstariji stanovnici iztoine Svicarske gradili su svoje stanove
na jezerih nedaleko od obale. U dno jezera zabili su velike stupove,
a iznad vode postavili su na te stupove svoje kude, Gradnje fakve
nazivljemo sojenicami (Pfahlbauten, palafitte). Da su ljudi u tih so-
jenicah dulje vremena boraviti morali, da to dakle nisu bila samo za-
klonista, svjedodi nam ona velika mnoZina odpadaka od hrane, §to
ju nalazimo na dnu jezera. Uz odpadke te nadjode i mnoge razno-
vrstne drage predmete, pa po svih tih nalazcih mogli bi si stvoriti
podpunu sliku o sojenicah. Evo nam stoji po jezerih na tisudu stu-
pova, pa ih pokejmo drvenim podom, od koga jo§ pojedini komadi
u zemlji leZe. Na tom podu uzdignimo pleter i omaZimo ga ilo-
vatom, pa su nam zidovi sojenitke kude gotovi 1 pogodit demo
dobro, jer su ciele komade takvih zidova nasli. Kako su bile te
kude iznutra uredjene, to jod pravo neznamo, jer su do sada nash
samo drvene klupe i kuke za vje3anje odjece, te po koji liepo pleten
sag od lika ili slame. Oradje i oruZje pravili su od kamena, ro-
gova, kosti 1 drva. Za nas su tu svakako najzanimiviji bilinski
ostatci, jer nam oni najholje predofuju kultara i Zivot dotiénoga
naroda, pa nam mogua ujedno najbolje pokazati, odkle je ta] narod
do$ao ili bar odkale Je svoju kalturu primio.

Svi ti bilinski ostatci leze pokopani ili u mulju ili n debelih
naslagah treseta. Tu ik moramo u mekanom, crnom mulju izkapati,
pa ih pomno izbirati, jer se je tu na gusto nagomilao kamen i criep,
nagomilalo pokunétyo i ugljen, skupilo zrnje od Zitarica i kosti Zivo-
tinjske. Nu nisu ti ostatei jednako po cielom dnu porazbacani, nego
su se skupili uviek u posebne hrpe, gdje je po svoj prilici bio u
drvenom podu otvor, kroz koji su odpadke u vodu bacali. Na onih
mjestih, gdje nalazimo pougljevljeno sjemenje, kruh, pletivo i tka-
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ninu, bila su nedvojbeno spremista u sojenici, pa kada je sojenica
izgorila, pale su spremljene stvari m vodu. Svi ti bilinski predmeti,
ako i jesu pougljenjeni, ipak su jo§ tako dobro saduvali oblik, da ik
mozZemo lake prepoznati i opredieliti, lkako je to uéinioc Oskar Heer
u svom glasovitom djelu: ,Die Pflanzen det Pfahlbauten® (1866).
U svemu nadao je Heer 115 raznih bilina, koje je &ovjek u so-
jenice snadao. Medju timi bilinami najéesce su Zitarice. Nalazimo tu
dvie vrsti jeéma, tri vrsti plenice i dvie vrsti prosa. PSeniéna zrna
su dista, dodim je jefam obidno jof u koduljiei, ili kako vele, obuven.
Najrjedje nalaze se zrna, kako sjede u klasu, kao ¥to u obde Citavih
klasova vrlo riedko ima, nu ipak nash su se od svih Zitarica bar to-
lili komadi, da moZemo pogoditi, kakav je cio klag bio. Ako uz spo-
menutih sedam vrsti Zitarica navedemo jo3 tri rjedje vrsti, dvie pie~
nice i jedan jedam, onda demo se Suditi, da su ved u to prastaro doba
u srednjoj Kuropi uzgajali toliko raznih Zitarica. Neima dvojbe, da je
veé¢ onda moralo poljodjelstvo biti vrlo razsireno : unapredjeno. Naj-
glavnije zitarice, §to su sojeniki stanovnici sijali, bile su Sesto-
rednt jedam (Hordewm lherastichum densum, Sechszeilige Gerste,
orzo esastico) 1 sojenidka pienica (Lriticum vulgare antiguorum,
Pfahlbauten-Weizen, grano palafittico), obje vrsti kratka klasa i sitna
zrna. Mi il nalazimo u svih sojenicah, sad pojedina zrna, sad ciele
hrpe. Morale su to biti vrlo obljnbljene zitarice, jer ih nalazimo ne
samo po najstarijih sojenicall nego i kasnije, kada su kameno orudje
zamienili broncom, a sitna sojeni¢ka pSenica dofekala je jo§ 1 rimsku
provalu, a onda je i ona izéezla sa zemlje. Po svoj prilici su ta sitna
zrna davala obilje bradna, kao $to se i danas odlikuje jedna sitna
jara pdenica tvrdim i vrlo bra¥nenim zrnom. Srednja sojenicka
pSenica, koju po mnogih jezerih nalaze, nalikuje u velike danas-
njoj jednoj pdenici (Friticum vulgare compactum mauticum, Dinkelweizen,
grano galatico), koja se jo§ sada po zapadnoj Svicarskoj sije 1 to
radi jaka i tvrda vlatna, radi Cega ju vjetar nemoze tako lako po-
valiti, Egipatska pienica (Triticum turgidum, lgyptischer
Weizen, grano d' Egitto) bila je u sojenicah vrlo riedka, nu vilo
Je zanimivo, da je mje tu ipak bilo, jer se ona danas sije samo
u Kgiptu, u gdjekojih zemljah oko Sredozemnoga mora i u gdje-
kojil: predjelibh Englezke n vedoj mneiini. Kako ta pienica ima pre-
krasno veliko zrno, to se Cesto &uje, kako su iz Egipta donieli nova
vrst p3enice, koja de sve nafe vrsti doskora potuél, pa da u te viesti
judi belju vjern imadu, davali su joj vrlo zamamljiva imena (Wun-
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derweizen, Mumienweizen). Nu kako ta pSenica nepodnosi lako nasu
zimu, a i kao jarica Zesto zlo prolazi, to se nije mogla kod nas
nigdje na dulje vremena udomiti. Nu da egipatska psenica nije za

Sl. 9. Sojenizke Zitarice iz kamenes dobs.

1. Mala sojeni¢ka pSenica (Triticum vulgare antiquorum). 2. Gusti fesloredn jecam (Hor-

deum hexastichum densum). 3. Mali’Sestoredni jedam (Hordeum hexastichum sanclum).

4. Egipatska psenica (Triticum turgidum). 5. Dvozrna pienica (Triticum dicoccum).
6. Proso (Panicum miliaceum;. 7. Mohar (Setaria italica).

Euaropu ni najmanje nova, svjedo¢i nam to najbolje, $to ju veé u
sojenicah nalazimo. Veé u to vrieme morali su s njom pokuse pra-
viti, nu sigurno nije ona ni onda mogla dobro uspievati, jer bi ju
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inade nedvojbeno viSe sijali nego sitnozrnu sojenitku psenicu. Ujedno
nam je to najboljim dokazom, da tadanji ljudi nisu posve odieljeno
od ostaloga svieta Zivjeli, nego da su dolazili u doticaj 1 sa dalekim
jugom. Dvozrna pSenica (Triticum dicoccum, Emmer) i jedno-
zrna pienica {Triticum monococcum, Einkorn) bijahu u starijih so-
jemicah vrlo riedke, nu za to nalazimo &edde proso (Panicum mi-
tinceum, Rispenhirse, Miglio) 1 mohar (Setaria italica, Kolbenhirse,
Fenich, Panico). RaZi neima u Svicarskih sojenicah ni traga, a zob
se pojavljuje tek onda, kada su kameno orudje zamienili broncanim.

Najglavnije 1 najstarije Zitarice bijahu dakle u sojenicah sitna
sojenicka pdenica i sitnozrni Sestoredni jeCam, a na njih se nadove-
zuje proso .1 mohar; sve ostale vrsti bijahu uzgredne vriednosti.
Prose 1 mohar nedvojbeno su ljetni usjevi, a Heer dokazuje, da su
1 gve ostale zitarice sojenicki stanovnici u proljede sijali, pa mu to
tim laglje vjerujemo, $to u sojenicah nenadjoSe prave ozime Zitarice.

Kako su sojeniZki stanovnicl svoja polja obradjivali, vrlo nam
je malo poznato. Premda se je naslo raznovrstna orudja od kamena
i drva, kosti i roga, to ipak ima medj njim malo, koje bi nas
moglo uputiti, kake su polje obradjivali 1 usiev zeli. Pluga, kako
se ¢ini, nisu imali, nego su po svoj prilici &iljatimi rogovi zemlju
prokapali. Vrlo je vjerovatno, da su svoja polja gnojili, jer se je mje-
stimice naslo vrlo mnogo gnoja, koji je dulje vremena u stajah lezZao.

Kada prispodobimo sva ona sredstva, koja nam je novovjeka
kultura namakla, sa onimi, $to su ih imali jjudi kamene dobe, onda
demo pojmiti, s kojom je tegobom Cevjek svo] svakdanji kruh za-
sluZivao. Polje mu je urodilo zlatnim klasjem, a on nije imao niti
broncana, kamo 11 Zeli¢na srpa, kojim de ga pozeti, pa kako si je
¢oviek tu pomogao, to jof ni danas neznamo. Na starom italskom
noveu vidimo Zeteoca, kako vlat tik izpod klasa odsieca, do¢im na
egipatskih slikah postavlja srp na polovien vlaii. Stanovnici soje-
ni¢ki nisu jedino klasje trgali ili sjekli, nego su ujedno i slamu sa
polja odnagali, a zakljudujemo to po silnom korovu, $to su ga sa
usjevom na sojenice donosili, $to sigurno nebi utinili, kada bi je-
dino klasove trgali. P8enicu su po svoj prilici ovrdili gaZenjem, od
dega je ona i kod Rimljana svoje ime dobila (4riticum dolazi od
triturare, gaziti), doCim su za zrnanje jetma imali kameni bat. Na
sojenici su plenicn i jedam prodistili, a sjemenje od korova su sa svim
ostalim smetom u vodu bacili. Progledamo & onaj bezbroj korevnoga
sjemenja, $to na dnu jezera lezi, to demo se osvijedoliti, da je i
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onda u usjevih onaj isti korov cvao, koji i danas na$a polja resi.
Strano je to bilje, koje samo pod okriljem ZitaricA moze kod nas
da uspieva, kao §to su strame 1 same Zitarice. Tudjinci su to iz
daleka iztoka, koji odmah i izleznu sa povr§ja, ¢im ih ostavi Zo-
vjetja ruka zastitnica.

Slamu, $to su sa polja donosili, pleli su mnogovrstno, pa su
tim valjda 1 krovove pokrivali, jer se u mulju dosta desto nalazi
pougljevljene slame.

ProdiScene zitarice samljeli bi na najjednostavniji na¢in., Imali
su dva izgladjena kamena, pa bl med) njima zroo sdrobili. Morao
je to vrlo muéan posao biti, a ipak se nisu sva zrna mogla u sitno
bragno sdrohiti. Netreba nam spominjati, da se tu nisu mogle po-
sije odluditi, pa da nije moglo biti ni viSe vrsti brafna. Nu uza sve
to su ved ondafnji ljudi pravili tri vrsti kruha, veé su onda hijeli
imati njeku raznovrstnost u hrani. Najobiénija vrst kruha, $to ju
najéedde nalaze pougljenjenu u mulju, bila je od pSenice. Zrna su u
njem bila gotovo sva sdrobljena, a samo se jo§ gdjekoje vidi cielo
ili na polu sdrobljeno. Za ta] kruh su dakle pdenicu &to holje sa-
mljeli, pa brasno sa vodom u tiesto zamiesili. Tiesfo su onda po-
lozili na vrué kameun, pa ga po svoj prilici pepelom pokrili, kao 3to
to Arapi jod danas Cine. Na kori kruha vidimo Jesto pljevu i ko-
madid¢ke slame, a tim su valjda kruh posuli, prije nego §to su ga po-
gell pedl. Svi ti kruhovi bijahu okrugli, nu riedko da bijahu visi
od 15 do 25 centimetara. I drugoj vrsti kruha ostala su gotova sva
pieniéna zrna posve ciela, kako to danas na njekih mjestih od raZi
prave (Pumpernickel, pane inferigno). Taj kruh bio je mnogo visi od
prijadnjega. Treda vrst kruha bila je od prosa ili mohara, éemu su
ohiéno dodavali po koje zrno p3eniéno i sjeme laneno. Lan su metali
u proseni kruh po svoj prilici za to, da bude mastan i tedan.

Za kruh uzimali su dakle prastari stanovnici Svicarske samo
psenicu 1 obje vrsti prosa. Jefmena kruha nigdje nenadjoe, premda
su jedam mnogo sijali. Jefam su dakle morall na koji drugi nadin
potroditi, jer ga inafe nebi toliko uzgajali. Za Egipéane se znade,
da su ve¢ u prastaro doba od jefma pravili njeku vrst piva, nu
sojenickt stanovnici toga po svoj prilici nisu ¢&inili, bar hmelja nisu
do sada u sojenicah nasli, MoZda su jefam kuhali, pa njeku vrst
juhe pravili. Heern se &ini najvjerovatnije, da su jefam przili i tako
jeli. PrZzenjem su se opore i hodljikave kosuljice sa zrna lako od-
stranile, pa je onda &ovjek mogao zrnje jesti. Heer drzi, da je przeni
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je€am bila najstarija hrana ljudi, pa i tim tumaéi, za &to je ona bila
u starom vieku u toliku #tovanju. U svetom pismu spominje se
prZen jeam mnogo puta, a kod starih Grka su uviek 1 Zrtvenik i
Zrtva posipali ,svetim je¢mom®. T Atenli bio je odredio Solon, da
svaka Zena mora svomu mufu u kudu donjeti posudu za prienje
je€ma. U sojenicah nalaze probulene lonce, pa je lako mogude, da
su u njima jefam przili. I taj sveti jedam staroga vieka bio je onaj
isti Sestoredni jecam, Sto ga u sojenicah malazimo. U juinoj Italiji
nalaze stari novac iz Sestoga stoljeda prije Krsta, pa na njem se
vidi jedam upravo onakav kao 1 u sojenicah. Po tom svem sudi
Heer, da sn IJjudi najprije jecam uzgajali, pa ga kao najstariji usjev
1 najvife $tovall, a onda tek da su dodli na p3enicu.

[I iztotnih krajevih Europe bila je raZ za doba broncana orudja
vrlo razdivena, nu u sojenicah je u to vrieme jo§ nenalazimo, pa
za to nema dvojbe, da sojenilki narod nije sa iztokom Furope u
nikakvu doticaja bio. Sva kultura dofla je ovamo sa juga od Sredo-
zemnoga mora. Sve Zitarice, §to ih u sojenicah nalazimo, dodle su
odatle. Bio je to isti jedam, &to su ga sijali u juinoj Italiji i Sto
ga nalaze u najstarijih egipatskih spomenicih. Vidjeli smo, da je
egipabtska pS¥enica ved u ono doba znala kaddto dospjeti u srednjn
Europu. Prosu je domovina Egipat i Arabija, a moharu jod dalje u
Indiji, Kini 1 Japanu. Sojeni¢ki stanovnici su se dakle hranili istimi
Zitaricami, kojimi i prastari Fgipdani, pa su se i odisvali istom la-
nenom tkaninom, kojom su ovi umatali svoje mumije. Ako jo§ uz-
memo u obzir onaj korov, ¥to je =ojenitke usjeve krasio, onda
nas sve to upucuje na daleki jug i na iztodnu Aziju, odkle je sva
kultura u FEuropu dosla.

Nema dakle dvojbe, da je kultura sojenicka mladja od egipatske,
pa je ipak sigarno, da nije u starosti jedne i denge velike razlike. Ta u
sojenicah neima joite ozimnih usjeva, neima konoplje i mnogoga povréa.
Grei 1 Rimljani su u historijsko doba vei¢ svega toga imali. Kada
je rimski narod dofao do alpinskil jezera, onda sojenica nije vise
bilo, a i tamofnji narod je na njih posve zaboravio. Prije jedno
3000 godina uzgajali su na istoku iste Zitarice, kao i u sojenicah.
Homer spominje Cesto pSenicu i jedam, a nigdje raz i zob. To je
isto bilo i u Palestini. Neima dvojbe, da je mnogo stoljeéa 1 prije
toga tude kultura Zitarici cvala, pa u to vyrieme dosegnula jesona
po svaj prilici veé 1 u snjenice, Heer raduna, da su sojenice morale
postojati veé 1000 do 2000 godina prije Krsta, pa ako vjerujemo
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u njegov raéun, onda nije tu kultura ZitaricA puno mladja od one
u Egiptu. MoZda je tu razlika samo u kojem stoljecu, teiko da de
preci tisuéu godina.

Ako jo$ jednom preletimo sva ova na%a razmatranja, to demo
vidjeti, da nastariji tragovi kulture ZitaricA u Egiptu, u zapadnoj i
iztotnoj Aziji, te u juZnoj 1 srednjoj Europi sizu u prodlest od
4000 do 5000 godina. Kultura je ta dakle vilo stara, a svi nas
podatei na to upuduju, da joj kolievku traZimo u Aziji. Nu ovdje
moramo spomenuti jo¥ jednu kalturu, koja je od ove mladja, nu
koja se je razvila samostalno i bez ikakva strana uticaja. Kada od-
kriSe Ameriku, nadjofe Mexiko i Pern u najljepSem razvoju kul-
ture. Toj kulturi moramo se tim viSe &uditi, Sto je tamo sviet imao
mnogo manje bilina i Zivotinja, koje je mogao uzgajali, pa nza sva
ta slaba sredstva dosegnula je ta kultura do one visine, na kojoj
su njegpda stari Egipéani bili. Glavne kulturne hiline, kukuruz, korun
i batata, bijahu pri odkrién Amerike veé tako razdirene, da nedemo
pogriesiti, ako reknemo, da je poljodjelstvo u Americi bar 2000 go-
dina staro.

IT.
Tezkoca prvoga poljodjelsiva. — De Candole i Darwin o dicljih Zitaricalh. —
Cim se hrane divlji narodi 7 — Kako éemo nadl prew domorvinu nasih fila-
riea? — U tom mam powmaiu botanika, arheologija, paleontologije, poviest i

Jeztkosloyje.

Sto se znade o starosti poljodjelstva, narisali smo evo ovdje n
vrlo obdenitih ertah. Vidjeli smo, da je poljodjelstro mnogo starije
od same poviestl Covjedje, pa da Je tek iz njega nikao sav ostali
napredak. No tim se nismo jo¥ ni dotaknuli svib onih zanimivih
pitanja, koja hi nam imala razjasniti sam zadetak poljodjelstva. Kako
je Covjek do toga dofao, da Zitarice uzgaja? gdje ih je nafao, gdje
je prva domovina pojedinih Zitarica? Vrle su to zanimiva pitanja,
pa ako i nemoZemo jos danas za svako pitanje naéi jasna odgovora,
to ih ipak nesmijemo mukom mimoidl. Veé ono, ito se je do danas
odkrilo, sluZi &ovjedjemu umu na Cast, a sav taj uspjeh nam jamdi,
da ¢emo jednom i u tom na &istu biti.

Ako narod i od lova Zivi, to se ipak Cesto dogadja, da ljudi
kad$to posegnu za plodovi u Sumi, za sjemenjem i korienjem na
livadi. Ako ti proizvodi 1 nisu uviek od naravi teéni i hranivi, to
éovjeka cesto nuzda prisili, da za njima posize. No od toga pobi-
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ranja pa do redovitoga uzgajanja onih bilina, kojimi bi se Covjek
mogao hranitl, velik je jodte razmak., Za uzgoj hilja treba uztrplji-
vosti a 1 radinosti. Narav se fovjedja nikada neotimlje za dugim 1
napornim radom. Ako &oviek moZe Zivieti, a da neradi, to neée ni-
kada zaZeljeti drugoga Zivotaz. Ako lov i ribarenje i nepruza uviek
redovite 1 signrne hrane, fo je ipak jedne 1 drugo zamamljivije,
nego tegotni poljski rad. Vidimo to c¢esto i danas kod naobrazenijib
ljudi, a kod divljih naroda c¢e to tim viSe vriediti. Prvi vocetel
poljodjelstva vrlo su tezki. Ratovi i lovovi znali su sigurno mnogi
podetak unistiti. Nenavist susjednoga plemena nedvojbeno je tako-
djer mnogo puta prie¢ila prvi podetak poljodjelstva. Sve nam to
jasno kaZe, da se Covjek nije od svoje dobre volje dao na polje-
djelstvo: morala je dodi silna i velika nuzda, koja ga je na to pri-
silila. Pa 1 prvi taj poGetak bi jamaéno tovjek opet napustio, da nije
bilo izkusnih 1 uglednih I[judi, koji su svoje pleme svjetovali, nek se
drzl sigurnijega posla, ma bio i tegotniji. Kinezka nam poviest pri-
povieda, kako je sam car morao izdati zapoviest, koje se biline
moraju gijati, pa da se uspomena na tu zapoviest nerzbride, odredio
je 1 etkvenu svetkovinu u to ime.

Biline, &to il je Covjek poceo uzgajati, naSao je po livadah i
Sumah. Izmedju 120.000 raznih visti bilina, $to na svietu poznamo,
izabrao sl je Covjek u svem — ako meraGunamo uresno cviede —
247 wvrstl, pa ih u svoju korist wzgojio. Medju timl kulturnimi bi-
linami neima niti 20 Zitarica. Sve fe vrstl rasle su jednod kao
divljake, pa ipak nemoZemo danas mnogim njihovih praroditelja u
prirodi nadi, Mi jo§ danas neznamo pravo, da li su te divljake sa
povrija zemaljskoga iztezle, ili su se uzgojem tako znamenito pro-
mienile, da vife ni izdaleka nenalikuju na svoje praroditelje, pa da
ih tako vige ni prepoznati nemoZemo. Velim, da to neznamo, jer se
znameniti udenjaci u tom nemogu jos sloZiti, Glasoviti Darwin
bio je poznat kao savjestan 1 oprezan ucenjak, pa on tvedi, da su
se biline u Govjeljo] njezi vrlo éesto tako promienile, te nam je u
prirodi vrlo tefko naéi njihove divlje rodifelje. Nu s njim nemoze
da se sloZi francezki hotanik Alphons De Candolle, koji je malo
ne sav svo] zivot posvetio proucéavanjn kulturnih bilina, iztraZujucé
njihovu domovina i njihovo poricklo, pa on tvrdi, da se kulturne
biline nisu gotovo nikada tako promienile, da ih nebi mogli u div-
ljem stanju prepoznati. Nama je tezko redi, koji ima od njih pravo,
premda bi to bilo upravo ovdje za nas vrle vaZno znati. Ako su
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divljake od nadith kulturnih bilina imale veé¢ od naravi svoja glavna
dobra svojstva, kako to De Candolle misli, onda je hilo dovjeku
mnogo laglje izabrati 1 naéi prve kulturne biline. Ako se nisu te
biline u velike izticale od ostalih divljih bilina, kako Darwin na-
sluduje, onda je bilo dovjeku mnogo teZe pronadi najsgodnije vrsti,
pa th svojim uzgojem oplemeniti. Svatko d¢e lako uvidjeli, da je
prema tomu vilo tezko jasno i odludno odgovoriti na pitanje, kako
je Coviek doSao do toga, da uzgaja Zitarice 1 druge kulturne biline.
Morat demo priznati, da je to pitanje danas jo§ nerieseno, pa demo
najbolje udiniti, ako jednostavno navedemo nazore, $to ith razvise
Darwin i De Candolle.

De Candolle tvrdi, da su divljake na&ih kulturnih bilina, a po-
glavito zitaricd, morale u velike nalikovatt svojim oplemenjenim po-
tomkom, jer kada toga nebi bilo, onda se nebi ljudi na njih ni oba-
zirali, a kamo I ih za hranu wvzgajali. I divljaci, koji su najdalje za-
ostali, veli on, poznaju biline svoje zemlje, pa da Australei i Pata-
gonei nepomisljaju, da pokuse prave sa onakovimi bilinami, za koje
misle, da mnisu koristne, da se njimi nebi Sovjek pomogao. Na to
odvrada Darwin, da se De Candolle po svoj prilici nije obazirao na
izvied¢a raznih putnika, koji pripoviedaju, kako kukavnu hranu vise
puta divljaci kupe 1 troSe. Divljaci u Australiji kupe, kada navali
glad, svakovrstne biline, pa ibh na razan nadin kuhaju, jer misle, da
de tim i kodljiva bilina postati hranivija. U juZnoj Africi jedun Ijudi
za vrieme gladi raznovrstne plodove i socno lisée, a osobito mesnato
korienje. Po tom nedvojbeno poznaju i divljaci svojstva mnogih bi-
lina, jer su u gladnoj godini izkusili, koje se biline dadu jesti, a
koje opet $kode. KaZu, da divljaci w vrieme nevolje paze na Zivo-
tinje, a osobito na majmune, da vide, kojimi se bilivami oni hrane.
Ako promotrimo Zivot divljih naroda, kaZe Darwin, onda demo lako
povjerovati, da su i naSe Zitarice mogle biti jednod vrlo neugledne.
Crnci u srednjoj Africi idu redovito svake godine skupljati sjeme
jedne divlje trave (Pemnisetum distichum), a u drugom jednom kraju
idu Zene na livadu, gdje je dozrela divlja trava (Poa), pa sa kodem
u ruci madu, te tako sjeme kupe. To isto pripovieda putnik Li-
vingstone, a posvjedoluju mu i mnogi drugi putnici iz Afrike. T u
Americi nali su veé viSe puta, kako siromadne Zene po livadah
kupe zrelo sjeme od raznih trava, 1 u Australiji to vrlo desto biva.

Da li su nam poznate divljake od nadega ukusnoga povréa i
od sladkog voéa? Jeste li vidjeli Zilav korien divije Zute mrkve ili
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proljetne mladice od viline metle (Sparga, Asparagus officinalis),
oporu jabuku divljaku 1 slidne plodove, pa bi li vjerovali, pita
Darwin, da ih je ¢ovjek ikada mogao cieniti? Pa ipak vidimo, da
divljaci u Australiji i juZnoj Afriei jos neuglednije biline kupe i
Jedu. Eno prastari stanovnici Svicarskih sojenica skupliali su divlje
jabuke i krufke, kukinje i &ipak, bazgu i mnogu drugu neukusnu
divijaku. I mnoge ta neugledna divljaka, koja se nije ni¢im odliko-
vala, postala je vremenom tako vriednom i koristnom kulturnom bi-
linom. Iz svega toga izvodi Darwin, da nisn uviek vanredna svoj-
stva morala na bilini biti, da ju je dovjek stao uzpajati. U nevolji
skupljao je covjek sve, o bi u prirodi nadao, pa bi pri tom po-
stujao sve izkusniji. Dugimi 1 teZkimi pokusi nafao bi, koja bi mu
bilina mogla biti koristnija, a prvi korak, &to bi ga Covjek u kul-
turi adinio, bic bi taj, da bi takve biline oko svoga zaklonidta po-
sadio. Livingstone vidio je pri jednom afrikom divljem plemenn,
kako su kadsto ljudi po koju divlju vocku u blizini kuéista zasa-
dili, §to drugdje nije nigdje nafao. Drugi znamenitiji napredak bio
bi, kada bi ¢ovjek u blizini svoga stana posijao sjeme divljih bi-
lina, koje on u nevolji na livadi traZi. Zemlja oko koliba kod div-
Ijih ljudi obiéro je ponjeto nagnojena, pa u toj zemlji mogla hi
se divljaka posve lako prije ili kasnije donjekle i oplemeniti. I medju
divljimi bilinami nadje se kad3to po koja holja suvrstica, pa bi ju
mogao koji stariji i izkusniji Covjek medju divljaci opaziti, pa ju
presaditi ili jo] sjeme posjjati. Da se je to moglo dogoditi, lako
c¢emo modéi vjerovat), ako pomishimo, da posve divlji narodi, koji se
nikada poljodjelstvom nebave, ipak paze na biline, kao na svoje
dobroéinitelje. Divlyi Australci imaju zakon, da se nesmije izkopati
poslije cvjetanja nijedna bilina, koja sjemenom rodi, a putnici pri-
poviedaju, da se divljaci toga uviek drZe.

Australija 1 juZna Afrika nisu izvele nijedne kulturne biline, a
De Candolle misli, da je to samo za to, 3to te zemlje neimaju ni-
jedne divljake, koja bi veé¢ od naravi imala otita dobra svojstva.
On misli, da divljaci u tih zemljah nisu tako tupi i neizkusni, da
ih nebi mogla bar nevolja prisiliti, da stanu pojedine biline uzga-
jati. Najglavniji je to razlog, #to ga De Candolle za svoje mnienje
navodi. Neugledna svojstva tih bilina uzrokom su, da ni doseljenici
europski nisu gotovo nijedne tamognje biline uzgojili i oplemenili,
U Australiji spominju preko 100 raznih bilina, kojimi se ljudi u
nevolji prehranjuju, pa ipak nijednu tw bilinu nije Covijek uzgojio i
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to samo za to, jer nije, kako De Candolle misli, na njih nasao
onakva dobra svojstva, da bi ih bilo vriedno uzgajati. Nu Darwin
tumadi te pojave posve druglije. Ako su na3e kulturne biline u
Furopi i Aziji sa svojimi dobrimi svojstvi veé kao divljake rasle,
onda bi bilo vrlo &udnovato, da upravo Australiji i juZnoj Africi
nije priroda niti jedne koristne biline darovala, dofitm je Europu 1
Aziju tolikim obiljem usredila. Toga Darwin nevjeruje, nego misli,
da su tamo ljudi sami krivi, &to se nisu na uagajanje bilina dali.
Diva su to, kako vidimo posve protivna mnienja, nu jedno je samo,
u &em se obojica slaZu, a to je, da je nevolja bila, koja je Covjeka
potaknula, da stane uzgajati biline, da je u mevolji prvi zadetak
poljodjelstva. Sa nevoljom je doSao razbor, doflo je izkustvo; u ne-
volji je dakle izvor nasega blagostanja, nasega kulturnoga napredka.

Divljake nasih kulturnih bilina morale su imati svoju prvotau
domovinu, gdje il je fovjek nafao i poeo uzgajati. Nu gdje je ta
domovina, gdje su naSe kulturne biline, a poglavito nase Zitarice
kao divljake rasle? Koliko je to pitanje zanimivo, toliko je tezko
odgovora mu nac¢i. Jo$ pocdetkom devetnaestoga stoljeéa kilo je po-
rieklo malo ne svih kulturnih bilina posve jo$ nepoznato. Linné
nije ni kudao, da ga ide lziraZivati, a sto su iza njega botanici o
tom spominjali, bilo je krivo, a desto i nejasno. To neznanje opisao
je god. 1807. Humboldt evo ovako: ,Porieklo i prva domevina ko-
ristnih bilina, koje ¢ovjeka prate od najstarijih vremena, posve je
Govjekn nepoznata, kao 3to je nepoznata 1 domovina domadih Zivo-
tinja. Mi neznamo, koji je kraj stvorio pienicu, jedam, zob 1 raZ.
Bananu, ljubeniéno drvo, maniok i kukuruz, biline dakle, koje tvore
ponajglavniji izvor naravna bogatstva tropskih krajeva, menadjo3e
jof nigdje u divljem stanju. To isto moZemo redi i o korunu.* Nu
u novije vrieme okrenulo i tu na bolje, pa se danas veé vedini kul-
turnih bilina znade za domovinu, a mnogim nadjode veé 1 divlje
praroditelje.

Oni putevi, kojimi udjode u trag domovini pojedinih kulturnih
bilina, veoma su zanimivi. Oni nam pokazuju, kako za slitna iz-
traZivanja moraju sve znanosti u pomoé pritedl, da nas do istine
dovedu. U prvom redu ima tu glavnu rie¢ sama botanika, a &to
nam ona nejasna ostavlja, ima nam popuniti arheologija i paleon-
tologija, poviest 1 jezikoslovlje.

Botani¢ka iztraZivanja imadu nam ustanoviti, u kojem kraju
rastu divljake pojedinih kulturnih bilina od iskona. Posao je to veoma
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muéan. Mi znamo, da divljaka nenali®i nikada posve uzgojenoj bi-
lini, Poglavita razlika uviek je u onih dielovih, radi kojih bilinu
uzgajamo. Ved u napried moZemo redi, da dée plodovi divljih vodaka
biti manji i slabijega ukusa, da de divlje Zitarice imati sitnije zrnje,
a divlji duhan uZje lid¢e. Pa kada i nadjemo divlju vrst u kojem
kraju, to nismo jo§ siguini, da joj je tu i domovina. U prvom svezku
ove knjige govorili smo dosta obdirno o tom, kako se biline mogua
u kratke vrieme daleko po svietu razseliti. Botanik mora u svakom
takvom sluéaju sve okolnosti prouéiti, pa se mora osvjedociti, da Ii
nije tu bilina samo podivljala, da 1i se nije tek u novije vrieme
doselila, da li neraste jod gdje drugdje kao divljaka, da li se ona
slaZe sa oblijem ostaloga bilinskoga svieta u dotitnom kraju, pa
kada je sve to savjestno proudio, onda tek moZe odluditi, da 1i joj
toc shilja prava domovina.

Arheologija 1 paleontologija pruZaju nam viSe puta iz davne
prodlosti vrlo vaZne podatke o poricklu gdjekojih kulturnih bilina.
U grobovih starih Egipéana nalazimo ¢esto plodove i sjemenje kul-
turnih bilina, ili ih vidimo naslikane na piramidah. Nema dvojbe,
da se tu dogadjaju vise puta prevare, koje nas mogu lake na krivi
put zavesti. Ljudi skrivaju u grobove razne predmete, da ih onda
mogu 3to bolje 1 skuplje predati. Takvu prevaru mogli su lako od-
kriti, kada su Arapi u grobove uz mumije skrili kukuruznd zrnje,
neznajuéi, da je kukuruz tek u novom vieku iz Amerike donesen.
Prije petdeset godina dohio je grof Sternberg u Pragu pienicu iz
egipatskih grobova, koja mu je nikla. O toj penici se je puno go-
vorilo, nu danas misle, da Je i tu bila prosta varka, jer su poslije
mnego sjeme iz egipatskih grobova sijali, pa ni jedno nije niklo.
U grobovih starih Pernanaca i Mexikanaca nadjofe takodjer mnogu
kulturnu bilinu, a koliko su nam bilini sauvale stare sojenice, spo-
menuli smo veé prije. :

1 poviest starih naroda znade nam kadSto razjasniti pitanje o
porieklu pojedinih kulturnih bilina. U prvom redu najzanimivija je
za nas poviest kinezkoga carstva, gdje je prastara kultura uzgoejila’
mnogu ha3u koristnu bilinu. Imat demo kagnije o tom &edée pri-
like govoriti. Novija iztraZivanja pokazala su, kako je i poviest viSe
puta prirodoslovca zavela na krivi put. Gréki i rimski povjestniéari
vrlo su rado biljezili glasove o porieklu kulturnih bilina, a u nji-
hove viesti vjerovalo se je sve do nedavna, dok se nije dokazalo,
da su krive. Grei 1 Rimljani nazvade breskvu perzijskom jabukom,

je
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jer su ju iz Perziji dobili, pa se je sve do nedayna mislilo, da joj
je Perzija 1 domovina, dok se nije dokazalo, da iz Kine potide,
I takvih primjera &ut demo kasnije vide. Najstarije viesti o porieklu
kokuruza bile su gotovo sve izkrivljene i izmidljene, a sli¢nih sln-
Cajeva ima u poviesti viSe.

Napokon mora nam joS i jezikoslovje u pomod pritedi, kada
iztraZujemo porieklo kulturnih bilina. Narodna imena nam &esto kaZu,
kako dugo &ovjek bilinu uzgaja i odkle ju je primio. Jezikoslovei
nas poduciSe o porieklu nadih jezika, a njihova iztraZivanja izvode
nas vide puta na avjetlo 1 glede poriekla kulturnih bilina. U Aziji
Zivjelo je u prastaro doba moéno i kalturno pleme; bili su to Arijei.
Prije jedno 4500 godina polede se zapadni Arijei u Furopu seliti.
Jezikoslovna iztraZivanja dokazaSe, da su svi na8i europski jezici
izuzam baskijskoga, finskoga, turskoga 1 magjarskoga, postali od
jezika zapadnih Arijaca. Fztodni opet Arijei podeSe se prije 3500 go-
dina seliti u Indiju, na Java 1 Cejlon i tu nastadofe dana3nji jezici,
koji potidu od sanskrta iztoénih Arijaca. Ako dakle nadi jeziei koju
kulturnu bilinu istim imenom nazivlju, pa je to ime sanskrtskoga
poriekla, onda znamo, gdje nam valja traZiti kolievku same biline,
kao Sto bl nam i ime hebrejskoga poriekla pokazivalo domovinu
semitskih plemena.

Mi vidimo, da to nije bas tako lagan i jednostavan posae, pro-
naéi porieklo kulturnih bilina. Od kako podefe biline uzgajati, pro-
djode tisude 1 tisude godina, pa u tom dugom vremenu izbrisade se
mnogi tragovi, koji bi nas bez velike muke odmah na pravi put
izveli. PromieniSe se biline, promieniSe narodi a i njihovi jezici, pa
kada nebi éovjeku sve znanosti u pomoé priskoéile, tezko bi ikada do
istine dofao. Neumornim trudom prosvietljenih glava uznapredovase
u velike sve znanosti redom. Danas su nam Kaldeja 1 stari Egipat
bolje poznati, nego &to bijahu prije 2000 godina Grkom i Rimlja-
nom. Danas izpravljuju uéenjaci pogrjeSke Herodotove. Botanici opet,
koji su proucili bilinstvo Gréke 1 Italije, odkrivaju it izpravljaju
mahne i nedostatke u spisih Theophrasta, Dioskorida i Plinija,
Poletkom ovoga stolje¢a mislilo se je, da se nefe nikada uéi u
trag poriekla kulturnih bilina, pa ipak ih je danas samo malo,
kojim nebi domovine poznavali. A stefevina je to vrlo velika, jer
znamo, da nas svaka kulturna bilina vodi kao daleka lug u tamnu
prodlost do kolievke Covjetje kulture.

Iz bilinskoga svieta, L . -4
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Itod trava. — Korien, stablo, lidée © cyjetovi u trava. — Psenica jara i ozima;
glavne vrsti psenice © njthovo porieklo. — Kultwra 1 demovina raéi. — Glavne
vrti jefma 1 wjthove porieklo — Nultura i domovina zobi. — Proso 1 mohar
w staro doba — RiZa u Kini i Imdiji, wjeno razprostranjenje po Furopi, —
Hukuruz v Awerici; prepivke o domovind njeqovoj ; kultuva i razprostranjenje
kulbawruza.

Znate li, o em ovisi blagostanje i miran napredak ljudstva?
Stotine radinih ruku skupljaju zrma, koja su tako sitna, da nam se
kroz prste promifu, pa u njima je blagostanje 1 bogatstvo nage,
Nisu to ni veliki ni ugledni plodovi, koji bi dozrievall na snaZnom
1 velicanstvenom drvedu. Slabasne i tanke vlati nose naf svakdanji
kruh, one sdruZiSe ljude u zadruge i drZave, stvoride poredak i
drzavne zakone. NezasluZuju i nafe Zitarice veé radi toga prvenstvo
1 plemstvo u bilinskom svietu? Premda siéusne i rek bi neugledne
neimaju se one ipak stiditi svega roda 1 porickla. Neima bilinskoga
roda, koji bl se tako mnogobrojno po svem svietu razsirio, kao rod
nafih Zitarica, rod travéa. Veé na daleku sjeveru u blizini vjedita
sniega 1 leda diZu trave svoje njeine vlati u vig, a idué prema
Jugu biva njihova vojska sve to veda 1 obilatija. Na nasih pagnjacih
i tratinah raste preko 250 raznih vrsti trava. U tropskih krajevih
osnazujn se veé na toliko, da se idu sa samim drvedem takmiti.
Nezadovoljuju se tu, da kao njeZni stvorovi blaga i mekanu tratinu
stvaraju, nego se wzvijaju u visinu kao pravo drvede, pa stvaraju
prave travnate gume. Culi smo za bambusove Sume (knjiga I. siika 8.},
koje svojimi drvenastimi stabljikami od 10 do 20 metara za kratko
vrieme iz zemlje izniknu. Motred njihova tveda, drvenasta stabla, od
kojih Jjudi kude i mostove grade, nebi lako vjerovao, da je i to trava;
nu ¢im im Govjek pogleda korien 1 stabljiku, liie i cvjetove, odmah
¢e se osvjedociti, da su 1 to najblizi rodjaci nadih zeljanih Zitarica.

Je li vam poznata ta mnogobrojna familija? znate li, #to je
trava? Narodu je trava svaka zelen, Sto po livadi i tratini raste, pa
nemari, kakvo joj je stablo i lidce, kakvo cvieée i sjemenje. Nu bo-
tanik si smidlja sve trave u jednovitoj slici, gdje se svi dielovi slazu,
a 8to u tu sliku nezalazi, to botaniku nije trava. Sve su trave od
glave do pete, od koriena pa do vrika slicme. lztupajte vlat od
plenice ili zobt (sl. 10.), od kukuruza ili trske, pa éete prepoznati
svaku trava, Sto po travnicih divlje raste. U zemlju se uhvatila
trava silnom mnoZinom vlaknastih korjendida, u trave je korien,



kako botanici vele, dupav. Stablo
je u trave vitko i tanko, a samo
juznije vrsti imadu deblje stah-
ljike. Narod je to stablo prozvao
vlat, strn, a botanik je to ime pri-

drzao. Srce u vlati sad je Suplje,

a sad opet puno solne sréike kao
u kukuruza. Culi ste za slado-
rova trstiku, pa i to je trava, ko-
joj je srdika tako puna sladora,
da se iz nje ciedi i u velike u tr-
govinu uvodi. Pogledajte pobliZe
vlat od zobi ili batvo od kukuru-
za, pa éete vidjeti, kako je stabljika
na vise mjestd odebljala i stvo-

rila koljenca, po kojih éete uviek | a
svaku travu prepoznati. Oko sva- |
koga koljenca uhvatio se list, ali |

taj list neima petlje, pa se neodbija
odmah od vlati. On se uhvatio
svom &irinom oko koljenca, obmo-
tao - kao tok oko jednoga diela
vlati i onda se tek na stranu od-
bio i izpruZio kao dug, zelen jezik.
I to li&e kao 8to i sve drugo lisde
na svietu ima svoje Zile, svoja re-
bra. Ako ste promatrali lisée sa
nadega drveda, onda ste vidjeli,
kako se Zile od srednjega rebra
drvoliko razgranjuju, nu na lidéu
od trave neima ogranaka, nego se
sva rebra uzporedo od jednoga do
drugoga kraja proteZu. Sjemenje
nadih trava 1 Zitarica sigurno dobro
poznajete, ali tezko da ste ikada
zavirili u njezne cvjetide, iz kojih
se to sjeme razvija. Sitno je 1 ne-
ugledno to cviede, nema na njem?ni
mekanih listova ni Sarenih boja,

. rml}f“h
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nego je &edno i priprosto kao sto se dolikuje najznamenitijema stvoru.
Svaki cvjeti¢ ima dva listida, dvie kosuljice, koje se Cesto produzuju
u o3tre bodljike, u osat. Kada se koSuljice raztvore, pomole se iz cvieta
tri kao zlato Zuta prainika, a izmed njih izvije se kao pero razéiban
pestié. Kada prasnici dozriju, popuca im kozica, a iz njih izleti
Citava kifa neizmjerno finoga praha. Pesti¢ jedva doleka, da ugrabi
koje zrnce praba, pa kada ga je ugrabio, stanu se u njem sbivati
divotne promjene; plod je oplodjen, rod osiguran, jer se sada tek
podme razvijati ono zrno, koje je unielo u sviet mir i blagoslov
boZji. Nu svaki takav maleni cvietak nestoji uviek osamljen. Cesto
se skupe dva, tri ili vife njih na okup, pa stvore malen klasié 1 za-
odjenn se opet u dva lista, u dvie pljevice. I ovakovi maleni klasiéi
redaju se sada na vriku vlati. Ako se klasié do klasida na gusto
abije, onda od toga postane podpun kias, kakva ga imadu pienica
1 raz, jetam 1 mohar {sl. 9.). Nu u mnogih trava se vriak vlati
u mnogo ogranaka razciepl, a klasiéi se porazdiele na fe ogranke
i stvore tim metlice, kako ih imadu zob (sl. 10) i proso, riZa i
trska. Premda su trave vrlo jednostavna ustroja, to im je ipak cje-
Iokupni lik prekrasan, pa za to 1 dodjofe one danas kao uresno
bilje u modu., U suhih, Makartovih kitah, $to nam danas scbe rese,
zauzimlju trave prve mjesto.

Malo je koja trava samotarka. Obifno su to vjerne drige, koje
ge gusto na okupu drZe, jednake su to sestre, nikada se jedna iznad
druge neuzdigne. Samo u takvoj zadruzi su trave Jake, samo tako
mogu svoje neprijatelje svladati. Takva zadrugu travd nazivljemo
livadom, padnjakom, kao $to zovemo zadrugn drveéa Sumom. Ima
travi, koje 1zagnaZe sa livade, pa koje se moradose u §ume zavudi,
a 1 te trave nviek se na okupu drZe. Kao Sto imadu nase uzgojene
trave, nade Zitarice, svoj korov, bez koga kao da nemogu Zivjeti,
tako 1 livadne trave imaju svoje ljubimee, koje w svoju sredinu pu-
Staju. Vidjell ste ith Zesto po pafnjacih, morali su vam za oko za-
peti, jer ih vedina ima krasne Zute cvjetove. Velika je to hrpa raznih
zabnjaka (Ranunculns), od kojih se njeki 1 po vrtovih sade. Tko bi
to znao, za Sto su naSe trave upravo Zabnjake izabrale za ljubimce
svoje! Mnogi Zabnjaci puni su tako oftra soka, da ih Zivotinje
nece da jedu, pa bog zna, nisu i ih trave upravo za to izabrale, da
ge uz njih ofuvaju od lake propasti!

Sve poglavite vrsti nadih krusnih bilina izabrao je fovjek iz
velike vojske travi. Plenica i raZ, jedam i zob, proso i riza, ku-
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kuruz i mohar, sve su to trave, prvi i najveéi su to dostojanstve-
nici medj njimi. Nu ima i drugih bilina, od kojih &ovjek dobiva
braZno, a i njih éemo se, premda su manje vriednosti, kasnije
jo§ sjetiti.

PSenica je kraljica medju Zitaricami; ona tu zauzimlje najéast-
nije i najdostojnije mjesto, a njeno je pleme, kao &to se to i pri-
stoji, najmnogobrojnije. Jedan jedini gospodar je u vremenu od tri-
deset godina uzgajao oko 150 raznik suvrstica pSenice. U tim sil-
nom broju suvrstica ima razlike u strni i klasn, u cvietu i plodus
pa jamalno vam nebi ugodio, kada bi sve te razlike ifac nabrajati.
Svakomu ce biti dobro poznato, da ima mnogo suvrstica, kojim su
klasovi osuti bodljikavimi osatmi, a i takvih, koje neimaju nikakvih
osati. Za gospodara je od najvede znamenitosti to, §to su jedne pSe-
nice ozimice, a druge jarice. Linné je dr#ao tu razliku jo§ tako
znamenitom, da je svaku ozimicu i1 svaku jaricu posebnom vricu
smatrao. Kasnije dokazade, da je ta razlika samo prolazna. Uzese
pSenicu ozimicu, pa ju posijade u proljede, pa je od sto bilina samo
&etiri dozrelo. Zrelo sjeme posijade opet u proljece, a trede je godine
veé sva plenica dozrievala, pa tako dobiSe od ozimice jaricu. Kada su
obratno jaricu u jesen sijali, postradala je od mraza, a samo ih je malo
ostalo, koje su sliededega Ijeta dozrele. Zrelo sjeme sijali su opet
u jesen, pa su i tu u treéoj godini jaricu pretvorili u ozimicu. Po-
kusi su pokazali, da se dade jarica pretvoriti u ozimicu 1 obratno
jod 1 tako, da se jarica sije svake godine sve ranije, a ozimice sve
kasnije. Kada su ljudi pSenicu po svietu prenosili i dolazili u hlad-
nije krajeve, to su po svoj prilici na taj nadin Gesto i nehotice stva-
rali od ozimice jaricu i obratno.

Sve mmnogobrojne suvrstice psSenice diele ohiéno u Cetiri glavne
vrsti, a te bi bile: obitna pSenica ili bjelica, nadnta pSenica, pde-
nica tvrdica i poljska p3enica.

Obiéna pdenica (Triticum vulyare, Weizen, grano) najrazdire-
nija je vrst, koja se danas sije. Nju su veé u najstarije doba nzgajali.
Nadjose ju u najstarijih egipatskih spomenicih i Svicarskih sojenicah,
spominju ju hebrejske knjige, a stari Egipéani 1 Grei pripoviedahu, da
ju imadu bogovom zahvaliti. I Kinezi smatraju pSenicn kao nebeski
dar, a spomenuli smo, da je 2700 godina prije Krsta odredio car
Chen-nung svetkovinu, pri kojoj se ima uz &etiri druge biline i pSe-
nica posijati. Stari europski i azijski jezici imenuju pSenicu tako
razli¢itimi imeni, da ih memoZemo na jedno poriekio svesti. De Can-
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dolle zakljutuje odatle, da je kultura pSenice starija od svih onih
jezika, koje mi za najstarije smatramo.

Najstariji povjestni¢ar, Berossus, spominje, da divlja pSenica
raste u Mesopotamiji izmedju Eufrata i Tigrisa, a Strabon veli, da
Je ima i uz Indus u Indiji. I dragi povjestnilari spominju vige puta
divlju psenicu u pojedinih zemljah, nu botanici ju kasnije tude ni-
kad nenadjofe. Najvjerovatnija nam je viest povjestniara Berossusa,
jer 23 stoljeda poslije njega (1807.) nasao je Olivier divlju p3enicu
uz obalu Euofrata, doéim je nigdje drugdje botanici doslje nenadjode.
Veé u najstarije doba nalazimo uzgojenu psenicu na velikom pro-
storu od Kine pa sve do Kanarskih otoka u atlantskom oceanu, a
Fufrat leZt gotovo u sredini te kulture, pa je vrlo vjerovatno, da
je tu bilo izhodiste mzgojene pdenice, koja se je odatle na iztok i na
zapad veé u najstarije doba razfirila. Tn je ona kao divljaka nik-
nula, pa tu ju je ¢ovjek ponajprije uzgojio.

Naduta psenica (Triticum turgidum) nazivlje se Cesto en-
glezkom i egipatskom psenicom, jer ju danas mnogo u Englezko] i
Egiptu siju. U divljem stanju ju doslje nigdje nenadjose, a &inl se,
da ju u prastare doba nisu mnogo poznavali. Prvi put ju spominje
Plinij. Vilo obi¢na suvrstica ove pSenice (Triticum compositun, Wunder-
weizen) ima Siroke razgranjene klasove, pa bi ju nedvojbeno 1 sta-
riji pisci spomenuli, da su ju poznavali. Radi toga dril De Can-
dolle, da je naduta pSenica postala uzgojem od obiére pienice i to
dosta kasno, pa da njena suvrstica sa razgranjenimi klasovi nije
puno starija od 2000 godina.

Psenicu tvrdicu (Iriticum durum, Glasweizen, Gerstenweizen)
i poljsku p&enicu (Lriticum polonicum, Polnischer Weizen) nisu
takodjer jo§ nigdje nasli u divljem stanju, Cini se, da jedna i druga
vrst nije starija od 2000 godina, pa da su postale u Europi uzgaja-
njem od obifne psenice.

Prema svemu tomu vrlo je vjerovatno, da sve nafe glavne vrsti
p3enice potiéu od sitnozrne péenice, koju nalaze u egipatskih gro-
bovih 1 §vicarskih sojenicah. Domovina te pienice je u Mezopota-
miji. Odatle se je ona razdirila pred mnogo tisuéa godina na iztok
u Kinu, te na zapad u prednju Aziju, Afriku i Europu. Od te obiéne
pSenice postadofe tekom vremena sve ostale suvrstice, 1 to pogla-
vito u HEuropi a donjekle i u Africi.

Uz ove Cetiri najznamenitije vrsti p3enice mogli bi spomenuti
jodte tri vrsti, nu one se danas vrlo slabo i riedko siju, 1 to po-
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glavito za to, 3to im zrelo sjeme neizpada golo, nego ostaje u ko-
Suljicah obuveno. Te vrsti su obidni pir (Triticum spelta), dvozma
pdenica ili dvozrni pir (Triticum dicoccwm) 1 jednozrna pienica ili
jednozrni pir (Triticum monococcum).

Raz (Secale cercale, Rogen, segala) zauzimlje uz pfenicu medju
Zitaricami najdostojnije mjesto. Ona hrani milijune ljudi, pa aka je
razeni kruh tamniji od pseniénoga, to je ipak teéniji. RaZi ima kao
i pd¥enice ozimice i jarice, a sve hjene suvrstice sadinjavaju samo
jednu glavnu vrst.

Kultura rafi nije ni iz daleka tako stara, kao $§to je kultura
pienice. U egipatskih spomenicih i $vicarskih sojenicah menadjofe
nigdje raZi. Semitski jeziel neimaju imena za ra#, a tako ga isto
nenalazime u sanskréu. Ako uzmemo u obzir, da raz bolje uspieva
u sjevernih krajevih nego na jugu, to nedemo traZiti kolievku raZi
u onih juZnih predjelih, gdje je pSenica uzgojena i gdje je bilo sielo
najstarijeca poljodjelstva. Mi znamo, da ju Kinezi nisu sijali, pa da
je ni danas nepoznaju. leto tako nisu ni stari Grel raZi poznavali.
Plinij je med starimi pisci prvi, koji raZ spominje, pa navodi, da ju
sijju na podnoZju Alpa u okolici Turina. Iza njega pripovieda
Galen (god. 131. po K., da je vidio posijanu raz u Traciji 1 Mace-
doniji. Po svemu tomu se vidi, da u Ttaliji nisu raZi sijali prije
Krstova poroda. Gdje je dakle kolievka raZi?

Ako progledamo europske jezike, to demo se osvjedoditi, da Je
raZ morala veé od davna poznata biti u slovjenskih, germanskih i
keltskih zemljah, jer svuda tude nalazimo za raZ zajedniiko ime.
Anglosaski zove se ra% rygge, rig, skandinavski rugr, staronje-
madki roggo, staroslovjenski ruji, poljski rez, a hrvatski raz.
Vrlo je vjerovatno, da je korien toga imena postao prije nego Sto
su se slovjenska, germanska i kelticka plemena razdielila. Dhivije
raZi nisu doslje jo¥ nigdje nadli, ali je za to nalaze Gesto podivljale
u pojedinih awstrijskih pokrajinah. Kako raZ u iztoc¢noj Furopi i bez
dovjedje pripomodi moZe najlaglie da uspieva, to je vrlo vjerovatno,
da joj je tu i kolievka. Sve to dovodi De Candolle-a do toga zakljucka,
da je kolievka raZi u onom kraju, koji se proteie od -austrijskih
Alpa do Kaspijskoga mora, tu da je njena kultura podela veé u
predhistorijsko doba, a mi nemameo razloga, da fomu nevjerujemo.

Jeéam (Gerste, orzo) bijase veé od najstarijih vremena vjeran
pratilac pSenice, pa je 1 jo$ danas u gospodarstvu od velike ciene. U
prva vremena bio je jedam éovijeku vaZna hrana, nu danas ga vedim
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dielom potrode u pivarstvu. Kroz tisude godina stvorile su se od
njega mnoge suvrstice, koje se sada kao jarice, sad kao ozimice
siju. Kako se plodovi na klasu pojedinih suvrstica redaju u dva,
detiri ili Sest redova, to ih diele sve na tri glavne vrsti.

Jetam dvoredac (Hordewm distichon, zweizeilige Gerste,
scandella) nadjoSe u divljem stanju u Arahiji, oko Sinaja, Kavkaza,
Kaspijskoga mora i u drugih predjelih zapadne Azije, pa po tom
neima dvojbe, da mu je tu i prva domovina. Nu za ¢udo, u egi-
patskih spomenicih neima dvoredca, dodim ga u Svicarskih sojenicah

Obiéni jeéam (Hordewm vulgare, gemeine Gerste, orzo), na
kom su plodovi u &etiri reda poredani, najviSe se danas sije. Zna se,
da su ga veé i u starom vieku uzgajali, nun po svoj prilici mnego
rjedie nego dvoredac i Sesforedac. U egipatskih spomenicih 1 v Svi-
carskih sojenicah nisu ga nadli, a nepoznaju ga ni u divljem stanju.

Jeéam Sestoredac (Hordeum hexastichon, sechszeilige Gerste,
orzo esastico) bio je u staro doba najviSe razdiren. Svi kulturni narodi
staroga vieka su ga uzgajali, a nadjode ga u egipatskih spomenicih,
pak u §vicarskih i italskih sojenicah. Ima 1i gdjegod divljega Sesto-
redea, to se jo nemoze sigurno reéi. De Candolle mu nije doslje u trag
usao, jedino Schlosser-Vukotinovidé spominju, da ga ima samo-
nikla kod Karlovaca, premda nije sigurno, da 1i on tu nije podivljao.

Najobiénija danainja nada vrst je¢ma je, kako vidimo, naj-
mladja, pa kako je neima u divljem stanju, to je vrlo vjerovatno,
da je ona postala uzgojem od dvoredca ili Sestoredca. Dvoredeu se
znade domovina, a Sestoredcu se jo§ nezna, pa je mogude, da je 1
on postao uzgojem od dvoredea. Prema tomu bhi bio jedam dvoredac
praroditelj svih drugih wvrsti, a domovina prve kulture bila bi u
umjerenth zemljah zapadne Azije.

Zob (Avene sativa, Hafer, vena) samo je u hladnijih i neplodnijih
krajevih kru3na bilina, inace se ona danas sije samo kao hrana za
konje. Samo nuida i navika moZe Covjeka prisiliti, da se hrani
zobenim kruhom, jer je on suh i bez ikakva teka. U proslom sto-
lje¢u mislifo se, da zob potide sa otoka Juan Fernandez, nu novija
iztraZivanja pokazaSe, da je domovina zobi u sjevernih krajevih.

Stari Egipdani 1 Hebrejel nisu zobi uzgajali. U sanskrtu 1 no-
vijih indijskih jezicih nema za zob Imena. U Indiji polefe tek u
novije vrieme Englezi zob sijati za konje. U Kini spominju zob
prvi put u jednoj povjestni¢ko] knjizi, koja poti¢e iz desetog sto-



87

lje¢a poslije Krsta. Gréko ime bromos i latinsko avena proteZe
se na srodne divlje vrsti, koje kao koroy u drugih Zitaricah rastu.
Da su Rimljani zob uzgajali, nebi Plinij spominjao, da se Germani
zobenim bradnom hrane. U Svicarskih sojenicah nalaze zob iz doba
broncana orudja, nu u italskih sojenicah je neima. Iz svega toga
sliedi, da su u starije vrieme zob uzgajali na sjeveru od Gréke i
Italije, pa da se je ona tek kasnije na jug razdirila.

Kultura zobi mora da je uza sve to u Europi vrlo stara, te
je sizala ne samo na sjever od Alpa nego 1 na iztok do Kavkaza
i Tatarske. Svjedo®i nam to isto ime, $to ga zob tu ima, ime, koje
opet u latinskom susridemo. U slavenskih jezicih zove se zob ovas,
oves, ovsa, u litavskom avica, u iztodno-jakskom abis, u
anglosaskom ata, englezkom oats, njemadkom Hafer,

Divlje zobi nisu jod nigdje nali, dofim podivljale ima vrlo
mnogo. Nijedna Zitarica tako lako nepodivlja kao $to zob. Ona nice
po smetistih, uz putove i polja, pa se tu znade tako udomiti, kao
da je od uviek na tih mjestih divlje rasla. Najvife podivljale zobi
nalazimo po austrijskih pokrajinah, a osobito u Hrvatsko] 1 Ugarskoj.
Tu se zob najviSe osjeca kod kude, pa za to i zakljuduje De Can-
dolle, da je domovina zobi u umjerenih krajevih Europe,

Proso (Panicum milisceum, Hirse, miglio) uzgaja se uz pSenicu
i jedam veé od najstarijih vremena. Culi smo, da su se sojenicki sta-
novnici u Svicarskoj mnogo hranilipro senim kruhom, Divljega prosa
nenadjose, nu ipak De Candolle misli, da bi mu domovina mogla
biti u Egiptu i Arabiji. Uz proso nalazimo veé u najstarije doba mohar
(Panicum italicum ili Setaris ifalica, Kolbenhirse, panico), kojim su se
njekada ljudi mnogo hranili, dofim danas njegovim sjemenom samo
ptice hrane. Mohar su poznavali u Svicarskih sojenicah, u starom
Egiptu 1 Kini, a De Candolle tvrdi, da je mohar pred mnogo tisuda
godina divlje rastao u Kini, Japanu i po indijskom otogju.

RiZa (Oryza sotiva, Reis, riso) kinezka je narodna hrana; mnogo
milijuna ljudi ju svaki dan jedu, a u muogih krajevih sirotinja kroz
cielu godinu gotovo nidta drugo ni neokusi. Prinarodnoj svetkovini, $to
ju je car Chen-nung prije éetiri i pol tisude godina ustanovio, ima
riza najglavniju ulogu. Pri svetkovini toj imao je vladajuéi car svake
godine sam riZu posijati, do¢im bi ostale Cetiri biline posijali &la-
novi carske kuce, Nijedna zemlja na svietu nije tako prikladna i
tako priredjena za uzgo] riZe kao Kina. Sve kinezke ravnine pune
su tekudih voda i umjetno prokopanih kanala, tako da se voda
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moZe lako napustiti na polja, pa tude onda riza bujno uspieva. Bi-
linstvo u Kini je do danas vrlo slabo iztraZeno, pa se nezna, da li tu
ima divlje riZe, nu Kinezi ju drZe domadom bilinom, 3to je i vrlo
vjerovatno,

Kultura rize je 1 u Indiji vrlo stara, a to nam svjedode imena,
koja potidu od sanskritskoga vrihi, arunga, kao Sto su imena
n novijih indijskih jezicih, onda oruza ili oruzon u grékom,
rouz ili araus u arapskom. Kako u svetom pismu nigdje rize
nespominju, to misli De Candolle, da je uzgo] rize u Indiji ipak
njesto kasnije zaleo nego u Kini. U samoj Indiji naili su divlje
rize na vie mjestd. Vodene biline imadu obifno vrlo Siroku domo-
vinu, pa je za to vjerovatno, da je riZa prije svake kulture rasla
dalekim prostorom juZne Azije, od Kine pa sve do Bengalije, pa da
su ju najprije u Kini a onda u Indiji stali uzgajati.

Iz Indije &irila se je kultura riZe vrlo polako na zapad, a ito
je posve naravno, jer riZa treba za svoj uspjeh posebne uvjete. Oko
godine 1000 prije Krsta nalazimo rizu u Babiloniji. Odatle trebala
je riza vife stoljeda, dok je dosla u dolove Eufrata, jer ju tu nala-
zimo tek oko 400. prije Kr. U to vrieme po prilici pada vojna Ale-
xandra Velikoga u Indiji, i Grei su se tek pri toj vojni prvi put
ga rizom upoznali. U toplije modvarne krajeve Sirije uvedofe riZu
tek oko Krstova porodjenja, a u Egipat jedno dva ili tri stoljeda
kasnije. U starijih egipatskih spomenicih nema riZi ni traga, a nije
je bilo niti onda, kada je Strabon u Egiptu boravio. U osmom sto-
ljedu dospje riza u Kuropu. Kada su Arapi u Spaniji odahnuli od
svojih vojna, dadode se na blagoslovljen posao, pa pretverie do
mala cielu zemlju u prekrasni vrt, u pravi raj. Kako su Arapi vec
u Aziji i Egiptu rizu u velike uzgajali, to su ju poceli odmah u
dolovih Guadiane, Guadalquira i oko Valencije sijati. U blizini Va-
lencije stoje jo§ danas kanali, #to su ih Arapi za poplavljivanje
polja prokopali, Sjajni uspjesi, §to su ih Arapi sa riZom u Spa-
njolskoj imali, skionuSe u prvoj polovici petnaestoga stoljeca poje-
dine poljodjelce u Ttaliji, da sami stanu riZu uwzgajati. Podetkom
Zestnaestoga stoljeda prognase Spanjolei Arape iz svoje domovine,
pa preuzeie sami u svoje ruke uzgo) riZe i onda ju god. 1522. pre-
nesofe u Lombardiju, gdje se je doskora u velike razdirila. Uzgojem
rize moradoSe se mnoge suhe 1 zdrave ravnice pretvoriti u nezdrave
mocvare, u leglo mnogih bolesti, pa to prinuka oblasti, da su po-
éele stajali na put tomu nenaravnomu direnju rize. God. 1594, iz-
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dadoge Milan 1 Mletei, a 1599. Bologna odredbe proti Sirenju riZe.
U Napuljn, gdje su Spanjolei rizu uveli, odredise god. 1763., da se
riza nesmije sijati pri nijednom mjestu blize od dvie milje, pa fa
odredba uéini doskora konae toj novoj prani poljodjelstva oko Na-
pulja. Sli¢nimi odredbami morade se uzgoj riZe ograniditi n Italiji
jeding na one krajeve, gdje je zemlja veé od maravi moévarna. I'u
Spanjolskoj, gdje su polja sa rifom morala bar jednu milju biti
odaljena od napudenih mjesta, pofe uzgoj rize padati, a danas se
ona u velike sije samo u okolici Valencije. [ Francezku uvedose
rizn u Sestnaestom stoljeéu, pa su ju dugo vremena u mmogih
krajevih uzgajali, nu onda su ju opet napustili i to poglavito za
to, #to nisu znali poslije Zetve vodu sa polja odvadjati. I na drugih
mjestih uwzdria se je uzgoj riZe samo u modvarnih krajevih, kao na
primjer u doljnoj Ugarskoj 1 juZnoj Rusiji, a n svemn se moZe redi,
da je on u HEuropi od prva kraja pa do danas viSe nazadovao nego
napredovao.

Kukuruz (Zeax Mays, Mais, gran turco, formentone) jedina je Zi-
tarica, koju je Furopa dobila iz Amerike. Do odkrida Amerike
(g. 1492.) nije kukuraza nitko u Europi poznavao, pa ipak nije dugo
vremena iza toga proslo, da su podeli tvrditi, da su veé od davnih
vremena Kkukuruz sijali u Aziji, Africi i Euvopi. Mi se tomu nedemo
¢uditi, ako pomislimo, da je u to vrieme bila knjiga i svjetska tr-
govina slabo razdirena, pa da se je moralo dugo dokazivati, da je to
mnienje krivo. Cut demo odmah, kako se je to dogodilo.

Kada su Luropejci u Ameriku dodli, nadjose kukuruz veé¢ kao
glavnu Zitaricu, kao temelj poljodjelstva, gdje su ga prastanovnici
Amerike uzgajali od juZnoga kraja Cile po sve gore do danagnjih
saveznih drZava. I ta kultura morala je biti vilo stara. U prastarih
grobovilh sjeverne Amerike, pa u grobovih 1 katakombah peruanskih
nalaze vrlo Gesto kukuruzne klipove 1 zrmje, kao $to nadjose u egi-
patskilk spomenicih p3enicu, jefam i proso. U haitskom jeziku nazi-
vahu ga mahiz, pa odatle postade Mays. Pernanci imali su pri od-
kride Amerike veé u velike razvijeno gospodarstvo, pa su i svoja
polja guanom gnojili. Sa obliZnjih otoka dovazali bi guano, pa bi
ga pravedno gradovom i1 obdinam razdjeljivali. 0d kukuruza su pra-
vili bragdno 1 od njega pekli tri vrsti kruha. Stanovnici na rieci
Arkanzas Jeli su poglavito zelene klipove, zamatali bi ih u bizanovu
mast i tako ih pekli. Kukuruznim zrnjem su obidno radunali. Iz
stabljike vadili su njeku vrst sladora, koju je Kortez nazvao kuku-
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ruznim medom. Od kukuruza su vrlo éesto pravili razne vrsti opojna
pica, a u tom su osobito vjesti bili Peruanci. :

Koliko su Amerikanci visoko cienili vriednost kukuruza, vidi
se najbolje odatle, $to su ga smatrali darom boZanskim. Kao $to
su imali Grel svoju boginju Ceres, koja je ljudstvo Zitom obdarila,
tako su imali i Mexikanci svoju boginju, kojoj su Zrtvovali prvence
kukuruzna branja. U Peruanaca su djevice u hramu boga sunca
prinosile kao #rtvu kukuruzni kruh. Franklinu je pripoviedao jedan
indijanski glavar sliededu priéu o postankn kukuruza:

- podetku hranili su se nasi otei samo mesom Zivotinjskim,
pa kada im je lovina slaba hila, morado$e gladovati. Dva mlada
nafa loveca ubiSe jednom ,jelena“, pa mnaloZiSe na polju vatru, da
si jedan dio lovine izpeku. I upravo kada sa stali jesti, da glad
utaze, zapazife, kako se iz oblaka spndta mlada liepa Zena, pa
kako sjeda na obliZnji brezuljak. Jedan drugomu rete: ,To je
dub, koji je moZda nanjudio miris nade pelenke; ajde da mu njesto
ponudimo.® ¥ oni poloZiSe pred Zenu najslastniji dio, dadose joj jezik.
Zeni je ponudjeni jezik vrlo prijao, pa za to rede: ,Va¥a dobrota
mora biti nagradjena; dodjite poslije 13 mjeseci opet na ovo mjesto,
pa dete tu naéi njesto, §to de vama 1 vaSoj djeci kroz sva koljena
hrana biti.* Oni uéinide, $to im je redeno, pa se veoma zaludiSe,
kada su uolili nove hiline, kojih prije nikada vidjeli nisu, pa koje
je od onda naSe pleme na svoju veliku korist uzgajalo. Gdje jJe
desna ruka Zene zemlju dotaknula, tamo nadjofe kulkuruz, a gdje
joj je leZala lieva ruka, rastao je bieli grah, a gdje je sjedila, tamo
je niknuo duhan.® -

Kukuruz je svojim liepim uzrastom i velikimi klipovi mnogo
prije Spanjolcem za ofi zapeo nego neugledni korun, te ga je veé sam
Kolumb god. 1493. u EKuropu donio. U mnove] domovini stao se
kukuruz vrlo naglo 3iriti, jer ga je pratio glas, da je to najrodnija
Fitarica. U Spanjolskoj su ga god. 1525. u velike na polju sijali,
& u Portugalskoj je pomalo sve ostale Zitarice iztisnuo. U Francezkoj
su ga god. 1535. samo po vrtovih sijali, nu tek za Henrika IV.
postade poznatiji. U Englezkn dospje kukuruz god. 1560., gdje su
ga u vrtovih gojili.

Kukuruz se spominje prvi put u botanickom djelu, i to nje-
mackom, godine 1532., a do malo se stadofe u zranstvenom svietn
prepirati o domovini njegovoj. Nitko nije mogao, osobito s prva
kraja, tvrditi, da kukuruz nisu iz Amerike donieli, ali su se poceli
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pravdati, da 1i ga nisu u Furopi i Aziji veé u starom vieku pozna-
vali. U Herodota nadjofe jedno mjesto, gdje se opisuje na pSenici
i jefmu lifée, koje je &etiri prsta Siroko bilo, dodim Theophrast
spominje zrnje, koje je tako veliko, kao &§to je koStica u maslini,
pa mnogi stadose tvrditi, da su ga veé odavna kod nas poznavali
Na to dodjose drugi, pa rekofe, da su kukurnz u srednjem vieku
sa iztoka u Furopu donieli. Ta tvrdnju izveo je povjestniar Michaux
(g. 1832)), a za njim mnogi drugi. Za dokaz im je bila jedna li-
stina 1z trinaestoga stoljeda, gdje se spominje, da su god. 1204. dva
kriZarska vojnika doniela i poklonila grada Incisa komad kriza i
jednu kesu kao zlato Zuta zrnja, koje je dotle bilo nepoznato. Zrnje
to poticalo je iz Anatolije, gdje su ga meliga nazivali. Dugo se
je o tom prepiralo, da Ii je to zrnje bilo od kukuruza ili koje druge
Zitarice. God. 1877., kada su veé zaboraviii na tu prepirku, doka-
zafe, da je onu listinu napisaoc njeki varalica, pa da je od podetka
do kraja izmisliena.

Smutnji o domoviri kukuruza mnogo je doprinielo i ime, kojim
su kukuruz u mnogih europskih jezicih nazivali. Nazvade ga naime
turskom pSenicom (tirkischer Weizen, blé de Turquie), pa su
u tom krivom imenu trazili porieklo samoga kukuruza. Kako sviet
nije pravo znao za domovinu kukuruza, nazivao ga je po onoj zemlji,
odkle ga je dobio. U Lothringiji nazvaSe ga rimskom, u Toskani
sicilskom, u Siciliji indijskom plenicom. U Turskoj zovu ga
egipatskom pienicom, a u Egiptn sirskom darom. Kada se nije
moglo dokazati, da kukuruz potjede iz zapadne Azije, stadoSe ga traziti
jod dalje na iztoku, pa su se veé stali hvaliti, da su mun nagli drugn
domovinu u Kini. Danas se u Kini kukuruz veé mnogo sije, premda ga
putnici iz prodloga stoljeca jo¥ nespominju. Nu da su Kinezi veé odavno
poznavali kukuruz, dokazuje jedna kinezka knjiga, u kojoj je kukuruz
naslikan. I na tu knjigu se mnogi oslonife, da dokaZu, da su Kinezi
poznavali kukuruz prije nego &to su ga Europejei u Americi odkrili.
Nu ta knjiga dogotovljena je god. 1578., a zna se, da sa Portugizi
u Kinu dospjeli veé¢ god. 1516., pa je u 60 godina moglo lako.koje
zrno kukuruza u Kinu doél. Za same Kineze se danas znade, da
Amerike nisu prije Europejaca poznavali.

Danas veé nitko viSe o tom mnedvoji, da je kukuruz ¢isto ame-
kanskoga poriekla, pa da ga u starom svietu prije odkrida Amerike
nigdje nisu poznavali. U Europu dospio Jjo kukuruz, kako smo veé
spomenuli, pod sam konac petnaestoga stoljeda, pa se je veé u slie-
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decdem stoljedu daleko razdirio. Danas se je on udemio po svem
svietu, gdje mu samo podneblje prija. Dugetrajnim uzgojem stvo-
rile su se pri kukuruzu nebrojene suvrstice, Ima tu tclike raz-
like, kao kod nijedne druge Zitarice. Najvede vrsti dosegnu visinu
od 3 do 4 metra, doim wmaljudni patuljei jedva narastu do pol
metra visine. Tu istu razliku nalazimo u velidini klipova, kao sto
i n velitini zrnja. Samo opet zrnje je bielo, bliedo, Zuto, naran-
¢asto, crveno, Jjubitasto, Sareno, a gdjekad ima na istom klipn
zrnja u dvie hoje. Zrnje nasega obiénoga kukuruza je golo, nuima
ga 1 takva, gdje je svako zrno na klipn u malenu lopusinu zamo-
tano. Jedne vrsti dozrievaju u 7 mjeseci, dofim druge mnetrebaju
vidge od 3 do 4 myeseca; sve se slafu u obilnom rodu 1 veliko] ko-
risti, 3o covijeku pruzaju. Covjek se vrlo raznovrstno hrani kuku-
razom, a za tovljenje domadili Zivotinja neima mu premca medju
Zitaricami.

Ako je 1 poznato, da je kukuruz potekao iz Amerike, te jo$
neznamo, u kom je kraju Amerike prvi put uzgojen, kao Sto nije ni
podlo za rakom nadi u priredi divljega kukuruza. U Americi ima
jo¥ krajeva, kamo nije stupila noga prirodoslovca, pa bog zna, nede
li sc joi mnaidi na divlje njegove praroditelje.

I~r.

Fgenicno azrno i klica. — Stvaranje hrane i punjenje psenicnoga zrna, — Sastavni
dielavi piemicnoga zrna. — Suastavine brasna: ljepio, bjelanjak. skyob, sladoy,
gumi. — Vrviedmost ovil sastaving za hranw. — Posije i njilkove hranivoss.
— Pepeo. — ILlaZemo, kuluruzno. jeémeno i zobeno braswo, — Kyuh. — Kvasae
v njegove djelovarje. — Delenje kruha. — Star kruh. — Pokvareno brasny. —
Sto se u brasno miesa? — Kruk bez koasca. — Hranivost Lruha.

Maleno je pSeniéno zrno, ali je u njem ipak brizljiva majka
spremila sve, sto de joj diete prve dane Zivota trebati. Sidudan za-
met stisnuo se na dno zrna, a sav ostali prostor nabjjen je hranom,
kojom de se prehraniti mlada klica, dok se neosovi ma svoje vla-
stite noge. Tom hranom izgradit ¢e se na zametu prvi korjendidi,
mlado stabalee i prvi listidi. Na zasijanu zemlju prigrijalo sunce, pa
se zemlja zapusila od tople vlage. I evo c¢uda! Topla vlaga pro-
budila zamet. Zrno nabubralo, a domala evo i klica probila iz svoga
zatvora, pruZajué na jednu stranu tanak korjendié, a na drugu sla-
basno stabalce. Iz zrna nestaje sve vige hrane, ali za to postaje
mlada klica sve to veda. Stabalce se izvuklo iz zemlje, pa se
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sprema, da razvije prvi listié, da zatakne zastavu nad pobiedjenom
zemljom. Jeste i vidjeli bliedo lice suZnja, koji je godine i godine
u tmici robovao, takvo je bliedo lice i mlade klice, kada se iz
zemlje, iz robstva izvude. Ali evo klicu razsvietlilo i ugrijalo boZje
svjetlo, pa se ozelenila vlat, ozelenio prvi listié. Zrmo u zemlji sad
se ved izprazmilo, u njem neima viSe hrane za mladu klicu. Majéina
briga se je za nju vedé izbrinula, a i netreba je vise. U nje Je vec
gotov korien, koji sife hranu iz zemlje, gotov list, koji e usisanu
hranu izraditi u novu gradju. Dan na dan bez oduska radi korienje,
radi lisde, stvara se gradja, a od gradje biva mlada p3enica sve
bajnija i sve vifa. Dosli veé 1 topli lipanjski dani, dani najljepiega
Zivota, kada pSenica, kada trave cvjetaju. Iz pienice se dizu maleni
obladci prafine: pradnici u cvietu pucaju, a iz njih leti si¢u$an prah.
Neizmjerno su to sitna zrnca, da ih zrak lako po pSenici raznosi;
i zrno leti, dok ga sreda nenamjert na pestié u cvietu. Pestié ga
jedva doéekao, jer je sad tek za njega podeo nov Zivot. Prah ga
je oplodio, a na pjegovu ée dnu sada evo zrno da poraste. Od toga
éasa nezna bilina druge brige, nego da izgradi i izpuni novo zrno.
Sva muka, sav rad ide samo novomu podmladku. Pa i radi se sada
tu Zurno 1 brizno, dan i nod.

Korienje sife iz zemlje vodu i sve $to je u vodi raztopljeno, a
lisée upet upija iz zraka ugljitnu kiselinu. Voda sa raztopljenimi
stvarmi dospije u li§ée, pa se tu sastane sa ugljitnom kiselinom.
To je surova hrana, od nje nemoZe bilina tielo da izgradjuje, nego
ju tek mora pretvoriti u Zivotnu hranu. Svaka zelena stanica di-
votna je tvornica, u kojoj se stvaraju promjene, kojih sam é&ovjek
uz sav svoj napredak u znanosti nemoZe izvesti. Ugljiénu kiselinu
vidjeli ste ved nebrojeno puta, kako se kao plin iz vode kiselice u
sitnih mjehmrdidéih diZe, pa to plinovito tielo stvara sa vodom u ze-
lenoj stanici najglavniju sastavinu brasna. Uplivom sunéanoga svjetla
raztrga se u zelenoj stanici ugljiéna kiselina u dva tiela, u uglik
i kisik. Kisik pobjegne iz biline, a ugljik priskodi vodi i stvori
s njom tvrdo tielo. Tielo to nazivljemo &krob ili bradaina, jer je to
glavna sustavina bragna. Skrob se dakle stvara u li¥én, nu tu ga
bilina netreba, ona ga mora odpremiti u mlado pieniéno zrno. Od
li¥&¢a do zrna dug je put, a izgradjen je od samih mijehurcida, od
samil stanica 1 kroz sve te stanice morao bi &krob probiti. Nu
gkrob se u vodi netopi, pa za to nemo¥e kroz stamice ni probijati,
a ipak ga bilina mora u zmo odpremiti. U biline ima ctajstvene
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modi, pa si ona lako pomogne. Ona pretvori Skrob u slador, a sla-
dor se lako u vodi raztopi i tako raztopljen probija od stanice do
stanice, dok nedospije u zrno. Ako ste kadgod progrizli mlado pse-
ni¢no zrno, onda ste mogli vidjeti, kako je ono puno sladkoga mlied-
noga soka. U zrnu se slador opet pretvara u Skrob, pa tako po-
lagano sve vise 1 vife izpunjuje zrno. U liSéu se stvaraju jos i hje-
lanjkaste tvari, koje nalice bjelanjku u jajetu, situ i mlieku, pa 1
te stvari odteku raztopljene u zrno i tu se smjeste, da zajedno
sa fkrobom dadu mladoj klici prvu hranu. Kasnije bit de viSe i
bolje sgode, gdje ¢emo o svih tih pojavih obsirnije govoriti. Dovoljno
je za sada, da znamo. kako se je zrno hranom izpunilo.

Pienica je dozrela. Zlatno se klasje na povjetarcu nide kao laki
valovi na uzbibanom moru. U to je dosplo najsvedaniji dan u godini,
kada de marljivost da pobere plod svoga rada, kada ée Covjedja
kultura da slavi najvede slavlje. U tom danu je i blagostanje i
bogatstvo narodnje, taj dan je ravnao i ravnat ée doviek sudbinom
ljudskom. Svi vjekovi i svi narodi slavili su taj dan kao boZm i
kao narodnu svetkovinu.

Zetva je. Pune su ruke najveselijeg i najmilijega posla. Pozlaceni
se pramovi sunca prelievaju na otrih srpovih, a njefne rudice veselih
Zetelica hvataju ponikle vlati, pa ih slazu na topla zemlju. Skupili
se snopovl, nabila zemlja, pa evo 1 vrSaja, da iz klagja izlupi na-
bijeno zrnje. Pdenica je ovrSena, proiSdena i izprana, mlinovi ju
izmljeSe u bielo braino, a gospodarica se sprema, da nam od njega
priredi kruh nas svakdanji, za koji i nevina djeca, koje netare ni
briga ni nevolja, sklopljenima rukama Boga mole.

Vidjeli ste peniéno zrmo. Zuckasto je smedje boje, a njesto tu-
batije i Sirje nego u raZi. Zrno je kao i sva bilina sastavljeno od samih
stanicah, a u njih je smjeStena sva hrana, kojom de se prehraniti
mlada klica. Svatko dobro zna, da zrno sastoji od vanjske kore i
biele jezgre. Vanjska kora se pri mlivu odlupi, pa daje ono, $to u
obiénom Zivotu zovemo posije ili mekinje, dodim biela jezgra
daje brasno. U braSneno] jezgri je srednji dio najmeklji, a pri
mliva se od njega dobije najfinije i najbjelije brasno, nu to brasno
je najmanje hranivo, jer u njem ima najmanje bjelanjkastih tvari, Oko
te mekane sredine uhvatio se je tvrdji die jezgre. Pri prvom mliva
postaje od toga diela biela kaSa, pa kada se ta opet samelje 1 po-
mieda sa mekanom sredinom, onda dobijemo obiéno brasno za bieli
kruh. U bradnenoj jezgri p¥enidnoga zrna vidjeli smo dakle veé dvie
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sastavine, ponajprije mekanu sredinu i1 onda oke nje tvrdji dio, nu
oko toga se je nackolo uhvatio jo§ i tredi dio, koji je jo§ tvrdji
od drugoga. Pri mlivu se od toga tredega diela dobije siva kada, pa
kako se tomu dielu uviek primelje i nJesto od posija, to od njega
dobivamo brafno za crni kruh.

Ako progrizete pdeniéno zrno, to dete ova tri diela u jezgri
lako 1 prostim okom razpoznati., Sredina ¢e nam =me pod zubi odmah
‘u brasno razdrobiti, doéim e oba tvrda diela ostati ciela, a sjat ée
kao staklo, pa dete i pri tom vidjeti, da je vanjski dio svjetliji i
stakleniji od nutrnjega.

Bragnena jezgra obavita je na zrnu vanjskom korom. Ta kora
sastoji od pet raznih koZica. Najskrajna koZica izvana je najtvrdja,
a svaka sliededa je meklja i meklja, tako da je peta koZica naj-
meklja. Stanice u petoj koZici upravo su prenapunjene bjelanjka-
stom hranom, pa za to neima u cielom zrmu nijednoga diela,
koji bi bio hraniviji od njega. T taj dio dospieva, kako &usmo, u
posije.

U obifnom se #ivotu malone uviek odjeljuje brasno od posija,
pa ako Zelimo znati vriednost pdeni¢énoga zrna za hranu, to éemo naj-
bolje uéiniti, ako pogledamo ponajprije, koje sastavine nalazimo u
brasnu, a onda koje u posijah.

Brasne samo tako nam se prikazuje, kao da sastoji samo od
jedne jedincate tvari, pa ipak moZemo veé jednostavnim postupkom
razstaviti brafno na dvoje. Odmah demo vidjeti, da i u tih die-
lovih ima raznih tjelesa, nu najprije da razstavimo bradno u prva
dva diela.

Uzet éemo brasno, pa ga dobro vodom namoditi i ostaviti, da
jedno pol sata tako namodeno stoji. Na to demo ga podeti gnjediti
1 miesiti, a pri tom uviek po malo vode nadoljevati. Pri gnjefenju
pokazat ¢e se mutna mlieéna tekudina, dodim ée nam tiesto u ru-
kama postajati sve Zilavije, pa ce se sve vife na prste liepiti.
Mlieénu tekuéinn demo odliti kroz fino sito, da s tekudinom ne-
ode moZda koji komadidak tiesta. GnjeCenje i nadoljevanje vode
nastavit éemo sve dotle, doklegod bude iz tiesta oticala mutna voda.
Kad voda ostane d&ista, bit de nam prvi posao gotov, jer smo
tim bradno ved razdielili na dvoje, na ljepdivo i raztezljivo tiesto i
na mlieé¢nu tekuéinu. Tiesto sastoji od ljepila (Kleber, colla),
a u mlie¢noj tekuéini nalazimo poglavito fin 1 sitan Skrob (bradnina,
Stiirkemehl, amido). Od 100 kilograma fina bradna dobili bi na taj

Iz bilinskoga svieta. IL ’ 5
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nadin 10 kilograma ljepila i 65 kilograma Skroba. Skrob je dakle
najglavnija sastavina brasna.

Ljepilo je Zuékaste biele boje, neima niti teka niti ukusa,a
dade se raztezati u duge i tanke komade. Ako ga namaZemo na
suh papir ili platno, ono se tu &vrsto priliepi. Ako ljepilo u vedoj
toplini posudimo, onda ée ono postati prozrafno i krhko, kao da
je roinato. Kada ljepilo odielimo od mlieéne tekudine, onda ostane
uz ljepilo uviek malena mnoZina masti.

Ako mlieénu tekudinu driimo jedno vrieme u miru, onda
ée se iz nje Skrob na dno sloZiti. U vodi ostat e raztopljene njeke
tvari, koje je voda iz braina sa sobom poniela. Te tvari su bilinski
bjelanjak, slador i gumi.

Mi evo nadjosmo, da pSeniéno braino sastoji od Skroba, lje-
pila, bjelanjka, sladora, masti 1 gumija, dakle u svem Sest raznih
tjelesa. Koliko se ta tjelesa u kemijskom svom sastava medju sobom
raglikuju, to ih ipak moZemo ra dvie hrpe razdieliti. U prvu hrpu
ide 3krob, slador, mast 1 gumi. Sva ta &etiri tiela vrlo su srodna,
te sastoje od ugljika, vedika 1 kisika. Isto tako su srodni ljepilo i
bjelanjak, jer oboje sastoje od dusika i sumpora uz ugljik, vodik i
kisik: mi velimo, da su to bjelanjkaste tvari, jer nalikuju jajinjemu
bjelanjku.

Svil est tjelesa, Sto smo ih u braSnu nadli, najvaZnija su
hrana za GovjeCje 1 Zivotinjsko tielo. Mi smo ih razdielili na dvie
hrpe, a svaka ta hrpa na drugi nafin sluzi tielu kao hrana. Tielo
ge nase tjelesnim i dufevnim radom neprestano trodi, a da tielo
nepropadne, to mua se iztroSene ¢esti moraju nadoknaditi. Tu gradju,
kojom se iztroSeni dielovi podmladjuju, mora tielo da dobije u hrani.
Nu sve, Sto sa hranom dobivamo, nemoZe da stvara gradju za pod-
mladak tiela; takva gradju daju samo bjelanjkaste tvari. I n bradnu
ima, kako smo vidjeli bjelanjkastih tvari, i to ljepila i bilinskoga
bjelanjka. Jedno se i dengo u Zeludeu i tankom crieva probavi i na
toliko promieni, da si od toga onda tiele iztrofene desti nadomje-
§ta. U finijem braSnu ima manje bjelanjkastih tvari, nego u pro-
stijoj vrsti, pa za to je bjeliji kruh i manje hraniv. Bielim kruhom
se hrane obino imuéniji ljudi, koji uz kruh uzimlju meso sir i drugu
Zivotinjsku hranu, u kojoj ima obilje bjelanjka , pa se tako lako
nadomjesti ono, $to u krohu neima. Finije vrsti bradna imadu jedno
10, a prostije vrsti jednoe 12 postotaka bjelankastih tvari. Skroba,
sladora, masti i gumija ima u bradnu mnogo viSe nego bjelanjka-
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stih tvari, 1 to 70 do 75 postotaka, od lega odpada na sam Skrob
62 do 65 postotaka, na gumi oke 6, slador 2!/,, mast oko 1 po-
stotak. Te tvari nemogu izgradjivati tiela, ali za to ipak imadu kao
hrana u tielu vrla veliku vriednost. Toplina je u tielu najglavniji
uvjet Zivota. Toplina je ona sila, koja izvedi sva gibanja u tielu,
sa toplinom nestane iz tiela i Zivot. Nu toplina se u tieln nepre-
stano gubi, ona izlazi iz tiela u zrak, a i trodi se pri svakom poslu
i radu, pa i taj gubitak mora tielo da nadomjeita. Za stvaranje topline
u tielu sluZi 8krob, slador, mast 1 gumi. Te tvari se u nalem tielu
raznovrstno mienjaju, dok nedospiju u krv. U krvi dodje do njih
kisik iz zraka, §to smo ga u pluda udahnuli, pa se tu dogodi ono,
§to u obinom Zivotu zovemo gorenjem. Te tvari u krvi u istinu
izgore, pa premda to izgaranje ide polako, to se ipak pri tom toliko
topline stvori, da se nadomjesti ono, §to je tielo izgubilo. Pri iz-
garanju razstave se te tvarl u ugljiétnu kiselinu i vodenu parn, a
jedno i drugo izadje disanjem opet iz nas. Skrob, slador, mast i
gumi se dakle u nafem tielu potrodi na stvaranje topline, dofim
ljepilo 1 bjelanjak sluZe za izgradjivanje samoga tiela. I svaka druga
hrana, bila ona Zivotinskoga ili bilinskoga poriekla, sluZi ili za iz-
gradjivanje tiela ili za stvaranje topline, pa za to dielimo sve hra-
nive tvari na dvie hrpe. Prvu hrpu, kojom se tielo izgradjuje, na-
zivljemo obdenitim imenom bjelanci ili dugiénatom hranom,
jer u njoj ima dufika. Takva hrana su ljepilo, bilinski bjelanjak,
jajinji bjelanjak, sirni bjelanjak, bjelanjak w krvi i mesu. Drugu
hrpu, koja stvara toplinu u tielu, zovemo bezdu$i¢nom hranom,
kao &o su 8krob, slador, gumi i mast, jer u njih neima dusika,
toga najglavnijega temelja svake tjelesne gradje.

Posije postaju poglavito od vanjske kore sa zrnja, nu k tomu
dodje uviek sad vise sad manje brasna od jezgre, jer se jedno od
drugoga nemoZe nikada pravo odieliti. Najkrajnji dielovi kore sa-
stoje od tvrdih i drvenastih stanica, kojih Zeludac nemoze probaviti.
Dalje prema jezgri hivaju stanice sve meklje i punije hranivih bje-
lanjkastih tvari. Ako tomu jo$ dodamo ljepilo, slador, gami 1 &krob,
fto sa brasnom u posije dodju, onda neima dvojbe, da ima u po-
sijah razmjerno vrlo mnogo hranivih tvari. Gdjekoja vrst posija ima
vide bjelankastih tvari, nego najfinije vrsti biela brasna. Nu uza
sve to nemogu jod da se sloZe o tom, koliko vriede posije kao
hrana, Jedni tvrde, da su posije vrlo hranive, jer imadu mnogo

bjelanjaka, dodim drugi misle, da Zeludac nemoze da probavi tvrdih
; ‘ .
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stanica 1 iz njih izvade bjelanjkastu hranu. Vrlo je vjerovatno, da
¢e jedno 1 drugo mnmienje biti samo donjekle istinito; svjedode to
bar pokusi, koje su sa posijami pravili. Hranili su posijami pse,
Pa su sve neprobavljene Cesti, 3to su iz psa izadle, oprali, te opet
drugomu psu dali, i onda odpadke dali, da ih kokosi pojedu. Ono,
8to je kroz troja crieva proSlo, sadrZavalo je jod treéinu bjelanj-
kastih tvari. Dvie tredine se je dakle probavilo, a k tomu se je jos
probavio skrob, gumi i slador. Osim toga znade se sigurno, da tvrde
i drvenaste stanice u posijah niti najmanje nefkode probavljanju,
da dakle s te strane neima nikakva straha. Ako se pri mlivu od-
strane mnajtvrdji 1 najprostiji dielovi kore, a finiji dielovi posija
ostave u brasnu, onda de se nedvojbeno tim hranivost bragna po-
vedatl.

Promatrajuér sastavine braZna i posija, mimoisli smo rudne ili
zemljane dielove psenifna zrna. Kada bi pdeniéno zmo spalili, to
bi nam preostalo uviek njesto pepela. Izgorjele bi pri tom sve sta-
ni¢ne koze, svi bjelanjci, sav Skrob, gumi i slador, a preostale bi
samo rudne sastavine zrna. Kada bi taj pepeo iztrazivali, na&li i,
da on sastoji od pepelika (kali)), sodika (natrij), magnesije, vapna,
fosfora, sumpora, Zeljeza 1 kremena. Tih sastavina ima u p3eniénom
zrmu oko 2 postotka, a botani¢ka iztraZivanja su dokazala, da su te
rudne sastavine za Zivot biline od velike vriednosti. Sa brafnom
dospiju te sastavine 1 u Covjeka, pa 1 tu imadu one vrlo vainu
zadacu. Bez njih nemoze da bude ni Goviek ni Zivotinja. Krv se
nemoze stvarati, nemoZe postajati ni meso ni Zivel, ako u hrani
nedolaze uz bjelanjke, &krob 1 slitne stvari jo# i spomenute rudne
tvari. O mnogih tih rtudnih sastavinah neznamo dodude jo§, koju
zadadu u tielu imadu, ali znamo, da bez njih tielo oboliti mora.

RaZeno bradno razlikuje se od pdSeninoga poglavito u tom,
&to nije nikada tako &iste biele boje, nego je uviek ponjesto siv-
kasto, pa i onda, ako u njem neima niti traga posijam. Sto se sa-
stavind rafena bradna tife, to su u bitnom one iste, &to smo ih 1
u pSeniénom brainu spomenuli. I kukuruzno bradno je po sa-
stavu 1 hranivosti vrlo naliéno pSeni¢nomu bragnu, a to isto moZemo
redi 1 o jemenu brasnu. Zobeno se brasno odlikuje svojom vrlo
velikom mnoZinom bjelanjka, pa je radi toga 1 najhranivije. U njem
ima 18—22 postotaka bjelanjkastih tvari. Najmanje bjelanjaka ima
riza, jedva 4 postotka. Kako su bjelanjci veoma nuzdna hrana, to
se nedemo ni najmanje éuditi, da ludi u onih krajevih, gdje Je
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rifa glavna hrana, pojedu pri svakom obroku veliku mnoZinu riZe,
da im bar tako #to viSe bjelanjaka u tielo dodje. -

Brasno se na vrlo razliit mnadin trodi, nu najglavnija vried-
nost mu je ipak u tom, $to se od njega kruh pede.

Kruh je tako razlidit, da ga gotovo svaka gospodarica drugdije

pete. Koliko je kuda, toliko je raznih vrsti kruha, tako da Cesto
ved po ukusu moZemo pogoditi, iz koje je kude. Pa ipak je prav-
ljenje kruha svuda u glavnom jednako. Brasnu se doda vode, pri-
metne njesto soll i kvasca, pa se onda izgnjed u tiesto, koje mora
jedno vrieme kisnuti, 1 onda se postavi u pe¢, Nu ipak je u poje-
dinostih velike razlike.
" Veé samo brasno vrlo je raznovrstno. Ono je finije ili pro-
etije; sad je disto p3enino, raZeno, jeCmeno, zobeno ili kukuruzno,
sad je opet pomieSano. Gdjegdje se primjesuje jod i brasno od
graha ili gragka; u sjevernih krajevih Svedske, Norveike i Finske
miedaju u bradno korn i pilotinu. ,

Da kruh prokisne, mora se u tiesto metnuti ma koja vrst
kvasca, pa 1 o tom ovisi mnoga vrst kruha. Kvasac ima tu za-
dadu, da prorahli tiesto, da u njem stvori neizmjernu mnozinu mjehur-
¢ida i Supljinica. Od toga postaje kruh spuZvast, pa se laglje probavlja.

Cut ¢emo malo kasnije, da ima jo¥ i drugih nadina, kojimi
se moZe kruh napraviti Supljikavim i spuivastim. Ljudi su izmislili
vrlo oftroumna sredstva u to ime, nu nijedno sredstvo nije se moglo
u dalje krugove raziriti. Kvasac je jo§ uviek najobicnije sredstvo
za prorahliivanje kruha.

Ovdje nam nije najsgodnije mjesto, da idemo ob3irno razgla-
bati i razpravljati narav kvasca, jer ¢emo se na to pitanje onda
vratiti, kada budemo u sliededem jednom &lanku govorili o vrenju
vina. Kada tiesto kisne, onda se u njem dogadja ono isto, Sto i
u vinu, kad ono vrije, pa da nemoramo ponavljati stvari, spomenut
éemo samo najnuZdnije.

Da uzmogne onaj sok, 8to ga iz groidja izciedimo, vreti, to
mora u njem hbiti sladora, a to isto vriedi i za tiesto, jer ako u
njem nema sladora, neée ono prokisnuti. Kada smo prije govorili o
gastavinah pSeni¢noga brasna, spomenuli smo, da u njem ima 1 sla-
dora, a ta mno#ina iznosi 22 do 3 postotka. Nezna se doduse jod
pravo, da li ima veé gotova sladora n samom zrnu, jer mnogi misle,
da se slador stvara tek u brafnu, kada se ono melje ili na-
vlazi. Bilo sad kako mu drago, samo n namolenom bradnu ima
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veé gotova sladora. Ako sada sa sladorom dodje u doticaj kvasac,
onda se stanu razvijati zuamenite promjene. Glavna sastavina
kvasca su neizmjerno sidudne gljivice, koje su u kvascu kao oba-
mrle. Kada se kvasac primieSa tiestu, onda gljivice brzo oZive.
Tu one imadu topline, vlage 1 potrebite hrane, pa to su -glavni
uvjeti njibova Zivota. Svaka gliivica sastoji od jedne jedine sta-
nice. Kada ta stanica u tiestu oZivi, pofne se hraniti i onda ciepati
i dieliti m nove stanice. Tim se gljivice u tiestu u silnom broju
umnoZaju, nu tim Zivotnim radom  nastanu promjene u brasnu.
KvadCeve gljivice imadu naime to svojstvo, da raztvaraju slador u
dva nova tiela, u ugljitnu kiselinu i u alkohol (Zesta, spiritus).
Kako gljivice uz to rastu i mnozaju se, one potrode njesto 1 bjelankastih
tvari iz brafna. Alkohol, §to se je pri tom stvorio, ostane u teku-
dem stanju u tiestu. Uglji¢na kiselina je pri obinoj toplini plino-
vita. Ako je tiesto dobro priredjeno, ugljiéna se kiselina na sva-
kom mjestu u tiestu stvara, a radi svoje plinovite naravi nastoji,
da 1z tiesta umakne. Nu kako je tiesto Zilavo, to ga uglji¢na kise-
lina nemoZe probiti, nego ostane u njem zatvorena, a jedino $to
proizvesti mozZe, jest to, da stane tiesto dizati. Gospodarica veli pri
tom, da joj kruh uzilazi, da raste. Cim se dakle vide uglji¢ne ki-
seline stvori, tim se tiesto viSe raz3iri i uzdigne. Kako su se pri
tom u svem tiestu stvorile kvadteve gljivice, to se je 1 samo tiesto
pretvorilo u kvasac. Ako naime i malen komadié prokisla tiesta do-
damo novomu, svjeZemu tiestu, to ¢e i ovo domala podeti kisnuti.

Ako driimo prokislo tiesto dulje vremena, da mam stoji, onda
se stanu u njem nove promjene dogadjati. Uz kvaddeve gljivice ima
nviek jos i drugih gliivica. S prva kraja, dok se kvadfeve gljivice
bujno razvijaju, nedadu one maba drugim gljivicam. Nu d&im kva-
BGeve gljivice smalakSu, stanu oZivljivati 1 rasti druge gljivice,
koje onda od preostala sladora stvaraju mliednu 1. maslacnu ki-
gelinu. Ako uzmemo takvo staro tiesto, da nam bude kvasac, pa
ga u novo tiesto umiesimo, onda de nam se u novom tiestu odmah
uz ugljidnu kiselinu i alkohol stvarati mlietna i masladna kiselina
i to tim vide, ¢im smo dulje &uvali prokislo tiesto, koje smo kao
kvasac upotrebili. Onaj komad ukisla tiesta, #to ga od jednoga pe-
civa do drugoga éuvamo, da ga u novo tiesto umiesimo, nazivljemo
kiselim kvasom, premda se s njim nemora uviek kiseo kruh
izpedi. U gradovih, gdje se bez prestanka uviek novi kruh pede,
pravi se i sa kiselim kvasom posve teéan kruh, koje nije ni najmanje
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kiseo, jer se tu u kvascu nisu imale vremena razviti one gljivice,
koje stvaraju mlie¢nu i maslaénu kiselinn. Po selih jedu ljudi obidno
kiseo kruh, jer se tu kiseo kvas desto dvie do tri nedjelje &uva.

Ako se nzme za tiesto mlad i svjeZ kiseo kvas, onda od njega
izgubi kruh asvoju bielu boju, pa postane sivkast. Radi toga uzimlju
kiseo kvas samo za rafeni ili takav kruh, gdje nam nije puno do
boje stalo, dodim za finiji pSeni®ni krah uzimlju pivarski kvasac.

Kada se tiesto izmiesi, onda ga ostavimo jedno vrieme na
toplu mjestu, da ukisne, to jest, da se u njem slador pretvori u
alkohol i uglji¢nu kiselinu. Kada tiesto prestane rasti, onda ga sta-
vimo u peé, koja je ma 250 do 300° C. ugrijana. U toj toplini
ubiju se sve gljivice, pa za to i prestane svako dalnje raztvaranje
sladora. Nu ipak pocne tiesto u pedi iznova rasti. Nebrojeni mje-
huréiéi ugljiéne kiseline, sto se u tiestu nalaze, stanu se od topline
sve vide firiti, a uz to se jo§ i alkohol pretvori u paru i stvori
nove mjehuréide ili stare poveda, pa tako tiesto potovo dvostruke
naraste. [J isto vrieme nabubraju u tiestu sitna zrnca gkroba, pa
apiju i skriju u sebe svu vodu iz tiesta, pa nam se za to prikazuje
pefen kruh posve suh, premda ima u njem jo§ 40 do 45 postotaka
vode. Taj isti pojav pokazuje nam se pri korunu. U priesnom ko-
runu ima toliko vode, da ju moZemo ciediti, a kada se korun spece,
onda mu se voda skrije u Skrobu, a brasno mu je posve suho. Tim
bubranjem #kroba otvrdme tiesto na toliko, da se Supljinice u njem
nestisnu niti onda, kada iz njih plinovi izadju. Ako tiesto prije pe-
civa dugo vremena sfoji, onda se ono slegne, jer iz njega ipak izadje
vedi dio ngljicne kiseline. Kruh od takvoga tiesta nije onda do-
voljno spuivast, nego je gnjecav 1 gust. Kruh nepostaje gnjecav
samo onda, kada tiesto dugo sto}i, nego i onda, ako se za mieSenje
uzme preve¢ vode, ili ako ima u bra¥nu premalo Hepila, ili ako je
to ljepilo pokvareno.

Kada se tiesto u pedi pede, izgubi ono jedan dio vode, ali u isto
vrieme otvrdne vanjski dio kruha, jer ga tu toplina najveéma Zari.
Na kruhu se stvori kora. Ta kora postaje u peéi tvrdja i tvrdja,
pa nepropusta vife vodenu paru iz sredine. [ koliko kora na kruhu
tvrdja postaje, u toliko se ona tvarno i mienja. Skrob se u kori
naime uslied topline pretvara u jednu vrst gumija, koji se u vodi
lako topi. Ako je peé preveé uZarena, onda se kora jo3 viSe pro-
mieni. Ona postane najprije Zuta, onda smedja, a napokon mofe i
pocrniti i pougljeniti se.
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Kada je kora na krahu gotova, onda je i krah peden. Kruh
se izvadi iz peéi, pa kada ohladi, onda je za jelo prikladan. Svje?
kruh ima tvrdu i krhku koru i mekanu, pruZivu sredinu. Pri Zva-
kanju se takav kruh lako sa pljuvatkom miefa, pa ako je jo3 i
tiesto bilo dobro, onda je vrlo ugodna ukusa. Sva se ta svojstva
za njeko-vrieme na kruhu promiene, i to tim prije, ¢im je kruh
manji. Krhka kora postane onda mekana, do¢im sredina izgubi svoju
gibkost, pa se lako krii i drobi. U ustih osjedamo takav kruh suh,
pa treba mnogo pljuvacke, da se Zvakanjem od njega napravi tedan
zalogaj. Promatrajué¢ tu promjenu, pomislioc bi &ovjek, da se je
takav kruh posusio, da je svoju vodu izgubio. I mislilo se je tako,
dok nije Boussingault dokazao, da je to mnienje krivo. Tvrd i
star kruh neima mnogo manje vede nego svjeZ kruh. SvjeZ kruh,
koji je imao 40 postotaka vode, ofvrdnue je poslije Sest dana po-
sve, nu kada su ga stali iztraZzivati, nadjoSe u njem jo§ uviek 38
postotaka vode. Kruh je dakle izgubio samo dva postotka vode,
pa taj maleni gubitak vode sigurno nije mogao proizvesti toliku
promjenu. Mnogi kruh, kada se iz pedi izvadi, ima kadsto manje
vode u sebl nego koji stari kruh, pa je za to ipak svjei. Nema
dvojbe, da se je u kruhu moralo njesto drugu dogoditi, od Eega je
otvrdnuo. Sto se je tu dogodilo, to se jo¥ pravo nezna, samo je to
sigurno, da tomu nije gubitak vode kriv. Star kruh postati de nam
opet svjeZ 1 mekan, ako ga samo iz nova ugrijemo. To se sigurno
nebi dogodilo, kada bi starost kruha ovisila o gubitku vode, jer bi
onda od grijanja morao kruh postati jos tvedji.

Ako je brasno é&isto i nepolvareno, onda ée vjest ¢ovjek lako
izpedi dobar, teéan i zdrav kruh. Nu dogadja ce kadkad, da nije
braino uviek dobro. Ako bradno stoji dulje vremena u vlazi, onda
se u njem ljepilo znamenito promieni i pokvari. Dobro i nepokva-
reno ljepilo je razteZljivo i gibko, upije do 70 dielova vode, a ipak
kao da nije vlazno. Pokvareno ljepilo nije viSe elastiéno nego se
maZe, dok se napokon sasvim nerazidje, tako da se od njega ne-
moze vide tiesto praviti. Ako bradno jo3 nije pocelo gnjiti, onda se
dade ljepilo jos tako popraviti, kao da se mnije ni pokvarilo. En-
glezki pekari uzimlju u to ime kocelj (alaun, stipsa), pa ga u brasno
pomiesaju, dodéim u Belgiji uzimlju modr ili bielu galicn. Nu sva ta
sredstva Skodljiva su po zdravlje, njimi se kruh upravo otruje. Za
razeni kruh smislio je Liebig posve jednostavno neikodljivo sred-
stvo. Mjesto kocelja ili galice nzeo je on vodu od gaSena vapna,
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pa je dobio i od pokvarena brasna liep, Supljiikav i te¢an kruh,
koji nije ni najmanje kiseo. Tko je na takav kruh nauden, radje de
ga Jesti nego ikoji drugi.

Ako je zito stalo klijati, $to se vise puta dogadja, kada sno-
povi za kiSovita vremena na polju leZe, onda se i u njem ljepilo
tako promieni, da se od njegova brasna dobiva gnjecav i nezdrav
kruh. Badi toga je saska zdravstvena oblast odredila, da se takvo
Zito mora dobro posuditi 1 od klica otistiti. Smljeveno se brasno
mora iz nova su$iti, onda samo sa boljim brasnom izmieSati i ma-
lene kruhove peéi, pa i takvi kruhovi smiju se samo stari prodavati.

[0 nevolji su htjeli ljudi &esto kruh pojeftiniti, pa su preporu-
Givali razne nadomjestke, koje bi valjalo u Zitno brasno miesati. Uzi-
mali su skuhan i strven korun, strvenu repu, sré iz jabuka i kru-
Saka, koje su za vino izeiedili. Od svega toga nepostaje kruh hra-
niviji, nego se pogorsava. U koliko takav kruh postaje jeftiniji, u
toliko biva on gorji, a tim nije siromahu nitl najmanje pomoZeno.
Sirotinja se 1 onako desto i prevife korunom hrani, pa &emu joj
onda u kruhu jog i koruna. Repa 1 sré od voéa tako je slaba hrana,
da je &teta, da se s njom kvari jedino dobro i hranivo jelo, $to ga
siromah ima, Posve drugan vriednost ima brasno od graska, boba
ili graha. Ti plodovi imadu u sebi vide hranivosti nego samo Zito,
pa ¢e njihovo brano pomiefano u obiénom kruhu povisiti hrani-
vost kruha. Jedna je neprilika s takvim kruhom, da on naime po-
stane gust 1 teZak, pa da brzo ostari 1 otvrdne. Nu i tomu se dade
dosko¢iti, ako se samo u braino pomiefa veda mnoZina soli. Ako
se uzmu dvie -treéine raZena brana 1 Jedna tredina od graha, pa
se na svaki 100 kilograma brafna dade 2 kilograma soli, onda demo
dobiti sodan i Supljikav kruh, koji de dugo ostati svjeZ 1 telan.

Jedno vrieme mislili su, da se ono malo kvasca, §to se u kruh
metne, teZko probavlja, pa su stali smigljati, nebi 1i mogli kruh
napraviti i bez kvasca, a da bude Supljikav. Nu imali sa jog jedan
drugi razlog, koji je nedvojbeno holji od prijadnjega Od kvasca se,
kako smo Zuli, najveci dio sladora raztvori, jer se on pretvara u
ugljiénu kiselinu i alkohol. Kada se taj slador nebi raztvorio, ostao
bt on u kruhu, pa bl kruh bio hraniviji, nu ovako je on za nas
kao hrana izgubljen. Od kvasca se unisti i njedto bjelanjkastih
tvari, pa 1 to smanjuje nje$to malo hranivost kruha. S tih razloga
podeli su u Englezkoj veé odavna praviti pokuse, nebi li mogli i
bez kvasca Supljikav 1 telan kruh pedi. I kod nas obidaju kadsto
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ljudi, koji peku kruh za prodaju, miefati u tiesto nz kvasac jo3 1

sodu i druge soli, da se u toplini kruh ljepse digne. Toplinom se

te primjesine raztvaraju i pretvaraju u plinove, koji se onda raz-

teZu i tako poprave Supljine u kruhu. Sliénim sredstvom umiju danas

napraviti kruh bez ikakva kvasca. Uzimlju u to ime ponajvife solnu

kiselinu i bikarbonu sodu. U toplini se od ova dva tiela stvori

obi¢na kuhinjska sol i uglji¢na kiselina. Sol ostane kao zaéin u tiestu,
doéim se od uglji¢ne kiseline stvore mjehunri npravo onako, kao da

smo kvascem kruh izmiesili. U Englezkoj ima velikih tvornica, gdje
se tiesto miesi sa vodom, u kojoj ima mnogo ugljiéne kiseline, pa
se na taj nadin napravi bez kvasca Supljikav kruh. Nu takvo pri-

redjivanje kruha dade se izvesti samo u tvornicah, gdje se strojevi
radi. Sva sredstva, keja bi nam imala zamieniti kvasac, nedadu se

un obiénom kudanstva upotrebiti. Treba tu neizmjerno mmogo oprez-

nosti i toénosti. Sa znanstvena gledifta neda se nista prigovoriti,

ako se kruh zamiesi sa tono izmjerenom mnoZinom solne kiseline

i bikarbone sode. Ako je sve dobro uredjeno, onda nema dvojbe,

da demo na taj nadin dobiti tetan i vrlo hraniv kruh. Nu u prak-

titnom Zivotu dobiva ciela ta teorija posve drugo lice. Dogodilo se

vrlo ¢esto, da su od takva kruha stali trnuti zubi, pa kada se

je iztraZivalo, naslo se je, da je u tiestu moralo biti njesto malo
vife solne kiseline. I to se moZe svaki Zas dogoditi, pa za to neima

dvojbe, da je danas jof najpametnije, ako gazdarica u kudi svoj
kruh kvascem zamiesi.

Dobro peden krubh sadrfaje w sebi malo ne sve one hranive
tvari, §to smo ih u brasnu nas8li. Pedenjem su se doduse u mnogom
te tvari ponjesto promienile, nu tim se kruh laglje probavi. Kruh,
koji nije dobro ukisnuo, nemoZe se dobro ni propedi, pa ostaje
gnjecav. Takav kruh je i teZe probavljiv, s njim se mora nade pro-
bavilo uprave muéiti, pa za to 1 velimo, da nam on u Zeludcu leZi.
Kako ima u kruhu cesto do 45 postotaka vode, to nam je kruh i
pide i hrana zajedno.

RaZeni kruh se po svojih sastavinah i hranivosti gotovo nista
nerazlikuje od pseniénoga. Jedinu prednost ima u tom, da se dade
vrlo dugo drZati, a da tako skoro neotvrdne i neostari. Kukuruz
nije osobito prikladan za pravljenje kruha. Tiesto mu nije dosta raz-
tezljivo, pa za to ostane kruh slabije supljikay. Radi toga je mnogo
bolje, ako se od kukuruzna bra¥na prave tanki koladi, Zganei ili
polenta. Zobeno brasno daje jo§ teZi kruh.
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~.
Krusne biline, koje neidu « rod travd. — Heljda i mjena vriednost. — Starost
i porieklo heljde. — Palme. — Sagovac i njegovi srodnici. — Sage. — Pizang
ik banana. — Plodnost i domovina banane; njenc proglost. — Krusnica;

© mjena plodnost, hranivost © razprostranjenje.

Sve najglavnije kruine biline naSao je Zovjek u jednoj bilinskoj
familiji, v familiji travd. U njihovu zrnu sdruZila je priroda sve
hranive tvari, koje Govjek za svoj obstanak treba. Nu i druge bi-
line imadu u pojedinih svojih dielovih sliénu hranu, ali nigdje ne-
maju te tvari takva svojstva, da bi od njih mogli napraviti onako
liep i tedan kruh kao od Zitaricd. I za to mora fovjek tu bilinsku
hranu drugéije prirediti, drugéije se njom hraniti. Ima ipak joS
njekoliko bilina, koje moramo ovdje kao krusne biline napomenuti,
jer od njih dobiva &ovjek bra¥no. Ako to brasno i nije uviek naj-
prikladnije za pravijenje kruha, ono ipak u mnogih krajevih kao
hrana zamjenjuje kruh. Medjn timi bilinami spomenut déemo jednu,
koja uspieva i u nasih krajevih, dodim sve ostale rastu samo u
vradem pojasu. Nae najelavnije Zitarice Sire se upravo u umjerenom
pojasu, a samo rizu 1 kukuruz nalazimo jo§ 1 u vrudem podnebju.
Pa bas tu, gdje nas ostavljaju nade najglavnije Zitarice, pojavljuje
ge ciela hrpa drugih kru$nih bilina.

NaZa krudna bilina, koja nije u nikakvu srodstvu sa pravimi Zita-
ricami, je heljda (hajdina, Polygonum Fagopyrum, Buchweizen, Heide-
korn, fagopiro, grano saraceno}. Njezin rodjak je kiselica (Rumex
acetose, Sanerampfer, acetosa}, koju dete Cesto po livadah i pasnjacih
naéi. Obje biline su &lanovi jedne familije, pa za to i pokazuju i u stablu
i u liséu, u evietu i u plodu veliku sliénost. U heljde je stablo kao krv
crveno, a 1 u kiselice se ono kaddto malo zacrveni. Lisée je u heljde
kao i n kiselice strjelici 1 srdeu nalik, a i cvjetovi su u jedne i druge
ponjedto crvenkasti a i najednako gradjeni. Plod je u heljde crn
trosrh ora&di¢ a i u kiselice je on istoga oblika, i uprave u tom
plodu sva je vriednost i prednost heljde. U tom z'nu smjestila je
heljda obilje hranivih tvari, kojimi ¢e mladu klicu uzgojiti. MnozZina
tih hranivih tvari nezaostaje niti najmanje za onom, §to ju ima
pdeniéno ili raZeno zrno, pa za to i ima heljda u mnogih krajevih
kao krusna bilina veliku vriednost. Brafno heljdino upravo je tako
hranivo kao sto najbolje pdeniéno brasno. U njem ima &esto preko
10 postotaha bjelanjka, a preko 60 postotaka Skroba i sliénih tvari.
Bjelanjak u heljdinom bragnu razlikuje se znamenito od onoga u pge-
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nitnom. Najglavniji bjelanjak u pseni¢nom brasnu je, kako smo
Euli, ljepilo i upravo to ljepilo stvara razteZljivo tiesto; bez njega
se nebi mogao niti od pdeniénoga brasna izpedi liep uzrasao kruh, U
heljdinom bragnu neima ljepila, nego je tu druga jedna vrst hje-
lanjka, koja je u velike nalik bjelanjku u grahu i ledi, grasku i
bobu, pa je i srodna bjelanjku nasega sira. Bjelanjak taj zovu u
znanosti ,gluten-casein.* Kako nema tu ljepila; to se neda od
heljdina brafna praviti rasteiljivo tiesto. Radi toga upotrebljuju
heljdu samo za kasu i nizke kolage.

Vriednost heljde nije uprave u velikoj njencj hranivosti, jer bi
ju u tom mogle lako zamieniti nade plemenite zitarice. Heljda je
vrlo zadovoljna bilina, ona uspieva vrlo dobro i na takvo] zemlji,
gdje nam pSenica nebi rodila. Za pjeskovita i tresetna zemljidta
keljda je prava blagodat, jer u takvih krajevih nebi mogli osim
heljde i raZi nijedne druge vrednije zitarice nzgajati.

Heljda nije u Europi pune starija od kukwuruza. Zna se za si-
gurno, da ju stari Grei i Rimljani nisn poznavali. U Europu ju do-
nesofe tek njegdje pod konac srednjega vieka i to i1z Tatarske 3
Rusije. Prvi put ju spominju u jednom meklenburikom spisu od
god. 1436. U Sestnaestom stoljeéu se je heljda brzo po svej Europi
razdirila, te je postala u siromasnih krajevih najglavnijom hranom.
Divlju heljdu nadjose izmedju Aralskoga i Bajkalskoga jezera. De
Candolle misli, da joj je domovina u MandZurskoj i srediSnjoj Si-
biriji, pa da je odatle preko TRusije u Europu dodla. Iz posijana
polja znade viSe puta heljda pohjeéi i posve podivijati, pa takvih
na polju divljih bilina nalazimo tim vife, ¢im se vi¥e pribliZujemo
njenoj pravo] domovini. Kada su poleli heljdu u Aziji uzgajati, to
ge jo§ nezna, nu vrlo je vjerovatno, da njena kultura nije jako stara,
jer joj neima u arijskih jezicih niti u Europi niti u Aziji zajedni-
¢koga imena.

Najljepde i najveli¢anstvenije biline toploga pojasa nedvojbeno
su palme. I taj najljepdi ures juZnoga neba u mnogih je krajevih
jedinim uvjetom d&ovjeGjega obstanka. Nelma bilinskoga roda na
svietn, od kojega bi Govjek toli raznovrstne koristi imao kao od
palma. Plodovi od palma rani se nebrojeno ljudstvo. Palme dajn
éovjekn stablo za gradju, viakna za predju i odielo, od njih se do-
biva vino i slador, vosak i ulje, a mnoge napokon daju joste i bradno.
Palmami je priroda izlila u tople krajeve obilje blagoslova. Bez
muke i rada dobiva Covjek od palmi svakovrstnu hranu, pa i sam
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svakdanji hruh. ALl gdje neima muke, tu neima ni nauke. Cim
laglje dovjek svoj kruh zasluZnje, tim on teZe u kulturi napreduje.
Samo $krta priroda potie Sovjeka na rad i smiSljanje, a gdje neima
jednoga 1 drugoga, tu neima ni duSevnoga napredka. Palme i mnoge
druge tropske biline mogoSe fovjeka prehranjivati, ali ga nemogose
nikada diéi do one visine, do koje se je Sovjek uz trud i napor
digao u umjerenom podnebju.

Po oto&ju Indijskoga oceana raste u Sumah viSe vrsti palma,
kojim je sriika tako puna Skroba, da Zovjeku treba samo sjekirom
u fumu poéi, pa ée se lako na dugo vremena brafnom obskrbiti.
To brasno poznato je danas po svem svietu, jer se mnogo u trgo-
vini raznosi, a zovu ga ,sago®. Najglavnija palma, od koje se
sago dobiva, jest pravi sagovac (Sagus Rumphi)), nu nije to je=
dina, ima ih joSte ciela hrpa (Sagus lacvis, Sugus farinifera, Me-
troxylon sugus, Caryole wvens, Borassus flabeiliformis, Borassus go-=
muwius, Arenga sacharifera itd.). Radi velike koristi je Covjek danas
sagovee po svih tropskih krajevih svieta razfirio, a nebrojeno je
ljudi, kojim je sago najglavnija hrana.

Sréika u tih palmah saéinjava najvedi dio stabla, a stanice u
sréiki upravo su nabite Skrobom. Palme dozriju u Sestoj ili sedmoj
godini, onda im je sréika obifno veé puna fkroba. Da se o tom
osvjedode, obidno najprije navrtaju stablo i onda ga tek pri korienu
podsieku, Povaljeno se stablo sada prorefe na komade, koji su po
2 metra dugi. Svaki se komad razciepi i onda sréika izgrebe. Sréika
se n drvenih stupah smrvi 1 dobro stude, vodom namoéii onda na
finom situ izpere. Voda ponese sa sobom kroz sito sav Fkrob, pa
kada jedno vrieme postoji, onda Skrob na dno posude sjedne.
Kada se ovo brasno posu3i, onda je sago gotov. Slabija palma dade
u sedmoj godini oko 150 kilograma saga, dodim od snaZnijega
stabla dobivaju i 300 kilograma. Ako na jednom jutru raste 300 sa-
govaca, pa se svake godine sedmi dio stabala posiede, to od toga
mozZe Zivjeti 10 do 14 ludi, a da se nemude oranjem i Zetvom. Na
indijskom otocju prave od saga njeku vrst tvrda kruha, pekué ga
njekoliko fasova u vrudem kalupu. Sago je nedyvojbeno u toliko
manje hraniv od nafega bradna, u koliko ima u njem vrlo malo
bjelanjkastih tvari, premda im nije jo$ nitko hranivosti todno iz-
trazio. Glavna sastavina saga svakako je krob. Taj gkrob se poZne
u sréiki skupljati od prve mladosti, a kada palma dozrije za cvje-
tanje, onda je dubkom puna Skroba. Cim se po&mn cvjetovi razvi-
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jati, potne i gkroba iz sréike nestajati, a kada plodovi dozriju, onda
se je sroika izpraznila. Palma je dakle sav Skrob u stablu samo za
to spremila, da moZe 8to brie i1 bez zapreke stvoriti cvjetove i
plodove. Kada plodovi dozriju, onda i palma odumre.

Obican sago, 5to u trgovinn dolazi, smed] je ili crven. Crvena
boja potide od crvena mastila, to ga palme imadu, nu ona se iz-
gubi, kada se sago ugrije, i postane siva. Jedna druga vrst saga,
§to ju novije vrieme u trgovinu donose, mnogo je obinija, a to je
zrnati sago (Perisago). Obiéni sago se vodom namodi, a tiesto
protiskuje kroz kovno sito. Protisnuti komadi padaju na ugrijane
bakrene ili Zeljezne posude, pa se dotle miesaju, dok nepostanu
posve okrugli. Zrnati sago podeli su praviti Kinezi tek god. 1820,
na Malaki, a danas se on veé munogo u Europi trosi. Jedu ga obicno
u juhi mjesto kase. U toplo] vodi se zrnati sago nerazpadne, nego
samo nabubra, a zrna mu postanu prozirna. Danas prave zrnati
sago 1 od 3kroba, 3to ga iz koruna vade.

Uz palme nalazimo u Zarkom podnebju jednu drugu, mnogo
vaZniju kruS$nu bilinu. Prekrasnu tu bilinu vidjeli ste sigurno veé i
kod nas ljeti po vrtovih, dodim ju zimi sakriju u staklene kudice,
gdje joj mora topla peé da nadomjesti toplo sunce juZnoga neba.
Bilina ta zove se pizang ili banana (Musa sapienfum, paradisiaca
gl. 11.). Kod nas joj ostaje stablo nizko, a divimo se samo njenomu
prekrasnom, firokom i dugomu liséu. U toplom podnebju, gdje joj se
Zarko sunce smije, diZe se ona u vis kao vitka palma i prua lidde
5 do. 6 metara u duljinu. Sto je kod nas Zito, to je u juznih kra-
jevik banana. U njoj je sreda 1 blagostanje nebrojena ljudstva. Iz-
toéni narodi u Aziji priéaju, da je banana nikla u raju, da je to
bilo ono drvo od znanja dobra i zla, pa njegovim plodom da su
se prvi ljudi ogriedili i njegovim Lidéem svoju golotinju skrivali.

Kada &ujemo, kako znade banana gdjekada roditi, onda nam se
¢ini, kao da slufamo mnevjerovatpe bajke. 1 u istinu nema biline,
koja bi tolikim obiljem hranivih plodova rodila kao banana. Banana
raste vrlo brzo. Mlade biline izbijaju iz podanaka, a za tri mjeseca
rode veé obilnim plodom. lzpod kro¥nje prekrasnih listova spusti se
po 100, 150 centimetara dug klip, a njem se poredali cvjetovi, iz
kojih se razvijaju vrlo hranivi plodovi. Plodovi ti nalikuju po oblikn
ponjeSto nafemu krastaveu, a bivaju 15 do 30 centimetara dugi, a
pol kilograma tezki. Na jednom klipu ima ih 150 do 180. Ve¢ sama
bilina prikazuje nam se u prekrasnom obliku; ona se svojom lje-
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potom upravo natjede sa kraljicami bilinskoga carstva, sa palmami.
Pod ugodan hlad njihovih kroinja skrivaju se najradje ljudski sta-
novi. Tu jo covjeku ngodno zaklonite, tu mu obilje hrane. Jedna
jedita bilina donese dovjeku poslije tri mjeseca najmanje 15 do
20 kilograma ploda, a Gesto 1 30 do 40 kilograma, tako da mn ona
u jednoj godini dade n prosjeku 50 kilograma ploda. Prostor od
100 fetvornih metara, koji je zasadjen bananami, donese u godini
dana 2000 kilograma ploda, dod¢im na istom prostorn moglo bi ro~
diti samo-15 kilograma psenice ili 50 kilograma koruna. Plodnost
banane je dakle 133 puta veda od pienice, a 40 puta veda od ko-
runa. Ako fovjek zasadi oko svoje kolibe malen vrt sa bananami,
onda je cielu svoju obitelj hranom obskrbio.

Ako éovjek Zeli bananu da upotrebi kao krusnu bilinu, onda
joj mora plodove nohrati prije nego &to dozrijn, Dok je plod jos
nezrio, dole ju on pun $kroba, nu pri dozrievanju stane se $krob
pretvarati u slador, tako da je zrio plod posve sladak, pa neima
nista skroba. Ovakove sladke plodove zovn rajskimi smokvami
(Paradiesfeige, fico d’Adamo).

Plod banane ima u sebi do 73 postotka vode, dodim n pSeniei
ima samo 15 pototaka, pa veé radi toga ima razmjerno manje hra-
nivih tvari w sebi, U mnoZini vode slaZe se banana sa korunom,
koji je ima GG do 80 postotaka. Kada se plod posusi i satare, onda
se dobije bradno, koje u svojoj hranivosti mnogo zaostaje za bra§nom
nadih Zitarica. Po sastavinah svojih najvide se ono pribliZuje riZi.
Ljudi, koji se izkljuéivo bananami hrane, dobivaju velik trbuh, jer je
moraju mnogo jesti. Uza sve to je banana u tropskih krajevih kao
hrana od najvede ciene i vriednosti, Cielo pudanstve juinih krajeva
svaki dan ju jede kao $to kod nas kruh. Radnik » tropskih
krajevih Amerike jede na dan uz njeito malo nasoljena mesa
ili ribe 3 kilograma banana ili 1 kilogram posufena bradna. Bez ba-
nane nebi on mogao Zivjeti. Banana prija 1 najnjeinijemu Zeludeu.
Djeca u Indiji hrane se s prva kraja samo bananami, a onda im tek
daju riZu jesti.

Nezrela banana mora &esto upravo da zamjenjuje kruh. Plod
ge u pedl prii i onda kao krub jede. Ako se plod na taj naéin po-
susi, onda se moZe dosta dugo Guvati, a da se nepokvari. Kada se
ljudi na dulji put spremaju, onda nesmiju na posuiene banane ni-
kada zaboraviti. Kako je zrio plod sladak, to je mnogo ugodnijega
teka, ali se neda niti dobro posuditi niti dugo Zuvati.
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Prva domovina banane je juZna Azija i azijatsko otocje. Tu su
ju nedvojbeno od najstarijih vremena uzgajali. U sjedi‘ta najstarije
kulture nije dakako banana zalazila, jer joj tu podnebje nije prijale.
Nu za to su ipak stari kolturni narodi &uli i znali za nju. Stari
Grei, Rimljani 1 Arapi govorili su esto o njoj 1 nazivali ju najiz-
vrstnijim i najkoristnijim vodem Indije. Pripoviedahu, da mudraci
poivaju u njihovu hladu, pa odatle i postade njeno ime u botanici
Musa saplentum. Grel se upoznaSe sa bananom privojni Aleksandra
Velikoga u Indiji, pa sa se osobito ¢udili njenu gorostasnom uz-
rastu. Nezrio plod banane neima za Europejea nikva ukusa, a jo§
danas drZe, da je taj plod nezdrav, pa za to je Alcksandar svojim
vojnikom zabranio, da ga nesmiju jesti. Godine 1516. prenesao je
pater Thomas de Berlangas prve banane sa kanarskih otoka u
Amerikn i zasadio ih na San-Domingu, odkle su se po ostalom
otodju i po kopnu razdirile. Za kratko vrieme udomila se je ba-
nana po svih tropskih krajevih Amerike tako, te su veé poéeli pri-
poviedati, da su ju tu veé prije odkriéa Amerike uzgajali. Bio je
to i sam Humboldt, koji je to mnienje dokazivao, nu danas ved
nitko vife nedveji, da je banana tek kasnije u Ameriku donesena.

Najznamenitija kru¥na bilina ekvatorijalnih krajeva nedvojbeno
Jje krudnica (Ariocarpus incisa, Brodfruchtbaum, artocarpo, sl. 12).
Drvo je to, na kom, rekli bi, rastu gotovi kruhovi. Krudnica je
¢lan vrlo razfirene bilinske familije, familije koprivi. UU najbliZem
rodu je sa nafimi dudovi, kojim 1 po plodovih donjekle nalikuje.
Krunica dosegne visinu od 15 do 20 metara, a stablo joj bude de-
belo kao ovjelje tielo. Njeni svjetlucavi debell listovi prekrasno sn
razciepljeni, a cielo stablo prikazuje nam se u tako liepom liku kao
nijedno nafe drvo. Uz tu ljepotu odlikuju se kruinica neobiénimi i
vrio hranivimi plodovi, u ¢em se s njom nemoze takmiti nijedno drugo
drvo. Ako ste pomnije motrili nae dudove, onda ste mogli vi-
djeti, da oni imadu dvie vrsti evjetova. Cim dud prolista, odmah se
pomole kratke cvjetnate rese, koje kasnije odpadnu. Od njih ne-
bude nikada ploda, jer cvjetovi na resi imadu samo prasnike, a plod
se razvija samo iz pestiéa. Uz ove rese pokaiu se na dudu jo3 i
drage rese, koje su njedto kiade pa 1 te rese smastavljene su od
mnogo sifnih cvjetova, nu u njih nalazimo samo pestiée, a nikada
pradnike. Kada sjeme na tih resah stane dozrievati, onda svi dielovi
pojedinih cvjetova omesnate, pa tako se stvori sastavljen mesnat
plod, keji zovemo dudinjom. Po prilici to isto nalazimo i na krudniei.

Iz bitinskoga svieta IL [
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Slika 13. predotuje nam jednu granu krusnice. Na desnoj strani
vidimo otoholjen dug klip, koji sastoji od veoma sitnih cvjetova sa
samimi pradnici. Od njega nepostane nikada plod, njegova zadada
je samo ta, da oplodi druge cvjetove. Na vrhu grane vidimo ma-
lene okrugle glavice. I u tih glavicah shijeni su sitni cvjetovi, nu
ti cvjetovi neimaju pradnika nego samo pestice. Kada prah sa kli-
pova padne u cvjetove na glavici, onda se pestiéi oplode i plod po¢ne
zrijati, Glavica stane sada sve viSe 1 vile rasti, dok napokon ne-

Sl. 13. Grana krudnices sa plodom i cvietom.

postane od nje veliki sastavljen plod kao i kod duda. I takav plod
vidimo na na8oj grani.

Plod krugnice velik je kao &ovjedja glava i malo ne posve
okrugao. Kroz osam ili devet mjeseci drvo je uviek puno plodova,
jer se kroz cielo to vrieme razvijaju neprestano novi cvjetoviinovi
plodovi, tako da éemo na drvetu naéi uviek plodova u svih stup-
njevih razvoja. Plodovi se ti riedko kada jedu sirovi, nego se obi¢no

na razne naéine prired uju. Prije nego sto plodovi posve dozriju,
*
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pobern se sa drveta. U to yrieme im je kora jo§ zelena, a sredina
biela kao snieg, a k tomu braSnena i mekana. Kora se sa ploda
oguli, a sredina umota u li§ée i onda medj uzarenim kamenjem iz-
pede. Ovako izpedena sredina ima ukus kao p3eniini kruh, samo je
njedto sladja i meklja. Kada plod na drvetu posve dozrije, onda
se u njem vedi dio 3kroba pretvorl u slador kao 1 kod banane, pa:
za to mu je sredina sada postala solna 1 ponjedto zuta, Ovakov
zrio plod moZe se i sirov jesti, samo je odurna ukusa. Kroz tri
mjeseca neima na krusniel plodova, pa bi ljudi ostali bez hrane, kada
se nebl 1 za to vrieme unapried obskrbili, U to ime uzmu nezrele,
oguljene plodove, pa ih nabacaju i shiju u obzidane jame, tu ih
lid¢em pokriju i kamenjem pritisnu. Sbijeni pledovi u jami vriju i
kisnu, postanu kiseli i stvore njeku vrst tiesta, koje je npravo takva
teka, kao kakev zlo speden kises kruh. Kolike ljudi frebaju za
svakdanju hranu, toliko izvade iz jame, pa od toga izgnjede ko-
made kao piest velike, umotaju ih u lifée I na uZarenom kamenju
izpeku. Ovakvi kru3cdiéi ostanu vise nedjelja svjeil 1 dobri, pa su
osobito za putovanje od velike ciene,

Krugnica rodi tako obilno,plodovi, da fri deveta mogu kroz
osam, mjeseci jednoga covjeka podpuno izhrvaniti, Radi toga je kru-
$nica puno unosnija nego banana i sagovac. ,Tko u svom Zivotu za-
sadi deset krudnica,® pripovieda glasoviti putnik Cook, ,taj je iz-
vriio svoju duinost isto tako sdusno prema sebi i svojim potomkom
kao Sto u na%em hladnom podnebju i seljak, koji ne samo kroz cio
zivot u hladno doba ore i po ljetno) Zegi Zanje, pa se neprestano
uz brigu i nevolju za svakdanji kruh muéi, nego joste sprema uste-
djene novéide za svoju djecu.“ Na mnogih otocih je obitaj, éim se
komu diete rodi, da odmah i krudnicu zasadi. Tim se otac djetetu
oduZi 1 ta kruSnica je svojina njegova, svetinja je to, u koju ne-
smije nitko drugi dirnuti. KruSnica se vrlo lako razplodjuje. Treba
samo u zemlju zasaditi odrezanu granu ili komad podanka, pa de
lako nove drvo porasti. Sjeme se u plodu riedko kada razvije, pa
ge za to krufnica sjemenom ni nerazplodjuje, Stanovnici tropskih
otoka grade svoje trosne kolibe najradje pod krugnicom, jer tu imadu
ne samo hlada i zaklona nego jo$ i obilje hrane.

Krudnica raste po svih otocih Indijskoga oceana, koji se nalaze
blize ekvatoru, za tim po svih otocih Tihoga oceana od Sumatre sve
do otodja Marquesas. Kada su Europejei prvi put na te otoke stu=<
pili, svuda su veé nasli uzgojene krusnice. Divljih krusnica doslje

i
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nigdje nenadjode; svuda rastu samo uzgojene i oplemenjene vrsti,
a to valjda za to, jer gdjegod je koja krusnica rasla, tamo se je i
govijek nastanio, pa krusnicu uzgojio i oplemenio. U Ameriku do-
spjela je krudnica tek pod konac prokloga stoljeda. Englezki nase-
ljenici na antilskom otodju zamolige vladu u Englezkoj, da ih sna-
bdije tom koristnom bilinom. I vlada im je molba uslidala, pa po-
slala kapetana Bligha u Tihi ocean na tahitsko otodje. Tu natovarise
na brod 1000 mladib sadjenica u loncih i $krinjah i poneso3e mnogo
vode za zaljevanje. Godine 1739. krenu brod natrag, nu na putu
nasta pokolj medju brodari, a kapetan se morade sa 18 ljudi vra-
titi natrag u Iinglezku neobavljena posla. Taj nesretni pokus nije
ih zastrasio. Bligh se dade opet na put i sada natovari 1200 mladih
sadjenica, tako da je brod nalidio plivajudemu vrtau i godine 1793.
stigne sretno na otok St. Vincent, gdje je zasadio prve krudnice.
Odatle su se one doskora razdirile po mnogih ekvatorijalnih. kra-
jevih Amerike. Mislili su tim za robove dobaviti novu hranu , ali
robovi su voljeli bananu, koja brzo za plod doraste, pa se tako
krudnica nije osobito u Americi udomila.

. U Indiji i na moludkom otoc¢ju raste jo§ jedna druga vrst
krugnice, kojoj je lid¢e nerazciepljeno { drtocarpus integrifolia). Njeni
dugoljasti plodovi desegnu duljinu od 50 centimetara, pa su isto
tako hranivi kao 1 od prijasnje vrsti, samo im se sredina brzo pro-
mieni 1 pokvari.

~I.
Geografsko razpostranjenje Zitarica. — Sjevcrna grantea joroga jedma i ozimnih
ugjeva. — Pojedini pojasi nasih najglavnifih krusnih bilina « Furopi © Africi,
u Aziji ¢ Australiji. w sjevernoj i juinoj Americi. — Sirenje gdjekojih fita-

ricw. — Zito w scjetskoj trgocind.

_ Kruh i nzgoj zitaricd tako se jo uzko spleo sa Zivotom Zovjedjim,
da nam je teiko pomisliti, da imade krajeva na svietn, gdje Zovjek
mora i bez Zitarica da Zivi. Nu Sovjek se je ipak otisnuo tako daleko
‘na sjever, dokle ga Zitarice nisu mogle sliediti. Tu &ovjek Zivi, a
.da desto kruha ni nepozna. Poljodjeljstva on nepozna, a prehranjuje
ga stado jelend, lov i ribarstvo. Zitarice imadu svoju granicu, koje
nemogu da prevale, a tu granicu uzdiglo im je sunce. Iz zemlje nemozZe
klica da izadje, ako je sunCana toplina neizmami, lidée nemoze hrane
da priredjuje ni sjemena da puni, ako ga neogrieva sunéano svjetlo.
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Snncu pomazu i odmaZu vjetrovi 1 morske struje, pa onda zajedno
primi¢u ili odmién granicu, do koje se pojedine biline raz§iriti mogu.
U prvom svezku ove knjige bilo je o tom obsSirna govora, kako je
toplina razredala bilinstvo po svietu. Tsti ti zakoni vriede i za
nade Zitarice. Svaka Zitarica ima svnje potrebe, svoje uvjete Zivota,
pa za to 1 zaostaje prema sjeveru jedna prije a druga kasnije. Naj-
zadovoljnija Zitarica, koja najmanje topline treba, jest jeéam, pa za to
se je on i najdalje na sjever razdirio. Sjeverna granica jeéma nije
ipak onakva, kakva bi bila, da je on divlja bilina. Jefam se ne-
mozZe sam da #ri, pa on nebi do$ao ni do dana3nje svoje sjeverne
granice, da ga nije dovjek onamo donio. U Ewopi dovukao je &c-
vjek jedam do krajne totke, nu u Aziji ima nedvojbeno jo¥ na sje-
vern krajeva, u kojih bi mogao uspievati, da mu Zovjek na ruka
ide. Nu ljudi nisu svuda jednaki, nije svuda jednaka volja za po-
ljodjelstvom, pa i promet i trgovina od velika je tu dojma. U Nor-
vezkoj i Laplandiji imade krajeva, gdje se je¢am redovito sije, premda
malo koje godine posve dozrije; ljudi se znadu i s takvim plodom
pomoéi, a sjeme si onda iz juZnijih krajeva kupuju. Tu su vrata
‘kulture na sve strane &irom otvorena, dofim je to u Aziji sasvim
drugéije. Sjeverna granica drugih Zitarica jo¥ je mnogo nenaravnija.
Tu nedjeluje samo podnebje i zemlja, nego vrlo Gesto jo§ i navika
i predsuda, a Gut demo, koliko se je ta granica 1 u novije vrieme
mienjala.

Na zapadnoj strani Europe u Atlanskom oceanu lezi Island izvan
granice naSih Zitarica. ViSe puta kuSali su tu jedam sijati, ali ni-
kada neuspjeSe. Na Islandu ima jedno mjesto, §to ga zovu ,Akra-
Fiel“ (oranica), jer se prica, da je tu u desetom stoljeéu jeCam
uspievao. Moda je i to bio samo jalov pokus; danas bar nemogu
nigdje Zitarice da uspievaju, jer i sam korun nedaje gomolja vedeg
od oraha. Njesto dalje na jug prema iztoku susridemo farsko otodje,
gdje se jari jedam sije, nu on tu nedozrieva svake godine, pa za to
se sjeme donosi iz Danske. Vrieme sjetve je tu u travnju. Ako
stupimo iz Atlanskoga oceana na europsko kopno, to demo kod
najsjevernijega trgovadkoga prada nu Norvezkoj, kod Hammerfesta
(70" 4) uzalud traziti ikakve tragove poljodjelstva. Odatle éemo se
morati dosta daleko prema jugu spustiti, da nadjemo zadnje obra-
djeno polje u Kuropi. Blizu Altena (70°) pri selu jednom stapamo
na krajnu granicu nadih Zitarica. ,Kada éovjek stupi iz borove Sume®,
- pide Martins, ,ugodno de ga iznenaditi selo obkoljeno liepo obra-
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djenimi je¢menimi polji. Polja ta su krajne straZe europskoga
poljodjelstva. Na zapadno] obali Norvezke morali bi cio stupanj
prama jugu podi, da slitna polja nadjemo. Selo to se zove Elve-
baken, a ima tako sretan polozaj, da mu je podnebje blago, a da
se kad$to moZe 1 dobroj Zetvi nadati. PJeskoviti brezuljei Stite ga
od hladnih izto&nih vjetrova, a naplovljena zemlja oko njega upija
brzo kidu i dosta se brzo ugrije slabimi zrakami sjevernoga sunca.
Uza sve to nedozrije podpuno zrnje, niti u najboljoj godini, a Zetva
nije nikada prije polovice rujna“. Od Altena spudta se granica
jeéma u Svedsku Laplandiju, obrubljuje botnijski zaljev, te prolazi
kroz Rusiju izmedju 65. 1 67. stupnja i prelazi Ural izmedju 65°
1 67° U Sibiriji nije jedam dohvatio sjeverne granice, on tu pre-
lazi Ob i Lenu izmedju 61.° i 62.", pa se tu sastaje jari jeCam sa
ozimim. Na pojedinih mjestih potisnuli su tu jari jedam do $3%1 64"
(Odatle se povladi sjeverna granica jedma uz ohotsko gorje i dolazi
do porieGja Amura, ali se u to] visini nehvata mora, niti neprelazi
na Kamdatku. Na iztolnoj azijatsko] obali svriuje jeCam veé pri
50. stupnju. Ako od Azije podjemo prama zapadnoj strani Amerike,
to nedemo ni pri 54° na ruskom otoku UUnalaski nadi joite jetma,
do¢im na amerikanskom kopnu, u Alaski, nalazimo pri 57. stupnjua
veé jeCam i raZ, pa se tu po svoj prilici sjeverna granica jaroga
jeCma njefto vide uzdize. 0d zapadne obale spudta se granica ja-
roga jeéma prema jugu, te u Labradoru izlazi oko 52° Na juznoj
polovici nafe zemlje zahvada krajoa granica Zitarica sve kopno, tako
da tn svuda mogu ljetni usjevi uspievati

Zimski usjevi imadu svoju sjevernu granicu u Europi njesto
juZnije. U zapadnoj Norvezkoj dopiru oni do 65 stupnja, a u Sved-
skoj i Ruskoj dosiZu do blizu 60 stupnja. Tu podimlje kultura razi,
a njoj se odmah pridroZoje kultura pienice. Dalje prama jugu pre-
otimlje mah sve viSe pfenica i dobiva onda novoga druga u kuku-
ruzu. Kada bi po$li od sjeverne granice Zitarica kroz Europu i
Afriku, onda bi mogli razluéiti sliedede pojase:

1. Pojas jeéma 1 zobi podimlje na sjevernoj granici (70°
do 67%), te zahvada sjeverni dio Svedske i Norvezke (do 65°), naj-
sjeverniji dio Rusije (do 60") farsko i Setlandsko otodje, najsjever-
niji dio Skotske (do 75") i Trsku (do 32%). Kruh se tu pravi od
jeéma i zobi, a kao hrana je tu jod od velike vriednosti korun.

2. Pojas raZi i pSenice prislanja se na prijadnji pojas, te
dopire prema jugu do 50.° 1 48." i zahvaca Englezku i sjeverni dio
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srednje Europe. U tihh krajevih bila je raZ najpreteZnija Zitarica, nu
sada ju je na mnogih mjestih pSenica iztisnula. Da i se sada u
kojoj zemlji raz ili pdenica sije, neovisi toliko o podnebju, koliko
o tlu, jer gdjegod je zemlja vapnenasta ili laporasta, tu je i pSe-
nica preteZnija. U ovom pojasu nalazimo jo3 i heljdu i proso. Jetam
se ovdje sije u onih krajevih, gdje neima vinove loze, za pivo, a
zob kao krma za konje.

3. Pojas pSenice i kukuruza poéimlje po prilici oko 50.
stupnja, te zahvada svu ostalu Europu i sjevernu Afriku do 30.
stupnja. P8enica je tu najglavnija krudna bilina, a njoj se svuda
pridruzuje jo3 i kukuruz, Od 45. stupnja podimlje i riZa. Jeéam
se tu sije kao krma za konje i mazge, a raZ nalazimo samo u
gorskih krajevih.

4. Topli pajas polimlje u Africi pri 30. stupnju, prelazi
ekvator i dopire na juznoj polovici zemlje do 23. stupnja juine Si-
rine. Tu nalazimo od na%ih Zitarica s pofetka uz kukuruz i rizu
jo§ i pSenicu, doZim dalje pdenice nestaje, a zamjenjuje je bapana.

5 JuZni pojas pienice zahvada najjuiniji dio Afrike, Ka-
pland. Tu susriéemo iznovice sve naSe Zitarice, med] kojimi je
pdenica najpreteZnija.

Ako podjemo od sjeverne Azije, pa se spustimo preko azijat-
skoga otolja u Auwstraliju, to éemo opet naéi Zetiri pojasa:

1. Pojas jedma, zobi i raZi poCimlje na zapadu pri 60.,
a na iztoku pri 50. stupnju, te siZe na iztoku i na zapadu cielih 10
stupnjeva (50°—60% na jug. Tu neima posebnoga pojasa za jeCam,
nego se tu je¢mu pridruzuje odmah i raiz. U tom pojasu se u velike
sije jos i heljda.

2. Pojas pSenice na zapadu i pojas riZe na iztoku
dopire do 23. stupnja na jug. Tu nalazimo na iztotno) strani (od
40° —23% kao glavnu Zitaricn rifu, a uz nju samo uzgredno
psenicu, dodim je na zapadnoj strani (od 50°—23") p3enica glavna
Zitarica.

8. Topli pojas zahvaéa 23 stupnja s ove strane ekvatora i
isto toliko s juZne strane. Tu je glavna Zitarica riza, a uz nju
dolazi jo3 i banana. Na azijatskom i oceanskom otoé&ju
glavna je hrana sagovac i krusnica.

4. JuZni pojas p8enice zahvaéa europske naselbine u
Australiji u Van Diemenovoj zemlji i dielomice Novua Selandiju. Tu
nalazimo uz pienicu i druge europske Zitarice.
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U Ameriel razlikujemo ta.ko‘djer detiri pojasa.

1. Pojas ra%i, jeéma i zobi ide na zapadno] strani od 57.
do 50. stupn_]a a na iztotnoj od 52. do 45. stupnja. Tu se kao i
u Aziji jeGam neodjeljuje od razi.

2. Pojas pienice zahvada gotovo istu &irinu, kaoiu Europi
(od 50. i 45. do 30. stupnja) pa mu se tu pndruzuje jod 1 ku-
kuruz 1 riZa.

3. Topli pojas zahvada preko ekvatora na juinu polovicu
do 23. stupnja. Tu je glavna hrana kukuruz i banana, a u Bra-
ziliji jo§ i riZa.

5 Juini pojas p3enice obsife Cile i Patagoniju. Tu nala-
zimo uz plenicu i sve druge europske Zitarice.

Kako se svi ovl pojasi dosta pravilno redaju od sjevera prema
jugu, tako se oni pravilno izmjenjuju po visotinah i visokih gorah.
U Alpah nalazimo na juZnoj strani kukuruz jo§ u visini od 350
metara, doCim raZ i pSenica dopire do visine od 850 metara, da
ustupi onda mjesto je¢mu 1 zoM, koji siZu do 1200 metara, te tude
prestaju kao i u sjevernoj Europi sa bjelogoriénom Sumom. U Hi-
malaji siZe 1i%a do visine od 1000 metara, gdje ju onda izmje-
njuje pienica, koja dopire do visine od 3000 met. Od te visine pa
do 4000 m. nalazimo jedam i zob. Po visofinah tropske Amerike
nalazimo redom ponajprije bananu (do 1000 m.) onda kukuruz (do
2000 m.), pSenicu i druge Zitarice (do 3 i 4000 m.).

Razprostranjenje Zitarich po svietu, kako smo ga sada opisali,
prikazuje nam se u tom liku tek od novijega  vremena. [ starom
vieku sijali su po zemljah oko Sredozemnoga mora samo pSenicu i
jetam, dodim raZi i knkuruza nisu ni poznavali. Za rizn su zrali, ali
je nisu sijali. U sjevernoj 1 srednjoj Europi bilo je u to vrieme po-
ljodjelstvo jo$ slabo razvijeno, a glavne Zitarice su tu bile jecam i
zob. deobe naroda donesofe u Europu raZ. koja e onda polela sve
vide iztiskavati zob kao kruZnu bilinu. Odkridem Amerike dobila
je Europa kukuruz, a dolazkom Arapa riZu. Kada su se otvo-
rili svjetski putovi razdiride se redom sve Zitarice po svem svietu.
U Aziju odnesode kukuruz, u Ameriku, u juwinu Afriku 1 Australiju
sve nafe Zitarice. U to se dogodie i u samoj Europi znamenite
promjene. Kao &to je prije zob uzmakla pred raZju, tako je sada
opet pienica stala iztiskavati raz. U polovici 17. stoljeda su sje-
verne njematke pokrajine dobivale tri puta toliko raZi, koliko p3e-
nice, 2 veé 50 godina kasnije bilo je tu upravo obratno. Jod godine
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1758. hranilo se je samo dvie treéine stanovnidtva u Englezkoj
pSenicom, a jedna tredina raZju, jedmom i zoblju, do¢im se danas
nidta druge nejede nego ‘pienica. God. 1727. bilo jen Skotskoj kod
Edinburga samo jedno maleno polje pfenicom zasijano, dolim je
danas psenica ondje glavna hrana i najsiromasnijega pucanstva. To
se je isto dogodilo i u Danskoj. :

Medju svimi na$imi Zitaricami zauzimlje riZa prvo mjesto, jer
ge njom najvife ljudi hrani. Za njom dolazi pSenica i kukuruz, a
onda tek raZ, jedam i zob. U velikoj svjeteko] trgovinu stoji ple~
nica na prvom mjestu. U starom viekun izvozilo se je najvise pde-
nice iz Sicilije, dodim danas najveén Zitnu trgovinu ima Rusija.
Ogromnim prostoremn juZne Rusije izmedju Crnoga mora i Urala Sire
se plodne oranice, s kojih se godimice na milijune metrickih centi
Zita sveze u Odesu, da se odatle razaslje u Tursku, Gréku, Italiju,
épaniju, pa 1 u Englezku. Rusija se je i na sjeveru, osobito u Pe-
trogradu, Rigi i Arhangelsku s najvedim uspjehom natjede u Zitnoj
trgovini za sjevernom Njemadkom, koja ima ogromna stovarista Zita
u Danzign. Rusija jJe tu svojim Zitom poplavila cieln Njemacku,
Svedsku, Norvesku i Englezku. Koliko je tu Rusija njemacko) trgo-
vini $tete mnaniela, najbolje nam pokazuje Zitna carina, kojom je
htjela njemacka vlada zaprie¢iti uvoz ruskoga Zita. Veliku trgovinu
Zita ima danas jo§ uviek Egipat, koji svoju pSenicu ponajvise po
lukah Sredozemnoga mora razvaZa. U novije vrieme stupila je u
svjetsku trgovinu sa Zitom i sjeverna Amerika. Kanada $ilje svoju
pfenicu u Englezku, a Savezne drZave izvoze p3eniéno i kukuruzno
braino u juZnu Ameriko, Aziju i Europu. Velika svjetska trgovina
rizom vodi se u Aziji izmedju srednje 1 straZnje Indije, onda Kine
i azijatskoga oto&ja. U Europu dovozi se najviSe rize iz Indije, onda
iz Karoline i Brazilije u Americi.

Brzi i veliki promet, 8to ga je noviji viek stvorio, unapredio
je znamenito trgovinu Zitom, a tim se je ne samo podiglo blago-
stanje mnogih krajeva, nego je jo& nestalo i -straha od velike i
obcenite gladi, koja je toliko u srednjem vieku pa i na poCetku
novoga vieka Europom harala; jer gdje je kruha, tu neima gladi.
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Vade u Eultwrnom razvojn foyjeka, — Vodarstvo kod Perzijonaca, Ba-bz'?o:mcu;i,
Fenidana. — Vocke svetoga pisma. — Voéarsteo kod Egipéana. — Selitba
vobaka w Gréku. — Voéarsteo Lod starih Rimljana; najglavnije vrsti njihova
rada. — Sirenje rimskih vodaka. — Vocarsivo uw movom i srednjem viekie:
— Bilinsko rodbinstvo nasih velake. — Rast mladice. — Pupovi 1 njikova
zadaéo, — Red crjetanja. — Cpjetovi § plodovi. — Sastavni dielovi ploda;
voda, sador, slkrob i bjelanjuk. — Hranivost voda. — Razprostranjenje vo-
“daka, — Kultura i domovina breskve, kajsije, §hive, tresnje, visnje, krusle,
Jabulke i gunje.

PPode nas vodi kao sto 1 mnogo drugo kulturno bilje u najdav-
:%vm]u proslost Covjedje kulture. Solni p]edow divljih vodaka,
¥ Eto po 3umah rastu, jamadno su dovjeku prije za oko zapeli,
nego neugledno zrnje nasih Zitarica, pa ipak je kultura Zitarich mozda
prije zadela, a sigurno se i brZe razdirila nego kultura voda. Yoée nije
moglo nigdje biti glavnom hranom ljudstva, jer u njem neima do-
voljno svake vrsti hranivih tvari, koje covjedje tielo treba, ali-je
ono ipak u mnogom pogledu od najvede vriednosti po kulturni na-
predak covjeka.

Nijedna nada vodka nije jednoljetna bilina, nego su to sve dr-
veta, pa u tom je prva 1 najglavnija vriednost njihova. Za mladn
voékn mora dovjek izabrati dobru zemlju i &istu od korova, a dok
-od mladice izraste zrelo stablo, koje ¢e plodom roditi, prodje esto
vife godina. I kroz sve to vrieme nesmije Zovjek s oka pustiti svoje
gojente, nego ga mora njegovati kao majka svoje nejako diete:
Rekli bi, da je to vrlo jednostavan 1 naravan posao. Nu pomislite
divlje pleme, koje se sa svojim stadom od pasnjaka do pasnjaka potuca,
ili prvi poljodjelski narod, koji se seli iz jednoga kraja w drugi, gdje ¢e
naéi plodniju zemlju i obilniju Zetva, pa recite, tko e ta plemena
zaustaviti, tko ih oduéiti od zamamljiva seljakanja ? Ali evo dovjek
se upoznao sa plemenitim plodom vocaka, pa $to nebi mogla iz-
vesti krajna sila, to izvedoSe vocke. Uzgojem vodaka morade pre-
stati vjedito seljakanje, vocke zaustaviSe i prikoplade Zovjeka na
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grudu zemlje, kojoj je povjerio svoju plemenitu mladicu. Mnogo-
lietni trud se tako lako neostavlja, Sovjek hode da se nauZije plo-
dova svoga rada 1 svoje muke. Nu uzgoj vodaka vodi sa sobom jos 1
druge promjene u radu i Zivotu Govjedjem. Zito na polju napaja
rosa 1 kia nebeska, nu vocka u juinijih krajevih zahtieva jo§ i
umjetna natapanja. Covjek mora da navodi izvore i potoke iz gora,
pa da ih dovodi u voénjake svoje. Da miljenci &ovjedji budu si-
gurni od nestasna stada, mora ih &ovijek jo$ i ograditi zZivicom ili
plotom, zidom 1li jarkom, 1 paziti, da mu se ograda uzdrzi.

Divlji narodi, koji od lova Zive, neznaju jo$ ni danas, Sto jJe
to posjed, Sto vlastnittvo, pa ni kod prvih poljodjelskih naroda nije
bilo jo§ osobna posjeda. U prvo kulturno doba u Grékoj nije nitko
imao svoje oranice, sva polja bila su obéinska. Samo ogradjen voc-
njak bio je svojinom onoga, koji ga je zasadio i ogradio. To isto
susri¢emo i kod crnaca u Africi. Tko zasadi tamo palmu, taj je
stekac na nju izkljudivo pravo, to je njegova jedina svojina, jer
drugoga posjeda on nepozna. I tako se uzgojem vodaka stvorise
prvi pojmovi o posjedu, a suviino bi bilo, da idemo razmatrati, od
koje je to vriednosti bilo po razvoj druZtvenog i driavnoga Zivota. Svi
znamo, da je posjed stvorio stotinu pravnih pojmova, da je postao
temeljem drZavne uredbe i svega modernoga napredka.

Culi smo, da je ved prastaro jedno pleme, &to je u &vicarskih so-
jenicah Zivjelo, uzgajalo mnoge zitarice. Nu to pleme mora da je ostalo
na vrlo nizkom stupnju kulture. Ono je iz&eznulo sa povrija ze-
maljskoga, a da za sobom nije ostavilo ni traga ni glasa. Da se
nisu tragovi njihova Zivota 1 rdda safuvali u mulju na dnu jezera,
nebi nikada znali, da je to pleme na svietu bilo. I taj sviet po-
birao je po Sumah plodove sa divljili vodaka, ali liepil:, opleme-
njenih vrsti jodte nije imao. U Gritkoj Zivio je dugo i dugo marljiv
narod, koji se je poljodjelstvom bavio. Bio je to medvojbeno ved
onda darovit sviet, nu on se nije u kulturi dizao, nego je boravio
jednoli¢ne dane. U tom stanju nadjole ga semitski trgovei, a Sto
se od toga fasa dogodilo, znamo svi. Semitski trgovei donesole u
Gréku vinovu lozu, 2 uz nju i prve vodke. I gle ¢uda, gréki narod
uz ove doseljenike kao da se je preobrazio. U njem zastrujio nov
Zivot 1 on se digao do divotne visine. Poljodjelstvo samo nebi ga
nikada tako brzo do toga cilja dovelo. Vode nemoZe nikada biti
takvom hranom kao $to Zito, ali je u vodu i vinovoj lozi druga
moé, koja Covjeku oplemenjuje dufu i srdce. Sok vinove loze raz-
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draZio je mastu Covjedju, a uzgojeno vode oplemenilo mu ukug, za-
sladilo Zivot i stvorilo poZudu za plemenitijim uZitkom. I tim sva-
nuse prvi dani uzviSenijega dulevnoga Zivota. Jedno se je vezalo
drugoga kao karike u lancu. Rad Covjedji postao.je mnogovrstniji,
nastadode nove potrebe, a taj mar i trud divno procvjetao i urodio
najljepdim plodom. Plemenitina uzgojena voda uciepila se na stablu
tovjeljega napredka, uvukla mu se u srdce i dudu, a ved su sto-
ljeda minula, od kako ubiremo plodove sa toga stabla.

Ono malo, $to nam Je najstarija poviest zabiljeZila, svijedoéi
nam, da se je oplemenjeno vode razidlo po svietw onimi istimi pu-
tovi, kojimi se je #irila i kultura dovjedja. Ima doduse voda i kod
nas, kojega nije kultura sa iztoka doniela, nu ipak neima dvojbe, da
je to vode dodlo iz Suma tek onda pod okrilje covjedje, kada je
kultura sa iztoka covjeka poduéila, kako mn valja biline uzgajati
i koju korist moZe od toga uzgoja imati.

Uzgoj vodaka ifao je u mnogom uzpored sa razvojem vrtlar-
stva. Medju starimi kulturnimi narodi u Aziji spomenuli smo (knj. I.
str. 249.) Perzijance kao izvrstne vrtlare. Uz mnogo uresno
cviede i drvede raslo je po njihovih vrtovih obilje najplemenitijih
vodaka. Gréki pisci spominju mnogu plemenitu vocku, koju su iz
Perzije dobili. Bahilonski vetovi ponosili su se kao i perzijski
mnogom voékom. Toplo podnebje ovih zemalja dopudtale je, da su
tu rasle ne samo breskve i kajsije, treénje 1 viinje, nego i smokve i
detruni, uljike i datulje. I Feniéani bijahu veliki Ljubitelji ure-
snoga bilja 1 plemenitoga voda. Sve, 3to je plemenita stvorilo nji-
hovo zaledje u Aziji, to su snieli usvoje vrtove, koji su se u nepregle-
dnom redu nizali uz Sredozemno more. Svojim prometom i trgovinom
spojife Ieniani Aziju sa Europom, otvorife putove, kojimi je kul-
tura 1 plemenitije kulturno hilje prelazilo iz Azije u Europu. Feni-
¢ani prenesofe u Europu vinovu lozu, a uz nju uljikn i smokvu, a
za timi bilinami pofla je uw Europu raznimi putovi ciela vojska
dragih vodaka. U to vrieme pojavila se je u Europi krudka i ja-
baka, u to vrieme dosla je treSnja i viSnja, Sljiva i gunja, kajsija i
breskva.,

Stari Izrajelidani nisu zaostali ni najmanje u vodarstvu za
Fenidani. [J Kani nadjoSe oni oplemenjenu uljikn, a u Palestini 1
smokva. Sam Mojsija upuéuje puk svoj, kako ima na vocke paziti,
jer stoji pisano (knjiga III. 19, 23): ,Kada dodjete u zemlju i na-
sadite svakojakoga voda, odredite okrajak, rod njegov; tri godine
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neka vam je neobrezano i nejedite ga, a Getvrte godine neka bude
sav rod njegov posveden u hvalu Gospodinu. Pa tek pete godine
jedite voda s njega, da bi vam se ummnozio rod njegov.* Da su Iz-
rajelidani umjeli ciepljenjem oplemenjivati divlje i loSe vode, svjedodi
nam sveto pismo novoga zavjeta, gdje se na vie mjestd spominje
ciepljenje. Neima dvojbe, da su ih u tom izvjestili susjedni Feni-
gani. Osim mnogoga juinijega voda uzgajahu Izrajelicani poglavito
gunje i Aljive, kruske i jabuke., U pjesmni nad pjesmami slavi se
vode a majvide jabuka. _Sto je jabuka medj drvljem Fumskim,“ veli
pjesma (2, 3), ,to je dragi moj med) momecima; Zeljeh hlada nje-
zina i sjedoh, 1 rod je njezin sladak grlu mojemu®, i onda staveé
krasotu drage veli (6, 8): i bhit ée miris nosa tvojega kao jabuke
i grlo tvoje kao dobro vino.* U veliko] cieni bijahu tu i gunje. U
Maloj Aziji i Sirig kac o 1 u juZnoj Buropi neimajn gunje onako
opora teka kao kod mnas. Tu su one IjepSe i ukusnije, a njihova
zlatna boja u zelenu li3éa mora da se prikazuje u prekrasnu licm,
pa za to pjesnici na iztoku spominju festo gunju u svojih slikah. Sa-
lamun prispodablja u pridah (25, 11) gunje sa mudrim savjetom i
veli, da su mudre riedi u dobroj sgodi, sto i zlatne jabuke u sre-
brnoj posadi. Greéka prica o Herkulu spominje takodjer zlatne ja-
buke, koje je Hera kao vjenlani dar dobila. Te jabuke rasle su u
vrtu na podnoZju Atlasa, a Tuvao ih je zmaj, od koga ih je morao
Herkul oteti. Mnogi misle, da su to gunje bile.

U Egiptu evao je uzgoj raznovrstnoga bilja veé od najstarijih
vremena, nu ba$ nade najplemenitije voéke nadjoje tu slabo pri-
stanidte. Kako Theophrast i Plinij spominju, nije mogla u Egipta
trednja da uspije, a tako prodjofe i mnoge druge vocke. Breskva i
kajsija, smokva i datula bijahu jedine vocke, koje su Egiptu dobro
uspievale.

U Gré&kojnalazimo veé u najstarije historijsko doba mnogu ople-
menjenu vocku. Semitski trgovel su ve¢ u prastaro doba prenieli iz
Azije u Gréku mnogovrstno kulturno bilje, pa su i Grke poduéili
u uzgoju vocéaka. Veé Homer, opisujué vrtove Alkinoja i Laerta,
spominje balzamske kruske, sladke smokve, zelene uljike i crveno iz-
pjegane jabuke, a kasnije obilovala je Grika obiljem svakovrstna
voéa. Yeé¢ Drakonovi zakoni spominju vole, a Atenjani pri¢ahu,
da. je njeki Euomolpus izmislio ciepljenje voda. Za Aleksandrova
vremena moralo je vofe u Grikoj biti veé osobito fino i ukusno,
Jer su za Aleksandrom slali svjeZe gréko vode u samu Aziju.
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Aleksandrove vojne u -Aziju otvoriSe iznovice putove za . pleme-
nito vode. Za Theophrastova vremena rasle su veé¢ u Grdko] naj-
telnije kruike iz Male Azije, prekrasne jabuke iz Armenije, sladke
breskve iz Egipta, so¢ne treinje od Ponta. Najbolje vrsti gunja
dobivahu Grei sa Krete iz grada Kydona, po kom su ju i nazvali
yEydonia®, U grikoj pojeziji bila je gunja ono isto, to i kod starih
Izrajeliana. Solon je odredio, da mladenci imadu na vjendan dan
jesti gunju, jer se je mislilo, da gunja moZe razbiti zle uroke.
Mnogi misle, da je ljubavna, zlatna jabuka u Venere bila gunja.
Trefnju spominje Teophrast, te joj todno opisuje uzrast i koru, cviet
i plod. Sliva imali su Grei viSe vrati. Najplemenitije vrsti dobivahu
Grei iz Sirije, a iz Grlke opet predjode, kako Plinij spominje, nje-
koliko godina iza Katona u Ttaliju. Za kajsije vele jedni, da su dosle
iz Armenije za Aleksandrove vojne, a drugi opet tvrde, da su ih
dobili za vrieme Ptolemejaca iz Egipta. Za breskve kaZe Theophrast,
da su dofle iz Azije na Krefu i u Egipat, a odatle onda u Gréku.
Uz ovo vode, o i kod nas u hladnom umjerenom pojasu uspieva,
imali sn Grei ved u staro doba sve glavnije vrsti juZnijega voda.
< [ Italiji udomila se je ponajprije vinova loza, a tek za njom
podese polagano dolaziti pojedine vocke stranom iz Grike stranom
iz Azije. Za Katonova vremena nije bilo u Italiji jo§ ni bresaka
ni dudova, ni dobrih trefanja ni dobrih dljiva. Tek za gospodstva
rimskoga dodjoSe breskve iz Perzije, kajsije sa Epira, bolje i ple-
menitije jabuke, krugke i Sljive iz Armenije, bolje viénje iz Ponta,
a u isto vrieme do$lo je i mnogo juZnije voée, o kom éemo drugom
sgodom koju progovoriti. Za gdjekoje voée znamo ne samo godinu
nego i covjeka, koji ga je u Ifaliju donio. Njeki Appij donio je
iz Peloponeza osobito finu vrst jabuka, koja se jod danas njegovim
imenom krsti (Pomo apio), a plemeniti razkoinik Lucullo uveo je
breskve, kajsije i plemenite treSnje. Kada je Lucullo god. 74. prije
Krista slavio pobjedu nad Mitridatom, to je pri svom ulazu u Rim
na posebnih kolih za sobom vozio cielu trefnjn sa liS¢em i zrelimi
plodovi. Bila je to sladka i plemenita vrst, kakve dotle Rimljani
nisu poznavali. U rimskih spisih nalazimo popisane sve najglavnije
vrsti pojedinik vodaka, a ti nam popisi najbalje svjedode, kako se
je vodéarstvo u Italiji brzo raziirilo i usavrsilo.

- Najstarija voéka, koja se je u Italiji uzgajala, bila je jabuka,
(Pyrus Malus, Apfelbaum, pomo). Vrlo je vjerovatno, da su prvi
poljodjelci u Italiji poceli sami uzgajati i oplemenjivati divlje jabuke,
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§to su po sumah rasle. U prvom i najtamnijem pocetku rimske po-
viesti nalazimo jabuku kao dobro poznatu domadéu vocku, dodim su
se druge vocke kasnije doselile. Za veliku starost jabuke u Italiji
govori nam jo$ i to, §to su Rimljani mnogo drugo vode nazivali ja-
bukami. Tako su zvali breskvu perzijskom jabukom, Getrun medij~
skom, kajsiju armenskom, a gunju kydonskom jabukom, jer su iz tih
zemalja dotiéno vode dobili, ili bar mislili, da odatle potie. Plinij
poznavao je 36 vrsti jabuka, nu sve te vrsti bile su ipak w manjoj
cient nego kruske, kao &to je to jod i danas u Italjji

U uzgoju krusaka (Pyrus communis, Birmbanm, pero} nad-
krilili su Rimljani daleko Grke, jer kruski prija podnebje u Italiji
bolje nego w Gréko]. U svem imali su 56 glavnih vrsti, a med) njimi
bilo je 1 takvih, od kojih potitu danadnje nafe najplemenitije vrsti.

Gunja (Cydonia velgaris, Quitte, cotogna) bile je u Italiji ve-
likih i malih, a Plinij poznavao je ved 6 vrsti. {J Rim dospjese iz
Azije preko Rhoda 1 Krete, Gunja ima u Italiji mnogo ostriji 1 ljepsi
miris nego u sjevernijih krajevih, pa za to su stari Rimljani njenim
mirisom punili sobe, u kojih su dodeke primali, a zrele gunje me-
tali u svojih spavaonicah kuénim bogovom na glavu. Taj obiéaj,
drZati zrele gunje u svojih stanovih, jo3 je danas vrlo razdiren po
svo] ltaliji, premda se samo drvo malo goji

Breskve (Persica vulgaris, Pfirsich, persico) bijahu 1z podetka
n Rimu vrlo skupe, placali su za komad po dinar (oko [5 nové.).
Za Plinijeva doba bile su breskve veé¢ svada po Italiji razSirene,
premda ih nije bilo vife nego 4 vrsti. Najobljubljenije bijahu u Rimu
ipak one breskve, koje su dovazali iz danafnje Francezke. Sve nae
plemenitije vrsti bresaka &ni se, da esu tek kasnije u Francezkoj
uzgojene. ¥

Kajsije (Prunus armeniace, Aprikose, albicocca) bijahu za
Plinijevo vrieme tek 30 godina poznate, a hile su jos tako skupe,
da se je pladao komad po dinar. Dioskorid preporuta kajsiju kao
vrlo zdravo vode, dod¢im ju Galen zabacuje. Rimljani su imali samo
jednu vrst kajsije, a i ta &ini se, da je bila malena i1 suha, a soénije
1 plemenitije vrsti kao da su kajsije postale.

Sljive (Prunusi domestica, Pflaume, prugna) nespominje niti
Katon niti Varron, a Phnij ih pozna veé 12 vrsti, pa jo§ veli, da
prije Katona sigurno nije jod bilo w Italiji 8ljiva, koje bi se mogle jesti.
Virgil 1 Ovid opievaju $}jivu, ‘a za Neronovih vremena bilo jé.u Ttaliji
ve¢ 30 vrsti,: dofim je u cielom rimskom carstvu raslo do 200 vrsti:
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Trefanja (Prunus avium, Siisskirsche, ciriegia dolce) moralo je
biti ve¢ prije Luculla, ali su to morale bitl losije vrsti, a Lucullo je
tek bolje i soénije vrsti stao uvaZati, Rimljani su kasnije poznavali
10 vrsti. Vidnje (Prunus Cerusus, Weichsel, visciola, marasca) su
morale u Italiji biti dosta loSe.

Kada su Rimljani stali svoje gospodstvo preko Alpa prenaSati,
podeSe oni 1 sve stefevine svoga kulturnoga rada u srdce Europe
uljevati, U shledeéem jednom &lanku &ut demo, kako su Rimljani
raznieli vinova lozu po Europi. I na tom putu pratila je lozu ciela
hrpa plemenitib vodaka. Prva zemlja, koja je dobila najljepSe darove
iz Italije, bila je Galija, danainja Francezka. Sto je njekada bila
Gréka Italiji, to je sada postala Italija Galiji. Osim krusaka i ja-
buka &ini se, da Galija nije imala drugoga boljega voda, dok nije
dosla u dotica] sa ITtalijom. I sada se je razSirilo rimsko vode brzo
po Galiji, pa se tu jo§ bolje oplemenilo; tako veé¢ Columella pise,
da su breskve u Galiji najbolje, $to ih ima. I kasnije je Irancezka
najljepSe 1 najplemenitije vrsti bresaka uzgojila. Mnogo francezko
vole slaZe se po opisu s onim, $to ga Plinij u Italiji navodi. Rimski
upliv segnuo je iznad Galije i u Englezku, a veé Tacit spominje,
da zemlja i podnebje u DBritaniji prija svako] vrsti vocéa, osim lozi
i uljici. Plemenite trednje, sto ih je Lucullo u Rim donio, dospjele
su 120 godina kasnije veé i u Britaniju, a i jabuke &ini se, da su
" tek Bimljani u Englezku donieli. Kada su Rimljani dodli u danasnje
njemacke krajeve, nasli su veé kod tamodnjih stanovnika voda, ali
je to moralo biti jo§ posve prosto, ako nije bas bilo divlje, jer ga
Tacit nazivlje ,pumae agrestia® (divlje jabuke). Sudeé po njemackih
imenih, Niemci su jabuke odavna poznavali, doéim su trednje, breskve,
krugke, &ljive od Rimljana dobili. Pod rimskim gospodstvom sve
se je viSe tu vodarstvo razvijalo, a najstariji njemacki zakoni ved
svi navode kazne proti oftedivanju vocaka. I u nadih krajevih je
rimsko gospodstve uz vinovu ozu uvelo sve plemenitije vrsti vodaka.

Dok je rimsko gospodstvo svojim velitanstvom 1 sjajem oba-
sjavalo malo ne avu Europu, ve¢ mu se je u srdce zavukao crv,
koji ga je sve viSe 1 vife izjedao. VeliGanstveno stablo rimske kul-
ture stalo se suditi, a pojedine grane polagano odpadati. U to na-
valie divlji ¢opori u Europu, stadoSe goniti mirna poljedjelska ple-
mena, a ta bura i to komesanje skrha rimsku mod. Nestade rimske
slave, rimske drZave, kao da ju je njetko preko nodi sa svieta iz-
brisao, nu plodova rimske kulture nije moglo niti barbarstve vise

iz bilinskoga svieta. II. - . 7
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unidtiti. Plodovi ti padeSe u deobru zemlju i tu gotove kriomice
klija3e, dok nedobile opet svjetla boZjega, da se razviju u nova
stabla. U to tuZno vrieme zasja Sovjecanstvu opet sunce sa iztoka.
Iz istih onih krajeva, odkle je prije tisuée godina potekla prva kul-
tura u Europu, ukaza se iznova zraka spasa. U semitskom naroda
podigla se nova vjera u Spasitelja svieta, koja je do malo cielomu
tovjedanstvu dala nov pravac. Rimsko gospodstvo stvorilo je od
seljaka 1 pastira pravoga roba, a kricanstvo propoviedajué kraljev-
stvo, kaje nije ovoga svieta, pridiglo je potiStena siromaha i seljaka
na Covjedje dostojanstvo. UJ blagotvornom tom djelovanju primila je
nova vjera otatke rimske kulture kao svoju bastinu, pa ju Zuvala
1 njegavala kao svetinju. Dok je vani buéilo barbarstvo, dotle se je
znanost skrila u samostansku izbicu, a sve grane gospodarstva pri-
tisnule su se uz samostanske zidine. Samostanci su sami zasukali
rukave, pa polja obradjivali, vinovu lozu i voéke uzgajali i ople-
menjivali. Samostani su bili &esto jedina 3kola, gdje se mogao narod
pouditi u boljem i naprednijem gospodarstvu. Najljep&i vodnjaci
rasli su uz samostanske zidine, a mnogo plemenito voée nosi jos
danas samostansko ili crkveno ime (Propstbirne, Pfaffenbirne). U
Svedsku uveli su tek samostanci vodarstvo, a jod dugo kasnije
ostadoSe samostani glavnim uzorom za vodarstvo. Tako je gla-
soviti samostan Chartreux kod Pariza ulinio za voéarstvo vise
nego itko na svietn. Iz samostanskih zidina razdirilo se je vodar-
stvo po svo] zemlji, a plemenite vodke stadoSe cvijetati u kraljev-
skih, plemiékih, a i seljackih vrtovih, Ljubitelii 1 zastitnici vodar-
stva stadoSe se mnoZati, a medju njimi moramo kao najzasluZnijega
spomenufl Karla Velikoga, koji je u istinn zasluZio naslov ,Veliki“.
Iz njegovih gospodarstvenih popisa vidimo, koliko se je on za vo-
éarstvo brinuo, koliko je vodaka dao zasaditi 1 uzgojiti. I njegov
primjer mnogo je djelovao. Napokon moramo joi spomenuti i kri-
Zarske vojne, koje su po tredi put dovele Europu u doticaj sa iz-
tokom. Iz Azije doneso$e tada obilje novih oplemenjenih vodaka,
kako nam to pripoviedaju i sama. imena mnogih vodaka.

Za oplemenjenje 1 razdirenje voda udinilo se je u novom vieknm
najvise u Francezkoj. Iz Francezke potekode najljepse vrsti nagih
voéaka, a danas je jof uviek u tom Francezka prva na svietu. Iz
spomenutoga samostana Chartreux 1 iz montreuilskih vrtova razdi-
rilo se najfinije voée po svoj Furopi. Ljudevit XIV. naleZio je
svojim poslanikom, da pokupuju po Europi najbolje vode, pa da ga
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u Francezku posalju, te je skrb oko toga voda povjerio glasovitim
samostancem, koji su trgovinom vodaka na milijune zasluZivali. Vrt-
lari Ljudevita XIV. digo3e vodarstvo do prave znanosti i napisade
upravo klasiéna djela ¢ vodarstvu. Francezka se je osobito odliko-
vala oplemenjivanjem kruSaka, pa je stvorila najvise i najfinijih
vrsti, koje su se po svoj Europi udomile pod francezkimi imeni. Za
Francezkom povela se u veliko i Nizozemska u uzgoju vodaka, a
tomu je najvie doprinielo blago podnebje i1 plodno zemljiste, Tu se
stvorie mebrojene vrsti jabuka i kruSaka, pa i treSanja, bresaka,
kajsija, &ljiva 1 drugoga voda. A 1 u Njemackoj i Ausiriji diglo se
je vodarstvo u zadnja dva stoljeéa tako daleko, da mnogi krajevi
imadu u vodarstvu prekrasan prihod. Samo u Hrvatskoj le#i vodar-
stvo jo§ u povojih. Zemlja nam je za vodarstvo prikladna kao malo
koja, imamo domadih vodaka, osobito &ljiva i jabuka, kojim treba
para traZiti, pa pam se ipak vodarstvo nemide. Srdce Govjeka boli,
kada na to pomisli.

Breskva i kajsija, trednja 1 vidnja, Stjiva 1 gunja, krugka i ja-
buka najglavnije je paSe vode. Osim plemenite ove druZine ima jos
i drugoga voda po juZnijih krajevih, a i kod nas uz Jadransko more,
nu tim vodem zabavit demo se drugom sgodom. Koliko se mozZe
naie vode ponositi svojim plodom, toliko moZe i svojim rodbin-
stvom, svojim plemenom. Sve nafe vocke, o smv ih spomenuli,
djeca su jednoga velikoga plemena, upravo kraljevakoga roda. Malo
je bilinskih plemena, koja bi nam mogla pokazati tako plemenite
élanove, kao $to upravo ovo. Nije li ruza kraljica medju ¢viedem,
nije li joj dostojna druZica jagoda 1 malina? Pa svi ti odlignici
bilinskoga svieta istoga su plemena, kojega su 1 naSe vodke. Veliko
je to pleme, kao #to se dolikuje njegovu dostojanstvu, a nijednoga
se svoga ¢lana neima stiditi. Ima o tom plemenu dodufe i nizkih,
zeljanih stvorova, nu ni ti nezaostaju u ljepoti svoga tiela za ro-
djaci svojimi, koji su se kao drveta izmad zemlje uzdigli. Prirodo-
slovel nemogose sgodnije okrstiti to pleme, nego ga nazvati po
prvom njegovom dostojanstveniku. Oni ga nazvade ,ruziénjade®
(Rosaceae). Svi ¢lanovi toga plemena imadu upravo takve cvjetove,
kao i ruZica, a samo se un plodovih razlikuju, a ta razlika stvorlla.
je medju rufiénjacami razme rodove, razne familije.

Kada mladica iz zemlje iztjera, tanahna je to &ibka, slabaino
sirotée, koje se samo- za se brine, a na potomstvo svoje jo§ ni

nepomislja. Na stabaleu poredalo se na izmjenu njezno lifée, koje je
*
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sad uZe sad Sire, ali je uviek jajolika oblika, a i uviek je na rubu
naokolo fino nagzubdano. U tom lidéu sva je bududnost mladice.
Lidée upija iz zraka ugljiénu kiselinu, a korienje mu sife iz zemlje-
i dovodi vodu i drugu raztopljenu hranu, pa sve to mora lidée da
preradi, da od toga stvori Zivotnu hranu, kojom ce vjacati stabalce.
I evo od godine do godine postala mladica sve vifa 1 sve deblja.
Sva hrana, §to ju je lidée stvortlo, otigla je u stabalce i korienje,
pa se od nje stvorile nove stanice. Stabalce od toga odebljalo, a
korienje se razgranilo. Na stablu se stvorio svake godine nov prsten
drveta, u tom je krstni list stabla, jer koliko se na prerezu njegovu
moZe prstenja odCitati, toliko mu je godina. Pro§la jedna godina
‘za drugom, a mladica se uzdigla u Gvrato stablo, razsirila grane i
sada je nastupio za nju nov Zivot, nova briga, koje dotle nije po-
znavala. Vodéka je stupila u muZevnu dobu, pa jo] se sada valja
za podmladak, za potomstvo brinuti. Toplo proljetno jutro izma-
milo iz stabla prve cvjetove, vocka zarumenila od veselja, da je
dodekala taj sretni dan, gdje de se zaodjeti najljepSim uresom.

Kada jesenski mrazovi odnesu zaduje listove, ostane stablo golo
i pusto, rekao bi, slika je to i prilika smrti. Pa ipak je to samo
varka oprezna stvora. Neka pufe bura, vije snieg, drvo previja svoje
gole grane, Skripude i cvili, ali nesdvaja. Neima stvora, koji bi na
gvietu Zivio bez made i'ufanja. Mi nosimo naSe nade u srdecu, a
drvo je svoje skrilo n siéusne i uztrpliive pupove. Dok je drvetu
pupova, dotle je u njega nade, da ée opet s proljetnim suncem ugle-
dati svjetlo boZje. U pupovih spavaju sicusna djeca lidca i cvieda,
njihovi listiéi stisnuli su se na gusto, da im &to toplije bude. Iz-
vana omotale ih debele i tople ljuske, da nebi ledeni dah dotaknuo
njeznu djedicu. U tih povojih mirno spavaju, mora da im je tu
udobno i ugodno, kao 5to je nama u toploj sobi, kada vani bjesni
sniefna vijavica.

Pogledajte zimi vocku ili ma koje drugo drvo, pa dete vidjeti,
kako su se na njem pupovi pravilno poredali. Jedne pupove vi-
dimo, kako sjede upravo na vriku grandice. To su ovréni pupovi.
Drugi opet sjede postrance na grandici. Postrani su to pupovi,
a izpod svakoga vidimo jo§ mjesto, gdje je prosloga ljeta sjedio list.
Ima jos i potajnih pupova, koji su skriti pod koru, gdje znadu
kad$to i po viSe godina mirovati, dok ih nuZda neiztjera. Svi oéiti
pupovi nisu jednaki. Ima cvjetnatih pupova, iz kojih se samo
cvjetovi razvijaju, kako ih nalazimo na kajsiji i breskvi, nu.uz njih
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su na blizu odmah i listna ti pupovi, iz kojih se izmataju listovi i
listnati ogranci. Ima napokon jo§ i mjefovitih pupova, gdje se iz
jednoga te istoga pupa razvijaju i evjetovi i listovi, kao Sto u 8ljive
i vi3nje, Jabuke i krudke. Vje$to oko lako razpoznaje cvjetnate i mjefo-
vite pupove od listnatih, pa fovjek moZe ved zimi znati, kakvomu
se rodu smije do godine nadati, ako mu mrazovi te nade nepopure.

Kada drve ljeti u obilju hrane izradjuje korien i stablo, ogranke
i plodove, onda nesmije ni na pupove zaboraviti, jer se mora 1 za
buduénost brinuti. Sjeme odpadne od stabla, pa samostalno za sebe
¥ivot provodi, a kad nebi na stablu ostalo pupova, nebi mu ni
podmladka bilo. Stablo bi odumrlo. U listnatik i mjesovitih pupovih
je temelj nove biline, koja je primila kao baftinu sva svojstva
svoje matere. Vodarstvo i vrtlarstvo umjelo je iz toga znamenitu
korist izvadi. Kada nam se iz sjemena razvije mladica, onda mo-
ramo mnogu godinu &ekati, dok nam plodom urodi. Kada i to do-
tekamo, onda Cesto vidimo, kako mlada vocka neima u svem i sva-
gem ava ona plemenita svojstva, radi kojih nam se je majka toli
milila. Ako su te promjene i vrlo neznatne, to se one ipak znadu
upravo ondje pojaviti, gdje bi ih najmanje Zeljeli. Nu mladica, koja
se iz pupa razvije, u svem je slika i prilikka matere svoje, pa kada
bi pupom razplodili bilinu, nebi se tako lako imali pobojati, da de
nam se u ifem promieniti. Svakomu ée biti dobro poznato, da se
u vrtlarstva biline u istinu vrlo &esto pupovi razplodjuju, jer se
tim jo3 jedna korist postigne. Covjek nadje divlju bilinu, divlju
voékn, nadje mladicu, koja je uzrasla, a da za nju nije ni znao, pa
ju plemenitimi pupovi oplemeni. Stablo divlje ili pitome ruZe o-
vjek zarefe, zarezanu koru razmakne i1 u tu ranu zatakne odrezan
pup (oko) plemenite ruZice, pa ga onda zaliepi i obmota, a iz pupa
mu se razvije oplemenjena ruZa, kakvu je Zelio. Svatko je vidio,
kako se vocka kalami, ciepi. Stabljika ili grana se na vocki ravno
odreZe i razkala, a u tu razcjepinu utakne se zatesana, plemenita
grantica sa pupovi, pa se zamaZe i obmota. Kad se s proljeca
stanu sokovi u stablu dizati, sraste kalamak sa stablom, pupovi
mu potjeraju i evo nam doskora plemenite voéke, koja se hrani
korienjem staroga stabla. Od onoga mjesta, gdje se je srasao kala-
mak sa stablom pa sve do vrika razvija se plemenita voéka sa
svimi svojstvi nakalamljene mladice. Ako dolje izpod toga mjesta
stablo propupa, onda ti ogranci ostanu onakvi, kakvo je stallo bilo.
Ovo prena$anje kalamaka moZemo obaviti samo medju vrlo srod-
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nimi bilinami, medjun bilinami istoga roda. Najljaglje se dakako na~
kalamljuju suvrstice medju sobom, jabuka na jabuci ili krnska na
kruski. Nu nakalamiti se dade i jabuka na kruski, kruska na gunji,
8ljiva na breskvi, breskva na kajsiji, viinja na trednji i obratno, jer
su to srodne vrsti.

Tuzni zimski dani prodjode, kalameci stoje gotovi, vocke su ob~
rezane, a ciela priroda &eka u sveCanu miru, da ju sunce na nov
Zivot preporodi, Pod konac oZujka ili u pocetku travnja otoplili ved
dani, a kajsija se medj vodem prva poZurila, da nam bude viestni-
com proljeda. Sokovi se stali u stablu micati, nebrojene stanice, ti
neumorni radnici, uhvatife se posla, koji ée do kasne jeseni trajati.
Preporodjen #ivot navalio i u pupove, a tiesni oklop, koji ih je
preko zime stiskao i duvao, postao je do mala preuzak. Pupovi bu-
braju sve vile 1 viSe, grudi im se SZire u pohilepl za zrakom, a oklop
evo veé puca 1 pobjeda je gotova. Ljuske se razmakofe, a iz pu-
pova se pomolife cvjetovi. Par je dana prosle, a kajsija se evo ved
zaodjela u prekrasno ruho. Na njoj neima jo§ ni jednoga listica,
ali je sva osuta bielimi cvjetovi, koji su se malo zarumenili, kao
da se vesele proljetnomu suncu. Odmah za kajsijom evo i breskve,
pa se poiurila i ona, da razvije svoje cvjetnate pupove. Cvjetovi
kao du su se zastidili, §to ih je kajsija pretekla, pa ih od srama
oblilo prekrasno ecrvenilo. Doista neima u proljede vece Ijepote
nego breskva i kajsija bez lidéa, kada ih cvjetovi ospu. Netraje dugo,
& veé pofede i listnati pupovi pucati. Siéudni listovi stanu se prama
suncu izvijati, da ih ono zelenilom oblije. U to se ved primakao
travanj koncn, a ako se je zima dulje zadrZala, doSao veé i svibanj,
pa sada je red na Sljivi, trednji i vidnji. U 8ljivi pomaljnju se
bieli cvjetovi iz pupova zajedno sa listovi, dodim na treinji i vidnji
neuhvaju se cvjetovi odmah u sviet, nego Gekaju, dok listovi njesto
ojataju, onda i oni pomole svoje biele glavice. Poéetkom svibnja
njesto iza treSnje poCefe i na kruski pupovi bubrati, a domala evo
8¢ 1z pupova izvaljuju bieli cvjetovi zajedno sa listovi. Iza kruske
doSao na koncu red i na jabuku, pa i ona sada sa listovi zajedno
pomolila svoje biele cvjetove, koje je slabo rumenilo polilo.

Cvjetovi svih nadih vodaka sastavljeni su kao i u ruze, Ozdol
se uhvatila malena zelena ¢aska, koju éete vidjet joi i onda, kada
ved plod dozrieva. Na jabuci i krudki vidjeti cete posuSenu Eagku,
kako je na vrhu ploda prirasla, do®im se na 3ljivi i trednji, breskvi
1 kajsiji dolje 1 izpod ploda pa peteljci odlupljuje. U ¢aski usadjeni
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su bieli ili crvenkasti listovi vjendica, 2 ima ih pet na broju. Omi
iza cvatnje odmah odpadnu. Unutra u vjenéiéu sredalo se naokolo
mnogo prafnika, a sred njih uzdiZfe se pesti¢, kojemu se na dnu u
plodnici ima plod razviti.

Razvijeni cvjetovi domamljuju cielu vojsku kukaca, koji od
cvietka do cvietka oblie¢n. Na krilca i nozice hvata im se prah iz
zrela pradnika, pa tako oni 1 nehotice prenose prah na pestid
dragoga cvieta, da ga tim oplode. Kukei vradaju tim samo dug, &to
ga duguju za sladki sok, koji su iz cvieta dobili. Cemu nedospiju
kukei, tomu pripomogne lako povjetarce. Sto se neoplodi i $to se
pokvari, to doskora odpadne, a samo oplodjeni i zdravi cvjetovi
doniet de nam plod. Vjenéié¢ iz cvieta opadne, a plodnica u njem
stane bubrati. Dan za danom prolazi, a plodnica veé narasla i uob-
lidila se kao plod. Nu odkle mladomu plodu sokovi, odkle mu hrana?
Pitajte listove, oni vam za to najbolje znadu. Oni se od proljeca
do jeseni mude, da mlado svoje gojente prehrane. I kada bi to bila
Jedina briga i muka, bilo bi im lako, ali oni moraju prirediti jo3
i hranu, od koje de stablo udebljati, kojom ée se mlade granéice iz-
graditi, pa 1 pupove za sliedeén godinu stvoriti. Briga je to velika,
posao tezak, ali je tu mara i reda, pa sve ide svojim putem, na ni-
ita se nezaboravlja, sve se na vrieme obavi. Korienje dovlaéi kroz
stablo vodenastu hranu, a iz zraka hvata samo lidée plinovitu ug-
ljiénu kiselinu. Iz jednoga i drugoga stvara lidée Zivotnu hranu, pa
pa ju razdjeljuje i Silje u plodove, stablo i korienje kao brizljiva
majka svojoj djeci. U plodu se kupe bjelanjci, kupi Skrob, kiselina
i druga gradja. Nezreo plod neima slasti, jer je pun kiseline, pa jer
neima u njem jod sladora. Ali i to se skoro promieni. Skrob se
stane polagano pretvarati u slador, a kada je vode dozrelo, onda
ga gotovo niSta neima, je se je pretvorio u slador. I sada u mno-
gom vocu kiseline viSe 1 neosjedamo, jer ju slador pokriva.

Plodovi nadih voéaka su dvovrstni. Jedni imadu tvrdu ko3tu-
nicu, oko koje se izvana.omotalo meso, dofim joj se unutri smje-
stila sjemenka. Takvo vode zovemo koStidavim voéem, kao Sto
je to u breskve i kajsije, trednje, vidnje i 8ljive. Drugo je vode opet
sasvim mesnato, samo je u sredini malena jezgra, a u njoj vide pre-
gradaka sa sitnimi sjemenkami. Plodovi ti, kao $to ih ima kruska
i jabuka, zovu se jezgriéavi plodovi.

Spomenuli smo veéd, da voée nemoZe biti Zovjekn izkljucivom
hranom, a razlog tomu naéi éemo u sastavu voda. Najglavnija i
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najobilnija sastavina svega naSega voca je voda. Kada vode posve
dozrije, onda nalazimo, da
breskve imadu. . . 78 do 84 postataka vode

kajsije . - ..81 , 84 » »
sljive s +..080 _ 88 , .
treinje w ... 75, B2 ’ »
viénje s - .- 19 , 80 » "
kruske s -- - 76 83 » »
jabuke s -..81 , 86 o ”

Ye¢ sama ova velika mnoZina vode jasno nam lkaZe, da mora
hranivost voéa biti veoma malena, jer ako se odbije jod velika
mnoZina staniénih koZica, kojih Zeludac nemoZe probaviti, onda pre-
ostaje u voéu vrlo malo drugih tvari. Druga vaZna sastavina zre-
loga voca je slador. U prvadnjem é&lanku culi sme, da je slador
kao hrana za nade tielo u toliko vaZan, $to se on u krvi pri disanju
raztvara, pa tim stvara tjelesnu toplinu. Od velike je to vriednosti
po obstanak nafega tiela, pa za to nam nesmije u hrani manjkati
takvih tvari, kao $to je slador, $krob, mast ili gumi, jer nam one
uzdrzaju toplinu tiela. Sladora imadu zrele

breskve . . . . 2 do 6 postotaka
kajsije . ... 2 , 8 5
gljive . .. .. 2 ., 6 »
tresnje . ... 8 , 13 .
vidnje. . . . . — , 8 .
krugke . ... 7 , 10 »
jabuke .. .. 6 , 13 »

Skroba u zrelom voén neima gotovo nidta, jer se je on sav
pretvorio u slador. Posudeno i ukuhano vode ima uviek znatnu mno-
Zinu 8kroba, jer se za sufenje i uknhavanje uzimlje voce, koje nije
posve dozrelo.

Bjelanjka ima u vodn riedke kada vise od pol postotka,
a to je najglavniji razlog, za §to nam nemoZe vode biti izkljuéivom
hranom. Za izgradjivanje nasega tiela i za nadomjedtivanje iztro-
Senih Cesti sluZe samo bjelanjkaste tvari, u tom ih nemoZe zamie-
niti ni slador ni &krob, ni mast ni gumi, a ona malena mnoZina
bjelanjka, §to ga vode ima, nemoZe ni iz daleka da podmiri potrebe
tiela. Napokon moramo da spomenemo jo§ i jabuénu kiselinu,
koja u nafem voéu nikada nemanjka, ali je opet riedko kada vide
ima od jednoga postotka.
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Ako uzmemo u obzir sve ove sastavine naSega voda, morat
demo priznati, da je njegova hranivost vrlo slaba. Yode nas osvje-
Zuje i zasladjuje, pa je upravo u tom uz drugo jelo njegova naj-
veda vriednost, jer druge neima. Kada bi se htjeli izkljuéivo vodem
hraniti, onda bhi morali od glada umrieti, jer nebi mogli u vodu
dobiti toliko bjelanjaka, koliko nam tielo treba. Ako uzmemo, da
odrasao covjek treba mna dan 120 grama bjelanjaka, on bi morao
preko dan pojesti 25 kilograma voda. Nu to nemoZe nitko svladati,
pa ako bi to i ufinio, onda bi u tielo dobio toliko kiseline, da bi
veé od toga obolio. Vegetarijanci u velike hvale suho voée kao
hranu, pa kada bi ih tko htio poslusati, te se stao hraniti izklju-
¢ivo suhimi Sljivami, to bi taj morao na dan pojesti 9160 grama
ili 1282 komada, premda u sulioj Sljivi ima razmjerno mnogo vide
bjelanjka nego u svjeZem vodéu. Bili bi to vrlo liepi obroci, koje
bi covjek teiko podnio, jer bi s njimi dobio jo§ i silnu mnoZinu
-kiseline. Od voda nesmijemo viSe traZiti, nego da nas osvjeZl i raz-
blaZi, da nas zasladi i ugodnim mirisom razdraZi.

Slast i ukus u vodu mienja se u prvom redu prema podnebju.
Ako nade plemenite vocke prenesemec u juZnije krajeve, to de im
plod postati puno vedi i sladji, ali ¢e izgubiti onaj fini tek i miris,
$to ga u nadih kvajevih ima. Nafe vodle sife daleko u toplo pod-
nebje, ono je tu uviek sladje, ali mu je aroma puno slabiji. To je
uzrok, da se ono tu polagano gubi, pa ustupa mjesto juZnomu vodu.
Prema sjevern nalaze vocke ondje svoju granicu, gdje je ljeto tako
kratko, da mu plodovi nemogu dozreti. Najprije se zaustavljaju
breskve i kajsije, koje najprije cvjetajn, a najdalje dopiru tresnje,
jabuke i krudke, Vodke su sclile prema sjeveru sa vinovom lozom,
nu ova ih je morala na putu ostaviti, a vodke odose jos dalje na
sjever. U Englezkoj uspievaju jof sve nase vocke. U Norveikoj do-
piru na zapadnaj obali jabuke i krudke kod Drontheima do 64. stup-
‘nja, a samo trednja dosiZe jo¥ do 66. stupnja. Prema iztoku spusta
se sjeverna granica voda u Svedskoj do 61. stupnja, a odavde ide
preko Narwe (59"} do Moskve (56 7) i Kazana (56 "), gdje se onda
po drugi put prema stepi na jug spusta, pa se samo prema iztofnoj
cbali Azije opet na sjever uzdiZe.

Danadnja domovina vodaka vrlo je velika i Ziroka. Culi smo,
+kako su se vocke u historijsko vrieme Sirile, pa nam nepreostaje nista
'viSe, nego da jod sa dvie tri rie¢i spomenemo, $to se znade 1 na-
sluuje o njihovoj prvoj domovini.
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Breskva (Persica vulgaris) -dosla je u Griku i u Italiju oko
Krstcva poroda. Rimljani ju nazvade ,persica“ i perzijskom jabu-
kom (malum persicum), jer su ju iz Perzije dobill. 1J to vrieme po-
znavali su samo &etiri vrsti, dodim danas broje vrtlari na 170 vrsti.
0d latinskoga imena postalo je njemacko ,Pfirsich® 1 naSe ,breskva*,
koje se u svih slovjenskih narjedjih opetuje. Kako je breskva ne-
dvojbeno iz zapadne Azije u Europu do#la, to se je od podetka pa
sve do majnovijega vremena vjerovalo, da je njena prava domo-
vina u Perziji i Armeniji. Nu kada je staoc De Candolle pomnije
iztraZivati, uvjerio se jJe, da domovina breskve nemoZe biti u za-
padnroj Aziji. Da su breskve n tih krajevih od najstarijih vremena uz-
gajali, nedvojbeno bi ju stari Fenidani sa vinovom lozom i drugim
vo¢em veé odavino u Europu donieli. Nu mi znamo, da breskve nisa
iod ni stari Hebrejei poznavali. U sanskrtskih jezicih neima za bre-
skvu niti u Aziji sanskrtskoga imena, a to je najbolji znak, da sa
Ju sanskrtska plemena dosta kasno upoznala. Sve to jasno go-
vori, da kaltura breskve nije u zapadnoj Aziji odveé stara. Nu u
ono vrieme, kada breskve nisu u zapadnoj Aziji poznavali, uzgajali
su ju veé dugo u Kini. Do blizu 4000 godina je tomu, od kako
breskva u Kini uzgajaju. Pred jedno 3000 godina mogla je breskva
dodi u srednju Aziju, a iz Perzije dospjela je u Europu pred jedno
2000 godina. U Kini nalazimo najznadajnije suvrstice, a odatle je ona
ve¢ u prastaro doba presla u Japan. Pravih divljaka nenadjose
nigdje u Aziji, a samo dvie srodne vrsti (Persica Simonii i Persica
Davidii) rastu divlje u Kini. U novije vrieme stalo se je tvrditi, da
je breskva postala uzgojem badema, a to mnienje branio je i sam
Darwin. Nu da je to mnienje krivo, vidjet ¢emo veé odatle, §to je
domovina badema u zapadnoj Aziji, pa 3to je badem doSao u Kinu
tek prije 2000 godina, dodim su Kinezi veé 2000 godina prije toga
breskvu uzgajali. Kada je opet breskva dodla iz Kine u zapaduu
Aziju, onda je tu badem veé davna bio poznat, pa tako nije mogao
ni badem od breskve postati. 7

Kajsija (Prunus Armeniaca) ima po svoj prilici istu proslost
kao 1 breskva. U Grdku i Italiju dodla je kajsija oko Krstova po-
roda, a Plinij sam pripovieda, da je ona u Rimu tek trideset go-
dina poznata. Rimljani 1 Grel ju nazivahn armenskom jabukom, jer
su tim htjeli oznaditi, da potide iz Armenije. Odatle je postale njeno
ime u staro-francezkom ,Armégne* i njemackom ,Armenellen 1
pMarillen“. Rimljani zvahu kajsiju jo3 i ,Praecocia® 1 ,Arbor prae-
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cox® 1 to valjda za to, 3to joj cvjetovi pobrzaju, da prije lidca ia-
tjeraju, ili moida $to joj plod rano dozrije. Odatle postalo je u
francezkom ,Abricot® i njemalkom , Aprikose“. Malo ne svi bota-
nici 1 u novije vrieme mislili su, a jo3 i sada tvrde, da kajsija po-
tite iz Armenije ili Perzije, pa su ju u tih krajevih kao divljaku
trazili, ali je nisu nigdje nafli. Da je tu u istinu domovina kajsije,
bilo bi vilo &udno, da su vocku, koja ima osobito plemenite. i
ukusne plodove, tako kasno u Europu donieh. Kao $to za breskyu,
tako neima ni za kajsiju hebrejskoga, ni sanskrtskoga imena, sto je
znak, da jé u zapadnoj Aziji nisu od davna poznavali. Nu ako pre-
djemo u Kinu, to demo naéi na mnogih mjestih, 1 oko samoga
Pekinga, divljih kajsija, kojim je plod doduse sitan i kiseo, ali se
ipak dade jesti. Kinezke nam knjige svjedole, da se oplemenjena
kajsija u Kini od najstarijih vremena uzgaja, da su ju tu poznavali
2—3000 godina prije Krsta. Ako pomislimo, kako Kina odieljeno
zivi, to demo lako pojmiti, kako je mogla kajsija tako kasno do-
spjeti u zapadnu Aziju i odatle u Kuropu. Prema tomu moZemo lako
uztvrditi, da je Kina prva domovina kajsiji kao i breskvi.

Sljiva (Prunus domestica) bila je u Plinijevo vrieme u ltaliji
ve¢ dosta razfirena. U juZnih krajevih Europe ima podivljalih ljiva,
ali neima pravih divljaka. Divljake nalazimo tek u Anatoliji, za tim
juino izpod Kavkaza i onda u sjevernoj Perziji, pa je vrlo vjero-
vatno, da su ih tu poleli i uzgajati. I u Kini goje mnogo vrsti
8ljiva veé od najstarijih vremena, ali kako nam te kinezke 3ljive
nisu poznate, to neznamo, da li nisu posve razlidite od naih. Nade
okrugle Sljive (torgunje, zerdulije itd.) potitu od jedne druge div-
ljake (Prunus insititia), koju nalaze u juznoj Ruropi i zapadnoj Asziji.
Uzgojene okrugle $ljive mora da su puno starije u Ruropi, jer su
ith 1 u 8vicarskih sojenicah nasli. Vrtlari poznaju danas preko 300
suvrsti Eljiva, a med njimi je jedna, koja neima tvrde kostice.

Trednja (Prunus avium) raste kao divljaka po svih krajevih
Europe, osim na sjeveru, za tim u sjevernoj Perziji, juinoj Kav-
kazkoj 1 Armeniji. Najobilnija je ona oko Kaspijskoga i Crnoga
mora, a 8to se dalje odatle odmiZeno, to biva sve rjedja, pa se &ni,
kao da se je ona tu kasnije udomila. Mi znamo, da se ptice oso-
bito rado tresnjami hrane, pa je vrlo vierovatno, da su ih one veé u
najstarije doba raznesle. I podetku historijskoga doba bile su tresnje
ve¢ poznate u Grékoj i Italiji. Theophrast nazivlje treinje ,kerasos®,
pa to ime predlo je kasnije u sve europske jezike (hrvatski tresnja,
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njemadki Kirsche, taljanski ceriegio, francezki cerise, englezki cherry).
To ime u grékoj i rimskoj literaturi stvorilo je kasnije veliku po-
metnju, jer su u njem stali traZiti vidnju (Prunus Cerasus). Tako
su mislili, da grad Kerasunt u Malo) Aziji ima svoje ime zahvaliti
vinji, pa da vidnje odatle i potidu. U istinu rastu oko Kerasunta
mnoge divlje treinje, koje su tamo¥nji stanovnici veé u uajstarije
vrieme stali uzgajati, pa im je odatle 1 grad ime doblo.

Vidnja (Prunus Cerasus) pojavljuje se kao divljaka poglavito
‘u Maloj Aziji, Armeniji i sjevernoj Perziji, a gdje se ona vidja u
juZnoj Europi, tu se ona prikazuje u oblidju stranoga drva. Uza
sve -to neima dvojbe, da su Grei vidnju poznavali veé na podetkn
svoga dufevnoga pokrefa, a odatle da je predla u Italiju prije Lu-
culla. Albanezi, ti potomeci starih Pelazga, imadu posebno ime za
treSnju i viSnju. Trednju nazivlju ,kerasie®, a vidnju ,vyssine*.
To staro ime za vidnju preslo je u mnoge europske jezike (vidnja,
Weichsel, visciola). Odatle zakljuéuje De Candolle, da su Pelazgi
morali odavna poznavati treinju i vidnju, moZda prije nego §to su
Heleni u Gréku dosli

Kruska {Pyrus comunis) raste kao divljaka u zapadnoj Aziji
-(Anatoliji, Kavkazkoj i sjevernoj Perziji) i po svo] umjerenoj Huropi,
pa tu joj je nedvojbeno i prva domovina. U Grékoj spominje krusku
ve¢ Homer, a u Italiji se je za Plinijeva vremena u velike uzgajala.
Slike, $to su se safuvale po zidovih pompejanskih kudah, prikazuju
nam vrlo ¢esto krudku sa plodovi. Stanovnici u §vicarskih i ital-
skih sojenicah kupili su po 3umah divlje jabuke i kruske, pa ih
sudili i jeli. Za krufku nalazimo dosta razlidita imena (slovjenski
kruika, gréki ohnai, apios, ahras, latinski pirus, fran-
cuzki poire, talijanski pera, englezki pear, njemalki Birne
"armenski pauta itd.), a to govori za vrlo veliku starost.

Jabuka (Pyrus Malus) raste kao divljaka po svoj Europi osim
‘na krajnom sjeveru, za tim u Anatoliji, juinoj Kavkazkoj i sjeverno]
Perziji (Ghilan), Oko Trapezunta nadjode ciele Sume divlje jabuke.
Na iztoku u Aziji neima divije jabuke, pa ju iztoéni Arijeci nisu ni
-poznavali. Zapadni Arijei morali su dobro jabuku poznavati, pa kada
su u Huropu dodli i tu ju naili, dali su joj svoje sanskrtsko ime.
Odatle dolazi, da se u mnogih europskih jezicih isto ime vraca
(irski aball, staro njem. aphal, novo njem. Apfel, anglosaski
appel, skandinavski apli, litavski obolys, slov. jabuka), samo
Grei (mailea) 1 Rimljani (malus) imali su posebno ime. U soje-
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nicah nalazimo veliku mnozinu posuSenih jabuka, a po toj mnoZini
mogli bi povjerovati, da su to bile veé uzgojene jabuke, premda su
bile jo§ vrlo malene. Kao $to kruski, tako je nedvojbeno i jabuci
bila domovina od iskona isto tako u Eurepi kao i u Axziji.

Gunja (Cydonie vulgaris) potie iz sjeverne Perzije, juZne
Kavkazke i Anatolije, jer ona tu kao divljaka raste, dodim u iz-
todno) Europi mora da je ved od prastarih vremena podivljala.
Grei imali su jednu prostu vrst (strution), a na njoj su naka-
lamili jednu plemenitiju od Cydona sa Krete. Odatle je nastalo gréko
ime Kydonion, latinsko malum cotoneum, talijjansko co-
dogno, francezko coing, njemacko Quitte, a 1 slovjensko
tunja, gunja.

S



Povr ¢ e.

Divlji marvodi 1 njihora bilinska hrava — Kako se biline uzgojem mienjoju. —
Uzgoj vrzine, vepe ¢ vepice. — Povrde starih naroda. — Razne vrsti hrane. —
Hranive tvari v bilini. — Hranive sastavine nodega povrda — Privedjivanje
povréa za jelo. — orieklo nujglavnijega povréa: votkve, blitva, repa. vrzina,
celer. perdin, spinat, lodika, Ceswjak, erveni luk, leda, grasak, bob i grah.

“ada su se odkii¢em Amerike otvorili putovi u nove i mne~
poznate krajeve, nadjofe na sve strane ljudska plemena,
koja nisu poznavala ni domadih Zivotinja ni uzgojenih bi-

lina. Prema nagim nazorom bijahu ti ljudi divljaci, pa ih tako i
nazvasmo, premda oni toga imena nezasluZuju. Svi putnici novijega
vremena opisuju nam vrlo povoljno ¢éud i narav divljih plemena.
Neka nitko nemisli, da je tim ljndem samo divljaétvo, prostota i
surovost prirodjena. Sviet je to vrlo naravan i dobrodudan, u njega
ima vrlo Zesto poetiéna uzleta, a duh mu je uviek odtar 1 histar.
Da taj sviet neima vjere u strana Sovjeka, pa da je tajinstvene i
lisi¢je naravi, to mu sigurno nedemo zamjeriti. Tko je vidio onu
okretnost 1 domikljatost, 3to ju divljaci pri lova pokazuju, taj se je
morao diviti njihovu oStronmju. Divljaci poznadu dobro svoj kraj,
u kom Zive, poznadu mnogo bolje Zivotinje i biline oko sebe nego
mnogi naobrazen Europejac. Svojim Zivotom i svojimi potrebami
stoje oni privodi mnogo bliZe nego mi, pa ju bolje i poznadu. GGlavne
zanimanje divljih plemena je lov, a glavna hrana meso, pa ipak
ge svuda vradaju ljudi i na bilinsku hranu. Kod jednih biva to re-
dovito, a druge opet dovodi do foga samo nuida i glad. lma tu
plodova i gjemenja, zelenja i korienja, koje nam nebi nikada pri-
jalo, a divlji Jjudi se tim ipak predesto prehranjuju. Jung, bivéi
gkolski nadzornik u ju¥no) Australiji, pripovieda, kako Australel
kupe uz raznovrstne plodove jo§ i mnogo korienje izelje, pa to ili
priesno jedu ili na Zeraviei malo ugriju i sprze. Dr. Hooker nasao
je izgladnjele stanovnike jednoga sela u Sikhimu kako su uZasno
bolovali, jer su jeli otrovno korienje od kozlaca (Arwm). Korienje
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su razkomadali, pa su ga vife dana kuhali, nebi li tim iz njega
otrov odstranili. Smith pripovieda, da je u juZnoj Africi nasao mnogo
divljaka, koji su ciele godine jeli samo korienje i lisce. Neprijatelj
ih je pobiedio i zatjerao u pustos, gdje su od slabe hrane uZasno
omrSavili, premda im se je Zeludac vidljivo razdirio. Nedvojbeno se
je to dogadjalo vrlo &esto, da su ljudi u nevolji posizali za ko-
rienjem 1 lidem, pa su tom sgodom 1 nadli, koja je bilina bolja,
koja teénija. Dogadjalo se je to i u onih zemljah, gdje je nikla
prva nada kultura. Tu je ovjek nasao trave, koje je kao Zitarice
uzgojlo, tu je upoznao mmnoge zeljane biline, koje je kao povrde
odhranio. Jedna i druga kultura, uzgoj Zitaricd i1 povréa, zadela je
pedvojbeno u najstarije doba u isto vrieme. Svi dokazi, §to su ih
nasli, govore jasno, da je uzgo] mnogoga povrda vrlo star. Nikoje
kulturno bilje nije se uzgojem toliko promienilo kao upravo povrée.
Najvede i najznamenitije promjene dngodile su se tek u novijem
vieku, pe kada bi imali pred sobom povrde najstarijih naroda, to
sigurro nebi u njem prepoznali danadnje njthove potomke.

Ako se divlja bilina zasadi u obradjeno i ugnojeno zemljiste, onda
ona nastupi posve nov Zivot. Covjedja ruka izkréila je tu sve druge
biline, pa se tovjetjemu gojendetu netreba sada otimati za hranu,
nego moze u miru 1 obilju da raste i napreduje. Naravno je, da de
takva bilina bujnije porasti, pa ako joj se je korien ili stablo, cviet
ili plod ve¢ od naravi odlikovao plemenitijimi svojstvi, da de joj
se ta svojstva jo& povedati. Netreba mnogo naobraZenja, da éovjek
za razplod izabire sjeme samo od onih bilina, koje su mu se u uz-
goju $to viSe na bolje promienile, pa ako to &ini kroz mnogo go-
dina, onda dée dodi do uspjeha, na koji nije ni mislio. I danas znade
tovjek kad$to posijati i posaditi koju divljaku u svoj vrt, nu on
obi¢no neima toliko uztrpljivosti, da ju dugotrajnim 1 muénim
uspjehom oplemenjuje, nego posife za umjetnimi sredstvi, da svoju
svrhu §to prije postigne. Nu gdje je &ista znanost vodila &ovjeka
na takve pokuse, tu se je pokazalo, koliko se bilina dugotrajnim
i razboritim uzgojem promieniti dade,

Prikazat ¢u vam evo ovdje na slici 14, 15., 16. i 17. tetin
najobi¢nije vrsti naSega povréa i to korabu (kranjsku repu), kelj,
kupus i karfiol. Ako ih i pomno pogledate, to dete ipak tezko po-
misliti, da te sve Cetiri vrsti potidu od jedne te iste biline. Pa ipak
je tako, premda bi mogli jo§ nabrojiti cielu hrpu drugih suvrstica,
koje potidu od istih roditelja. Divljaka, od koje potide spomenuto
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povrée, zove se vrzina ili kupusina (Brassica oleracea), a-
raste na pojedinih obalah Englezke, Danske i Francezke, te uz
Sredozemno more kod Genue i Nizze. Kada bi tu divljaku po-
znavali, sigurno nebi pomislili, da od nje potice naSe najplemenitije
povrée, jer je ona posve drugéija i u stablu i ograncih, u liséu a
gdjesto i u cvjetovih. Nu sigurno poznate drugu jednu bilinu, koja
Je mnaSoj divljaci posve slitna, jer je s njom u najbliZem rodu.
Vi poznate pitomu repicu (Brassica Napus), koju u mnogih nasih
krajevih u velike siju radi sjemena, iz koga dobivaju repidino
ulje, pa njoj je divlja vrzina posve nalik. Pomislite si Zilav, mesnat
korien, koji je iztjerao iznad zemlje u razgranjenu stabljiku, gotovo
metar visoku. Na tom stablu poredali su se pojedini listovi osebice,

Sl. 14. Kranjska rspa. B81. 15

dolnji su kao lira izrezani, dotim su gornji jeziCasti. Na vrhu stab-
ljike razvio se je cio grozd bliedo Zutih cvjetova, a iz svakoga .
cvieta izraste uzka mohuna sa mnogimi crnkastimi sjemenkami. To
je obligje, u kom nam se divlja vrzina prikazuje, a mi ¢emo ga
samo donjekle opet prepoznati u kelju i kupusu, kada nam jedno
i drugo u vrtu u prorast ode. Pa ta jednostavna bilina, koja neima
niti debela stabla niti mesnata lidéa, stvorila je uzgojem nebrojene
suvrstice najtelnijega povréa. Najneobitniju surodicu divlje vrzine:
uzgojife na otoku Jersey. Uplivom podnebja i posebnoga uzgoja
izrasla je tu vrzina do visine od 5 metara, tako da nalikuje pra-
vomu drvetu. Samo stablo je 3 do 4 metra visoko, pa je tako.
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tvrdo i drvenasto, da od njega prave rogove za kude i palice. Na-
vode jedan primjer, kako je na vrhu proljetne mladice toga drveta
svraka svoje gniezdo sagradila. Kada covjek motri ova drvoliku
vrzinu, nebi gotovo vjerovao, da je od istih roditelja, kao i na$
njezni karfiol i kelj. Uzgojem divlje vizine promieniSe se mnogi
njeni dielovi, pa se tako od nje stvorilo i koristno povrée. Dogodilo
se Je, da je uzgojem stablo u vrzine mjesto u visinu stalo rasti n
irinu, pa tako je nastala kranjska repa ili koraba (chou rave,
Kohlrithe, sl. 14., kojoj glavato stablo stoji iznad zemlje, te

S1. 18, Kugnus.

nalikuje na prava repu. Tomu je jedno trideset godina, kako su
od korabe uzgojili novu suvrsticu, kojoj je glava pod zemljom
kao i u obiéne repe, pa od te suvrstice imadu danas ved¢ devet
raznih vrstih. -— Gdje se je vrzini liSée na okup skupilo, razsirilo i
i omesnatilo, pa kad3to i u glavicu zamotalo, tamo je postao kelj
(Kohl, chou cabus) i kupus (Kraut, chou pommé). Nebrojene su tu
suvrstice, koje se razlikuju sad uzrastom, sad oblikom li¥éa, a sad
opet bojom. — Gdje su se u vrzine cvjetovi na gusto sbili i onda
omesnatili, te se tako rekué unakazili, tamo je postao karfiol (Blumen-
Iz bilinskoga svieta. IL 8
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kohl, Carviol, chou-fleur), a gdje su se izbojci sa cvjetovi ome-
snatili, tamo je postala prokola (Spargelkohl, Broccoli).

Kada Govjek promatra silnu ovu razliku, 8to se je kod poje-
dinih suvrstica nzgojene vrzine razvila, mislio bi, da se je tim ciela
narav biline promienila. Nu ¢&¢m nase povrée poraste, pa razvije
cvjetove i plodove, to odmah i pokaZe svoju srodnost i sli¢nost,
jer sada vidimo, da tu neima gotovo nikakve razlike ni u cvjetovih,
ni u mohunah, ni u sjemenju. Zanimiv je to pojav, da uzgojene

S1. 17. Karfiol.

biline pokazuju znamenite promjene poglavito samo u onih dielovih,
radi kojih ih uzgajamo. Pri vrzini nije bilo ¢ovjeku stalo do sje-
mena, za to nije ni pazio, da li joj je sjeme postalo bujnije i ljepse,
da bi ga onda odabirao i samo odabrano sjeme sijao. Prispodobite
s tim povréem naSu pfenicu ili kukuruz, pa dete vidjeti, da je ovdje
kod raznih suvrstica sva razlika samo u sjemenu, jer je &ovjek pri
razplodu pazio samo na sjeme, a nije se obazirao, da li to sjeme
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potie od hiline, kojoj je stablo ili lif¢e bujnije poraslo, kao 3to je
to pri povréu éinio. Koliko se bilina ovakovim izborom promieniti
moze, najboljim su nam primjerom repica (Brassica Napus) 1 repa
(Brassica Rapa), biline istoga roda, kojega je i vrzina, Jedna vrst
repice sije se samo radi obilnoga i bujnoga sjemena, iz kojega da-
bivaju repidino ulje, olaj. Druga jedna suvrstica repice ima korien
debeo kao repa, pa se samo radi toga koriena sije, a zova ju
broskva (Steckriibe). Jo& je jedna treda suvrstica repice, koja se po
vrtovih sadi radi mesnata liséa, koje se kao varivo jede, a zovu ju
raitan (Schnittkohl). Repa opet ima dvie glavne suvrstice. Jedna
suvrstica, ogritica (Ribenreps), ima bujno gjeme, iz koga se ulje
vadi, ali neima glavatoga koriena. Druga suvrstica, hiela repa
(weisse Biibe), sije se samo radi debela, mesnata koriena, Svaka
ova suvrstica u repe i repice, koja ima mesnat korien, stvara tako
slabo sjemenje, da se iz njega nebi izplatilo ulje vaditi, do¢im opet
suvrstice sa uljevitim sjemenjem imadu uviek tanak i Zilav korien.
Gdje hilina iztrosi hranu na stvaranje uljevita sjemena, tamo ona
nedospije, da izgradi mesnat korien, a gdje opet hranu u korien
strpa, tamo malo preostane za sjemenje. I sve te suvrstice repe I
repice stvorio je <&ovjek samo izborom sjemena. Uljevitu bilinu
stvorio si je tako, da je izbirao samo bujnije i punije sjeme, ne-
obzirué se, da li ono poti¢e od biline, koja ima tanji ili deblji korien.
Nu kada je ¢ovjek uzimao sjeme samo od one biline, kojoj je ko-
rien deblji i mesnatiji, onda si je uzgojio bilinu, koja je imala slabo
sjemenje, ali tim glavatije korienje.

Uzgoj povréa i3ao Je istim onim korakom, kojim i1 kultura ¢o-
vjetja. Kad je Covjek postao izkusniji, onda je i uvidio, koliko
moZe vlastitim izborom svoje povrée &to vife oplemeniti. T staro
vrieme poznavao je &ovjek samo najglavnije vrsti nafega povréa,
dofim je sva velika mnofina raznovrstnih suvrstica tek u novom
vieku nastala i to poglavito samo umnim uzgojem i izborom.

U kolievel ¢ovjedje kulture, u zapadnoj Aziji i u Fgiptu, mo-
ralo se je povrée uzgajati veé u najstarije vrieme, jer najstariji
spomenicl 1 najstarije viesti, koje su se mogle do danas saduvatt,
govore nam veé o uzgoju povréa. Povrée nije nikada sizalo u ve-
liku svjetsku trgovinu, niti je bilo od velike znamenitosti po dr-
#avni Zivot, pa je posve naravno, da se spomen o0 uzgoju najsta-
rijega povréa nije mogao onako safuvati kao spomen o znameritijih
1 uglednijih bilinah.
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Izrajelski i gréki spomenici pripoviedaju nam, da jeu Perziji
i Babiloniji bilo vrtlarstvo u velike razvijeno, pa da je tu bilo
obilje ne samo razna cvieda i voda, nego 1 povréa. Tu su veé naj-
starija azijska plemena unz Zitarice i povrée uzgajala, pa odatle je
mnogo povrée predlo na zapad i onda u Europu. Stari Izrajeli-
éani bavili su se uzgojem povréa ve¢ u Egiptu. Kada u pustinji
nisu imali druge hrane do mane, stado$e mrmljati i govoriti: ,Ope-
menusmo se ribi, ito jedjasmo u Egiptun badava, i krastavaca i lu-
benica i luka ervenoga i bieloga® (Moj. IV. 11, 5). U svojoj novoj
domovini uzgali su lzrajeli¢ani ledu i graSak, te jednu vrst graha,
gadili su luk i Zesnjak, kelj, bundeve i lubenice. Neima dvojbe, da
su davno veé prije stari Feni¢ani u svojih liepo uredjenih vrtovih
mnogo povréa gojill, jer se znade, da su uprav oni njeko povrée
u -Gréku prenieli. Stari Egipcéani poznavali sve ono povrce, sto
su ga kasnije 1 Izrajelidani uzgajali. Osobito na glasu bijahu tu Iuk
1 ¢eénjak. Herodot pripovieda, da su radnici pri gradnji Keopsove
piramide potrodili za 4 milijuna forinti repe, fefnjaka i luka. Uza
svu tu veliku porabu luka i Cednjaka mnenadjo¥e ipak na egipatskih
spomenicih nigdje ni traga, i to valjda za to, &to su ih svedenici
smatrali za neéiste biline. Prije jedno 50 godina nadjofe ipak u
ruci jedne mumije glavien luka, koja bl imala hiti preko 2000 go-
din& stara. Kada su ju u zemlju metnuli, iztjerala je u podpuno)
snazi. Neima dvojbe, da je tu bila prevara, kao #to je bila i ona
sa psenicom, §to ju je grof Sternberg iz jedne egipatske grobnice
dobio.
Stari Grei bavili su se gospodarstvom prije nego #o su dosli
u doticaj sa Fenicani, pa je vrlo vjerojatno, da su veé n najstarije
doba poznavali razno povrée. Homer spominje medj povrdem samo
grah, leéu 1 luk, a Theophrast razlikuje samo dvie vrsti zelja, jedno
sa gladkim a drugo sa hrapavim lif¢em. Za njegova vremena nije
jod bilo glavate salate, dodim Athenaeus ved spominje lodiku. Po
vrtovih grékih rastao je &ednjak, celer, rotkva, razne vrsti repe,
te blitva (cikla). Aristophan predbacuje Euripida, da mu je majka
povréem trgovala, i da je blitvu prodavala. Bundeve i krastavci
dodli su u Gréku tek oko petoga stoljeca prije Krista, a u to vrieme
po prilici dospjeSe onda 1 u Italiju.
~ Start Rimljani bijahu veé njedto bogatiji u povréu. Oni po-
znavahu veé viSe vrsti zelja, a medj njimi kupus, kelj i prokolu. Si-
_jali su blitvu, mrkvu, pastrnjak (pastinak), rotkvu i viSe vrsti repe.
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Pripoviedaju, da su samnitski poslanici nagli diktatora Curija, kako
u toplu pepelu prZi.repu. Kupusa nisu znali kiseliti, ali su kiselili
repu. Od luka su imali erveni luk, €eSnjak i drobnjak (Schnittlauch).
Kako je¢ Cednjak ved onda bio zazoran, svjedoli jedna Horaeva
oda, gdje ga pjesnik proklinje, Za salatu jeli su Rimljani 3trbka
(Endivie) i loé¢iku, a uz to su jod poznavali §pargu, bundeve i kra-
stavce. Od soivnica imali su Bimljani viSe vrsti, a kao zalin uzi-
mali su goruficu i mnoge druge mirisave biline, a mozZda i persin.
U kolikoj su cieni bile sodivanice u Rimu, svjedodi nam najbolje to,
sto su po njih mnogi svoja imena dobili. Tako dobise Fabijci
svoje ime od boba (fuba), Pisonci od graska (pisum), Cicero od sla-
nutka (cicer, Kichererbse), a Lentulus od lede (lens).

Koliko su se ostale europske zemlje prije Rimljana bavile uz-
gojem povréa, nije nam gotovo niSta poznato, osim Sto se je naslo
u Svicarskih sojenicah. Za kamenoga doba zna se signrno, da su so-
jenicki stanovnici uzgajali gradak, a za bob i ledu se pravo nezna,
da Ii su ih sojeniki stanovnici sijali u doba kamena ili broncana
orudja. Sve te sodivnice bijahu vrio sitna zrna. Od ostaloga povréa
nadjode u sojenicah jedino jo§ sjeme od mrkve i pastrnjaka. Prema
tomu neima dvojbe, da su u srednjoj Europi uzgajali povrée kao
gto 1 Zitarice davno prije, nego sto Je onamo rimska modé zasegnula,
Nu rimsko gospodstvo je sve grane gospodarstva pokrenulo novim
Zivotom. Rimljani ne samo da su raznesli po svojih naselbinah obilje
novih kulturnih bilina, nego su jo§ postali unditelji naprednijega i
umnijega gospodarenja. Mnoga latinska imena u gospodarstvu, koja
su preila u mnoge europske jezike, najboljim su nam dokazom, od
kolika je upliva bio Rim. I za povrée ostadode nam, kake demo
kasnije ¢uti, mnoga latinska imena. T kasnija vremena napredovao
Je uzgoj povréa sve to viSe, a od 16. stoljeda pa do danas stvorise
u to] grani gospodarstva upravo dudesa.

Razgranjena kultnra povréa mnajboljim nam je dokazom, da je
ono kao hrana za fovjeka od velike vriednosti. Covjek je u prirodi
odabrao onakve stvarl za hranu, za koje je u sebi osjetio, da mu
najbolje tielo hrane, da mu najvie zdravlju prijaju. Covjek nije
znao, koje mu kemijske sastavine sadrZaje hrana, pa je ipak po-
godio, $to je za njega najbolje. Uz meso je Coviek stao jesti kruh
i povrée, pa mi vidimo, da nam ovakova mjeSovita hrana najvise
prija. Cieli nad organizam je za mjeSovitu hrann udesen, pa mi ne-
imamo razborita razloga, za Sto bi takovu hranitbu promienili.



118

Kada smo u prijadnjem jednom d¢lanku govorili o bradnu, spo-
menuli smo, da se sve hranive tvari dadu u.dvie hrpe razdieliti,
Svaka ta hrpa ima drugu zadacu u tielu. U pryu hrpu idu sve bje-
lanjkaste sastavine hrane. Svi bitni dielovi nasega tiela izgradjeni
su od bjelanjkastih tvari. Bjelanjei izgradjujun ne samo meso i Zivce,
nego 1 hrskavicu u kosti, pa 1 vlasi i nokte. Svi se dielovi nafega
tiela se Zivotnim radom trofe, a taj gubitak mora se opet bjelanj-
kastom hranom nadoknaditi. Nu za tielo naSe nije dovoljna samo
gradja, ono treba jo§ i topline, jer bez nje neima u tielu gibanja,
neima nikakva rada. Za stvaranje topline sluzi druga hrpa hranivih
tvari, a to je mast, §krob, slador i druge srodne stvari. Te se tvari
u npasem tielu raztvaraju i pri tom stvaraju potrebitn tophnu,
one u nama upravo izgaraju, a za izgaranje potrebiti kisik sidemo
u sehe kroz pluca. Jedna i druga hrpa hranivih tvari je za nade
tielo od jednake vriednosti. Zdrav Covjek treba da dobije ma dan
u svojoj hrani u prosjeku 120 grama bjelanjaka, a jedno 500 grama .
onakvih tvari, koje toplinu stvaraju, nu toga razmjera nec¢emo naéi
gotovo u nijednom jelu, pa za to Coviek mieda hranu.

Meso kao i svaka druga Zivotinjska hrana vrlo je jednostavna
sastava. Tu nalazimo poglavito bjelanjak, mast, soli i vodu i to
uviek u takvom razmjeru, da bjelanjci zanzimlju vazno mjesto. Sa-
stav bilinske hrane mnogo je viSe zamrSen. Bjelanjei stoje ovdje
daleko za ostalimi sastavinami, a onda dolaze ovdje i takve tvari,
kojih u zivotinjskoj hrani nenalazimo. Najglavniju ulogu imaju ta
8krob, slador, bilinski sluz i staniéna koZa, A i u probavi samo]
velika je razlika izmedju Zivotinjske i bilinske hrane. Covjedje tielo
moZe se samo onim iz hrane okoristiti, §to se u Zeludcu i crievih na
‘toliko promieni i raztopi, da moZe kroz crieva probiti i n krv preci.
Sve, §to se nemoZe raztopiti, to ode iz nas neprobavijeno. Neima
bilinske hrane, koju bi mogao Zeludac i crieva posve probaviti, od
nje ostane uviek znamenita mnoZina neprobavljena, dodim meso
'moZe zdrav Zovjek mal ne posve probaviti. Ima tomu vige uzroka, a
-nujglavniji je u sastavu bilinskoga tiela. Bilina sastoji od samih
stamica, koje se medjusobno vrlo ¢vrsto drze. Svaka stanica ima
-sad tvrdju sad meklju koin, a najglavnije hranive tvari, bjelanjak,
:8krob 1 slador nalaze u toj koZnatoj vredi. To je glavni razlog, radi
Cega obi¢no bilinskn hranu konhamo. Kuhanjem se stani&je razklima,
a staniéna koZa umeksa, pa sada imadu crieva i Zelodac manje 1
lagljega posla. Prije se je mislilo, da &ovjek nemoze staniénu koZn
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{(celulozu) probaviti, nego samo bjelanjak, Skrob i slador. Nu u no-
vije vrieme dokazao je sa pokusi Weiske, da iz Covjeka izadje do-
duse dosta neprobavljenc staniéne koZe, ali da se ipak znamenit
dic probavi. Upravo u nafem povrén nalazi se velika mnoZina sta-
niéne koZe, pa se je uviek pokazalo, da iz Zovjeka neizadje toliko
neprobavljenih tvari, koliko je u zelenoj hrani staniéne koZe bilo.
Uza sve to neima dvojbe, da &ovjek nemoZe da probavi toliko sta-
ni¢ne koze koliko Zivotinja. Poradi toga 1 nemoze Zovjek da =e
brani svakom onom bilinskom hranom, uz koju Zivotinja dobro
uspieva, Mi u obde nenzimljemo za hranu nijednu bilinska &Zest, u
kojoj su stanifne koZe otvrdnjele i odrvenile, nego ih jedemo samo
onda, dok su joj staniéne koZe mlade i njezne. Gjegod uz hranive
tvari nalazime tvrdil stanica, tamo unviek odstranimo najprije tvrde
Zestl. Radi toga se pri Zitu nviek odstrani izvanjska kora, radi toga
olupimo Gesto soéivnice, radi toga ogulimo korun, a od zeljana po-
vréa odstranimo tvrda rebra i Zilave stabljike. Ako se hranime
zrelim gra8kom, grahom i ledom, to bi uviek dobro uwéinili, kada bi
zrna najprije olupili. Ako nam se to nede, onda bi bar morali sku-
hana zrna na situ razdrobiti, da ljuske u situ ostanu, da nam one
Zeludca nemuce. Ljuske sn u Zelnden samo teret, koji ce djeca i
ljndi slaba Zeludea uviek osjetiti. Dobro je poznato, da moramo
svako zrno lece zubi sdrobiti, jer nam ono inace iz tiela cielo izadje.
Vise puta moZemo ¢éuti prigovor, da su so¢ivnice tefko probavljive,
a taj prigovor vriedi samo onda, ako se dobro neprivede i ljuske iz
njih neodstrane, jer su one ne samo vrlo hranive nego i lako pro-
bavljive.

Medju svim povréem zanzimlju soCivnice prvo mjesto. One se
vrlo cesto zelene jedu, pa ih samo radi toga ovdje u povrée ubra-
jamo. Jedinu leéu jedemo samo u zrelom stanju. Zrelo zrnje so-
¢ivnica razlikuje se znamenito u svojih hranivih sastavinah od
brasna nasih Zitarica. Vode nalazimo u bradnu kao i u zrelih so-
¢ivnicah po prilici istu mnoZinu 1 to oko 12 do 14 postotaka, nu za
to.imadu sodivnice obidéno bar dva puta toliko bjelanjaka koliko
brasno. Skroba imadu sodivnice znatno manje. Zrelo zrnje
graha 1ma 22 postotka bjelanjka 55 post. $kroba i 2 post. masti
graska 23 56
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Je ovo posve drugo. U tom stanju se te soéivnice priblizuju po sa-
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stavinah obi¢nomu zeljanomu povréu. U pjih ima onda oko 82 po-
stotka vode, 4 do G postotaka bjelanjuka i 5 do 10 postotaka
gkroba 1 sladora. .

Sve ostalo nafe povrée odlikuje se velikom muoZinom vode,
dofim Dbjelanjei znamenito zaostaju., Badi pregleda navest demo
ovdje redom naSe najglavnije povrtno bilje i u postoteih oznaditi
najvainije njegove sastavine.

Voda Bjelanjak  Skrob Slader

Rotkva . . . .. 86 2 7 1Y
Mrkva. . . . .. 86 1 7 2
Biela repa . . . 91 1 4 2
Kranjska repa . 8R 2 ) —
Kelj 1 kupus . . 92 1 g 2
Sparoga . ... 02 2 212 [z
Karfiol . . ... 90 3 5 34
Celer . . . . .. 84 1= 5] a
Crveni Ink . . . 83 2 10 2-—4
Cetnjak. . . . . 64 1 24 —
Spinat . . . . . 93 2 2 -
Lodika . . . .. 04 2 2 —

Kada se povrée za hranu priredjuje, onda se uviek od njega
moraju najprije odstraniti sve tvrde Cesti, a onda se tek kuhanjem
na razne haline za jelo pripravi. Gdjekojo povrée, kao $to n. pr. kelj,
mora se prije kuhanja u vreloj vodi opuriti 1 onda tek u novoj vodi
prokuhati. Takvo povrée ima neugodan i oStar tek, a ta] mu tek
vruda voda izvade. Voda, $to se pri tom odlije, odnese ne samo
neugodan tek, nego jo§ i njesto hranivih tvari, koje su se u vodi
mogle raztopiti. Pri kuhanju domede se povrén mast, razni zadini i
i sol, da bude ono hranivije i te¢nije. Neslano kuhano povrée ne-
moZemo kasnije solenjem napraviti teénim.

Koje se promjene kuhanjem u povede dogode, to nam je do
sada jo§ malo poznato. Mi znamo, da se toplinom ponajprije ubiju
bilinske stanice. Zive stanice imadu napetu kozu, nu &m ih vrela
voda opuri, odmah koia omlitavi, pa tako omlitavi i ciela bilina.
Lisce, koje je dotle bilo gibko, sada je posve gnjecavo i mlitavo.
Druga promjena, $to knhanjem nastane, je ta, da se svi tekudi bje-
lanjei u bilini sgrufaju. Napokon se kuhanjem jodte sav gkrob u
toliko promieni, da se on napije vode i nabubra. Poznato je, da priesan
gkrob niti u Zitnom bra¥nu niti u korunu Zovjeku neprija, nego da
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on mora uviek kuhanjem ili pedenjem nabubratii onda ga tek moze
Zovjek jesti. Kada u povréu nebi trebali kuhanjem nikakve drnge
promjene proizvesti nego ove tri, koje smo sada naveli, onda bi
bili s kuhanjem brzo gotovi. Nu poznato je, da najveéi dio povréa
moramo vide sati kuhati, da dobijemo teéno i probavljivo jelo. Koje
ge promjene tim dugim kuhanjem dogadjaju, to nam je gotovo sa-
svim nepoznato.

Pri kuhanju povréa a osobito sofivnica od velike je znameni-
tosti 1 sama voda. U tvrdoj vodi, u kojoj ima mnogo vapna, mora
se povrée vrlo dugo kuhati, dok posve omeksa, dodim se u mekoj
vodi svako poviée brzo prokvha. Nu i tvrda voda nede kuhanje
nista zategnuti, ako samo u nju dodamo bikarbone sode. Ipak se
dogadja kadsto, da se gdjekoje sodivnice nikako nedadu prokuhati,
Takve soéivnice imadu u sebi njeke soli, a od njih postaju zrna
kuhanjem jo§ tvrdja, pa ma kakvu vodu upotrebili.

Ocrtav u kratko sastavine povrtnoga bilja i njegovu kulturu,
preostalo bi nam samo Joste, da se osvrnemo na porieklo i domo-
vinu najpoznatijega povréa. Sto se o tom znade, svest demo ovdje
u glavnih crtah.

1. Rotkva ili povrtnica (Raphanus sativus, Radies, Garten-
rettich, radice] uzgaja se od pamtivieka po vrtovih u Earopi, u
svih umjerenih krajevih Azije, a osobito u Kini 1 Japanu, pa je
Linné i mislio, da joj je domovina u Kini. Divlje rotkve nenadjoSe
nigdje u Furopi, a ¢ini se, da je ima jedino oko Kavkaza. Na
ogromnom prostoru od Gréke pa sve do Japana nalazimo za rotkvu
vrlo razlidita imena, pa odatle zakljudujemo, da je u tih krajevih
njena kultura jako stara, pa ako je domovina rotkve u istinu u
zapadno) Aziji, to se Je ona morala veé v najstarije doba na zapad
i na iztok razdiriti. U LEuropi raste druga jedna bilina, koja je
rotkvi posve srodna, a to je Raphanus Raphanistrum, nu u nje je
tanak i Zilav korien. Parizki jedan vrtlar doao je na misao, da
pokusa tu bilinu na ugnojenom zemljistu uzgajati, i u &etvrtom ko-
ljenu uzgojio je biline, kojim je korien uw obliku i boji, pa i u
ostrom ukusu posve nalicio korienu od rotkve. Mi dadako nedemo
povjerovati, da su prastari, nenaobraZeni narodi pravili onakve po-
kuse, kako ih je izveo parizki vrtlar, ali je lako mogude, da su oni
nasli koju bilinu na ugnojenom zemljiitu, pa vidjeli, da je u nje
korienje njedto mesnatije, pa onda im nije bilo tezko odluditi se,
da idu takvu bilinu uzgajati. Tim bi si lako protumadili porieklo
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naSe rotkve, samo je jedno, $to nam na puta stoji. Raphanus Ra-
phanistrum je suropska bilina, u Aziji je samonikle nigdje neima,
pa su stanovnici Indije, Kine i Japana morali imati drugu bilinu,
od koje su rotkvu uzgojili. Kulturne biline su malne sve putovale
iz Azije u Furopu, a ne obratno. Iz svega vidimo, da dosada nismo
jod na éistu glede domovine i poriekla nase rotkve.

2, Blitva {Beta vulgaris 111 maritima, Bunkelriibe, Mangold, bie-
tola) raste kao divljaka po svih krajevih oko Sredozemnoga mora, te
u zapadnoj Aziji. U tih krajevih je ona i uzgojena, nu &ini se, da
njena kultura nije zalela prije petoga ili Sestoga stoljeca prije Krsta.
Stari Grei 1 Rimljani poznavali su veé blitvu sa bielom i crvenim
(cikla) korienom. Kultura blitve razdirila se je najvise tek onda, kada
su nasli, da njeke vrsti imadu u korienu veliku mnoZinu sladora.
Bilo je to god. 1747., kada je berlinski kemik Marggraf nasao,
da bi se iz njekih vrsti blitve mogao u velike vaditi slador, pa
s tim iztisnuti sa domadega trga slador od sladorove trske. Tek
53 godine kasnije izveo je tu osnovu njegov udenik Achard, a
danas je slador od blitve (burak, Zuckerrithe) prevladao posve
europskim trzistem. To Je izvelo velik pokret u uzgoju raznih vrsti
blitve ili burka, a tim se je uzgojila velika mnoZina novih suvr-
stica, koje imadu sad biel, sad crvenkast, a sad opet Zuckast korien.

3. Repa (Brassica Rapa, Ritbe, rapa) pojavljuje se kao divljaka
u pojedinih krajevih Europe, pa je tu nedvojbeno prvi put i uzgojena.
Malo ne svi europski jezici nazivlju ju slicnimi imeni. Izrajelicani
neimajn imena za repu, a sva azijatska imena su mladjega poriekla,
a odatle zakljuénjemo, da se je repa po zapadno] Aziji razsirila tek
iza starih Hebrejaca.

4. VYrzina ¢Brassicn oleracea, Gartenkohl, cavolo) izvrgla se
je uzgojem, kako smo veé prije spomenuli, u mnogobrojne su-
vrstice, te stvorila kranjsku rvepu, raznovrstno zelje, karfiol 1 pro-
kolu. Imena za glavne suvrstice su Cisto europskoga poriekla. Kel-
tickr  kap“, na§  kupus®, francezki jcabus® potice od latinskoga
peapul* ili glava. Isto tako potidu od latinskoga caulis® (zeljana
stabljika) imena kelj, Kohl, Cal itd. Sa latinskim ,érassica® srodna
su kelticki ,bresic, Spanjolski .berza*, rumunjski ,varza® i nale
»vrzina.* Ako se jod tomu unzme, da se divlja vrzina nalazi na
njekih obalah u Europi, ouda je vilo vjerovatno, da je kultura uz-
gojnil vrsti u Europi i potela, a De Candolle misli, da je ona tu
starija od arijske selitbe.
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5. Celer (Apium graveolens, Gartensellerie, sedano) raste
kao divljaka po svoj Europi, sjeverncj Africi i velikom dieln za-
padne Azije i tu se celer veé od najstarijih vremena uzgaja. Veé
ga spominje Homer u Odiseji 1 nazivlje ,selinon, a Dioskorid i
Plinij poznavahu ne samo pitomi nego 1 divlji celer, Domovina ce-
leru je dakle tako Siroka kao malo kojoj kulturnoj bilini.

6. Perdin (Petrosclinum sativum, Petersilie, prezzemolo) na-
lazimo kao divljaku u juZnoj Europi, zatim u AlZiru un Africi, te
oko Libanona u Aziji. Dioskorid i Plinij spominju perdin kao divljaku
za liek, nu nije sigurno, da Ii sa ga u vrtovih unzgajzali. Tek u sred-
njem vieku nalazimo perdin n popisu Karla Velikoga, gdje se od-
redjnje, koje se biline imadu u njegovih vrtovih sijati. U Englezkn
dosao je persin tek god. 1548. Prema svemu tomu vidimo, da kul-
tura perfina nije jako stara.

7. Spinat (Spinacia oleracee, Spinat, spinacio) nisu poznavali
ni Grei ni Rimljani, a u Sestnaestom viekn bio je on u Kuropi jos
nova bilina. U to vrieme su se prepirali, da 1i se ima zvati _spa-
nachia®, jer da iz Spanije potice, ili _spinacia®, $to ima trnoviti
plod. Kasnije se je medjutim naglo, da mu ime dolazi od arapskoga
sisfanadZ®, a ovo opet od perzijskoga ,ispanaj®. IKinezi zovu Spinat
Jperzijskim zeljem*. Vrlo je vjerojatno, da je kultura $pinata za-
gela n Perziji iza rimske dobe, pa da su ju odatle primili Arapi,
1 onda moZda sami u Europu donieli. Za perzijsko porieklo govori
1 kinezko ime, premda se dosada nezna pravo, da li ima gdjegod
divijega Spinata.

8. Loéika ili obiéna salata {Zactuca safive, Gartensalat,
Gartenlattich, lattuga) uzgajala se je ve¢ kod starih Grka 1 Rim-
ljana kao povrtna bilina. Theophrast poznavao je tri vrsti salate,
a danas je ima preko Zetrdeset vrsti. U zapadroj Aziji, ¢ini se,
da su salatu veé prije Grka i Rimljana nzgajali. Sude¢ po raznih
imenih, kao da nije kultura salate odved stara, a i neima dvojbe,
da je nisu posvada onako obdenito uzgajali, kao ostalo povrée. Po
Europi razdirila je salatu najvife rimska mo¢, pa je tu i rimsko ime
»lactuca® preslo u slavenske 1 germanske jezike. [ u Kini nije kul-
tura salate odveé stara. Neima dvojbe, da ju Kinezi nisu sami unz-
gojili, nego da su ju sa zapada dobili, jer najstarije kinezko djelo,
koje salatu spominje, potide iz godine GO0 do 900 poslije Krsta.
Naga uzgojena locika je samo suvrstica divlje vesti Tactueca Seariola,
koja raste po svo] umjerenoj i juinoj Europi, za tim u sjevernoj
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Africi i zapadnoj Aziji. Uzgajati su ju poceli po svoj prilici u za-
padnoj Aziji, odkle je njena kultura prela ved u starom vieku na
zapad u Buropn, a njeSto kasnije na iztok u Kinu.

9. Ceinjak ili bieli luk (Alliwm sativum, Knoblauch, aglio)
raste kao divljaka samo u kirgizkih stepah, a da li ga ima u
umjerenih krajevih zapadne Azije, jo$ nije sigurno. U Kini se je
tefinjak ved od najstarijik vremena uzgajao, a De Candolle misli,
da su pa Mongoli u Kinu donieli. TIsto tako znamo, da su ga
stari Egipdani ve¢ u najstarije vrieme u velike gojili. U Turopi i
Azijl nalazimo za Ce3njak vrlo razli¢ita imena, a po tom zakljudu-
jemo, da je njegova kultura vrlo stara, premda se to neda u sklad
dovesti sa onim, &o znamo o njegovo] domovini, jer da su ga
Arijel raznesli iz kirgiZkih stepa, to bi mu 1 ime preslo u ostale
jezike, MoZda de nas kasnija iztraZivanja 1 tu izvesti na disto.

10. Crveni luk (Allium Cepa, Sommerzwiebel, cipolla) raste
kao divljaka u Perziji, Afganistanu i BeludZistanu, pa su ga ne-
dvojbeno u zapadno] Aziji veé od najstarijith vremena uzgajali.
Grei i Rimljani su ga dobro poznavali. U Rimu je bila jedna egi-
patska vrst vrlo cienjena, pa su joj na veselje razkalafenih Rim-
ljana izkazivali pofast kao kakvom bhozZanstvu. Stari Egipéani jels
su jako mnogo luka, pa ga za to 1 nalazimo na starih spomenicih
testo narisana. U lodiji, Konkinkini, Kini i Japaun uzgaja se on
veé od davna. — Qzimi crveni luk Afium fistulosum, Winter-
zwiebel, cipolla d’ inverno) potife iz Sibirije, odkle su ga njegdje u
grednjem vieku u FEuropu domieli. U starom vieku nije on bio po-
znat. — Kozjak (4llium Ascaloniewn. Schalotte, scalogno) je po
svo] prilici samo suvrstnica nafega obidnoga luka, koja je postala
uzgojem oko pocetka krddanskoga doba. — Drobnjak ili viaZae
(Allium Schoenopraswm, Schnittlauch, Porro) raste kao divijaka po
svo] umjerenoj sjevernoj Kuropi, te po sjevernoj Aziji, nu nezna se,
kada su ga poé&eli po vrtovih uzgajati.

11. Bundeva (Cucurbita Pepo, Kiirbis, zuecca) raste danas
po svih toplih i umjerenih krajevih svieta, ali joj domovinu jo$ ne-
znamo. Stari narodi 1 napose Rimljani uzgajali su ved bundeve, a
De Candolle misli, da je to bila druga jedna vrst, 1 to gorostosna
bundeva (Cucarbita mazima), Od obifne naSe bundeve nisu u
starom svietu nigdje nasli divljake, a sigurme i todne opise na-
lazimo tek u Sestnaestom stoljedu, dakle istom poslije odkrida
Amerike. U Mexiku i Texasn nalaze divljake, koje su nasoj bun-
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devi vrlo sliéne, pa je moguéde, da je domovina obiéne bundeve u
Americi.

12. Krastavaec ili ugorak (Cucumis sativus, Gurke, cetri-
uolo) potiée iz Indije. gdje su ga veé od najstarijih vremena uz-
gajali. Iz Indije dospio je krastavac u Kinu tek u drugom stoljecu
prije Krsta. Na zapad w Europu morao je krastavac dodi vrlo rano,
jJer su ga stari Grei 1 Rimljani mnogo usgajali. Grei ga nazivahn
ysikuos®, a danas ga uw Grekoj zovu ,agguria®, od d&ega potice
glovjensko ime ngorak i njemadko Gurke.

18. Ledu ili so¢ivicu (Ervum lens, Linse, lente) nenadjose
nigdje u divljem stanju. Njena kultura je vrlo stara. Spomenul:
smo, da su ju poznavali veé sojenitki stanovnici u Svicarskoj.
Kako nam gréki pisci svjedode, hranili su se stari Egipéani mnogo
ledom. 1 kod starih Izrajelicana morala Je leda biti vrlo obljubljena,
kako nam to svjedodi i pripoviest o Ezavu, koji je pravo svoga prvo-
rod;enstva prodao za zdjelu lece. Kod Grka spominje ve¢ Aristo-
phan, da su se siromasi ledom hranili. Rimljani nazivahu leéu
plens® pa to je ime preslo n slavenske i mnoge druge europske je-
zike. Tz svega togo vidimo, da e kaltura lede u zapadnoj Aziji,
Grekoj i Ttaliji vrlo stara, pa je u tih zemljah valjda i njena do-
movina.

14. Gra$ak (Pisum sativwm, Krbse, pisello) nenalazi =e kao
ni leda nigdje u divljem stanju, nu De Candolle misli, da mu je do-,
movina u zapadnoj Aziji. U starom vieku uzgajali su ga u Grékoj
1 [aliji, a nasli su ga i u #vicarskih sojenicah. Stari Egipéani i
Hebrejei kao da ga nisa poznavali. U Kinu donesoie ga iz za-
padne Azije.

15. Bob (Vieia Faba, Saubohne, fava) raste danas kao div-
ljaka samo na jugn od Kaspijskoga mora, a kao uzgojenu bilinu
nalazimo bob veé¢ u najstarije doba. Sojeni¢ki stanovnici u Svicar-
skoj uzgajali su malu jednu suvesticn. U Egiptu su ga veé u naj-
starije doba uzgajali, premda ga nigdje u egipatskih spomenicih
nenalaze, a to valjda za to, $to su ga svedenici smatrali gadnom bi-
linom. Herodot pripovieda, da egipatski svedenik nije htio boba ni
pogledati. Po svoj prilici se je tu samo sirotinja bobom hranila,
Izrajelidani poznavali se bob veé pred 3000 godina, a u Kinu doSao
je on tek jedno sto godina prije Krsta. U Grdkoj bio je bob veé
za Homerovo doba poznat. U Rimu bio je bob veé pri najstarijoj
sluzbi boZjoj kao posvedena bilina, jer su ga kao Zrtvn prinosili
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boginji ,Carna“. Rimljani nazivahu bob ,faba“, a od toga postade
slavenski ,bob¥, staropruski ,Babo“, pa je to ime i preslo u druge
europske jezike. '

16. Grah ili pasulj (Phaseolus velgaris, Schminkbohne, Fisole,
fagiolo} nije se jo3 nigdje masao u divljem stanju, a 3to je najza-
nimivije, mi jo§ danas neznamo, da i on potie iz Amerike ili iz
zapadne Azije. Jo§ u zadnje se vricme mislilo, da se je pasulj
veé od prastarih vremena u Europi i1 Aziji uzgajao. Mislilo se
to tim vide, $to je latinsko ime ,phaseolus® preilo u muoge eu-
ropske jezike, pa svada znamenuje gralr, pasulj. UJ europskih so-
jenicah nenadjofe nigdje graha, a é&ini se, da ga nisn ni kgipdani
poznavali, kao &to nisu ni Hebrejci imali imena za grah. I kinezki
spisatelji ga nespominju, premda se znade, da su oni pofam od
drogega stolieda podeli uvoditi nafe povrde iz srednje Azije, pa
bi sigurno i grah uvell, da su ga tamo nasli. Prvi toéni opisi 1
slike nafega graha pojavljuju se u Furopi tek u Sfestnacstom sto-
Ljedu, dakle tek iza odkrica Amerike, pa ipak nitko nije na to
ni pomislio, da bi grah mogao iz Amerike poticati. Na to nadjose
u peruanskih grobovih razne biline, a medj njimi i grah. Ako se
hude moglo dokazati, da su ti grobovi stariji od odkrica Amerike,
onda je nedvojbeno grah amerikanskoga poriekla, a rimski ,pha-
seolus® mora da je koja druga sodivnica. Pitanje je to danas jos
neriedeno,



Vinova loza i vino.

I.
Bilinska dradile. — Pogubnost tih drafila. — Grike pride o vinovoj lozi. —
Upliv vina na kulturi. — Oblidje vinove loze u raznih Erajecil

s;&f%@ese]je i Zalost dvie su druZice, koje Jovjeka prate izmjenice od
:) kolievke pa do groba. Prvi glacovi novorodjenteta su plad, a

" zadnji na smrtnoj postelji uzdisanje, a sav ostali ivot prilidi
mn nebu, koje se sad vedri sad obla¢i. U tuzi 1 nevelji posizac je
tovjek od uviek za sredstvi, kojimi de razbiti brigu i zlovolju, da
zaboravi na sve jade ovoga svieta. I kao 3to se je covjek umio
uzdiéi do one visine, da gospoduje svietom, da si obezbiedi Zivot,
tako je on znao naédi i za tufne &asove sredstva, kojiml de raz-
draZiti Zivee 1 razblaZiti ¢ud. I sva ta razdraZujuda sredstva znala
.bi nam pricati velik dio kulturne prosdlosti &ovjedje. Ona su se uzko
splela sa Zivotom mnogih naroda, ndarila im poseban biljeg i povela
ih raznimi stazami. Neima kraja, neima zemlje, gdje si tovjek nije
nadao sredstvo, kojim ée si razveseliti dusu, ili ublaZiti bol i tugn,
brigu i nevolju, 1 hladni sjever 1 Zarki jug, nachrazen Europejac i
poludivlji crmac imadu svoja razdraZujuda sredstva, hez kojih ne-
mogu Zivjetl. Pri odkriéu takvih sredstava trebalo je ovjeku uprave
toliko oStroumlja i izkustva, koliko ga je morao smodi, da nadje
¢im c¢e se prehraniti i &im zaodjeti. S jednim i s drugim pocimlje
Goviedja kultura, jedno je 1 drugo jo§ i danas od najvede vriednosti
ne samo za Zivot pojedinaca nego 1 za Zivot cielih naroda.

Sve te tajinstvene modi, koje imadofe razgaliti dufu Zovjedju,
nasao je fovjek u bilinskom svietu. Tu u skrivenih radionicah pri-
redjuje 1 stvara priroda ne samo ono ohilje sladkik i hranivih tvari,
kojimi se ¢ovjek prehranjuje, nego i sva razdrazujuca sredstva, koja
¢e mu zasladiti Zivet i opojitl dudu veseljem i bezhrigom. Nije veliki
broj tih bilina, koje je Covjek odabrao radi njihovih razdraZmjuéih
sokova, ali ih za to ima po svem svietu. Najglavnije te biline opi-
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sal demo redom u ovo] i sliededo] knjizi. Prodlost njihova u velike
je zanimiva, jer nam i ona odkriva onu znojem nakvasenu stazu
kulture, kojom je dovjek napried koracao.

Kao &to za mnoge druge kulturne biline, tako 1 za ove neznamo
njihove poetke, kada i tko ih je prvi uzgojio i kako raz#irio. Prva
pjihova proilost skrivena je u tamnoj davnini. Proste su samo
price i bajke, pune Gesto najdidce poezije, koje nam odkrivaju, tko
je te darove bozje fovjeku poklonio. Potreba a 1 pohlepa razdirila
ih je danas po svem svietu, uvela u najsiromasnije kolibe i kra-
ljevske palate. Da spomenemo samo vino i &aj, kavu i duhan, opium
i kakao, pa ¢emo shvatiti njihova kulturnu vriednost. Nu Sovjedja
pofuda za uiivanjem posiZe desto dalje, nego &to to dopudta zdravlje
njegova tiela. Ona ga vodi do strasti, pa ga svaljuje u propast, sni-
‘zuje sa dostojanstva doviedjega i izjednaluje sa Zivotinjom. I tako
te kulturne biline, koje bi imale Covjeku razveseliti Zivot, znadu
postati nesredom ne samo pojedinaca nego 1 cielib naroda. Driavnici
i vlade, kojim je na srdeu bilo blagostanje njihovih naroda, bili su
vrlo Zesto zabrinuti, kada su vidjeli, kako im narodi prekomjernim
uzivanjem razdrazujudih tvari hrle u propast, pa su u toj brizi smiz.
Jjali svedstva, kako da zln predusretnu. Poviest nam prida mnogo
primjera, kako su strogimi zakoni i zabranami htjeli udiniti konac
to] nevolji. Veé u Americi znala je domada vlada prostomu peruan-
skomu puku zabraniti Zvakanje koke. Muhamed je svojim vjernikom
zabranio vino. Kr3danska je crkva w Etiopiji branila piti kava, u
Aleksandriji, Kairu 1 Carigradu izdavali su slicne zabrane proti picéu
kave. U Kini postoji jo5 danas najstroZe zabrane proti opiumu, a
proti duvhanu ustajala je u Europi crkva 1 drzava. Kako su sve te
zabrane imale pred odima najplemenitiju svrhu, to neuspjese one
ipak nigdje. Covjedja strast i pohlepa za uZivanjem tako je velika,
da se ona neda lako obuzdati. Ako ima kakva sredstva proti tomu,
to je samo naobrafenje, koje é&ovjeka oplemenjuje. Dobro znamo,
da Peruanci jo¥ uviek svoju koku ZvaZu, da Muhamedanci potajno
vino piju, da se opium u Kinu sve vide krioméari, pa da je duhan
u Europi ne samo dozvoljen, nego da njim jos i mnoge driave
trguju.

Medju svimi timi bilinami zauzimlje nedvojbenc prvo mjesto
vinova loza. I ljepotom svoga lika i plemnenitinom svoga ploda
prednjadi ona svima, a u kulturn é&ovje&u nije nijedna toliko uti-
cala, kao ona. Vinova loza upravo je dar bozji, i to najplemenitiji.
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U najdavnijo] proslosti nije Covjek u svojoj Gednosti ni htio vjero-
vati, da je on sam ta] prirodni dar uzgojio i oplemenio, nego je
drzao, da su ga samo bogovi mogh dovjeanstvu pokloniti. U Indiji
i u Egiptu, u Grékoj i Rimu klanjalo se &ovjedanstvo hogu vina,
koji je zemlju usreéio vinovom lozom i njenom plemenitom kaplji-
com. Sve vjerske pride o postanku vinove loze odifu. najdiséom poe~
zijom, koju moZe nadahnuti samo najbujnija masta. Grei, taj naj-
duhoviti)i narod, Sto je ikada na zemlji Zivio, smatrahu w vinovoj
lozi najvedu svetinju. Oni su duboko osjedali, da vino nije jedino
za to, da Covjeka razveseljuje, nego da ga ono i dovodi u takvo raz-
poloZenje, u kom dée najbolje shvatiti sve, 5to je liepo i uzviSeno.
Greki narod imao je silnu mnoZinu bogova, ali nijedan nije bio ob-
ljubljeniji 1 popularmji od boga vina i zemaljske plodnosti, od Dio-
niza ili Baha. Svaki vinorodni kraj imao je svoje pride o porodu
1 Zivotu svoga miljendeta, svaki ga je za se svojatao. Otac mu je bio
sam bog Zeus, a majka Semela, predstavnica proljetne plodnosti. Kada
#e majci po Zelji njenoj ukazao bog Zeus u svom najvedem veli-
tanstvu sa munjom i gromom, planula ona ognjem i porodila ne-
razvijeno diete, koje je onda Zeus skrio u svoje bedro, da tu do-
zrije. Kada je Dioniz odrasao, zasadio je vinovu lozu, opio se i
opio svoje dojije i Sumske duhove, te sa svojom razkalagenom
druZinom stao se svietom potucati, pa kamogod je dodao, sve je
predobio.

Druga jedna pri¢a pripovieda, da su mladoga Dioniza Titani pri -
igri napali, pa ga na komade raztrgali. Nu boZica Atena nasla jos
Zivo srdce, te ga donesla Zeusu, a iz srca niknula vinova loza, faj
najplemenitiji boZanski dar.

Aticki kraj se je hvalio, da je njemu Dioniz prvu lozu po-
klonio. Kada se je Dioniz Ikaru svrnuo, primio ga je ovaj gosto-
ljubivo, pa mu je za pagradu poklonio vinovu lozu. Da raziri ple-
meniti taj dar po zemlji, napunio je Tkar mjehove vinom, poZao
zemljom, te stao napajati pastire 1 seljake. Kad su se ljudi opili,
pomislie, da su otrovani, pa ubiSe Ikara. Njegova kéerka FErigona
objesi se od sdvojnosti na drvetu, pod kojim joj je otac leZao po-
kopan. Radi toga zloCina razsrdio se Dioniz, te poslao na kéeri
aticke takvo bjesnilo, da su se redom kao i Eripona vjesale. Ta
nevolja trajala je sve dotle, dok nisu boga izmirili.

I takvih priéa puna je gréka mitologija. Svuda je bog Dioniz
usreéitel] ljudi, Kamo on stupa, tu se radja veselje i radost. On

Iz bilinskoga svieta. II. i g
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sprijateljuje i ublaiuje Ijude, ukroduje divlje Sumske duhove i divlje
zvieri: panteri i lavovi sliede ga ukrodeno za koli njegovimi, On pu-
tuje u strane zemlje, da pokori divlje narode. Tko da opise sve
one sjajne i vesele svelanosti, to su ih slavili ljeti i zimi, na seln
i u gradovih, da uzvelidaju Dioniza i njegov dar. Sve to jasno i
ofito pokazuje, koliko je gréki narod umio cieniti vriednost vi-
nove loze 1 vina. Nesmijemo se dakako &uditi, $to su se mnoge te
svetkovine u Grikoj i onda u Rimu u slavu boga Baha vilo &esto
izrodile u najuZasniju razuzdanost.

Slava vinu nije nikada jenjala. Prosle su tisude godina, a vino
je ostalo jo3 uviek najboljim prijateljem i drugom Zovje&jim. Neima
veselja, neima slave bez vina. BoZanska kapljica svuda i uviek raz-
veseljuje ¢ud i sdruZuje srdca, sklapa prijateljstva i razbija brige.
Vjedtina &ovjediz priredjuje mnoga jela i pida, a med svim tim je
jedino vino, koje zasluZuje, da ga pjesnici opjevaju. Ved stari Homer
opjevao mu je slavu, a rie¢ kralja Davida, da vino razveseljuje
srdce CGovjelje, odjeknula je nebrojenimi pjesmami. Tezko da - de
biti pjesnika, koji ga nije veli¢ao, pa upravo u tom velianju izlio
je mnogi pjesnik najkrasniji biser svoje du$e. Nebrojene su pjesme,
nebrojene zdravice 1 mapitnice, med kojimi je upravo hrvatski narod
stvorio mnogu ljepotu, 5to ju je nadahnula boZanska kapljica.

Gdjegod se je vino udomile, svuda je ono svoju moé pokazalo.
Gdjegod je vino obifno pide, tu je 1 narodni znadaj posve drugdiji.
Takvi su narodi ostroumniji 1 veseliji, ljubezniji 1 druZtveniji. Pri-
spodobite samo na jedno] strani Engleze 1 sjeverne Niemce, a na
drugoj Franceze, Spanjolce, Talijane i Hrvate, pa kolika je tu raz-
lika u cjelokupnom druZtvenom Zivotu. I taj narodni znalaj, Sto
ga je vino stvorilo, povadja 1 kulturni napredak pojedinih nareda
za sobom. U stara vremena, gdje Je narodni Zivot bio punc jedno-
stavniji, vidi se puno jasnije, koliko je vino uplivalo na kulturni
razvoj ljudstva. Da spomenem opet Grtku kao primjer. Grei bijahu
bistri 1 oStroumni, veseli i okretni, a uz to imadu vinu jod zahva-
liti velik dio svoje kulture. Bi li vjerovali, da je velidanje vina stvo-
rilo u Grékoj sve uzvifenije 1 savrSenije pjesniétvo, dramu i tra-
gediju, komediju i lakrdiju? Sve vede narodne sveCanosti u Grckoj
drZale su se u slava Dioniza i njegova dara. Svetkovine te nazi-
vahu dionizije. U Atici podele su te svefanosti na ladanju u pro-
sincu, a zvahu jh male dionizije. Po svih selih, gdjegod je
vino rodilo, slavile su se onom Zivahnoicu, kojom se odlikuje samo
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juZna vesela éud. U tom veselju niknulo je atitko kazalidte, pa
je u jednostavnom i seoskom liku uzdiglo ove svelanosti na ljepdu
1 plemenitiju visinu. Putujuéi predstavljadi i3li su od sela do sela,
da uzveliaju putku svetkovinu. Male dionizije nastavise u siednju
i veljadi po gradovih, gdje su i djeca imala svoje posebne sveda-
nosti. Najveda slava razvila se je u oZujku pri velikih ili grad-
skih diouizijah. Sve &to je moglo, hrlilo je tada u Atenu, da
vidi taj grad najfinijega ukusa u najvedem njegovom sjaju. Pri tih
svecanostih je miklo i razvilo se najsavrSenije gréko pjesniétvo. Naj-
glasovitiji pjesnici natjecali su se tu svojimi pjesmami, a kao
krunu slave uzese predstavljanje najizabranijih tragedijs i komedija.
I sve druge pokrajine gréke natjecahu se s Atikom, pa ako je gdje
razkalaSenost i razuzdanost i preotela mah, to je ipak svuda pleme-
nitiji nkus znao za koji CGas na povrdje iziéi. Grike dionizije stve-
riSe neumrla pjesnidka djela Eshila, Sofokla, Luripida i Aristo-
fana, jer su sva ta djela pisana u slavu vinskih svelanosti. Bez
njith valjda ih sviet nebi nikada ni ugledao.

Plemenita vinska kapljica vriedna je i dostojna svoga roditelja.
Vinova loza ima divljih srednika u iztolénoj Aziji, Indiji i SJevemOJ
Americi, a medj svimi je ona najveliGanstvenija, pa ju za to i
zovu plemenitom (Vitis winifera). I ta plemenitina njena ofituje
se na njoj od koriena pa do vrika, narav ju je upravo hotomice
uresila drazestnom ljepotom. Na vitkom i vijugavom stablu uhva-
tile se njeZne vitice i prekrasno narvezano lisée, n kom desto umjet-
nici uzorke za svoje uresnine traZe. Ti draZestni oblici toli se desto
izmjenjuju, svaka suvrstica umjela se drugéije zaodjeti, a u svakom
kraju prikazuje se ona u drugom likn i uzrastu, pa tim 1 okolici
drugo lice stvara.

Tko je proSao vinorodne krajeve od sjevera pa do do juga, taj
je mogao vidjeti, u koli raznolinom liku se loza prikazuje i kako
raznovrstno okolicu uresuje. U sjevernth krajevih Francezke i Nje-
macke neZari joj sunce jodte dosta jako, pa za to se ona tu skriva
samo u staklene kudice. Sto nemoZe sundani Zar, to stvara tu
umjetna toplina, pa tu dozrije groZdje sa isto tako plemenitim so-
kom, kao da ga je Zarilo gréko sunce.

Kada prekoraéimo u Njemackoj oko Rajne 52. stupanj, am iz-
todnoj Francezkoj dospijemo do 50. stupnja, onda demo sresti prvi
put vinovu lozu, kako stupa pod otvoreno nebo. Nu tu se ona jo3

uviek pritiSte na tople zidove, te jedino jo§ pred kudami stvara
%
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zelene sjenice. Na bre#uljke i na otvorena polja jos se ona nepusta,
jer menalazi tu dovoljno zastite. '

Po prilici oko 50. stupnja stupamo na granicu, do koje se je
njekada rimska moé #irila. Dotle je Rim donio i1 vinovu lozu, a
dalje bez loze kao da se je slab osjedao, pa tu i zaostao. Tu loza
stupa slobodno iz ograda i vrtova, pa se nastanjuje na njeznih ob-
roncih, koje sunce cio dan ogrieva. Jedino uz Rajnu, Saalu, Labu
i Odru popinje se loza za jedan do dva stupnja viSe prema sjeveru,
dofim u Francezkoj za isto toliko prema jugu zaostaje. Vinova loza
gredjala se tu u pravilne redove, oslanjajué se o zabite kolce, da
pod trhom svoga ploda na zemlju nepadne. Redovito i pravilno za-
lamanje i obrezavanje zaustavlja razvo] stabla i stvara é&istinu, u
koju lako ulaze sundane zrake, da-uzvare plemeniti sok wu plodu.
Iz tamnoga toga zelenila, kojim se breZuljci zaodjeSe, proviruju kao
labudi biele vinogradarske kudice. U tom se liku prikazuje vinova
loza malo ne po svoj srednjoj Europi a 1 kod nas. Samo u kra-
jevih, gdje je drvo riedko, neima vinovej lozi kolea za podporu;
ona se tu svojimi izbojei po zemlji povladi. Tako su lozu uzgajali u
prastaro doba u sjevernoj Africi, Palestini i Grdkoj, a &ine to jo3
i danas po obalah Francezke i Spanjolske uz Sredozemno more,

Cim predjemo preko Alpa i dospijemo pod toplije nebo, evo
nam odmah i loze u novom i ljepSem obliku. Tko nije duo jod za
blagoslovljene krajeve Merana, kamo bolestnici sa sviju strana hrle,
da se u blagom poduebju sladkimi plodovi vinove loze liete. Vino-
gradi su tu prave vinove sjenice. Izgradjeni kameniti stupovi sre-
dali su se jedan do drugoga, a na njik poloZie cielu mrefu mo-
taka, da se preko njih izplete loza. Ciela su tu stabla, koja su se
u sjenicu digla, stvarajué zelen krov, sa koga vise plemeniti groz-
dovi. Izmedju loze nalazi dovoljno hrane jo# kukuruz i heljda, a
pokraj sjenica Sire se vocénjaci, puni bresaka i hadema. U takvih
gjenicah raste glasoviti ,medoc* kod Bordeauxa, one su najkrasnijim
uresom talijanskih jezera a i mnogih krajeva u Ttaliji i u nasoj
Dalmaciji. Bio je to veé prastari obifaj uzgajati vinovu lozu u
takvih slikovitih sjenicah; svjedofe nam to slikarije odkopane u
pompejanskih kudah i egipatskih grobovih,

Jod je jedan tredi lik, u kom se vinova loza prikazuje, i to
upravo najljepdi i najdraZestniji. Nalazimo ga u zemlji, odkle je
malo ne sva Furopa lozu kao uzdarje primila, u Haliji. Cim se sa
Alpa pustimo u Lombardiju, otvara se pred nama plodna - ravnina,
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u kojoj ima toliko snage, da u isto vrieme na istom mjestu pod-
nosi i prehranjuje drvede, Zito i vinovu lozu. Nepregledne oranice
zasijane raznovrstnimi Zitaricami prostiru se na sve strane, a nista
im nesmeta, §to su se sred polja pravilno poredjali dudovi, s kojih
pobiru list za svilenu bubu. I ti dudovi tvore ujedno i vinograd.
Vinova loza se popela na kroSnju sve do vrika, a odatle zahva-
tila, do drugoga stabla, kao da je htjela u zraku stvoriti pre-
krasne zelene slavoluke. Vinograd sdruZio se tu sa oranicom u
jedno, pa tako se pretvorio cio kraj u jedan vrt, u kom rodi Zito
i vino, iz koga dobivaju drvo i hranu za svilenu bubu. Dalje prema
jugu, osobito u Toskani i Campagni diZe se loza na jo§ vise drvede,
osobito na topole i briestove. Narod je tu veé u starom vieku rado
uzpinjac lozv uz briest, da ga vjenda sa veselom zaruénicom, jer
je samotno drvo nazivao Zalostnim udovecem, koji turobno dane trati
bez vjereniéina zagrljaja.

Po svih krajevih i u svakom liku vinova je loza uviek naj-
draZestnijim uresom okolice. Oko Govjedje rado o njoj zapinje,
rasla ona u otvorenih vinogradih ili zatvorenih vrtovih, kao da se
ved unapried vesell sladkomu plodu i plemenitoj kapljici.

II.

Geografsko razprostranjenje vinove loze. — Sjeverna @ jufna granica vinove loze.
— Divlja loza w Americi. — Pokusisa europskom lozom w Americi. — Uspjeh
sa ameridhom lozom. — Trsng wd. — Vinove loga na jufnof polovici zemlje.

Vinova se loza razsirila danas malo ne svuda, gdjegod joj
tlo i podneblje prija. Gdjegod grozdje do jeseni dozreti moZe,
tu se je svada i1 vinogradarstvo razfirilo. Vinova loza oivi s pro-
ljeéa w travnju, a dovrsi svoj rad u listopadu. IJa za vrieme toga
rada loza dobro uspieva i sotne grozdove ponese, to ona treba, da
srednja mjesedna toplina nepadne izpod 15 stupnjeva, a za pod-
puno dozrievanje trazi ona bar prosjednu ljetnu toplinu od 20°. Gdje
toga neima, tu vinogradarstvu neima pristaniita. Sama zima nije
za vinovu lozu od velika upliva. [J krajevih, gdje se znadu vodke
od cie zime posmrzavati i propasti, ostane loza jo¥ na Zivotu, jer
smrzavica nemoze da dopre u onu dubljinw, u koju se je korienje
zakopalo. Kada je loza jednom veé potjerala, onda je prama zimi
vrlo osjetljiva. Proljetni mrazovi u svibnju najveéi su neprijatelji
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vinogradarstvu. Toplo i kiSovite ljeto sve do pod jesen stvara dobru
i obilnu berbu, do&im ju jesenske kiSe u velike kvare. Od maglo-
vitih 1 vlaZnijih morskih obala bjeZi loza, premda joj blizina vode
prija, a 1 jutrnja magla uz rieke nista nesmeta. VlaZno i moévarno
tlo nije za uzgojenu lozu, premda se divljaka najradje zavladi u
motvarne Sumske dolove. Za plemenitu lozu najprijatniji su maleni
brezuljci, koje sunce ogrieva.

Kako se klimatski odnosaji, s kojih ovisi uspjeh vinove loze,
duZ ciele Europe vrlo mienjaju, to nedosiZe ni loza svada do iste
visine. Kada bi rekli, da je 50. stupanj sjeverne &irine sjeverna
granica loze, onda bi to vriedilo samo za vinorodne krajeve iztocne
Francezke i juzne Njemacke, jer se u istinu ta granica sad spusta
sad dife iznad 50. stupnja. Na iztoCnoj obali Eurcope nalazimo u
Francezko] najsjevernije vinmograde pri Vannesu (pri 47%:° sj. §.).
Iznad toga u Bretagni i Normandiji nenzgaja se danas vide vinova
loza, premda se znade, da je 1 tu jednoé bilo vinograda. Moralo je
tu vino biti vrlo lose, pa su se ljudi vinogradarstva kanili. Pripo-
vieda se, da se je jedan plemié iz Bretagne na dvoru Franje I
hvalio, da u njegovu kraju ima tri stvari, koje su bholje, nego
igdje drugdje u Francezkoj, a to da su Ijudi, psi i vino. Za prvo
dvoje dopustio mu je vladar, da mozZe biti bolje, ali za vino mu
rede, da je najkiselije 1 najgore u svoj zemlji. Naravno je, da su
Jjudi tude radje uvazall strano pivo i vino, pa tako svoje vinograde
zapustali, a pravili samo vino od jabuka. To se isto moralo do-
goditi i u Englezkoj. Zna se, da je car Probo izdao dozvolu, da
smiju vinovu lozu i po HEnglezkoj saditi, nu nezna se, da li su mu
savjet poslufali. [z kasnijih vremena satuvalo se je viSe spomenika,
koji dokazuju, da je u juinoj Englezkoj bilo viSe vinograda, a oso-
bito da su se samostani vinogradarstvom bavili. U jedanaestom i dva-
naestom stoljeéu bralo se je uw Englezkoj mnogo vina, ali je to
moralo biti vrlo slabo. U izvjeséu jedne ecrkve navodi se, kako jedne
godine nisu vino, nego kiselicu nabrali, Jof u Sestnaestom 1 sedam-
naestom stolje¢u imala je Englezka svoga vina, a u osamnaestom
stoljedu pravili su u grofoviji Surrey njeku vrst Sampanjca; od toga
vremena gubilo se je vinogradarstvo sve vide, a danas neima o njem
vi%e ni govora. Umjetnom toplinom uzgajaju u Englezkoj, kao $to
i u Petrogradu najljepie grozdje, ¥to ga ima na svietu, ali i naj~
skuplje. U kraljevskom vriv u Hamptoncourt-u blizu Londona na-
lazi se jedna vinova loza u posebnom za nju gradjenom a ljeti otvo-
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renom bilinjaku. Ova bi god. 1769. sadjena. Njezino stablo ima
80 cm. u obsegu, a njezine grane razdiruju se na 38 metara da-
leko. U dobroj godini nosit do 3000 grozdova., U sjevernoj Fran-
cezkoj kao Sto 1 u Englezkoj zima je vrlo blaga, ali je ljeto vlaZno
i hladno, pa groZdje nemoZe podpuno da dozrije. To isto nalazimo
mnogo juZnije u Spanjolskoj, gdje na sjevernoj obali n. pr. u Asto-
riji memoZe vinogradarstvo da mapreduje.

Kada podjemo od Vannesa u nutarnjost Francezke, onda vi-
dimo, kako se granica vinove loze sve vife prema sjevern diZe, te
iznad Clermonta i Pariza dopire blizu do 50. stupnja. Iz Francezke
zahvacda loza u juZnu Belgiju, a odatle prelazi u Njemadku i diZe se
uz Rajnu iznad Bonmna do 51. stupnja. Tu prelazi loza na drugu
stranu Rajne, te se uz nju spusta opet prema jugu sve do Mainza
i onda prelazi prema iztoku u dolinu Maine pod 50. stupanj sve do
Bamberga. Qdatle se dife granica vinove loze opet prema sjeveru,
doti¢e se Lipskoga i onda na Odri kod Gubena sife najdalje prema
gjeveru, naime do 52. stupnja. Odavde se spusta granica ta naglo
dolje i vrada se prema Labi, te prolazi kroz Ceiku i spusta se u
Austriji prama Dunavu, tako da Slezka i Galicija ostaju na strani.
Od Dunava zalazi vinogradarstvo izpod Karpata u Ugarsku i onda
u Sedmogradsku, te kroz Moldavu dopire do Crnoga mora. IJ Rusiji
nalazimo vinogradarstvo na jugu uz Crno more, a samo po dolovih
uz Dnjepar, Bug, Dmnjestar 1 Don uzdiZe se ono prema sjevern do
47. 1 48. stupnja. Od Dona prelazi vinogradarstvo iznad Astrahana
do Kaspijskoga mora, pa tu dopire gotovoe do istoga onoga stupnja,
pri kom je zadelo na zapadnoj obali Europe u Francezkoj. Sjeverno
1znad ove pgranice, §to smo ju u Europi opisali, nadi éemo na vise
mjestd dosta dobro razvijeno vinogradarstvo. Nu to su uviek osam-
liene totke, pa je tu vino obilno takve, kao 3to ono kod Pots-
dama, 0 kom Humboldt veli, da nije za piée, ali da ga ipak piju.

Covjek bi mislio, da ¢emo na sjevernoj granici vinove loze naéi
najlosije vino, pa ipak nije tako. Upravo nasa najholja vina potjedu
malo ne sa krajne granice. Yaloviti brefuljci u Champagni, strmi
obronci Rajne, gorje kod Tokaja, obronei Kavkaza rode najpleme-
nitijim vinom, akoprem njekoliko milja iznad tih krajeva prestaje
svako vinogradarstvo. ) '

Iznad Kaspijskoga mora prelazi sjev. granica vinove loze u Aziju,
provladi se kroz Turkestan, te izpod velikoga gorja Tiansana ide iz-
ravno visodinami sve do Zutoga mora, zavrSujué tu pri Pekingu i Koreji.
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Svi krajevi, koji leZe izpod ove crte, koju smo povukli Europom i
Azijom, od Vannesa pa do Pekinga, prikladni su za vinogradarstvo,
samo ako je tlo lozi povoljno i ako bregovi nisu previsoki. Od prije
veé znamo, da na visokih bregovih od podnoZja pa do vrhunca
nevlada ista toplina, pa da radi toga u raznih visinah i razno
bilinstvo raste. To je uzrok, da i vinova loza ima na bregovih svoju
granicu, koje nemo¥e prekoratiti. Cim je gora dalje prema jugu, tim
se vise na nju moZe loza popeti. U Hrvatskoj popinje se loza do
300 metara visoko, n sjevernik i centralnih Alpah do 500 metara,
dodim na juZnih obroncih dosegne visinu od 850 metara. Na Etni
i Andaluziji popinje se loza do visine od 1300 metara, a u Armeniji,
Kasmiru i obroncih Sinaja do 1300 metara. U Himalaji ima obro-
naka, gdje vinogradarstvo podimije tek u visini od 2700 metara.

U juinih krajevih popinje se loza w veliku visinn, jer ona
tu bje¥i iz dolova, gdje tropsko sunce ZzeZe 1 pele. Veliku tu
toplinu nemoZe loza da podnese, nego se dife na bregove u
pojas, u kom je blaZi zrak i blaza toplina. Veéa toplina vise 8kodi
vinovoj lozi nego 3to joj koristi. Veé u juinoj Europi moraju s
lozom drugdije postupati nego kod nas. Zemlja pod lozom mora kod
nas da bude ¢ista, da 1 ona svojom toplinom pospiesi zrijanje grozdja.
Veé u Ialiji diZu lozu visoko u zrak, drveéu na vrhunce, jer je tu
veé sama toplina zraka dovoljna za zrijanje. Kod nas sade vinograde
uviek na juZne bocine brezZuljaka, dodim su u sjeverno] Africi veé
od najstarijih vremena vinograde smjedtali na sjeverne boéine, da
ih zaStite od prevelika suncana Zara. U] Perziji kopaju 2 do 3 metra
duboke jame, u kojik lozu uzgajaju, da im ona ostane u sjeni i
vlazi, pa da se groZdje neosufi. Gdjegod dalje na jugu srednja go-
didnja toplina prelazi 219 tu vise neima o vinogradarstvu govora.
Uz tu toplinu se loza nikada neumiri i neodpodine, pa se ona prije
reda iztrosi. Na lozi nalazimo tu kroz cielu godinu i cvieta 1 zrela
i nezrela groZdja, a samo groidje se brzo posudil. Ako u tih krajevih
i drie lozn, to ju sade samo radi grozdja a nigdje radi vina. I tako
toplina povlai i prema jugu vinovoj lozi granicu, preko koje ona
neprelazi. Ta granica dosiZe do 30. rjedje do 28. stupnja &irine.
Pravo pristaniste loze nalazi se dakle na prostorn izmedju 50. i
30. stupnja. U Africi nalazimo lozu samo na sjevernoj obali uz Sredo-
zemno more. U Arabiji je neima, a isto tako u Indiji. U Japamu i
u juznoj Kini neuspieva loza. T sjevernih krajevih Kine bilo je loze,
ali su ju Gesto zabranili saditi. Tzvan juzne granice prelazi vinova
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loza na bregovite otoke i u samu blizinu ekvatora, jer tu vlada
vjelno proljetno podneblje. Na glasu su vina, §to rastu na Madeiri
i Tenerifi, pa na kapverdskih otocih i sv. Heleni, jer tu nalazi
vinova loza sve uvjete za svoj Zivot.

Na juZnoj granici, gdje prestaje vinova loza, poimlju palme
8voje carstvo &iriti, a priroda kaoda je htjela odstetiti tropske kra-
jeve, pa je stvorila u palmah sok, od koga prave vino. Jedna i
druga bilina povukoSe granicu izmedju umjerenoga 1 Zarkoga pod-
neblja. Gdje jednoj godi, tu neima drugoj obstanka, a ima samo
malo bregovitih zemalja, gdje se palma sa vinovom lozom grli. Nje-
kada su se u dolovih Palestine uzdizale obje te najplemenitije biline,
podizale blagostanje zemlje. Danas je palma odatle opet izdezla.

Jo§ jednu zemlju moramo spomenuti, koja se moZe ponositi
svojom vlastitom lozom, a to je sjeverna Amerika. Krajevi od
Kanade pa sve do otodja u mexikanskom zaljevu puni su divlje
loze. Nu ta loza nije ona ista, Sfo kod nas raste, all joj je vrlo
grodna. GroZdje u te loze prilidno je sladko, ali u divljem stanju
nije za vino. Kada su normanski brodari oko godine 1000 zalutali
u sjevernu Ameriku u one krajeve, gdje su danas Savezne driave,
nisu se mogli dosta nafuditi stlnoj mnoZini groZdja, Sto je visjelo
po raznom drveéu. Radi toga nazvade tu zemlju vineland. Kada
Je 500 godina kasnije Kolumbo stupio prvi put na antilsko otodje,
nadao je obilje divlje loze, kako se uzpinje na palme i najviSe
drvede. 1 na kopnu nadao je Kolumbo (na tredem putu g. 1498),
kako opisuje Irving, uz stanove ljudske lozu, kako se po drveén
uzpinje. Cetiri godine kasnije nasao je jedan Spanjolski vitez po
gorah Hispanjole ogromnu lozu sa sladkim 1 ukusnim groZdjem. To
isto nadjoSe Spanjolei na juinoj obali Kube, a Kolumbo je poslao
velike grozdove sa divlje loze kraljici Izabeli u Spanjolsku. Nu
dolazkom Europejaca donesofe u Ameriku 1 europejskn lozu. Yed
je sam Kolumbo ponio na svom drugom putu osim mnogih kulturnih
bilina i vinovu lozu, pa je ta tude veé u drugo] gedini poniela
liepo groZdje. Do mala podede lozu sve vide u Ameriku nvaZati, pa
zasadie mnoge krajeve u Cile, Braziliji, Mexiki i Kaliforniji. Nu
lakomi Spanjolci stadofe doskora zazirati od amerikanskoga vino-
gradarstva, bojeél se, da nebi njihovo vino ondje prodje nadlo, pa
ga stadose silom zatirati. Tako su u Braziliji zabranili saditi vino-
grade, a zasadjene su dali izkrfiti, da neimaju niti za domadu po-
trebu dosta vina. Isto tako nedadofe u Cile niti maslinu niti vinovu
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lozu saditi. I od toga vremena nikake se nije moglo u tih krajevih
vide vinogradarstvo uzdiéi.

Kada su se u proflom stoljeéu stale sjevero-amerikanske driave
samostalnije razvijati, pocefe na to pomidljati, kake bi u velike
europsku lozu razsadili, da nebudu ni u tom viSe ovisni o Europi.
Dva bogata muZa, Svicarac Dufour i Francez Lacanal, preuzede si,’
da gjevernu Ameriku vinovom lozom obogate. Oni donesose najbolje
vrstl loze iz Francezke i Njemadke, pa zasadiSe silne vinograde u
najprikladnijih krajevih po mnogih drzavah, dovedose k tomu jo#
1 izvrstne vinogradare iz Europe, uloZie silne novece, da uspjeh
bude 3to sigurniji. Nu sav taj trud i trofak bijaie uzalud, Euro-
pejska loza nehtjede nikako da u toj novoj domovini uspieva. Za
kratko vrieme stade loza na sve strane pobolievati, pa napokon i
odumre, GroZdje je trunzlo ili je cdpadals prije nego §to je dozrelo.
Pokudage jo¥ jednom. Iz Francezke donesoe u Pensilvaniju 17.000
komada najplemenitije loze, ali neprodje dugo vremena, a od sve
te loze nebijae viSe ni jedne na Zivotu. Francez Lacanal sdvojio je
nad tim, pa je god. 1836. morao francezkoj akademiji priznati, da je
svrhu svoga Zivota promasio, jer da se europska loza neda u Americi
udomiti, pa da se Amerika nede nikada vinogradarstvom usrediti.

I Lacanal se je ipak donjekle prevario, jer Amerika ima danas
ipak sveje vinogradarstvo 1 pije svoje vinc, page 1 Huropa upire
svoje ofl u ameii¢ku lozu kao jedini spas. Uztrajan amerikanski
duh nije mirovao, dok nije dofao do Zeljena uspjeha. Cim su uvidjeli,
da im europejska loza nede pomoéi, obratife svoju vpozernost na
domaéu diviju lozn. Stadofe s njom u veliko pokuse praviti, te ju
oplemenjivati i posao im sjajno uspije. Divlja loza — Vitis La-
brusca — 3§to raste u sjevernoj Karolini i Arkansasu, dala je
do mala mnoge plemenite suvrstice, medju kojimi bijahu najholje
suvrsti Catawba i lzabela. Uz dobru njegu stadoe te nove loze
obilno roditi i davati izvrstno vino. Iz njih se razviSe doskoro nove
odlike, a poduzetni Amerikanci zasadie u brzo veliku mnoZinu
vinograda, tako da je ved godine 1870. rodilo u Americi od domadce
loze 12 milijuna litara vina. I ta vina mogla su se ve¢ takmitl sa
najboljimi vrstmi, &to ih ih Europa ima. Iza toga nije proslo 10
godina, a svi krajevi u sjevernoj Americi izmedju 45.1 30. stupnja
imadode svoje vinograde. San Francisco, Cincinati i St. Louis po-
stadofe najglavnije vinorodne drZave, a rieku Ohio nazivlju danas
veé¢ americkom Rajnom.
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Uspjeh ameritke loze postade za europsko vinogradarstvo
koban. Sada tek doznadoSe, za &to europejska loza nije mogla u
Americi uspievati. Evo za &to. Europejski vinogradari zaZeljefe u
svojih nasadih imati i plemenitije ameritke visti. Kada je ame-
ritka loza doSla u europejske vinograde, pofefe se na nado] lozi
pokazivati one iste bolesti, radi kojih je ona pri prvih pokusih u
Americi propala. IztraZnjué uzrok toj bolesti, nadjoSe na korienju
oboljele loze veliku mnoZinu sitnih Zivotinjica, koje slabe 1 unidtnju
nadu lozu. Zivotinjica ta je zloglasna trsna u§ — Phylloxera vasta-
trix. — zivotinje te doslje u Europi niesu. pozmavali. I sada tek
nadjofe, da su ju sa americkom lozom u linropu donieli. Trsna
ud Ziviela je od vajkada w Americi na korienju divlje loze. Kroz
nebrojene godine prilagodila se je i osnazila ameridka loza proti
svomu neprijatelju, te ga je mogla na svom korienju hraniti, a da
joj nidta nedkod:. Nu europejska loza postala je dugom kulturom
njeZnija, pa nemoZe da odoli svomu novomu mneprijatelju. Svatko
zna, 1 kolikom strahu Zive danas europejski vinogradari radi trsne
udi. Ona se sve vife i viSe &iri, pa je ve¢ dosada poharala mnoge
vincrodne krajeve. Sve dosada nesmislie pravoga lieka proti trsnoj
usi, pa u koliko nam je danas stvar poznata, neima nam druge
pomodi, nego posizati za ameritkom lozom, pa ju u nafe tlo
presadjivati. Ameritka loza nam je tu nevolju doniela, ona nas
mora od nje i spasifi. Ona kod nas dobro uspieva, a trsnu u& lako
podnosi. Svakako je to po nas tufno, kada moramo skritenih ruku
motriti, kako plodovi tisuégodidnje kulture pred na$im o&ima
propadaju.

Sjeverna granica vinove loze u sjevernoj Americi dopire, kako
Cusmo, do 45. stupnja Sirine. Ona je tu njestc niZa nego u Eurcpi.
JuZna granica dopire kao i u starom svietu do 30. stupnja.

U novije vrieme dobila je 1 juZna polovica nae zemlje vinovu
lozu, pa i tu se je ona smjestila samo u umjerenom pojasu. U
Australiji ju nalazimo sada u novom juinom Walesu, u Africi na
rtu Dobre nade, a u juZnoj Americi u Buenos-Airesu i Cile, gdjo
najjuznije pri 40. stupnju do Valdivije dopire. Svi ti krajevi leZe
medju 30. i 40. stupnjem juine &irine. Kako na juZnoj polovici
jesen pada u ono doba, kada je kod nas proljede, to i groZdje
dozrieva u drugo vrieme. Dofim je kod nas berba u rujnu i listo-
padu, to je ona n. p. na rtu Dobre nade u sie€nju i veljaci.
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Kudturne biline, njihove podivijale i divlje vrsti. — Divlja vinova loza 1 njeno
razprostranjenje. — Domovina loze. — Kako se je vinove losa sirila iz svoje
proe demovine na iztok i zapad Azije. — Sirenje vinove loze w Griku i Ita-
liju. — Vinova loza i vino u Italifi w starom vieku. — Gealija ¢ Longobardi
— Rimske naselbine w Furopi za vinogradarstve ; exr Probo. — Sto je krd-
danstvo sa vinovu lozw wdinilo. — DPromjene w vinogradirston FEurope. —
Vinova loza na putu w nove krajeve svieta.

Gdjegod vinova loza danas rodi velikimi i sladkimi grozdovi,
tu je ona svoda pod okriljem Zovjedje njege, svuda je diete kulture.
Nu lovjek Je morao jednoé¢ naéi lozu w divljadi, morao odkriti u
njoj plemenita svojstva, pa ju povuéi u svoju blizinu i zasaditi u
gvo] vrt, I odatle je vinova loza sliedila uzastopce &ovieka na nje-
govih selithah &irom daleka svieta. Nu gdje je domovina vinove
loze? u kojem kraju i kada ju je &ovjek poceo prvi put uzgajati?

(0d velika dohvata su ta pitanja, jer njimi zadiremo u najdav-
niju proflost Zovjedjega roda. Ona bi nam imala odkriti prve zadetke
nade kulture 1 razsvietliti tminu iz onih vremena, iz kojih nam se
nije saduvao nijedan jasan spomenik. Prirodne nauke bave se s velikom
ljubavlju timi pitanji, pa ako jo¥ i misu doile do Zeljena cilja,
to nam ipak bar pokazaSe put, kojim nam valja dalje iéi. Bvo da
nacrtamo u kratko, 5to danas o tome znamo.

Prvi uzgoj vinove loze zateo je nedvojbenc u isto ono doba,
kada je Covjek stao uzgajati razne Zitarice 1 pitomiti pojedine
domade Zivotinje. Bilo je to dakle jo§ u ono vrieme, o kom nam
Govielja poviest jo§ niSta pridati nezna. Pa i to je vjerovatno, da
je to bio narod bieloga plemena, koji je prvi za kulturom posegnuo.
Dosadio mu je nestalan i nesiguran lovacki Zivot, pa si je pripi-
tomio govedo i oven, da nemora vise po pustarah 1 Sumah za
Tovinom bhjeZatl, uzgojio Zitarice 1 vodke, da nemora ovisiti o oporom
pleda divljega Dilja. Prve te stedevine lako su se sada od plemena
-do plemena g&irile.

Dana3nja znanost drii, da je kolievka bieloga ili kavkazkoga
plemena bila u prednjoj Aziji, pa tu da je covjek uzgojio svoje
najznamenitije domace Zivotinje i biline. Nu koji je to kraj bio, to
je teZko reéi. Za gdjekoje Zitarice smo ¢uli, da neima na svietu kraja,
gdje bi ih u istinu w divijem stanju nasli, kao $to nalazimo mnogu
drugu bilinu, koja oplemenjena po nadih vrtovih raste, pa kako
one niti danas nigdje nedivijaju, to ni neimaju nigdje prave domo-
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vine. Kada bi ih &ovjek prestao uzgajati i prepustio ih pedpuno
slobodi, to bi one za kratko vrieme posve sa zemlje izfezle. Mogucde,
da su one tisudgodiSnjom njegom na toliko omlitavile i oslabile, da
se nemogn nigdje upustiti u boj sa urodjenim bilinstvom, da nepod-
legnu u toj borbi. Jednom riedju, one se nemogu nigdje udomiti,
Nu nisu sve kulturne biline takve naravi. Ima ih, premda dosta
malo, koje niti uz najpomnije njegovanje nemogu da zaborave slobodu
zlatnu, pa &m im se prilika pruZ, odmah i pobjegnu izpod éovjedje
ruke. Takve biline udomit de se svagdje, gdjegod ih posijemo, a
i pobjeéi ¢ée same izvan dohvata covjedje ruke, zavuéi se u $ume
i gikare, gudure i samotna mjesta, da bez skrbnitva Jovjeljega
slobodan Zivot provode. Botanik veli za takve hiline, da su po-
divljale, da su se novim odnosajem prilagodile, da su se tu udo-
mile. Podivljale hiline se u svemkolikom Zivotu tako izjednade sa
ostalimi urodjenimi bilinami, da u ni¢em nemoZemo razabrati, da su
to strane pridoélice. I kada nam nebi poviest za mnoge takve biline
znala pripoviedati, kada ih je ovjek sa sobom iz dalekih krajeva donio,
mislili bi, da im je to od prvoga potetka domovina. A vise puta i
uz sve povjestnitke dokaze o selithi jedne ili druge kulturne bi-
line nismo sigurni, da li su divljake u zemlji;, kamo su uzgojenu
bilinu donieli, samo podivljale ili su od vajkada kao divljake rasle.
Ima divljih bilina, koje po dalekih i &irokih krajevih na zemlji Zive.
U malenu jednom kraju, gdje je Zivjelo naprednije pleme, mogao
je Covjek takvu divijaku oplemeniti i uzgojiti kao kulturnu bilinu,
dodim u drugih krajevih nije nitke pomifljac na to, da istu bilinu
oplemeni i uzgoji. Pa tako oplemenjenu bilinu raznio je &ovjek po
svietu 1 donio u krajeve, gdje je ona veé¢ od prije kao divljaka
rasla. Da ima takvih primjera, dokazala su nam najnovija botanidka
iztraZivanja.
~ Medju biline, koje lako podivljaju, ubrajamo mnoge nade vocke
a i vinovu lozu. Gdjegod vinova loza na toliko uspievati moZe, da
joj sjeme dozrije, tu se ona znade oteti dovjedjemu gospodarstvu, pa
pobjegne u slobodnu narav i podivlja. Ptice se rado hrane njezinimi
bobami, pa raznesu sjeme po Sumah i dikarah. Kada sjeme padne
u prikladno tlo, razvije se iz njega mladica, koja se s podetka
gkriva u Sikari, dok za njekoliko godina neoja&a na toliko, da se
nzpne i na najvifa drveta, gdje na sunfanom Zaru svoje grozdove
razvija. Cim je tlo i podnebje neprikladnije, tim se viSe divljaka
promieni. U juZnijih krajevibh rodi i podivljala loza sladkim groz-
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djem, premda je ono mnogo sitnije, dofim uw sjevernijih predjelih
ne samo da postane grozdje sitnije, nego joste ostane i kiselo. -

Divlje vinove loze naéi demo danas svuda, gdjegod je vino-
gradarstva bilo, Nalazimo je u juZnoj Njemaékoj i sjevernoj Fran-
cezkoj. Podunavlje, a osobito juZni krajevi oko Dunava skrivaju u
gvojih Zumah upravo gorostasna stabla divlje loze, koja u jesen
svojimi Zutimi i crvenimi listovi Sume vanredno ukrasuje. Spa-
njolska i Portugal, Ttalija i Gréka razvijaju divlju lozu, kojoj stabla
mjere gotovo jedan metar u promjeru. Vinova loza polimlje tu ved sa
drvedem se takmiti. 7 prilikal, sto ih spominje sveto pismo u knjigah
o sudijah (9, 12), pozivlje drveée vinovu lozu, da im bude carem, a
ona im odgovara: ,Zar da ja ostavim vino svoje, koje veseli Boga
i ljude, pa da idem da tumaram za drugo drveée?* Nu na iztoku
Crnoga mora, na podnoZju Kavkaza, postaje loza u istinu kraljicom
gume. Tu ona dosiZe u promjeru 1 do 2 metra &irine, a svojimi
viticami zahvada najvise vrhunce hrastova, bukava i kestena, pa se
u to] visini kil prekrasnim groZdjem. Poslije zimskih mrazova do-
zrije 1 osladi groZdje, a ima ga toliko, da s proljeda idu ljudi u
fumu, pa ga u obilju sa drveda otresu. Isto tako bujno raste divlja
loza u Sumah, 3to leZe juino izpod Kaspijskoga mora, pa odatle
zadire daleko u Persiju 1 Afganistan.

Malo ne svada u tih krajevih, $to smo ih sada spomenuli, vz-
gaja se oplemenjena loza, pa bi moida pomislili, da je ona tude
samo podivljala. Nu stroga znanstvena iztraZivanja ovlastuju nas
uztvrditi, da je u zemljah oko Sredozemnoga mora i onda u srednjoj
Aziji vinova loza rasla prije nege Sto je bilo oplemenjenih vrsti, da
je u tih krajevih njena prva domovina. Sjeme vinove loze na-
djoSe u sojenicah u Italiji (Parma) i Svicarskoj (Wangen), dakle
jo# iz dobe, gdje poviest nepodimlje. U Francezkoj nadjose u vap-
nenoj sedri otisnuto lidée vinove loze, pa i to potjede iz prastarih
vremena. [J sjevernih krajevih Europe sva je divlja loza u istinu
samo podivijala, tu je u zadnje doba zemaljske proSlosti nije hilo.
Nu prije toga doba u ono vrieme, kada je i u tih sjevernijih krajevih
vladalo toplije podnebje, kada su tu jo§ Zivjeli slonovi, nosorozi 1
lavovi, plele su se po Sumah mnogobrojne vrsti loze, a medju njimi
je najznamenitija bila loza, koju prirodoslovei prozvaSe teutonskom
fozom (Vitis tewtonica). Ona se je penjala po drvedu, od onega je
postao nad mrki ugljen. I u tom ugljenn saluvale su se do danas
posuiene bobe i posve liepa zrna iz boba, Kada se je u srednjoj
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Europi podneblje promienilo, te zahladilo, izéeznuse svekolike vrsti
loze. Lako je mogude, da su se mnoge vrsti preselile na jug, fu se
donjekle promienile, pa da je od njih postala danasnja divlja loza.

Ako prema znanstvenu iztrafivanju i uzmemo, da je pradomo-
vina divlje vinove loze u zemljah oko Sredozemmnoga mora i u
prednjoj Aziji, to je ipak vjerovatno, da mije u svih tih krajevih za-
potelo oplemenjivanje loze. Gdje je dakle kolievka samoga vino-
gradarstva? Prastara jedna semitska priGa pripovieda, da je domo-
vina vinogradarstva pod Araratom. Tu je arka Noemova okopnula,
a kalugjeri u onom kraju pokazuju jo§ danas ono mjesto, gdje je
Noem prvi vinograd zasadio. Selo, gdje je taj vinograd, zove se
Arguri, a to znali vinograd. Nu kako je Ararat visok, to na njem
grozdje podpuno nedozrieva, a vino njegovo nije za pide, pa tako
nije ni vjerovatno, da bi bad tu bila prva kolievka vinogradarstva.
Zemlje, koje leZe izmedju Kavkaza i Hinduku3a pune su divlje vi-
nove loze. TJ tih krajevih je groZdje i na samoj divijoj lozi dosta
sladko, pa tu je 1 kolievka najstarijih kulturnik naroda. Radi toga
je i najvjerovatnije, da su uprave ta wna divljoj lozi odkrili njena
plemenita svojstva, pa ju onda poceli uzgajati. Tek wuzgojem Co-
vjeljim postadose sve plemenitije vrsti vinove loze 1 samo uz &o-
viedju brign mogle su se one dalje Siriti. Mi znamo, da se sve te
vrsti Sire jedino korjenjaci i sadjenicami a nikada sjemenom.

Kada je jednom vinogradarstvo u zapadnoj Aziji korien zahva-
tilo, stalo se je ono polako sad uz promet i1 trgovinu sad seobom
naroda u druge krajeve &iriti. Nu iztok azijatskimi visodinami pu-
tovala je oplemenjena vinova loza najlaganije. U Kinu je dospjela
telk 120 godina prije Krsta. U to vrieme po prilici pide car Khongi
u svojih spisih, da u Kinl raste samo malo dobre loze, pa se hvali,
da je sam iz Hamia uveo tri nove vrsti, pa da ga njegov uspjeh
vise veseli, nego da je sagradio sto porculanskih tornjeva. Nu u
Kini nije se vinogradarstvo nikada moglo pravo udomiti. Cesto su
ga zabranjivali i Jozu izkréili, tako da u mmogih pokrajinah loze
ni nepoznaju, Gdje danas ima vinograda, tu ih drie samo radi
groZzdja, da ga sude ili prodaju kao vode.

Mnogo znamenitiji i zanimiviji bio je put, 5to ga je vinova
loza na zapad udinila. Tu nas znanstvena iztraZivanja dovode na
pleme jedno, koje je najviSe doprinielo razprostranjenju vinove loze.
Bilo je to semitsko pleme, koje je medju svimi narodi oko Sredo-
zemmoga mora ponajprije polelo lozu uzgajati, a &ini se, da je to
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pleme i prvo nauéilo vino praviti. Neima dvojbe, da su davno prije
toga mnogl narodi brali sladko groidje sa divlje loze, pa se njim
hranili, a mnogo je vremena moralo proéi, dok su ljudi na to dosli,
da iz toga groZdja sok izeiede, pa da polekaju, dok taj sok provrije,
pa da ga onda u mjehovih i posudju saduvaju. Tek kada je to
uspjelo, onda istom pode¥e lozu na obradjenom 1 ugnojenom zem-
ljistu uzgajati 1 oplemenjivati, Kako su Semiti u svih granah obrta
i gospodarstva najvide napredovali, to demo lako vjerovati, da je
upravo semitsko pleme i u tom najviSe udinilo. Sanskrtski narod
nije jo§ poznavao vina. Babilonei i Perzijanci poznavali su dobro
u starom vieku vino, pa su ga rado i pili, nu oni ga nisu sami
proizvodili, nego su ga od Feniana kupovali. Isto tako dovaZali su
Feritani mnogo vina u EKgipat i tu onda i samu lozu udomili.
Semitsko 1me vina poprimili su Grei, Rimljani, a onda kadnje Slo-
vjeui i Germani (jajin, wajin, oinos, vinum), pa'to dokazuje, da su
oni najvise dopriuieli razprostranjenju vinove loze i vina, a i da su
se najvide uzgojem loze bavili

Sveto nam pismo svjedodi, da su Izrajelidani veé u najstarije
vrieme poznavali vino i uzgajali lozu. Veé u prvoj knjizi Mojsijinoj
(9, 20) stoji pisano: ,A Noem pode raditi zemlju i posadi vino-
grad. I napiv se vina, opi se“. Pred Abrahama iznese stari kralj
jerusolimski kruh i vino (Mojs, I. 14, 18). Kada je Mojsija poslao
uhode n zemlju Kanansku, da ju razgledaju, nadjoSe u njoj obilje
gsvakovretna ploda, te odsjekoSe lozu sa grozdom jednim, koji
morado$e dvojica na motki nositi (Mojsija IV, 13, 24.). Bilo je tu
dakle vinogradarstva prije, nego &to su zemlju Izrajelicani posjeli.
Nije to bila moZda divlja loza, koja bi rodila velikimi grozdovi,
kao $to to u tih krajevih lesto biva, nego su tu bili podpuno ure-
djeni vinogradi, jer morade Mojsija poslati poslanike caru Amorej-
skomu, da mu kazu: ,Pusti, da prodjemo kroz tvoju zemiju; nedemo
svrtatl ni u polje, ni u vinograd, niti demo piti vode iz zdenaca;
iéi ¢emo carskim putem, dok nepredjemo medju tvoju.* (Moj. IV.
20, 22.). U zakonih, &to ih je Mojsija svojemu narodu dao, spo-
minje se vife puta 1 vinogradarstvo, a osobita blagost olituje se
u onih odredbah, gdje se dozvoljuje u tudjem vinogradu uzabrati
koji groz! za okrepu, a gospodaru zabranjuje, da poslije berbe
vise nepabiréi u vinogradu, jer &to je preostalo, neka bude strancu
i siromahu. Na mnogo mjestd spominje se, kako se vinogradi ob-
radjuju i vino priredjuje. Vino se slavi u slikah, u pripoviedkah
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i pjesmah, a pripudta se i sluzbi boZjoj. Berba je trajala od rujna
do studenoga, a pratila ju je pjesma i veselje. Bila je to narodna
gvetkovina. Sladko vino Ijevali su u mjehove, ili n zemljene vréeve,
da tu provrije, il su ga na gusto ukuhavali. 1T vino su kadsito
davali mirodije, da bude jale i mirisavije. Najbolje vino raslo je u
Siriji u dolini Eskol, pa i danas je to vino na osobitu glasu. Tu jod
danas rastu 5 do 10 kilograma tezki grozdovi, koji nezaostaju puno
za onimi, #to su ih uhode iz iste doline donieli.

Kultura, $to je niknula u krilu semitskoga plemena, Sirila se sve
viSe zapadnom Azijom. I dok je tu lué prosyjete svietlila, Zivjela
je Kuropa jod u podpunoj tmini i divljaétvu. Na to se na pragu
Europe ukaza drugo jedno semitsko pleme, koje je domalo Furopu
iz sna probudilo. Bijahu to Fenidani, koji su ve¢ 1400 godina prije
Krista zahvatili trgovinom svojom sav za onda poznati sviet. Njihov
prometni duh potisnuo ih je iz Azije u Afriku, na otodje Fgejskoga
mora 1 na gréko kopno. Na sgodnih mjestih otvorife svoja skla-
dista, po brodovih donafahu proizvode svojih zemalja, da ih u za-
mjenu prodada sa svakovrstnimi proizvedi stotarstva. Uz ostalu
robu donasahu i vino, jer su ga lako prodavali. Neima dvojbe, da
su 0z vino donieli i oplemenjenu lozu, te ju prvi na europejskom
zemljistu posadili. Oni ju udomiSe ponajprije na bliZnjem otodju,
na Ciprin, Kreti, Naksu, Hiju, Tesbu i onda na onom sitnom
otodju, §to se je kao most protegnulo izmedju Azije i Gréke, da
onda predje na samo gréko kopno. I sav taj put prevalila je loza
jo3 u ono doba, o kom nam gréka poviest nidta priati nezna. Kada
se je grcki narod stao osvjesdivati, nafao je na svom zemljistu veé
zasadjenu lozu, pa Je mislio, da ju je od boga dobio. Vrlo je vjero-
vatno, da je vinova loza jo§ 1 drmgim putem u Gréku prodrla, da
je naime presla iz Male Azije u Traciju, Macedoniju i Tesaliju, dakle
onim putem, kojim je u Grdku dosla vjera u boga Dioniza. I se-
mitsko ime vina i sluiba Dionizova kau nam jasno, da je Grika
najplemenitiji dar bilinskoga svieta sa iztoka primila. Kad su postale
Homerove pjesme, bilo je vino vedé po svoj Grékoj poznato. U Ilijadi
opisuje se na 3titu Ahilovu medja ostalimi slikami ladanjskoga Zi-
vota i vinograd, u kom beradi i beradice berbu drZe. 1 druga mjesta
Homerovih pjesama svjedode, da su svuda bogati i siromasi vino
pili, a da su Grei umjeli vino dugo CGuvati, doznajemo iz Odyseje,
gdje se spominje jedanaest godina staro vino. Radi vesele i pjes-
nitke éudi lako se je grcki narod priljubio uz vino, jer ga Je ono

Iz bilinstoga svieta, L. ] . 10
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jod poticalo na veselje i Zivahnost, na zabava i udruzivanje. I uZi-
vanje, §to ga imadofe pri vinu, hijafe u istinu plemenito, jer je
naobrafen Grk malo ne uviek bio pri pidu umjeren, pijué vino
uviek sa vodom. Vino se je uzko splelo kao &to sa domadim i
javpim Zivotom tako i sa bogosluZjem, a koji upliv je one imalo
na kulturni razvoj cieloga naroda, ¢uli smo ved prije.

Sa grikoga poluotoka stade [prelaziti kultura u Italiju, a s njom
dospje na novo zemljiste 1 vinova loza. Najprije se je nastanila na
Sieiliji, a onda je predla u jufinu Ttalijju. Na tom novom zemljista
usplevala je grfka loza tako liepo, da je veé Sofokle nazvao dolnju
Italiju najmilijom zemljom boga Baha, a 1 danas su jo3 kalabrezka
(facrimae Christi i vino greco) 1 sicilijanska vina (faro i siraku-
zanac) na svjetskom glasu. Iz juZnih krajeva Sirila se je vinova
loza polagano prema sjeveru. Kada se je vinogradarstvo u Latiju
hilo veé podiglo, ¢ini se, da ga jo# nije w Tusciji bilo. Kada je
naime kralj iz Tuoscije od pobiedjemh Latinaca zahtievao, da mu
moraju sve ubrano vino kao plien dati, pobunie se Latinci iznova,
pa se zavjerife Jupitru, nebi li im u pomo¢ pritekao i od neprija-
telja obranio, da e svake godine slaviti 23. travnja prve vinalije.
Pri toj svedanosti Zrtvovage Jupitru iz svakoga suda po jedan vré
vina. 21. kolovoza slavife Rimljani druge vinalije. Svecenici Zrtvo-
vaSe taj dan Jupitru Janje, uzabraie prve grozdove, a to bijage
gvetan znak, da sada mogu herbe podeti. Novo vino smjedofe tek
poslije prvih vinalija piti.

Za vrieme prvih rimskil kraljeva Cini se, da je vino hilo u
Rimu dosta riedko. Romulo je odredio, da se bogovom Zrtvaje
mlieko, a Numa je zabranio, da se nesmije ljevati vino na lomale,
na kojih ée mrtvace spaljivati, dofim Je za Zrtve bogovom dozvolio
samo vino od obrezane loze. Kako se je malo vina u to doba pile,
svjedodl i to, $to je omo bhilo zabranjeno Zenam, pa i muZevom
tzpod 30. godine. Pa jos i kasnije za trieznih vremena republike
smio se je svaki rimski gradjanin razstaviti od svoje Zene, ako
je vino pila. Egnatija Mecenija oslobodife pri sudu, 3to je svojn
Zenu ubio, kada ju je zatekao, gdje vino pije. Plinij pripovieda, da
su jednoj rimskoj gospodji dosudili, da de izgubiti svoj miraz, ako
bude bez dozvole svoga mu¥a vife vina pila, nego §to joj zdravije
dopusta, a Katon misli, da su Rimljani samo radi toga dosh do
prava, da svoje rodjakinje smiju poljubiti, §to na taj nadin mogu
nadzirati, da li vina piju.
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Neima dvojbe, da je s prva kraja obradjivanje vinograda bilo
glabo, pa da je u Rimu i lode vino raslo. Kineas, vrlo dosjetljiv
¢ovjek, kojega je kralj Pyrrho iz Epira poslac u Rim, zadudio se
je, kada je vidio, kako grozdovi vise visoko po drvedu, pa kada je
okusio lo$o. i oporo vino, nadalio se je, pa rekao, da je posve pravo,
#to majka takva vina na tako visokih vjedalih visi. Uredjeno vino-
gradarstvo podelo je fek iza punskih ratova cvasti, a tomu je naj-
vise doprinesao stariji Cato (1 154. prije Kr.), koji je bio izvrstan
gospodar 1 pisao prve gospodarske knjige. Sada stadoSe sve vide
uvoditi nove plemenite vrsti iz Grike 1 Azije, pa se u velike usa-
vrdife u obradjivanjn same loze. Za vrieme Plinijevo postade Ttalija
prvom vinogradarskom zemljom. Sicilija 1 Italija proizvodila je u
to vrieme preko 50 vrsti razna vina, a mnoga ta vina mogla su se
natjecati sa najboljimi vrstmi iz Gréke 1 Azije.

_ U razkosnom 1 putenom Zivotu, koji su Rimljani provodili, nisu

Cesto znali prave mjere ni u pidu. Pilo se mnogo i ohiéno suho
vino. Hladili su ga u ledu 1 dodavali mu svakojake mirodije. U
kvarenju i priredjivanju vina bili san veé daleko napredovali. Za
gostbe dobavljahu najbolja i najskupocjenija vina iz Gréke i Azije,
a od domadih vina uzimahn samo najstarije vrsti. Mnoga vina nisu
nikada prije 8. ili 10. godine ni pili, a clena vinu je sve do 20.
godine rasla. Mnogi su se upravo natjecali tim, da mogu podvoriti
gosta $to starijim vinom, pa se neemo &Suditi Pliniju, kada nam
-pripovieda, da je sam vidio dvie sto godina staro vino. Horac po-
zvao je prijatelja na vré vina, koje je bile upravo tako staro, kao 1
on, a car Caligula pio je vino od najbolje godine, Sto je u Italiji
bila, od god. 121. prije Kr. Plinij pripovieda, da se je to vino za
njegova vremena tako sgustnolo, da su ga mogli rezati. U obde je
bio obiZaj, gdjekoja vina stavljati na topla mjesta, da se vremenom
sgustnu, a Gesto su, osobito loSija vina uknhavali, da se dulje uz-
drze. Nu &im je podela slava rimskoga duha 1 rimske modi jenjati,
postadoSe i rimska vina lofija. Dana#nja Italija neima toliko vina,
da bi ga mogla u velike u trgovinu izvoziti, a i ono $to ga ima,
nije za izvoz, jer se neda dugo u hocah drzati.

Pojedine povjestnicke ertice rimskih pisaca pripoviedaju nam,
koliko je obilje vina znalo biti u Rimu i kako se je ono pilo. Lu-
cullo je jednom sgodom medju puk razdielio 100 vedara grékoga vina,
a Hortensij je 1za sebe ostavio 10.000 vedara. Kada je Caesar na

22.000 stolova pogostio rimski narod, dao je za svaki stol dva vedra
#
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vina. Napijanje zdravica pri gostbah bilo je u obi¢aju ve¢ u Grikoj, a
odavde je predlo u Italijn. Grei bi izpijali prvi vré Dionizu u slava,
drugi Zeusu u slavu, tredl gostima u zdravlje, a Cetvrti u slavu Mer-
kuru, gospodaru nodi, sna i sladkih sanja. U Italiji bijahn zdravice
mnogo izdasnije. Kada su komu u zdravlje pili, 1zpili bi toliko
vréeva, koliko je slova u njegovu imenu. Tako bi u zdravlje Cezarovo
(Caesar) izpraznili Sest, a u zdravlje Germanikovo (Germanicus) deset
vréeva. Jedni su obifavali izpiti po jedan vré za svaku muzu, dodim
su umjereniji pili po vré za svaku graciju. Tko u veselu druztvu nije
htio piti, tomu bi doviknuli ,aut bibat aut abeat® (ili pij ili se nosi).
Pri pijankah kitili se uviek vienci, pa za to je jo§ danas ostao vienac
kao oznaka gostione.

Dugo vremena bile su Gréka i Italija jedine zemlje u Furopi,
u kojih se je vinova loza u veliko uzgajala. Feniani su dodue
ved 1 na zapadnu obalu Jadranskoga mora donieli vino i vinovu lozu,
a uSpanjolsku donagali su na trgovinu mnogo grékoga i sirskoga vina,
nu tek rimske naselbine poceSe tu vinogradarstve u velike Siriti. Na
obale juine Francezke donesofe lozu veé u prastaro doba gréki nase-
lienici, koji su utemeljili Massilijn, danasnju Marselju. Nu vinogra-
darstvo je tu iz prvine slabo napredovalo, jedva da je doprlo u
dolove Rone. Tu u staroj Galiji Sirile su se nepregledne prasume, a
Fivio je divlji keltski narod, koji se nije htio lako sklonutii na
miran 1 kulturan rad. Nu 1 ti se odnofajl vremenom promienise.
Domala dospjege 1 u te divlje krajeve glasovi o blagoslovljenih plo-
dovih juinoga neha, pa 1 o sladkom piéu, koje Covieka razblaZuje
i usrecuje. I ti glasovi th domamiSe u Italiju. Rimski pisci pripo-
viedaju, da je Jedno 400 godina prije Krsta jedan galski kovad
radio n Rimu. Kada se je taj iz Rima u svoju domovinu vratio,
nije mogao svojim zemljakom dosta nahvaliti krasotu i plodnost
sretne zemlje, iz koje je dofao, a da ih uvjeri o svem tom, donio
im je smokava 1 groZdja, ulja i vina. I to pobudilo u njih neodo-
ljiva Zelju, da upoznadu taj kraj, u kom takvi plodovi dozrievaju.
Narod se stade sa svojim kraljem seliti, pa kada priedjode sniegom
pokrivene Alpe i1 ugledase plodne ravnine i vedro plavetno nebo
nad njimi, odludife, da se nede viSe povratiti u svoje divlje gudure.
Zauzese 1 popalife Rim, pa se iza krvavih borba nastanie u gornjoj
Italiji i utemeljite tako rovu Galiju. 700 godina kasnije domamilo
je vino opet jedno pleme u [taliju. Narses, vojskovodja bizantin-
skoga cara Justinijana, npoznao je Longobarde sa vinom, pa to ik



149

dovabilo, da su preili preko Alpa. I ovi se nastanie u novoj Galiji,
pa od njih dobi zemlja ime Lombardija. Za dugotrajnoga kome-
ganja 1 selitbe naroda dogadjalo se je esto, da je upravo vino
mnoga plemena prema jugu privladilo. Rimski carevi moradofe stroge
zabrane izdavati, da se pesmije vino prodavati barbarom, da ih
uebi tim primamili na jug. Poviest nam prida, da se to nije dalo
zapriediti.

(Galski naseljenict u gornjoj Italiji poleSe prvi praviti drvene
sudove za vino. Grei i Rimljani drZali su asvoje vino, kao sto to
jo§ danas na iztoku &ine, u zemljanih posudah i koZnatih mjehovih,
koje su iznutra smolom namazali. (d toga je vino dobilo poseban
tek, nu ljudem je on tako omilio, da su hotomice u novo vino pri
vrenju terpentin uljevali. Tim su ujedno htjeli vino oéuvati, da
neukispe. Radi foga je bila pinija, od koje su smolu dobivali, Bahu
posvedena, a bahantice su nosile u ruci trsku 1 na trski nataknut
defer od pinije.

Neima dvojbe, da - su galski doseljenici mnogo doprinieli raz-
prostranjenju vinove loze po Francezko]. Za cimbrijskoga rata cvalo
je vinogradarstno kod Aquae Sextiae, jer nam rimski povjestniéari
pisu, da se je od poubijenih ljudi tlo tako ugnojilo, te je sliededih
godina loza rodila tako dobrim vinom, kakva na daleko nije bilo,
pa da su gorostasnimi kostmi Teutonaea jo§ dugo vinograde ogra-
djivali. Kada je Cezar Galiju osvojio, nasao je u njoj veé njeito
vinogradarstva, ali se je ono sada tek podelo pravo razvijati. Gla-
soviti 1 umni gospodar Varon bio je dulje vremena namnjestnikom u
Galiji, pa je tu puno za gospodarstvo ucinio. Na taj nacin pode se
vinova loza iz juznih krajeva danasnje Francezke sve viSe prema
sjeveru Siritl. Uz rimske posade nastaniSe se 1 rimski doseljenici,
pa tako je vinova loza do mala zahvatila obale Seine, a na iztoku
je po svoj prilici veé u prvom stoljeéu poslije Krsta dospjela do
lieve obale Rajne, do koje je jos u éetvrtom stoljedu dopirala rimska
granica. Tomu napredovanju vinove loze htjelo se je viSe puta na
put stati. Godine 92. poslije Krsta urodide u Galiji vinogradi van-
redno liepo, dodim Zita gotovo niSta nije hilo, tako da je nastala
glad i ciena Zitu visoko poskodila. Tu je sgodu Domitijan jedva
docekao, te je obnovio staru zabranu, da se u provincijah nesmiju
novi vinogradi saditi, pa jo¥ tomu nalofio, da se polovica starih
vinograda ima pokréiti, navadjajué kao razlog, da vinogradarstvo
priedi razvoj ratarstva. Nu nedvojbeno udinio je to samo za to, da
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osigura bolju prodju rimskomu vinu u provincijah, Te odredbe pobu-
dise veliku zlovolju, nu na sreéu nedadoe se ni izvesti. Veé Aure-
lijan poce vinogradarstvo opet podupirati, a car Probo ukide god.
280, Domitijanove odredbe posvema i do mala nakitide se breZuljci
prekrasnimi vinogradi. Plemeniti taj vladar, rodom iz kitnjastoga
Sriema, bio je velik ljubitelj vinogradarstva. Kada je mnaime spo-
menute godine kod Kolina razpustio svoju vojskun, dozvolio je stra-
nim legijam, Britom 1 Galom, da smiju opet vinograde saditi, pa
ih je uputio na vjeite rimske vinogradare. Za kratko vrieme njegova
vladanja razdiriSe se vinogradi u okolici Bordeauxa, u Burgundiji,
oko Rajne, Mozele i Dunava, pa stoje tu jo3 danas kao Zivi
spomenici njegova plemenita nastojanja. A i Hrvatska ima mnjemu
zahvaliti svoje najljepie vinograde. [J Sriemu naime zasadio je Probo
sam prve vinograde. DJao je lozn donieti iz Gréke, pa ju tude zasa-
diti. T Zestiti taj vladar morade vinograde te zaliti vliastitom svojom
krvju, pa ba& u rodjenoj zemlji, koju je najvide ljubio, Njegovi voj-
nici, koji su morali prve vinograde u Sriemu obradjivati, razgnje-
viSe se radi toga posla, kojemu nemogose sviknuti, pa ga ubide
u vinogradu. T take pogibe u festoj godini svoga blagoslovijencga
vladanja upravo kao mucenik. Nu to nije moglo zatrti vinogra-
darstva u Sriemn. Ono se je tu sve vide dizalo i &rilo, a ste godina
kasnije opjevao je veé Claudijan vinovom lozom mnakiceni Sriem.
I kasnije su Rimljani sriemska vina vife cienili nego svoja vlastita
iz Italije. Ni kasntji vladarl rimski nisu napustili vinogradarstva
u svojili naselbinah, svada su ga Sirill i $titili. Car Julijan, koji je
tri godine n Parizu Zivio, hvalio je pjesnitkim zanosom plod vinove
loze 1 smokve u Galiji. Oko godine 311. razdirila se loza po sje-
vernoj Galifi, a god. 378, hvali pretor Antonij u velike izvrstna
vina oko Mozele i rodnoga mjesta Bordeauxa. Rimska vlada postade
prava blagodat po zapadnu Europu. Juina Njemadka, Francezka i
Podunavlje pretvorife se n cvatudi perivoj, inakiden bogatimi gra-
dovi i prekrasnimi ljetnici; svako znanje i umjede naslo je tu toplo
zaklonidte. Trgovina se je digla, poljodielstvo cvalo. Uz ohradjene
oranice frili su se plodni vocnjaci, a po brefuljcih nastanili se
vinogradi. Iz tog sretnog doba satuvali su se u zakopanih rusevinah
mnogi spomenici, koji nam jasno prifajn, kolika se je kultura u toj
davnoj proslosti n nasih krajevih &irila. Nalaze n kamenu izkle-
sanih prizora, koji nam predoluju vesele beraCice, kako u berbi
pledn, koji ram slikajn kola 1 brodove natovarene sudovi’vina, koji
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nam Zivo pred ofi dozivlju vesele dane rimskoga Zivota. Ako Rim
svojimi dufeynimi sposobnostmi nije dostigao slavljenu Greku, to je
ipak po CovjeCanstvo postao znamenitiji, 8to je znao steGevine kulture
girom svieta raznieti. Rimske kulture nestalo je davno, ali ostadoge
rimski vinogradi 1 s njimi mnoga uspomena., Ostade vinum, vino,
Wein, ostade mustum, most, Most, ostade ried brati (litati}, legere,
lesen, a u njemackom jeziku jos mnogo vife, kao zadnji ostanci
rimske kulture.

Propade rimska drzava, a s njom i rimska kultura, ta baitina
grékoga naroda. Copori poludivljih naroda razliSe se Europom, te
unidtile mnogu stefevinu, oko koje se &ovjek stoljeda znojio.
Mnogi prekrasni kraj stade opet divljati. Gdje je prije rimski plug
zaoravao, nikoSe sad iz zemlje opet drveta, a mnoge se oranice pre-
tvorise u pasnjake, Bogati i napredni gradovi pretvoride se u
ruSevine, a mnogi nasadi vinove loze i uljike izleznufe sa lica
zemlje, Nu sve to komeSanje nije moglo da iz koriena izéupa sve
tragove rimske kulture. Barbarska plemena, koje je Rim kroz sto-
lijeda podulavao, saduvade i u toj borbi po koju klicu rimske kul-
ture. I ta klica razvijala se je neizmjerno polagano, pa ma da je
trebala stotine i stotine godina, ipak se Je razvila u gorostasno
stablo. Pri tom razvoju preuze kriéanstvo najglavniju wulogu.
Kricanstvo je prisvojilo mnogu stelevinu gréke i izrajelske kulture,
pa ju Je uz &ista 1 uzvifena nadlela boZanske vjere Sirilo medju bar-
barska plemena, koja su zatrla rimsku drZavu. Sliedeéi riedi Krstove
primila je kridanska vjera i vino u svoja otajstva, pa je naravno,
da je ona morala primiti pod svoje okrilje 1 samo vinogradarstvo,
pa ga je sve dalje u nove krajeve &irila. U cielom srednjem viekn
nalazimo samostane kao uzorne $kole, iz kojih se je vinogradarstvo,
vodarstvo 1 ratarstvo u puk #rilo. Kako su samostanci u ono vrieme
u svom naobraZenju puno bliZe stojali prostomu puku, tako su imali
na puk i vedi upliv. K tomn isle su im na ruku jod i polititke pro-
mjene, koje su se poslije seobe narodid dogodile.

Franci zackupise Galiju, preuzeie na se ostavitinu rimske kul- -
ture, prisvojise latinski jezik, te od njega stvorife danadnji fran-
cezki. I tako se stade vinogradarstvo opet po malo dizati. Oko
Mozele kao da nisu vinogradi nikada ni propali, a oko Koblenza
prema Rajni stade biskup trierski u polovici Sestoga stoljeéa nove
vinograde saditi. Nu najvede zasluge po vinogradarstvo stekao si
je Karlo Veliki. Na svojih imanjih dao je pokréiti Sume, pa krée-
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vinu zasaditi vinovom lozom i voéem. On je izdao naredhe, kako
se ima loza saditi, vino ciediti i posudje &istiti. Sude¢ po pisanih
spomenicih morao je Karlo imati izvrstna vina, a zna se, da je u
danadnjoj Burgundiji imao ogromne vinograde. Za vrieme, dok se
je franatka drZava firila od Garone do Labe, prela je vinova loza
i na drugu stranu Rajne, n koju nije rimska vlast zahvatila. Nu
moralo je toga biti jod vrlo malo, jer kada se je god. 843. Nje-
macka od Francezke odielila, dobio je Ljudevit njemacki osim svoga
diela na desnoj obali Rajne jod i Mainz, Worms 1 Speyer na lievo]
obali i to, kako izriéno verdunski ugovor veli, radi vina. Znamo,
da su njemacki biskupi nastojali, da se vinogradarstvo i poradi
toga njeguje, éto su Sirenjem kricanstva trebali vide vina za sluZhu
boZju. Mnogi svedenici postadoSe pravi apostoli vinogradarstva. [
U Svicarsko] postuju sv. Galla kao utemeljitelja vinogradarstva. Za
njegova ulenika sv. Urbana ide prida, da je stvorio i digao vino-
gradarstvo na Nekaru. Protestanti u Wiirtemberzkoj, a osobito u
Stuttgartu slave jod danas na dan 25. svibnja njegova uspomenu,
pa piju iz vréa, koji je iz vinove loze izrezan, ter ima sliku sv.
Urbana. Pod konac 11. stoljeéa zasadige benediktinci glasovite vino-
grade na Johannishergo, u god. 1074. umnoZase vinograde oko Riides-
heima. 1 tih primjera ima mnogo, a samostanske vino ,vinum
theologicum? bilo je jo§ dugo na vanrednu glasu.

Do pod konac srednjega vieka bila je vinova loza raziirena
malo ne po svih krajevih Europe, gdje je uspievati mogla. Nu od to
doba pocelo je Eirenje loze viSe nazadovati nego napredovati. Tomn
bijade uzrok u prvom redu muhamedanska vjera. Kako je koran
branio svojim sljedbenikom piti vino, to je moralo 1 vinogradarstvo
svuda propadati, gdjegod je on do moéi doSao. Na iztoku i jugu
Sredozemnoga mora, gdje je jednod vinogradarstvo cvalo, nestade
ga na jednom, Fanatiéni Muhamedanci uniitife najkrasnije vino-
grade, pa su i priekim okom gledali, ako su zarobljeni narodi jo¥
dalje htjeli svoje vinograde obdjelavati. Nu i mnogi sjeverniji kra-
jevi Hurope prestadofe vinogradarstvom se- baviti. Veé smo prije
jednom spomenuli, da je u srednjem vieku rodilo vino u sjevernoj
Francezkoj (Normandija i Bretagne) i juznoj Englezkoj (Gloucester),
na danas neima u tih krajevih niti kapi domadega vina. To isto do-
godilo se je u mnogih krajevih Njemacke, gdje su razni samostanski
redovi velike vinograde posadili. Westfalska, Durinzka i Saska, pa
1 Pomerska, Brandeburg i LuZitka trgovade jednoZ u velike svojim
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vinom, nu danas o toj trgovini ni spomena neima. Mislilo da se,
je tomu podneblje krivo, da se je ono vremenom pogorialo, nu bit
de to drugéije, Po svoj prilici bivalo je i u prijainja vremena u
tih krajevikh vrlo malo godina, kada je groZdje moglo tako dozrefi,
da je dalo dobro vino. Obi¢no su tu Ljudi svoje vino raznimi mi-
rodijami, medom i priredjivanjem popravljali, pa ga pili. Nu kada
se je trgovina razvila, pa kada su ljudi mogli dobiti bolje 1 jefti-
nije vino iz drugih zemalja, ostavise svoje lofe vino, pa tako 1 vino-
gradi propadose. :

Nu uza sve to nadla je vinova loza u novom viekn po gdje-
koji novi kraj, u kom se je nastanila. God. 1421. donesoSe brodari
grcku malvasiju na kanarske otoke 1 Madeirn, pa danas rastu tu
vina svjetskoga glasa. Jedno dva stoljeéa kasnije zasadife lozu na
otoku Burbon. Francezki protestanti, koji moradofe u 17. stoljedu
pobjedi iz svoje domovine, prenesofe vinovu lozu na Kapland. Ka-
menito tlo 1 maleni breZuljci osobito su prijali vinogradarstvu, pa
su domala ovamo snieli sa svih krajeva svieta najbolje vrsti loze.
Najbolje se je diglo vinogradarstvo u blizini glavnoga grada, Cap-
towna (Kapstadt), pa je jos bolie procvalo, kada su Kapland Englezi
(g. 1814.) zauzeli. Medju raznimi vrstmi vina najglasovitije tu vino
,Constantia®, kojega ima Zetiri vrati. Ono se izvozi u Indiju, Englezkn
1 juzao Ameriku, nu mnogo vise, nego 5to u istinu rodi. I An-
stralija ima danas svoje vinograde. God. 1837, izselila se je jedna
njemacka obitel] iz Bheingau-a u Novi juini Wales, pa Je u okolici
Sidney-a zasadila vinograde, koji su prekrasno uspjeli. I u juZnoj
Rusiji pocelo se je vinogradarstvo tek u novije vrieme razvijati. U
okolici Astrahana zasadio je god. 1613. jedan austrijski kaludjer
po nalogu cara Mihajla Teodorovida prvi vinograd, a u njega se
onda ugledade ostali stanovnici. Nu najvife uéinio je Petar Veliki,
naloziv, da se u 11 gubernija ima loza zasaditi, pa je pri tom
osobno pazio, da mu se zapovied izvrdi. Njegovom brigom dovezoSe
najboljn lozu i dobaviSe izvrstne vinogradare. T samo njegovn na-
stojanjn ima se zahvaliti, da danas juZna Rusija, a osobito Krim
rodi izvrstnim vinom. U Krim su dodufe veé prije iz Gréke lozu
donieli, nu tek oko podetka 19. stoljeca digose francezki dose ljenici
vinogradarstvo u ovom kraju. Krim proizvodi obilje S8ampanjca a {
mnogo drugih izvrstnih vina. Kako je vinogradarstvo u Americi
prosio, ¢uli smo ved prije.
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I~
Zivot vinove loze, — Suzenje lose. — Loza uw zimi { « proljede. — Pupanje. —
Proi vad lééa. — Listovi ¢ vitice na stablu. — Vriednost vitica. — Cyjetovi,

— Razvoj bobe i zrijanje grofdja. — Zimski podinak loze. — Dolesti vinove loze.

Vinova loza kratke je mladosti, Prve tri getiri godine nepozna
ona jod druge brige, nego da raste 1 da jada. To je njena bez-
brizna mladost, u kojoj se tek pripravlja za veliku zadacu, koju joj
je priroda namienila. I istom sada dodju joj ozbiljna vremena, da
se¢ dade na divolan posao, da se brine za svo] pomladak, da pri-
redjuje plemenit sok, koji predesto ravna sudbinom sama Covjeka.

Kada u proljede zemlja okopni, =zastruji nov Zivot bilinskim
svietom. Drvlje stane listati, a livada zelenjeti, nu vinova loza kao
da jo§ potiva. Oka sn joj jof zatvorena, kao da spava, kao da
jo¥ mevjeruje proljetnomu suncu. Pa ipak se je i ona veé probudila,
ako i nevidimo na njoj vanjskoga zivota. U Zilje, u stablo usao je
ve¢ nov Zivot, pun tolike snage, da joj se mi triezna znanost ne-
moZe dosta nadiviti. Ve¢ s rana proljeda, ¢im zemlja odrarzne, late
se zile trudna posia. One stanu poZudno upijati vodu, kojom je
zemlja navlaZena, kao da znadu, da ¢e jedino vodom posusenu lozu
na nov zivot probuditi. I syu tu vodu nesife korlenje radi sebe,
nego ju sve vife 1 vide u stablo tjera. U stablu se diZe voda od ko-
ljenca do koljenca, od grane do grane, dok nezadje u zadnje vréke.
Jeste 1i ikada vidjeli, kada su lozu u proljede porezali? Na prerezu
vidjeli ste onda, kako iz rane vodenast sok iztife, a znate, da narod
vell, da loza suzi. Nu nije to mozda samo po koja kap, nego sok
teée dane i dane, pa 1 ciele nedjelja, a kada bi sav taj sok po-
kupili, dobili bi ga vise litara.

Zivotni rad biline bio je dugo fovjekun posve nepoznat. Ljudi
neznadofe, kako bi odkrili onu koprenu, koja je zasiirala tajin-
stvene sile, koje upravljaju Zivotom biline, dok nije glasoviti en-
glezki drzavnik Francis Bacon pokazao, da se jedino pokusi mogu
prirodni zakoni odkriti i atvrditi. 1 po tom nacelu prvi je Stjepan
Hales (1727)), englezki prirodoslovac 1 seoski svecenik posegnuo,
da pokus! iztrazi prirodne zakone, koje u bilini rade. T bad suzeca
loza prva mu se je nametnula, da na njoj opredieli onn silu, koja
vodu kroz stablo u vis tjera. Na odrezani kraj vinove loze nataknuo
je dugu, izpravljenu staklenn ciev. Sok iz rane digao se je n cievi
21 stopu visoko, a samo u jednom danu 10 stopa. Kada je pri
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drugom pokusu napunio ciev Zivom, vidio je, da je sila, kojom se
voda iz stabla tjera, upravo tolika, koliko iznosi pritisak 32 palca
visoka stupca Zive. Veda je to sila, nego Sto ju ima kakov stroj,
koji radi jednom atmosferom. Sila je ta, kako su pokusi kasnije
dokazali, pst puta veda, nego 3to je sila, kojom velika Zila kuca-
vica u konju krv tjera, a sedam puta veda, nego &to jn ima Zila
kucavica u psa.

U konja, u psa je srdce, koje krv tjera, jesu #ile, koje se stezu,
pa tu znamo izvor sile, no gdje je lozi srdee, gdje su joj Zile, koje
bi vodu u vis tjerale? Ako iz bliza progledamo lozu, to demo vidjeti,
da i ona ima u stablu svoje Zile, kojimi voda prolazi, ali da se fe Zile
stezn. Kada bi prorezali lozu, to bi u drvenom dielu stabla vidjeli
neizmjernu mozinu si¢ufnih Zupljinica. Supljinice te su ipak toliko
Siroke, da bi u njih tankn dladicu utaknuti mogli. lztrazujué pod
sitnozorom drveni dio vinove loze, nadi demo, da ove Supljinice
niesu nista drugo, nego vrlo tanke, vlasaste cjevéice, koje se du-
Zinom stabla protefu. Takovih cjevfica ima u lozi vrlo mnogo, a
mnoge med njimi teku neprekidno iz krajnih vriaka Zila, pa sve
do zadnjih ogranaka. Ljeti izpunjene su cjevéice zrakom. Kada bi
uzeli komad odrezane grane, pa ga zamo&ili jednim krajem u sa-
punicu i onda na drugi kraj puhali, to bi mogli mjehuréide praviti,
a to Je dokaz, da sn cjevéice u lozi otvorene i prazne. [T proljede,
kada loza suzi, izpunjenjene su cjevéice vodenim sokom, jer se kroz
njih sok u vis diZe. I tako bi nasli Zile, kojim se vodeni =0k u
proljeée kroz vinovu lozm diZe, nu badava bi se mudili, kada bi u
lozi trazili srdce, koje bi se stiskalo, pa tjeralo sok u cjevdice. Zile
su tu, ali srdca neima. Pa gdje je onda ona sila, koja sok u vis tjera ?

Prije jedno petdeset godina napravio je francezki fizik Du-
trochet jedan pokus, koji bi nam imao nasu zagonetku o vinovoj
lozi riesiti. Uzet demo staklenu ciev, pa demo ju ozdol dobro za-
tvoritt tankom koZicom od mjehura. U ciev demo naliti vodu, u
kojoj smo raztopii modru galicu ili slador. Zatvoreni kraj cievi
utaknut éemo sada u posudu, u kojoj ima &iste vode. KoZica na
cievi nije nigdje probusena, pa demo ipak za kratko viieme zapa-
ziti, kako je naglo stala voda iz vana kroz nevidljive &upljinice ko-
Zice u ciev probijati. Naravno je, da de se tim raztopljena pgalica
ili sladka voda u cievi razriediti, ali de se za to tekudina u cievi
sve viSe dizati. U isto vrieme izaél ée njeSto raztopljene galice ili
sladora iz cievi kroz koZu u posudu. Zapazit demo to odmah na
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vodi, jer ¢e ona doskora pomodriti ili osladiti. Dogodilo se je tu
dakle dvoje: Cista voda probila je kroz koZu u ciev, a raztopljena
galica (ili raztopljen slador) iz cievi u &istu vodu. I pri tom demo
zapaziti, da je mnogo vise Ciste vode dospjelo u ciev, nego sto je
raztopljene galice iz cievi izaslo. Vidjet demo naime, da sada stoji
tekuéina u cievi mnogo vife, nego Sto je stajala s prva kraja. Pojav
taj, $to smo ga ovdje opisali, nazivlju probojnost ili difuzija, a nadi
demo ga svagdje, gdjegod tanka kozica dieli dvie tekudine, koje
niesu jednake gustode.

I pri vinovao) lozi dogadja se to isto. Kora na korienju loze sa-
stoji od samih stanica. To su neizmjerno sitni mjehurcidi, koji su
se gusto jedan de drugoga stisnuli. Svaki takav mjehuréié ima svoju
koZicu, a u nutri u toj ko#ici nalazimo raztopljen slador, bjelanjak,
gumi i razne soli. Voda, $to se u zemlji nalazi, pa do korienja
dodje, stane naglo u stanice probijati. Stanice se vodom napune,
pa nabubraju, te velikom silom iztisnu suvidnu usisanu vodu u
obliZnje cjevlice, koje ve¢ u korienju podimlju, pa se odatle u stablo
pruzaju. Stanice stanu sada iznova vodu iz zemlje sisati 1 opet ju
u cgjeviice tjerati, pa u tom je sva sila, kojom se voda iz korienja
u stable tjera.

Rano u proljeée jof su sve stanice u korienju pune bilinske
hrane, pa za to u to vrieme ima korienje najveén silu za upijanje
i1 tjeranje vode Razne vrsti divlje loze a toplih krajevih suze kroz
cielu godinu, pa tu iztefe silna mnoZina vode. Nafa uzgojeuna loza
suzi najjafe nu oZujku, a ¢im dalje u proljede, sve se vise suzenje
gubi, dok sredinem travnja posve neprestane. Rana se na lozi onda
posve posusl

Za 3to nesuzi loza jo$ i dalje? Zar korienje neapija vise iz zemlje
vodu? Korienje radi jo§ uviek, a mora raditi i kroz cielo ljeto, nu
sad su se u lozi dogodile veé znamenite promjene. Pupovi su prije
toga spavali, nu sad su se ved poleli razvijati. U lozi je gospo-
darstvo dobro uredjeno, pa ona nesmije vise da lakomidljeno raz-
sipa onu tekunédinu, koju je iz zemlje izvnkla. Sad ju loza treba, da
njom iztadjuje porasle mladice, da izradjuje cvjetove i plodove,
pa ju odvodi novimi putovi, a do rane nidta vife nedodje. I za to
suzenje mora da prestane.

Prije nego §to predjemo na one promjene, koje su se u lozi
dogodile, moramo jo# dvie tri riedi da spomenemo o unutrafnjem
ustroju same loze, jer drugCije nebi razumjeli njena Zivota.
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Uzmimo komad loze, pa ju prerezimo poprieko iuzduZ U sre-
dini loze vidjet demo mekanu srdiku. Sréika sastoji od posve pra-
vilnih Sestostranih stanica. Ako ih pod sitnozorom motrimo, pri¢init
ée nam se, kao da imamo pred sobom stanice ptelinih sati. Medju
timi stanicami proiefu se dugalke mjehurasie stanice. Oko sréike
uhvatilo se je naokolo drvo, koje sastoji od spomenutih cjevéica i
dugackih drvenastih stanica. Na drvetu vidimo okrugle kolobare.
Svaki ta] kolobar odgovara jednoj godini Zivota, jer se svake go-
dine novi kolobar stvori. Oko drva opet uhvatilo se je liko, a oko
lika vanjska kora. Kada bi u jesen iztraZivali lozu, to bi vidjeli,
kako se je ona kao dobar gospodar smabdjela liranom, o kojoj
ée u proljede prve dane Zivota prozivjet:, dok izgradi prvo lidce.
Sestostrane stanice u sréiki dubkom su pune $kroba, te glavne sa-
stavine brasna, a 1 same drvenaste sianice u drvu obiluju Skrobom ;
gsamo cjeviice stoje prazne, jer one Gekaju vodenu tekundinu, koju
ée im korienje poslati, da njom samu lozu na nov Zivot privedu,
Na lozi stoje vec¢ gotovi 1 pupovi, pa Cekaju sa proljetnim suncem
svoje uzkrsnude.

I proljede je evo ogranule u svoj svojoj ljepoti. Ono je donielo
zemlji toplinu i s njom Cudesne sile, koje ¢e nevidljivom rukom iz
zemlje izmamiti sto i sto novih stvorova. Korienje pocelo iz zemlje
upijati vodu. Ali ta voda nije &ista, u njoj ima svega, $to je voda
mogla raztopiti, a poglavito obilje rudnih soli, koje loza jedva ceka,
jer ih kao hranu treba. Tekuéina se sada digla u cjeviice i dofla
u stablo, te navlazila sve stanice. I evo sada stalo se dudo za dudom
dogadjati. Skrob, koji je dotle mirmo u stanicah leZao, stao se evo
sada u slador pretvarati. Skrob i slador &ine se nam toli razlicite
stvarl, pa ipak se Skrob lako u slador pretvara. MoZda ste veé &uli,
da danas u tvornicah prave od $kroba, #to ga ima u korunu, u
velike slador. Netrebaju tomu niSta drugo do sumporne kiseline,
Poznato ¢e vam sigurno biti, da se pri pravljenju piva &krob u
jetmu ponajprije u slador pretvara, a tomu da nije nista drugo po-
trebito do topline i vlage. I u nadem vlastitom tielu mora se sav
gkrob, Sto ga u hrani pojedemo, u slador pretvoriti, jer nam inace
nebt megao u krv predi 1 tielo hraniti. Veé u usiih poéme pljuvacka
skrob u slador pretvarati, a posao se taj mastavii dovrdi u erievih.
I u vinovoj lozi evo prva promjena, koja se je dogodila, bila je ta,
da se je pomodju topline i vlage poleo skrob pretvarati u slador.
A je li taj posao nuidan za Zivot loze? Znamo dobro, da priroda
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nikada nista neéini bez razloga, pa tako i tu. Na wvinovoj lozi po-
redao se cio niz pupova, oka, pa sva ta oka cekaju samo proljetno
sunce, da se razviju u nove grane i listove. U oku je samo zametak
ogranka 1 lista, a da se ti dielovi podpuno razviju, treba stvoriti
milijjune 1 milijane novih stanica. Da se sav ta) podmladak stvori,
treba dakle hrane, gradje. Svi ti dielovi sastoje, kako znamo, samo
od stanica, a gradja, od koje stanice postaju, u prvom je redu slador
i onda bjelanjak. I svu tu gradju za prvi razve] mora da ima loza
ved u jesen pripravljenu, jer kada je nebi imala, nebi joj se n
proljece pupovi moghi razviti. Culi smo upravo sada, da se je u
stablu smjestilo obilje skroba. Sam Skrob nemoZe se u vodi razto-
piti, pa za to i nemoZe da probija od jedne stanice do druge, pa
da dodje do pupova, gdje de dati gradju za stvaranje novih stanica.
Bilina dakle mora Skrob pretvoriti u drugn tvar, koja e se u vodi
modéi raztopiti 1 onda od stanice do stanice putovati. 1 loza pre-
tvorila je evo S8krob u slador, raztopila ga u vodi, pa s njim po-
niela jos i bjelanjke, koji su isto tako bili po stanicah smjeSteni,
pa sve to doniela do pupova.

Sada tek stupa loza k novom Zivotu.

Oka, koja su do sada spavala, obfvaraju se, pupovi pupaju.
Gradja za nove stanice je tu. NjeZni listi¢i, koji su preko zime bili
tvrdimi ljuskami obaviti, podese se sada &iriti. Zelenilo ih oblije,
pa brzo 1 shaZno stanu rasti, Na svakom koljencu stabla, gdje je
proile godine list stajao, poéivao je preko zime pupoljak, a za nje-
koliko toplih dana razvila se iz tih pupoljaka ciela hrpa listnatih
ogranaka. Svaka takva mladica nabrekla je na vide mjesta u ko-
ljenca, a na svakom koljencu zasadio se po jedan list sa svojom
petljom, a na dnu petlje izrasla su dva palista, koja brzo od-
padnu. Mlado lidée njeZno je izrezuckano i finom, bielom pahuljicom
obraslo. Nu 1 ta pahuljica se doskora izgubi, najprije na gornjoj a
onda na dolnjoj strani. Razvijen list je prekrasna oblika. On se je
razvukao u obliku srdca. Dva dublja i dva plia ureza razdielila su
gua u pet lapova, a okrajak im se je zubasto izrezuckao. Rebra na
listn razgranila su se u obliku stabla, pa su se gusto razprela i
stvorila podpunu mrezu, koja se osobito na dolnjoj strani lista jasno
vidi, jer se tu iznad povrja diZe. Rebra ta su samo nastavci onih
cjevéica 1 stanica, koje kroz stable tekuéu hranu u vis vode.

Za razvo] prvih mladica potrodila se je sva gradja, 3to ju je
loza preko zime u stablu spremljenu Cuvala. Sad neima vide gotove
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hrane, pa loza mora na svoj raéun da pocne Ziviti. I loza to dobro
znade, pa ni neljendari, nego se odmah na nov posao daje. Cim su
ge listovi razvili i ozelenili, poénu pomodju sunfana svjetla i to-
pline svoj tajinstveni rad. Oni dovuku sada k sebi sav sok, 3to ga
korienje upije 1 stablo provede. Rane sada vide nesuze, jer je sav
sok li¥ée domamilo. A &to ée bilina s tim silnim sokom, fto mu ga
bez prestanka korienje 1 stablo dovodi? Cielom povrdinom lista
neprestano se suvisna voda izparuje, a u listu zaostaju samo one
stvari, koje je voda raztopljens doniela. 1 to izparivanje u lidéu
uredjeno je uprave divotno. Uprave koliko lidde vode izpari,
upravo toliko korienje uside i kroz stablo provede i nidta vide 1
nidta manje. A fo izparenje dosta je veliko. Hales je proracunao,
da u jednakom vremenu list na lozi osam puta toliko vode izpari,
koliko je Covjedje tielo na jednako veliko] povrdini izgubi. Neima
dakle dvojbe, da svi listovi na ovedoj lozi svaki dan vide kilograma
vode izpare.

I vinova loza newmorno radi ciele dane 1 ciele mjesece. Korienje
neprestano upija tekucinu iz zemlje, stablo ju provodi, a [i8¢e izparuje.
Nu toga posla neobavlja bilina badava. Voda je u lif¢e doniela rudne
soli 1 soli dufitne kiseline 1 amonijaka. U li8¢u se izpari samo voda,
a sve §fo je sa vodom doédlo, ostaje u stanicah. Ito je plada, $to ju loza
za 8vo] posao dobiva, to moZe zadrZati, da tim gospodari po svojoj
volji. Surova ta hrana smjesti se u zelene stanice lista, a k tomu
se jo§ prideaZi ugljicna kiselina, #to ju lise iz zraka upije. Nu s
tom hranom nemoZe loza nista udiniti, jer njom nemoZe dalje da
izgradjuje tielo, da razvija cvjetove, da puni grozdove i priredjuje
vinskl sok, Surovu hranu moraju tek zelene stanice lista da pre-
tvore u Zivotnu hranw. Sundano svjetlo 1 zelenilo lista one su sile,
koje sada izvode Cudotvormi posao. Od vode, ugljiéne kiseline i
rudnih sastavina soka stvara se preko dan Zurno 1 burno Zivotna
hrana, stvara se $krob i druga potrebita gradja. Cim sunce zapadne,
obustave tvornice taj svoj éudotvorni posao, uprave kao &to parni
strojevi prestanu raditi, kada se iz njih pusti vodena para. Nod
nastane, nu pri tom stanice ipak nemiruju. Jedni su radnici iz
tvornice otidli na pocinak, a drugi su se veé podvostrudenom silom
uhvatili drugoga posla. Tvornica se mora do sliededega jutra ofistiti
1 prirediti za nov posao. Stvorena gradja mora se odnieti onamo,
gdje ju bilina treba. I sada, gdje dovjek misli, da i bilina spava i
podiva, radi se u njoj Furno i neumorno. Niti Caska nesmije se
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izgubiti, Da se stvoreni Skrob odnese, pretvori se n slador, pa se
u vodi raztopi, a takc se raztopi i ostala Zivotna gradja, pa se
sve to odnese oramo, gdje bilina Zeli, da joj novi dielovi porastu.
A %m s jutra boZje svjetlo na novo ograne, dade se lisde opet
na stvaranje nove Zivotne gradje. I tako to ide bez prestanka
cielo ljeto.

Neumornim ovim radom izradila je vinova loza svoje mlade
granice 1 razvila svoje lidée, pa je tim na toliko ojacala, da se
moze uputiti na najglavniji posao svoga Zivota. Malo ne sva briga
vinove loze ide sada jedino za tim, da stvori cvjetove i iz njih
razvije sladke grozdove. Nu prije nego &to oriSemo taj rad, valja
nam pogledati jo§ jedan drugi izrastak, koji se u isto vrieme sa
liséem na lozi razvio.

Alko nzmemo u ruke razvijenu granu vinove loze, to ¢emo vidjeti,
da je ona na vise mjestd Clankovito u koljenca udebljala. Iistovi
se nasadili, kako smo veé spomenuli, na ta koljenca i to posebnim
pravilnim redom. Botanik bi rekao, da listovi stoje na lozi izmje-
nice, a to znafi, ako je prvi list na desnoj strani stabla, to je
drogi vidi list iznad prvoga na lievo) strani, dodim je tredi opet na
desnoj strani 1 tako sve do vrha. Na dnu svakoga lista smjestio
se Je pupoljak, koji ée tek na godinu da oZivi. Na protivnoj strani
od lista u istom koljencu razvila se je vitica, koja nam je svim
dobro poznata. Najjednosfavnija vitica sastoji samo od jedne niti.
Nu ta jednostavna vitica dobije obi¢no u sredini malenu ljusticu,
a na dnu fe ljuske poraste nov nitast ogranak, pa se &ini kao
da se je vitica razciepila. Jedan takav ogranak a gdjekada i
obadva znadu se opet na isti nalin razciepiti, tako da vitica zavr-
fuje sa Cetirl brka, Svaki brk na vitici svinuo se je na kraju n
“kuku. Kada vitica raste, onda brkovi neidu izravno naprvo, nego
se polako u okrugu zavijaju, hvatajué u sve veéih lukovih, dok
nevhvati koja kuka tved koji predmet. [ kada ga ubvali, onda ga
vife nepusti, nego se sve viSe 1 vife oko predmefa obavija. Vidjeli
ste, kako se ovakve vitice obmataju oko Zice, oko motke, oko grani
na vodu, a gdjekad i oko petlje obliZnjega lista. Kada se je brk
oko svoje podpore obmotao, onda se stane i dolnji dio vitice u
krugove zavijati, a tim vitica privuée cielu granu na podporu. Kada
se grana tako prifvrsti, onda se svi listovi u svojih dolnjih sglo-
bovih tako okrenu, da im se petlje gore na koso izprave, dolim
povrije lista sa vrhom dolje nagnu, tako da je lice prama nebu
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okrenuto. Vitice pako zakrenu se na protivim stranu od svjetla.
Ako se loza po plotu penje, onda vidimo sprieda samo listove,
do¥im su se vitice u nutri sakrile. Kada bi lozu prostu po zraku
od jednoga stupa do drugoga povukli, onda bi na takvoj lozi svi
listovi bili gore prema nebu okrenuti, a vitice bt dolje prema zemlji
vigjele. Kada bi pregledali listove i vitice na lozi, to bi nasli, da
od tri lista imadu uviek dva svoju viticu, dolim obi¢no tredi list
neima na protivnoj strani vitice.

Za Zivot vinove loze vitice su od wvelike vriednosti. Vinova
loza meima takva stabla, da bi se mogla sama u vis izpraviti i
tako izpravljena snositi teret svojih grozdova. Ona nesmije da leZi
povaljena na zemlji sa grozdovi, nego se mora u vis penjati. U
naravi penje se ona na druga drveta i biline, pa se tu izplete i
uévrsti. 1 za penjanje mora da ima vitice, jer njeno stablo ne-
moZe da se samo zavija 1 obmata, kao &to to &ine prave biline
vijugavke. Tu joj mogu samo vitice pomodi. To su njene ruke,
kojimi se o podporu hvata, u vis diZe i tu ulvricuje, da je nemogu
ni teZki grozdovi na zemlju povudi.

Nu nije n tom sva vriednost vitice. Kada ju promatrate svijenu
oko tudje grane, nebi nikada pomislili, da bi od nje moglo o8
njesto drugo postati. Bi 1i htjeli vjerovati, da je vinova loza s prva
kraja smislila od vitice mapraviti cviet i grozd? Pa ipak je tako.
Yitica nije nista drugo nego zakriljali grozd. Rekli bi, da su te
vitice prvi pokusi vinove loze, da napravi cvjetove, nu pokusi, koji
joj meuspjele. Nu loza je to rado Zrtvovala, jer zna, da de joj vitice
viSe koristiti, nego da se prematrpa samimi grozdovi. A odkle to
znamo ? Ako promotrimo sve vitice na lozi, to demc lako nadi, da
ima med] njimi po koja, koja nije mogla zatajiti svoga poriekla. Na
brku takve vitice nadi demo sad po koji cvietak, a sad opet cieln hrpu
cvjetova, a ima i cielik grozdova, gdje se pojedini ogranci jod u vitice
zavriuju. Gdje je podpun grozd cvjetova razvijen, tu vidimo, da on
stoji upravo na oncme mjestu, gdje bi viticu odekivali, dakle na
protivnoj strani od lista. Svi su tu prelazi od &iste vitice do pod—
puna cvjetnata grozda.

Ako vitica procvjeta, onda i svoju narav promieni. Drugi joj
je onda Zivot, druga zadada, pa moraju da budu i drugi obilaji.
Kao vitica bjeZi ona od svjetla, skriva se prama podpori ili okrede
prama zemlji. Nu ako joj je priroda dosudila, da procvjeta, onda
se uviek samo prama svjetlu okrece. Gdje nije vitica ciela pro-

Iz hilinskoga svieta. Il. 11
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cvjetala, nego je na njoj ostao jo§ koji brk, onda brk raste na jednu
stranu, a cvietnati dielovi na protivhu stranu prama svojo] naravi
i obidaju. Tek kada bobice nabubraju, onda se nagne 1 grozd sa
svojom petljom prama zemlji, jer ga njegova vlastita tefina dolje
odvude. -

Kada u drugoj polovici svibnja ili podetkom lipnja otople dani,
pa lipa i ruZa cvjetati stanu, otvori i vinova loza svoje cvjetove,
te nadahne zrak najljepSim miomirisom. Pojedini cvietci u grozdu
vrlo su siéusni 1 neugledni, pa su ipak njeZne pravilnosti. Svaki
cvietak 1ima malenu, plitku ¢asicu. 1z &asice diZe se maleno tielo
nalik na bocu, u botanici ga zovu pestiéem. Oko pestica uhvatilo
se u okrugu pet sitnih Zuckasto zelenih listida. To je vjenéié cvietu,
Pod svakim tim listidem skrio se po jedan prasnik sa Zutom gla-
vicom. Listovi vjendida su se na vriku srasli, pa kada pod njimi
prasnici nabreknu i odskole, onda vjentié¢ kao kapica sa cvieta
odpadne. Ilekli bi, da je cviet sada opao, a ipak je tek sada podeo
cvjetati. Kod drugih bilina opadne vjentié tek onda, kada cviet pro-
cvjeta, a kod loze opada on veé na pocetku cvjetanja. Pragnici do
mala dozriju, 1z njih se razprSi silna mnoZina praha, a sameo jedno
zrnee toga praha treba da padne na pestié, pa je on ved oplodjen,
iz njega se onda moZe razviti boba.

Sav Zivot vinove loze udari sada novim putem. Sva Zivotna
hrana 1 gradja, sto se u listovili stvara, putuje sada u cvjetove, da
ondje stvori bobe i mapuni ili sokom. Dolnji dio pestiéa je okrugao
i zove se plodnica. Plodnica ta sada od dana do dana sve vide
bubra i raste, dok nestvori malenu bobicu. Stanice se u plodnici
pri tom pretvore u velike mjehure pune soka, a samo na povrdini
shiju se u tvrdu lLjusku ili éahuru. Stanice u toj &ahnri znadu se
napuniti ernim sokom i bobica onda pocrni; kod bieloga groidja
ostanu stanice u Zahuri bez boje. Cahura se k tomu jo¥ prevude
sivim praSkom, magkom, koji sastoji od voska, a ima bobu Cuvati
od kige. U isto vrieme, dok boba raste, razvija se u njoj tvrda,
uljevita zrnea, radi kojih se loza upravo mué i hbobe stvara, jer to
je njeno sjeme, koje joj ima podmiadak stvoriti.

Si¢ufna plodnica varasla je i promienila se u bobu, a u isto
vrieme dogodio se u njoj cio niz drugih promjena. Kao Sto boba
polagano raste, tako su se i te promjene vrlo polagano dogodile, a
tzveli su ju sokovi, §to se u liféu stvaraju, a pomogla toplina. Sve
te promjene zovemo jednom riedju: zrijanjem.
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Dok je boba zelena, nalazimo u njoj uz njeke rudne soli jedino
bilinske kiseline, pa radi foga je ona opora i kisela teka. Kada a
rujnu stane sunce pripicati, poéne sunéana toplina u bobi izvoditi
kemijske promjene, pa se na taj nadin velik dio kisgeline izgubi. K
tomu priskoéi a pomoé jodte*i lidée. Skrob, to se u lidéu stvara,
stane putovati u bobe i tu se pretvara u slador. Cim. je toplije pod-
nebje, ili ¢im je toplija jesen, tim se vide u bobah nakupi sladora,
a tim manje ima u njih kiselina. Kada je dobra jesen, onda biva
u bobi trideset puta toliko sladora, koliko kiseline, dofim ga n
hladno] jeseni jedva deset puta toliko ima. Neima ploda na svietn,
koji bi imao toliko i tako raznovrstnih tvari u sebi, kac $to ga
ima groZdje. Ima tu sladkih 1 kiselih, osvjeZujudéth i miridavih, hra-
nivih i ljekovitih tvari. Najplemenitiji je to plod, koji fovijeka ne samo
hrani i razblazuje, nego jo§ i lieGi. I sami oni narodi, koji nepiju
vina, uzgajaju vinovu lozu radi svjefega groZdja ili posusenth rozina.
U tom joj nijedan narod ovoga svieta nemoZe hvalu da uzkrati., A
ipak svi dobro znamo, da se vinova loza nemuéi éovjeku za volju,
da napuni bobe najplemenitijimi sokovi, nego da ona to dini samo
gvomu potomstvn za volju. Ona je zasladila i bojadisala svoje bobe,
samo da domami ptice nebeske, koje nesiju ni neZanju. Za pladu
im daje sladke sokove, samo da joj raznesu sjeme, koje se niu
Zeludeu njihova nemoZe promieniti, pa da ga posiju opet u zemljn,
odkle ¢e niknuti nov podmladak.

Kada je grozdje dozrelo, onda je i vinmova loza svoju zadadu
za tu godinu dovriila. Izmudila 1 utrndila se je pri tom dosta,
pa se sada daje na polinak, da se na proljeée s podmladjenimi
silami na nov posao spremi. Onaj burni zivot, koji je dotle u
lisén vladao, prestao je sada. LiSée pocéne odumirati 1 gubiti
svoje zelenilo, pa da se jo§ zadnji put u svom sjaju pokaZe, boja-
‘dife se prekrasnimi bojami. Loza bieloga groZdja dobije lidée kao
zlato Zuto, a od crnoga groZdja kao purpur crveno. Nu i ta slava
netraje dugo. LiSée se posudi i odpadne. I korienje prestalo je ved
upijati iz zemlije sokove, a koncem listopada usnula je loza posve.
Nu loza ipak nije otisla na podinak, a da se nije pobrinula za hranu,
kojom ée u proljede izgraditi svoje prve mladice. Ona je izpunila
veé pod jesen sréiku i drvo &krobom i zasadila pupoljke u pazascih
listova. I tako je izvrdila svu svoju duZnost, pa moZe mirno i bez
brige na pofinak. A je li to zima, 3to je lozu zastrasila, da odbaci

svoje lisde, pa da se na mir dade? Sigurno nije. Ona zime valjda
*
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ni nepozna, pa kako da se je onda boji! Ona treba poéinka, a i treba
da obustavi rad, da mnjeSto hrane u stablu nakupi, da ju. nepre-
gtanim rastom neiztrosi. Vinova loza raste i u toplijih krajevih, kao
na primjer na Madeiri, gdje je jod§ zima tako topla, kao kod nas
ljeto, pa ona tu ipak koncem listopada, kada joj grozdje dozrije,
lis¢e odbaci, pa se na pofinak dade 1 mirno spava uz toplinu, uz
koju kod nas svoja oka otvara. Sve ostalo bilje uz nju bujno raste,
ali se ona neda smetati u svom snu. I 160 dana traje joj tu san;
a onda se u oZujku opet probudi i prolista. Nedvojbeno je dakle
samo potreba za oporavkom glavni onaj razlog, radi kojega se loza
na zimski pocinak daje.

U neumornom poslu, kojim se vinova loza kroz cielo ljeto muéi,
nebi ipak uspjela, da je &ovjek nepodupire. Covjek oko nje zemljn
okapa, unistuje na okecle sav suvisni korov, da nemora s nikim u
zemlji hranu dieliti; obrezuje joj grane, da se suviSnim podmiadji-
vanjem neiztro§l. I ¢im Covjek svoje miljende zaboravi, pa odvrati
od njega svoju ruku pomoénicu, ve¢ je onc 1 propalo. Stotine bi-
linskih neprijatelja dofulja se do vinove loze, pa joj stane otimati
branu iz zemlje 1 zastiratl svjetlo nebesko. U to] muénoj borbi iz-
gubi onu plemenstinu, koju je pod dovjedjim okriljem stekla, pa do
mala podivlja. Nu 1 uz najvedu njegu &ovjetju namiéu se vi%e puta
vinovo] lozi ljuti neprijatelji, koji joj i Zivot zatrti znadu. Sad su
to nametnici iz bilinskoga, a sad opet iz Zivotinjskoga carstva, koji
se na lozu priliepe, pa ju dotle sidu, dok neoboli 1 nepropadne.
Dvie su glavne bolesti, od kojih nafa plemenita loza pati, jedno je
pliesan grozdja, a drugo je trsna us. Pliesan, $to se na li%éu i
grozdju pojavljuje, potide od veoma siéu$na bilinskoga stvora, koji
kao nametnik na lozi #ivi. Stvor taj je sitna gljivica, koju nazvase
Oidiure Tuckeri. Sve gliive, S$to ih botanika pozna, Zive kao na-
metnici na hilinskib 1 Zivotinjskih tjelesih. One neimaju u svojih
stanicah zelenila, pa za to i1 nemogn same da stvaraju iz surove
hrane Zivotnu hranu, nego se nmamiéu ma druge stvorove, da iz njih
sifu ved gotovu, priredjenu hranu. Sumske gljive Zive na truleiu, a
ogroman je broj siéudnih gljivica, koje se hvataju Zivih bilina 1
Zivotinja, te tu prouzrokuju raznovrstne bolesti. Da spomenemo
samo sniet 1 druge sliéne bolesti, koje uniftuju nafe Zitarice. Glji-
vice ubijaju korun 1 svilenu bubu, na &ovjecjoj glavi unistuju kosu,
a:jedna gljivica Oidiwm albicans, srodna onoj, §to na lozi Zivi, na-
stanjuje -se w usta malene djece i prouzrokuwje mmoge boli. Danas



165

poznaju veliku mnozinu raznih bilinskih, Zivotinjskih i &ovjedjih bo-
lesti, koje gljivice stvaraju. Nu ima gljivica, kako demo odmah Zuti,
koje &ovjekn u prilog rade, te mu tako koriste. :

Pliesan vinove loze pojavljuje se odmah iza cvjetanja na doljnoj
strani liSéa, pa se odavde razvufe po mladih ograncih i1 grozdovih.
Vidimo ju kao hiel, sitan mah, koji pojedine dielove loze sve vise
i &vride zapreda. U unutrasnjost nezalazi, nego se samo povrija
drzi, Kako znamo, da se u liSéu sva hrana stvara i vino priredjuje,
to je naravno, da ée gljivice te veé na samom lidéu poliniti uZasnu
ftetu. Bobe pod njimi nerastu vife, pa se najednom razpuknu, a
nezrelo meso izskodi. Englezki vrtlar Tucker zapazio je god. 1845.
prvi pliesan na lozi, pa je po njem i ime dobila. God. 1850. po-
kazala se je ta bolest u Versaillesu, a god. 1851. na raznih mjestih
po Francezkoj, Italiji i Njemalkoj. U mnogih krajevih pocela je
ona tako harati, da su poeli vinogradarstvo napustati. Na otoku
Madeiri, gdje su vinogradarstvo u petnaestom stoljeu uveli, na-
valila je god. 1852. pliesan na vinograde u toliko] mjeri, da su
podeli napustati vinovu lozu, pa se baviti uzgojem sladorove
trske. Od toga vremena pojavljuje se ta bolest po svih vinorodnih
krajevih, pa je velika sreda, da su naidli na sredstvo, kojim se ho-
lest zaprieCiti dade. Uzimlju naime fini sumporni prah, poznat pod
imenom sumporni cviet, pa njim vinovu lozu osiplju. Kako se plie-
san drii samo povrfja loze, a nezadire nigdje n notradnjost, to ga
sumpor ubije, a da samoj lozi nista nenaskodi.

Drugu, mnogo opasniju bolest na vinovoj lozi prouzrokuje
udenac (Phyloxera vastatriz), o kom smo veé prije govorili. Trsov
ufenac tako je sifan, da se prostim okom jedva vidi kao sitno zrnce
bliedo Zute boje. Razplodjuje se upravo u vZasno] mnoZini, a priside
se vinovo] lozi na korienje. Gdje se on zabode, tu se korien ogu-
bi¢avi, pa stane i trunuti, a od toga mora za koju godinu cielo
stablo uginuti. Taj uZasni neprijatelj vinove loze Zivio je neopaZen
stotine, moZda i tisuée godina u sjevernoj Americi na divljoj lozi,
koja ga je bez ikakve pogibelji podnosila. Tek od god. 18068., kada
su ga trgovinom americke loze u Europu donleli, upoznade ga naj-
prije u Francezkoj, pa ga domala nadjofe i u Ttaliji, onda u
Austriji, a zadnjih godina nastanio se je veé i u Hrvatskoj. Kamo-
god dospije, tamo nemilice uni$tuje vinograde. U mnogik okruZjih
srednje Francezke, gdje je vinogradarstvo bujno uspievalo, neimaju
danas jednoga grozda za jelo. Naravno je, da su razna druitva, da
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su vlade nemmorno traZile sredstva, koji mi de predusresti gospo-
darstveno] nesredi, pa je sav trud hio dosada -uzaludan. Nijedno, pa
ni najbolje sredstvo, 3to su ga izmislili, nije moglo postiéi obéenita
uspjeha. Jedinu nadu polaZu danas u uzgo] oplemenjene ameritke
loze, kojoj ufenac nemoZe nifta nafkoditi.

.
Sok i groidja. — Ilcvaiéere gljivice. — Vrenje sladkoga vina. — Dozrievanje
vina. — Hoja vina. — Bolesti vina. — Stvaranje ocla. — Rasna vine
prosdlosti i sadanjosti. — Posljedice pijanstva.

Koje se divotne promjene u lozi shivaju, ¢uli smo malo prije.
U korienje ulazi voda, koja gofovo nikakva teka neima, pa od te
vode 1 ono malo ugljiéne kiseline, $to jn lidde iz zraka upiju, stvara
loza u groidju najplemenitiji sok. Ako ta) sok podjemo iztraZivati,
to ¢emo naéi u njem razne soli i u njima vinsku, grozdovy, jubuénu,
sumpornu 1 fosfornu kiselinu, za tim slador, sluz, ulje i mnoge
druge stvari. Nu sve to jos nije vino. Sama loza nemoZe od svoga
soka vina da stvori. Da od soka, §to ga groZdje u sebi ima, po-
stane vino, to mora sa sokom da dodje u dotica] jo§ jedna druga
bilina 1 samo ona moZe od soka vino da napravi. I ta bilina iz
istoga je onoga razreda, iz kojega je i ona, koja stvara pliesan na
vinovo] lozi. Neizmjerno je to sitna gljiviea, koju tek pod sitno-
zorom razabrati moZemo. Ona je tako malena, da je 25 milijuna
posve lako u jednu kapljicu stati moZe, a zovu ju kvadtevom
gljivicom. Kada izciedimo sok iz groZdja, pa ga driimo tako, da
do njega moZe zrak dodi, to se u njem ve¢ za par sati pojavisilna
mnoZina kvaiCevih gljivica. Zameti tih gljivica nalaze se svuda u
zraku, pa odatle lako padnu u sladko vino, a velika mnoZina tih
zameta priliepila se je i izvana na dahuru bobe i na ogranke grozda,
pa odatle jo¥ laglje dospije u sladko vino. Sladki taj sok sluzi im
za hranu, pa u obilju te hrane mnoZe se gljivice u neizmjernoj
mnozini. Svaka gljivica za sebe predoluje nam najnizi bilinski stvor,
Malen je to jajolik mjehuréi¢, malena stanica, koja za sebe samo-
stalan Zivot provodi. Svaka stanica u kratko vrieme izpupa u bez-
broj novih stanica, a te opet domala styarajn nove potomke, a Cesto
pod sitnozorom moZemo vidjeti, kako se je jedna stanica na druga
nanizala, kao da smo biser na niti navezali. Sladko vino je s prva
kraja €isto i bistro, 1 éim se u njem stanu mnoZati kvaiteve glji-
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vice, odmah se poZne mutiti, a na povr§ju mu se skupi onda biela
pjena, koja sastoji od neizmjerne mnoZina gljivica. Pjenu tu zovua
vingkim kvascem.

Kvadfeve gljivice rade w prilog gospodarici, kada kruh umiesi,
one stvaraju u proklijalom, sladkom jeému nase pivo, a ovdje stva-
rajn od sladka vinova soka vino. Kva3teve gljivice izvedu v sladkom
soku ono, 3to mi vrenjem zovemo. Od gljivica podne se sok veéd
za njekoliko sati naglo burkati i komesati, a od dana do dana biva
to burkanje sve to jale. Sve se destice soka Zivo uznemire, pa se
od toga sok stane dizati i komeSati, vreti 1 pjeniti, a pri tom se
mnoge sastavine soka promiene i raztvore, tako da sama narav soka
ave vise drugéija postaje. To jako burkanje 1 snaZno vrenje traje
po vide dana, a gdjekad 1 dvie i Getirl nedjelje, zavisi to o toplini i
kakvoéi sladka vina. T sada, kada je vino odvrelo, postalo je posve
druge naravi: onaj sladki gotovo bljutavi tek je izfeznuo, pa je po-
stalo sada vatreno, opojno mlado vino. Nu vrenje nije ni sada jo3
posve prestalo, ono traje jod vide mjeseci, te polagano preobrazuje
i oplemenjuje vino.

Promjene, $to ih izvedu kvaieve gljivice u sladkom izciedjenom
viuw, vrlo su znamenite. Gljivice tu rastu i vrlo se mnoZe, a hrane
se sladorom 1z vinova soka. Pri tom hranjenju dovedu one najmanje
sastavne dielove sladora u tako Zivahno gibanje, da se nemogu vife
na okupu drzati. Cestice se te raztrgaju, sklope se u nove skupine
1 stvore tako nova tjelesa. Svaka najmanja Cestica sladora se pri
tom raztvori 1 pretvori u dva nova tiela. Jedno tielo, 3to se pri
tom stvort, plinovito je, a drugo tekude. Plinovito tielo je tu ug-
lji¢na kiselina. Ona se diZe iz sladkoga soka u obliku sitnih mje-
huréiéa, pa tim prouzrokuje ono burno komeSanje 1 vremje vina,
Ugljitna kiselina djeluje na dovjeka kao otrov, ona ga omamljuje i
onesvjedéuje. Kako je ugljiéna kiselina tefa od zraka, to se ona
uviek prema zemlji vu¢e. Ako se sudovi sa vrijuéim vinom mnalaze
u zatvorenu prostoru, to je unj vrlo opasno udéi. (VJovjek se tu moZe od
ugljiéne kiseline onesviestiti i pasti na zemlju, gdje se je najvide otrov-
noga plina nakupilo. Kako u ngljiénoj kiselini nemogu stvari gorjeti,
to je dobro, da &ovjek w takov prostor ulazi sa gorudom sviedom,
pa ée odmah na plamenu zapaziti, da li smije tu dulje boraviti
Drugo i to tekude tielo, Sto se iz sladora stvara, je alkohol, Zesta
(spiritus). Alkohol neizadje iz vina, nego u njem raztopljen ostane.
On daje vinu jakost. Cim ima u vinu vide alkohola, tim je ono
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uztrajnije, vatrenije i opojnije. Kako se alkohol samo iz sladora raz-
vija, to je posve naravno, da de ga tim viSe biti u vinu, &im je
viée sladora bilo u grodju. Cim je dakle groidje sladje, tim de
bitl vino vatrenije. Za to u sjevernijih krajevih dobivaju samo u
onih godinah dobro i jako vino, puno alkchola, kada je toplai liepa
jesen, da se moZe u groidju dovoljno sladora nakupiti, dodim na
jugu, gdje je svake godine jesen tako topla, da grozdje podpuno
do :retl moZe, vrlo je malena razlika, Sto bi ju u vinu od jedne ili
drnge godine nali. Kako dakle dobrota vina ovisi o mnofini sla-
dora, to moZemo i na umjetan mnadin vino popraviti, valja nam samo
slador u prociedjenom vinu pomnoZati, a &ini se to na razan nadin.
Jedni suse bobe, da u njima postane sladki sok gu$éi, pa onda od
suika vino prave. Tako se priredjuje tokajski samotok, sekt,
Strohwein i mnoga druga vina. Drugi opet kuhaju na vatri izcje-
djeni sok, da bude guséi 1 puniji sladora, pa na taj nadin su ved
stari Rimljani svoja bolja vina priredjivali, a tako prave kuhana
vina u Spanjolskoj, Italiji i Grékoj. iTre¢i nain, kojim se vino
popravlja, je taj, da se u sladko vino mede kupljen slador. Na
taj nadin u velike popravljaju lodija vina u Francezkoj i Njemackoj,
a tako prave i Sampanjac.

Kada je glavno vrenje prodlo, onda je u vinu i najveéi dio
sladora izéeznuo, ali ga je jo§ uviek njeSto malo ostalo, pa za to
vino u sudovih 1 kasnije kroz vife mjeseci polagano vrije. U pro-
ljede, kada vrieme iznova otopli, stane vino po drugi put jace 1 bur-
nije vreti. U to vrieme podela je i loza iznova cvjetati, pa se za to
nesmijemo &uditi prostomu puku, ako misli, da je njeki tajnisaves
izmedju vinove loze i mlada vina, pa da ono samo za to vrije, &to
je loza na novo oZivjela, pa ako nezna, da je samo toplina uzrok
novom vrenju. Ako sladko vino, prije mego &to podpuno dovrije,
napunimo u boce, to e se slador i u bocah dalje u alkohol i ug-
ljicnu kiselinu pretvarati. Kako ugljiéna kiselina nemoze iz zatvo-
u vinu. Ako ovakovu bocu otvorimo, vino de u njoj podeti sn-
miti i pjeniti, jer se tim ugljidna kiselina oslobadja svoga zatvora,
pa Zeli naglo u zrak pobjeéi. Na tom se osniva pravljenje Sampanjca
i svakoga drugoga Sumedega vina.

Kada vino i po drugi put provrije, onda znade u njem kadsto
ostati njesto malo sladora, o kom ovisi onda slast vina. A biva to
onda, ako je u sladkom vinu bilo preko 25 postotaka sladora.
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Kada se u vinu 25 postotaka sladora raztvori, onda ima u vinu
14 postotaka alkohola, a ta velika mnoZina alkohola ubija kva3deve
gljivice, pa one nemogu vise slador u alkohol pretvarati. I takvo
vino ée ostati uviek sladko. Iz toga razabiremo, da nijedno vino
nemoZe naravnim razvojem imati vise od 14 postotaka alkohola,
jer kada do te jakosti vino dodje, onda se n njem nemoZe
iz sladora novi alkohol stvaratli. Ako je vino ipak jade, to mo-
Zemo biti sigurni, da mu je ovjek umjetno alkohol dodao. U
provrelom vinu nalazimo i njeSto vinove kiseline, koja je spojena
sa pepelikom (kalijem). Cim je dakako lo§ija godina bila, tim je
vino kiselije, nu i najbolja vina imadu u sebi njesto malo kiseline.
Nu vremenom, &im je vino starije, tim se vide iz njega kiselina
gubi. Kiselina spojena sa pepelikom sjeda polagano u sudn 1 u
bocah na stiene i tvori tu tanku koru biele, kisele soli, koja je po-
znata pod Imenom sriefi (Weinstein), pa tako postaje vino svake
godine sve bolje 1 vrednije. Nu jod jedna druga promjena se tekom
vremena u vinu stvori. U boljih vinih se naime kroz godine raz-
vije onaj ugodnl miris, cviet (Blume, Bouquet), koji vinu osobito
vriednost daje. U vinu se naime stvaraju polagano njeke vrsti etera,
koje mu upravo daju poseban vinski miris. Jedna vrst takvoga
etera, tako zvani vinski cvjetni eter (Weinblumeniither), ako se pre-
kapljivanjem (destilacijom) iz vina izluéi, prikazuje nam se kao
tekuéina, koja je jaka, neugodna ukusa i tako oftra vinskoga
mirisa, da &ovjeka gotovo opija. U samih bobah toga etera neima,
nego se on tek kasnije u vinu sa ostalimi eteri razvija.

I boju dobiva vino tek vrenjem, jer svjez sok, kada se 1z gro#dja
izciedi, neima beoje, pa ma on bio od crnoga groidja. Od prastarih
jo§ vremena obida] je vina dieliti na biela i crna, premda su jedna
Zudkasta, a druga rumena. Biela boja postajé uticajem zraka na
njeke sastavine vina. U srednjem vieku mislili su alkemiste, da je
vino pravo raztopljeno zlato, pa kako su smatrali zlato kraljem
gvih kovina, sunce opet kraljem svih zviezda, a lozu kraljicom svega
bilja, to su drZali, da postoji izmedju zlata, sunca i vinove loze
njeko tajno rodbinstvo. Vino od crnoga groZdja postaje samo onda
crno, ako ono vrije zajedno sa ¢ahuricami. Pri tom raztapa alkohol,
koji se je vrenjem razvio, crveno mastilo, koje je bilo u Cahuricah
uloZeno, pa to mastilo predje u samo vino. Crno je vino, kako
znamo, uviek i njedto oporo. U éahurah i u petljah ima jedne opore
tvari, tanina, koji pri vrenju u vino dodje. Tanin je vrlo razSiren
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u bilinstvu. Najvife ga ima u babuskah i Siskaricah, te u kostanjevoj
i hrastovoj kori, a upotrebljuju ga poglavito za pravljenje koZi. Tanin,
§to se u crmom vinu nalazi, kupi i stefe crieva. U vina, koja
umjetno bojadidu, dodavaju gotov tanin, kao #to znadu i razne vyrsti
etera a I sam alkohol gotov u vino metati, da vino postane jaZe 1
teénije. Umjetnost u pravljanju vina dodla je danas veé tako daleko,
da se vino pravi bez kapl vinova soka.

Osim kvasfevih gljivica ima w zraku a i na groZdju jod i za-
meta od mnogih drugih gljivica, koji zajedno sa zameti kvadfevih
gljiivica u izcledjen vinski sok dospiju. I ti zameti bi rada, da se
u vinu razviju i umnoZaju, ali ih w tom dugo vremena priece
kvadceve gljivice. Doklegod ima u vinu sladora, kojim se kva3ieve
gljivice hrane i mnoZaju, dotle nemogu zameti drugih gljivica da
dodju do razvoja. Nu kada se sav slador notrofi, kada se sav pre-
tvori u alkohol i ugljiénu kiselinu, onda prestane 1 gospodstvo
kvaséevih gljivica, pa one onda padnu na dno suda. I sada tek
otvorilo se je polje rada drugim gljivicam, a tko Zeli dobro gospo-
dariti vinom, faj mora svn pozornost na to obratiti, da se za-
prie¢i razvoj tih gljivica, jer bi one mogle sve pokvariti, to su
dobra udinile kvadéeve gljivice. Ako se¢ na to nepazi, onda dée nam
vino oboljeti i pokvariti se. Gljivice te nazivlju bakterijami. To su
neizmjerno sitne okrugle ili otegnute stanice, koje se uprave ne-
vjerovatnom brzinom razmnoZuju, pa ako ih u tom mnoZanju nista
nezaprieéi, to de vino za kratko vrieme oboljeti, ono e ukiseliti ili
ogoréati, osliniti se il pomutiti, da ga Zovjek nede vife modi piti.
Ako je vino jako, da u njem ima vife od 14 postotaka alkohola,
onda se ono neima bojati bakterija. Alkohol je naime pravi otrov
1 za same gljivice 1 bakterije, pa kada ga ima 1 dovoljnoj mnoZini u
vinu, onda poubija sve Zive bilinske stvorove u vinu. U lakom vinu
mogu ti stvorovi dobro usplevati, pa radi toga domeéu u laka vina
alkohol, da ih uztrajnijimi naprave. Glasoviti kemik Pasteur u Parizu
dosjetio se Je mnogo boljemun sredstva proti bolestim vina. Po nje-
govu naputku treba vino, kada ga u boce napunimo, ugrijati na
50 do 60° Ta toplina ubije sve zamete gljivica, pa kako u zatvo-
renu bocu nemogun iz zraka novi zameti dospjeti, te e se vino lako
oCuvati od bolesti. Grijanjem samim neizgubi vino niti svoga mirisa
niti koje drugo plemenito svojstvo.

Medju mnogobrojnimi gljivicami, koje se u vinu razvijaju, ipak
je jedna, koja moZe Covjeku od koristi biti. Gljivica ta je takodjer
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iz razreda bakterija, a stvara svojim razvojem iz vina ocat. Bak-
terije te imadu oblik siduinih stupéica, koji su sluzom obaviti. U
doticaju sa zrakom se te bakterije na povrsju vina tako mmogo-~
brojno i brzo umnoze, tako da se ve¢ za par sati vino prevace
bielom, sluzavom koZicom. Svojim Zivotom i mmnoZanjem promiene
one alkohol u vinu fako, da se od njega stvori vinski ocat. Danas
ljudi prave 1 na umjetan nadin ocat iz obifne Zeste, nu on se ne-
moZe u svojoj vriednosti ni iz daleka prispodobiti sa vinskim octom.

Na svietu Zivi danas velik broj raznih suvrstica vinove loze,
all je joste vedi broj raznih vina, kojimi se dovjek nasladjuje. Vi-
novoj lozi dogodilo se je kroz vjekove ono isto, $to i samomu ¢o-
vjeku, pa 1 fivotinjam i mnogim bilinam, $io ih je dovjek u svoju
njega uzeo. Covjedji rod razvio se je vremenom u mnogobrojna ple-
mena. Svako pleme ima tako izraZena stalna svojstva, kao da je
od uviek takvo bhila 1 da de doviek takvo ostati. To isto vidimo u
muoogih domadih Zivotinja i bilina. Pa tako su se i od vinove loze
razvile vremenom mnogobrojne suvrstice, koje se razlikuju ne samo
velicinom i ukusom gro#dja, te dobrotom vina, nego i oblikom li¢a
1 Zilavodéu proti nepogodam vremena. Veé je Plinij u svoje vrieme
poznavao u samoj Italiji preko 80 glavnih suvrstica vinove loze, a
danas poznaju vinogradari preko 2000 suvrstica. A koliko je tek
raznih vrsti vina! Neima dvojbe, da dobrota vina ovisi o tlu i pod-
nebjo, o njegi loze i postupku sa gotovim vinom, pa ipak je toliko
primjera, gdje vinova loza upravo svojeglavo bez obzira na zemlju
i nebo stvara vinsku kapljica po svejoj volji. Koliko je krajeva na
zemlji, toliko je raznih vina. Ima krajeva, gdje vinogradi jedan do
drugoga na blizu gotovo pod istimi uvjeti stvaraju toli raznovrstno
vino. Progledajte predgorje Zagrebactke, Moslavadke ili Fruske gore,
pa koliko tu ima raznovrstnih vina, pa festo od iste vrsti loze i
na jednakom tlu. Danadnja znanost nemoZe jo3 da raztumadi, o
fem ovisi ona velika razlika u vinu, §to rodi u raznih vinogradih
i u raznih poloZajih, kao Sto nemoZe da protumadi, kako mogu
dvie vrsti od iste hrane iz iste zemlje stvarati toli razmovratno
grozdje 1 vino, Vinova loza je kao 1 &ovjek. Sto je djece u 8koli,
sluSaju jedne te iste rieéi od istoga uditelja, pa ipak se svako
drugéije duSevno razvije.

Razna vina pa i njihova slava mienjala se je kroz vjekove upravo
tako, kao 3to se je mienjala slava 1 moé pojedinih naroda.Danas
neima vise ni starih Grka ni starih Rimljana, a neima vife niti
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onih plemenitih vrsti vina, kojimi su se oni zasladjivali. Neima vise
onih plemenitih vrsti iz Smirne i Sirije, koje je veé Homer slavio,
neima kampanjskoga i falernskoga vina, koje je Horaca uzhidivalo
i njeine mu pjesme izmamljivalo. Njihova je slava jos u starom
Rimu veé 100 godina kasnije zamrla, a zamieni%e ih nove vrsti, na
koje je ¢ovjek do mala opet zaboravie. Slavu vina krojila je pro-
mjenljiva moda, jer kako su se vremena mienjala, tako su i druga
vina u modu dolazila. Kakvo je vino vladajuéi cesar u Rimu naj-
vise ljubio, takvo je sva ostala vina u nazadak potisnulo. I ta
zemlja, koja je njekoé bila prva sa svojim vinom na svietn, da
neima ,lacrimae Christi, sto na Vezuvu raste, i sicilske marsale,
nebi imala vina svjetskoga glasa. U srednjem vieku bila su prva vina
na svietu gréka vina, a poglavito ciparsko i malvasija. Jo§ prema koncu
Sestnaestoga steljeda dovaZali sn godiSnje 200.000 sudova malva-
sije sa Kandije u Mletke. Pod turskim gospodstvom poédela se je malva-
sija sve viSe gubiti, a2 danas ni neima viSe malvasije u onom kraju, gdje
joj je mnjekoé bila prava domovina. Kasnije doSlo je na jo§ bolji glas
ciparsko vino, nu 1 njega danas vrlo malo ima. Najglavnija trgovina
grékoga vinogradarstva sastoji danas u sufenom groZdju (korinte).
U7 srednjem vieku bila su odmah iza grékih vina na najboljem glasu
rajnska vina, nu danas su to izvan Njemacke postala vina drugoga
reda. U] Belgiji, Holandiji i Englezkoj pilo se je njekad samo rajnsko
vino, nu danas misle mnogi o njem ono isto, &to je rekao Fridrik
Veliki, da naime rajnska vina steZu dovjeku gut, pa mu se dini,
kao da de ga vjefati (avant-golit de la pendaison). Sjeverna Eu-
ropa, a osobito Englezka danas najvoli teika vina sa juga. Malo ne
sva juZnija vatrena vina popiju na sjeveru. Na samom jugu piju
lodije vrstl ili miefaju u vino vodu, do&im za izvoz u Englezku do-
daju vinm jo§ 10 do 20 postotaka alkohola. U Spanjolskoj su ved
od najstarijih vremena rasla izvrstna vina. Jo§ damas su tu na
svjetskom glasu malaga, xeres, tinto, alikante, | mnopa druga. Sami
Arapi su malagu uza sva zabranu korana visoko cienili. O jednom
kalifu pripoviedaju, da je na umoru Boga molio, da mu u raju ne-
uzkrati malage 1 seviljskoga sekta. Burgundac i Sampanjac bila su
veé u srednjem viekn najbolja francezka vina, a obje vrsti su se ved
u to doba borile, koja d¢e lovoriku slave odnieti. Godine 1652. za-
podjeo se winski rat izmedju Rheimsa u Champagni i Beaune-a n
Burgundiji, gdje se je mnogo uéenth razprava napisalo u slava jednoga
i drugoga vina. Do sedamnaestoga stoljeda pili su Sampanjac samo
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francezki vladari i velika&i, u Englezkoj ga jo§ nisu poznavali, Tek
Ljudevit XIV., koji ga je osobito obljubio i upoznao pri svom kruni-
sanju u Rheimsu, digao ga je na svjetski glas, na kom se jo¥ danas dr#i.
On ga je prvi poslaoc englezkom kralju na dar. Vino iz Bordeaux-a
doveo je u modu i na svietski glas tek francezki marsal vojvoda
Richelieu, premda su ga veé u rimsko doba slavili. Gospodja Pom-
padour prognala je vojvodu Richelieu-a u Bordeaux, gdje se je on
s tim vinom upoznao, pa ga tako obljubio, da ga je pri svom povratku
u Pariz donio na kraljevski stol 1 otvorio mu tako vrata u ostali
sviet. Medju vini svjetskoga glasa zauzimlje vilo dastno mjesto
ugarski tokajac. To vino spominju veé koncem petnaestoga sto-
ljeéa, nu na svjetski glas doslo je ono tek god. 1650. Medju hrvat-
skimi vini bili su sriemska vina veé u rimsko doba na najboljem
glasn, a danas svjetska trgovina za njih gotovo ni$ta ni nezna, nu
ako bude srede 1 dobra gospodarenja, mogla bi se sriemska vina danas
sutra opet domodi svjetskoga glasa, pa se na njem 1 uzdrzati.

Svi narodi i svi vjekovi slave vino kao osobit dar ho#ji. 1 prave
je, jer je to sbilja, doklegod ga Covjek umjereno uZiva. Ono potice
1 dub i tielo na Zivlji i bujniji rad. Nu &im ga Sovjek stane neu-
mjereno uZivati, odmah mu se ljuto osveti, kao da ga hode kazniti, sto
nezna cieniti i stovati najplemenitijega dara boZjega. Umor i ogavnost,
bezsvjestica 1 vrtoglavica, ludost 1 pospanost, bjesnoda i svadljivost
uZasne su posljedice prekomjernoga pida, koje Covjeka povladi sa
prestolja &ovjedjega dostojanstva, pa ga baca u Zivotinjsku kaljugu
i prostotu. Tko u neumjerenom piéu tra#i Zudjenu sreéu, taj nalazi
samo pustu i neutjefivu prazninu. U pijanice neniCu vise uzvidene
misli, koje stvara vino, kada ga umjereno pijemo, neima n njega
uzhidenih grudi, da preljevaju pjesmami, keje bi slavile plemen-
§tinu 1 ljepotu ovoga svieta. U njega je ukoden pogled, srce pusto,
a rie¢i prazne, Zivot mu je dosada, a jedini cilj pijana bezsvjestica.
A koli su uZasne posljedice ovakve zablude! Pijanici se jelo gadi,
pa mu radi toga i tielo radi slabe hrane sve vife propada. Na to
navale bolesti srdea i krvmih Zila, krv navaljuje velikom silom
prama mozgu, a konac takva promasena Zivota je ludost — deli-
rium tremens, a Jjo§ je sretan onaj, komu kap prije reda udini
konac jadnomu zivotu. Nesreda je to, koje ée uviek biti, dok je
vina i ljudi, al de za to ipak ostati vino uviek prvi i najljepsi
dar boZji.. : o



T I.
Vino sjevernih § juinih krajeva: Vino izvan granice vinove loze. — Vino
od jabuka i krusaka ; sasiavine mu i priredjivanje. — Vina od drugih nasih
plodova. — Vino od breze — Medica © njena prostost. — Vinoe od palma:

ving od datule, lontara, kokosa © drugth palma. — Vinoe od aloja; priprema
1 svogstva. — Razprosiranjenje aloja.

Priroda je vinove] lozi potegnula granice, preko kojih nemoZe
predi. Na zeml]i ima mnogo krajeva, gdje prenizka ili prevelika
toplina priedi razvo] loze 1 dozrievanje groZdja. Pa 1 u tih kra-
jevih, gdje vino mnerodi, Zive ljudi, koji su od uviek osjecali
potrebu za razdraZujudim picem. I malo ne svuda nadli su ljudi u
bilingkom carstvu takva sredstva, koja ée ih razveseliti 1 razblaZiti,
razdraziti i opojiti. Nu sva ta sredstva ostaju daleko 1 u plemen-
gtini 1 u djelovanju za vinom vinove loze. I za ¢udo, medju timi
sredstvi nalazimo i takve proizvode, koji se u bitnom ni najmanje
nerazlikuju od obitnoga vina, tako da ih Jjudi punim pravom tako-
djer vinom nazivlju. Covjek je naSao kao §to u hiadnijih tako i u
tropskih krajevih bilina, iz kojih se moZe sladak sok izvuéi, da od
njega vino napravi. Hladniji krajevi imadu svoja vina od vodaka i
breze, a topliji od palma i aloja, pa sva ta vina, ako i1 neimaju
one kulturne vriednosti, 8to ju ima vino od loze, ipak nam donjekle
razsvjetjuju kulturni Zivot onih naroda, kojim je priroda uzkrafila
blagodati vinove loze. I w njih nije mogla ugasnuti ona iskra, koja
je ¢ovjeka poticala, da si traZi u prirodi lieka proti brizi 1 nevolji.

Veé prije éuli smo, kako i od fega postaje obifno vino.
Glavna i najznamenitija sastavina groZdja je slador. Taj slador
polne uticajem kvasdevih gljivica vreti, pa se pretvara u alkohol 1
ugliénu kiselinu. U tom se slaZu i ostala vina. Svi omi bilinski
dielovi, od kojih dovjek vino dobiva, moraju imati u sebi sladora,
koji se moZe uticajem kvaifevih gljivica pretvoriti u alkohol i
ugljiénu kiselinu. Nu u svem drugom se ta vina razlikuju od obiénoga
vina. U njib su druge kiseline, druge sastavine, pa za to ni neimaju
onoga plemenitoga mirisa i ukusa, kojim se nase vino odlikuje. Nu
kad neima holjega, moradoSe se Ijudi i njim zadovoljiti.

Medju bilinami u Europi, od kojik ljudi vino prave, moramo
u prvom redu spomenuti jabuku 1 krusku. Vocke te siZn mnogo
dalje na sjever nepo vinova loza, te rode sladkimi i obilnimi plodovi,
pa Bog zna, kada je &ovjeku palo na pamet, da iz njihova sladka
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soka priredi pide, koje de mu nadomjestiti vino od vinove loze. Lju-
dem, koji su rodjeni u vinorodnih krajevih, neide to pice u slast,
jer je ono kiselkasto 1 preveé mlitava okusa, pa se ¢ude, da se 1
takovo pide vinom zvati moZe. Pa ipak se to pie mnogo pravi i
pije, a osobito u sjeverno] Francezke] (u Normandiji), u sjeverno]
Njemackoj, Englezkoj, Irskoj 1 sjevernoj Americi.

‘Ako prispodobimo sok iz grozdja sa onim iz jabuka, to demo
naéi, da u jednom i drugom ima kiseline i sladora, nn u sasvim
drmgom razmjerju. U dobrom, zrelom groidju dolazi na jedan dio
kiseline 40 dielova sladora, dodim u zreloj jabuci ima uz svaki dio
kiseline 11 dielova sladora. Prema tomnu je posve naravno, da vino
od jabukd mora biti puno slabije i lodije od obifnoga vina, ma
bila godina kako mu drago dobra. Kiselina w vodu nije vinova kise-
lina, a ta kiselina nije tako oStra kisela okusa kao vingva kiselina,
nego je viSe blaga, pa to je uzrok, da se ta vina ipak dadu piti. Svo-
jom kiselinom ugasuju ona Zedj, ali neimaju one ]jubkosti, kojom
bi dovjeka razblaZila,

Za jabudno vino svaka je jabuka dobra, nu za to ipak imadu
u svakom kraju posebne vrsti, kojim prednost daju. Kada jabuke
dozriju, enda se oberu i razkemadaju, a za to imadu posebne sprave,
posebne mlinove. Razdrobljene jabuke dodju sada u onakva po pri-
lici tiskala, kakva imadu i za grozdje. Iztiskana se kaSa jo§ jedan
put ili dva puta izmiesa 1 onda opet protiska, da iz nje $to vide
soka izadje. Izciedjen sok nalije se n sudove, da u njih provrije.
Sto smo rekli o vrenju obidnoga vina, to vriedi i ovdje. I ovdje
dodju 1z zraka u sok zametl kvaséevih gljivica, pa se stanu naglo
mnoZati i pretvarati slador u alkohol i ugljiénu kiselinu. Alkohol
ostane u soku, do&im ugljiéna kiselina ode u zrak. Glavno vrenje
traje sad dulje sad krade, prema tomu, da li je toplina veda ili manja.
U proljeén dodje drugo vrenje kao i kod obiénoga vina. Pri samom
priredjivanjn jabuénoga vina nezrtvuje se nikada toliko paZnje 1 njege,
pa se 1 nikada nedeka, da toliko vrije koliko obitno vino, pa je
za to jo8 gorje, nego $to bi moglo biti. Jabuéno se vino mnogo pije
odmah izpod tiskala, a piju ga za vrenja kao Sto i odmah poslije
vrenja, tako da riedko kada dodeka nove zrele Jabuke. Gdje se dobro
gospodari, tamo se netodi do veljade. Do toga vremena se je vino
prodistilo i onda ga u nove sudove pretole, odkle se tekom godine
potrodi. Starijega vina od dvie godine nedemo gotovo nikada nadi;
uzrok je tomu poglavito i taj, $to jabufno vino vrlo lako ukisne.
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Jabucno vino popravljaju i kvare na razan naéin kao i obiéno
vino. Ako gospodar Zeli imati vino, koje de ljeti radnikom davati,
onda naljeva u smljevenu jabulnu kafu vode, da sok iz nje laglje
iztite, pa da tim samo vino razriedi, jer se onda kiselina toliko
neosjeda. Ako se hode dobiti jade vino, onda se postupa sa pro-
cledjenim sokom onako, kako je to Gall za obino vino preporuéio.
U prociedjen sok domede se naime kupljen slador {grozdov slador,
Traubenzucker). Kada bi u sok metnuli sam slador, onda bi dodase
poslije vrenja vino postalo jace, ali nebi za to bilo manje kiselo,
jer bl u vinu ostalo jo¥ uviek razmjerno mmnogo kiseline. Vino bi
bilo jako, ali kiselo. Radi toga se uz slador naljeva u sok jod i
voda. Tim se sok pa i sama kiselina razriedi, pa se u gotovu vinu
toliko neosjeda. Vino takvo zove se galizovano vino, pa kako je
onc Zesto dosta jako, to ga gospodari znadu Sesto mickati i u obifne
bielo vino.

Kao §to ima od obifnoga vina, tako ima od jabuinoga vrlo
mnogo vrsti. Svaka vrst jabuke ima sveje vino, pa i to se opet
mienja prama podnebju, zemlji I polozaju, w kom raste. 1 za jabudno
vino ima dobrih i zlodestih godina, pa 1 njemu dobota mnogo ovisi
o priredbi i njegi. Nu 1 najbolja vrst jabuke i najbolja godina i
njega nemoze da stvori vino, koje bi se moglo takmiti ma i s lo-
Sijimi vrstmi naSega vina. Neima u njem one plemenstine, onoga
mirisa, 1 ukusa, koji nam toli godi pri nafem vinu, pa ipak puk u
sjevernoj Francezkoj slavi svoje jabuéno vino, pa mu u slava i
pjesme pjeva.

Najbolje jabuno yino — zovu ga cider — rodi u Norman-
diji, pa se tu i u velike pravi, a razluduju tu preko 100 vrsti
razna vina, Najobidnije 1 najlaglje razpoznaju oni jabuéno vino po
ukusu, sto ga dobivaju od zemlje, u kojoj jabuka raste. Vino od
jedne te iste vrsti jabuke drugoga je uknsa, ako jabuka raste na vap-
nenom, glinvenom ili pjeskovitom tlu, pa je ta; ukus tako jasno
izraZen, da ga Govjek lako razaznaje.

Vino od kru3aka pravi se upravo onako, kao 1 od jabuka,
Krugke imadu u sebi puno vige sladora, a manje kiseline nego ja-
buke, pa zato je vino sladje i jale, jer ima viSe alkohola. Od samih
krufaka se dosta malo vina pravi, a gdje ima puno krudaka, tamo
ih' obitno sa jabukami miefaju, pa tim jabuZno vino popravljaju.

U Englezkoj i sjevernoj Njemadékoj prave kadsto vino od crvenilt
ribizla. Kako su ribizle medju svimi plodovi, $to ih jedemo, naj-
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kiselije, to se nebi dalo njihovo vino piti, da se ono dodavanjem
vode i sladora negalizuje. Ribizle imadu vilo ugodan tek 1 miris,
pa za to moZe i vino od njih biti vrlo tedno i nuz to jako, samo
ako se s njim dobro zna postupati. U Englezkoj prave dobro i teéno
vino i od ogrozda, pa se ono kao i prijasnje moZe vie godina
tuvati. 1 mnogo drugo nade vode procjedjuju i sok ostavljalju, da
provrije, te tako priredjuju posebna vina. Ta vina neimaju nikakve
vriednosti za svjetski promet, pa ih nalazimo samo u kuéanstvn,
gdje ih gospodarica po posebnih propisih i receptih samo za vla-
stitu kudu pravi. Takva pida prave od malina, jagoda, dudova, tre-
$anja, kajsija, gunja, &ljiva i t. d.

U Poljskoj, u pojedinih krajevih sjeverne Rusije i n Njemackoj
oko Harza prave kadsto posebno vino od breze (Betula viba).
Vino to nije ba# neugodna teka, jer ponjeSto nalidgi slabomu, zasla-
djenomu vinu vinove loze, premda se od njega ipak razlikuje oso-
bitim mirisom. Kada u proljede breza oZivi, podnu u njoj obilno
sokovi tedi. Ved pred jesen spremila je breza znatnu mnoZinu $kroba
u stablo, da tim pripravi prvu hranu za miade izbojke, koji ée u
proljeée potjerati. Spremljen Skrob nemoZe voda da raztopi i od-
nese do pupova, nego se on mora najprije u slador da pretvori,
pa sada ga tek voda ponese kroz stablo, nu tu ga na putu doleka
covjek. Koncem veljade ili potetkom oZujka idu ljudi od stabla do
gtabla, pa ih na viSe mjesta mabuse, a pod ranu nataknu uzke
zliebove, kojimi se sok izljeva u podmetnute posude. U sok, &to je
na taj nacin izcurio, znadu kadito joste dodati kupljena sladora,
pa ga ostave, da kroz 5 do 6 dana povrije. Pri vrenju dogadja se
ono isto, sto smo vekli pri vrenju obifnoga vina. Iz zraka dospiju
u sok kvadleve gliviee, pa tu svojim rastom i mnoZanjem stanu pre-
tvarati slador u alkohol i ngljinu kiselinu, pa tako prirede pide,
koje je u velike nali¢no vinu vinove loze.

Ovdje moramo spomenuti jo3 jedno starinsko pide, kojim su se
njekada zasladjivali stari Slovjeni, a to je vino od meda ili me-
dovina. Med je bilinskoga poriekla. U cvjetovih izlu¢uju posebne
tliezde sladke sokove, nu svada u tako malenoj mnoZini, da ih
¢ovjek nebi mogao nikada pokupiti. Nu &to Zovjek nemoze, to moZe
neumorna plela, koja od rana proljeéa pa do kasne jeseni obliede od
cvietka do cvietka i svojim rilcem pokupi svaku i najmanju kap-
ljicu sladka soka. U malenu Zeludéiéu péele taj se sok ponjedto pri-
vedi 1 onda izlije u satje za hranu mladoga legla. Poznato je, da

Iz bilinskoga svieta. 1I. _ 12
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su u Europi bili Slovjeni majbolji péelari, pa da su od njih tek Ger-
mani pcelarstvo naudili, pa 1 sami Niemci priznaju, da je medovina
bilo slovjensko pide, kao Sto nam te svjedofi i sama rie¢ ,Meth®.
Kada su Germani od Slovjena naucili péelarenje, poprimise od njih
i medovinu. Narodno germansko pice bilo je ved u to doba pivo, pa
i kasnije su oni ljubili pivo viSe od medovine, doim su Slovjeni uviek
ostali vjerni svojoj narodnoj medovini. Stare pjesme 1 spisi slovjenski
spominju nam toliko puta medovinu. I kraljevi na gostbah i junaci
na rolistih ogrievali i razveseljivali su se medovinom. Pri narodnih
svetkovinah i1 zabavah iSao je rog napunjen medovinom od ruke
do ruke, a pratila ga je pjesma puna uzhita 1 veselja. Nije hilo
druZtva, nije bilo veselja bez medovine, kao #to ga danas neima bez
vina. Od Slovjena presla je medovina u sve krajeve sjeverne Europe.
Stari Skandinavei miglili su, da e im sreda na drugom svieta biti
tek onda podpuna, kada budn mogli pri stoln boga Odina piti me-
dovinu iz lubanja svojih neprijatelja, koje su sami poubijali, Neima
dvojbe, da je medovina u kulturnom Zivotu starih naroda imala onu
istu vriednost, koju danas ima vino. U teku i jakosti najviSe ona
vinu nalidi, pa je mogla pri svakoj sgodi lako vino zamieniti. I
danas je jo3 uviek medovina kod sjevernih Slovjena najmilije pide,
premda ju tu rakija i pivo sve vide izgoni. Danas piju medovinu naj-
vige u Busiji, Poljskoj, u pojedinih krajevik sjeverne Njemacke, gdje
su njekad Slovjeni gospodovali, za tim u Svedskoj.

Medovina se pravi vtlo jednostavro. Med se vodom razmuti, pa
onda prokuha i prociedi. Tekudina ta bi i sama od sebe podela
vreti, jer u nju iz zraka dodju kadleve gljivice, nu da se vrenje
pospiedi, dodaju u nju uviek gotova kvasca. Posudu, u kojoj ima
medovina provreti, postave na takvo mjesto, gdje ima 20 do 25° C.
topline. Vrenje prodje tun upravo onako kao i keod obidnoga vina,
jer i tu stanu kvadeve gljivice pretvarati slador u alkohol i1 ugljiénu
kigelinu. Glavno vrenmje traje 2 do 3 mjeseca, onda se medovina od-
todl, prodisti 1 onda ostavi, da dozrije.

Mlada medovina posve je jo§ sladka, medena teka, a to je dokaz
da se u njoj nije jo§ sav slador raztvorio. Nu kada medovina dulje
vremena poleZi, onda izgubi medeni tek posve. Stara medica, ako
se je s njom dobro postupalo, nezaostaje u svom teku niti za naj-
boljim Spanjolskim vinom, samo &to nije tako jaka. Medovina ima k
tomu jodte vrlo aromati¢an mirts, pa je tako od svih drugih vina
najslidnija vinu vinove loze. Ako uzmemo joSte, da je medovina naj-
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zdravije i najugodnije pide, to se nedemo 3uditi, da su ju stari Slo-
vjeni tako ljubili.

U predjasnjem ¢lanku duli smo, dokle se vinova loza na jugu iri.
I upravo tu, gdje vinova loza prestaje, zapoéimlju palme svoje
carstvo Siriti. Ovi velidanstveni stvorovi bilingki ne samo da pru-
#aju Govjeku juZnih krajeva izvrstnu hranu, nego jof i zamienjuju
vinovu lozu, priredjujué u svom sokun opojno vino, bez koga tisuce
i tisude ljudi Zivjeti nemogu. Sok mnogih palma tako je pun sla-
dora, da iz njega kadsio izkuhavaju &ist slador, nu mnogo dcesce
ostavljaju taj sok, da provrije, pa da tako dobiju opojno vino. U
sok dospiju iz zraka kvaSleve gljivice , pa kako je toplina u tih
krajevih velika, to on vrlo brzo provrije, slador mu se pretvori u
alkohol, i opojno pide je gotovo.

Palmino vino bilo je u starom vieku veé davno poznato.
Stari nam gréki pisci pripoviedaju, da se je u juZnih krajevih mnogo
pilo vino od datule, pa da su u tu svchu uzimali i druge palme,
a osobito kokosova palmu. Herodot pide o Babiloncih: ,da u nji-
- hovih krajevih rastu palme, a medju njimi da mmnoge nose plodove,
od -kojih prave i jelo, vino i med“, pa da na svojih amcih ,po-
najvi§e voze vréeve pune vina palmina.® To isto pripovieda 1 Xe-
nofon, spominjué, kako vojnici na koZpatih Camcih idu preko
Eufrata u obliznji grad, odkie donose ,ZiveZ, palmino vino i prosen
kruh“, pa da u sjevernih krajevih Babilonije ,ima obilje Zita, palmina
vina 1 palmina ocfa.” Stari Egipdani znali su uz pivo i obiéno vino
jo§ praviti vino od palma.

Gdjegod danas raste datula, tamo svada prave od nje i vino. U
jednib krajevih uzimlju sladke plodove njene, da iz njihova soka vino
prirede, nu mnogo obi¢nije je, da nabude samo stablo, pa da po-
kupe sok, §to iz rana iztee. U plodnih oazah, &to su se razasule
u sjevernoj Africi po Sahari, stvorile su datule velike fume. One
tvore tu sav imetak i cielo blagostanje pudanstva. Plodovi datule
sa tu glavna hrana ljudi a i domade stoke, pa premda Jjudi znadu,
da plodovi postaju lodiji, ako se iz stabla sok odtade, to ipak i
Arapi 1 sva ostala plemena africka nabuiuju stabla obljubljenomu
vinu za volju. Kada je datula u cvietu, onda ima u njoj najvide
sladka soka, pa ju za to u to vrieme i nabuSuju. Palmino viro na-
ziviju tu ,lagmi®, a iz svakoga stabla iztede u jednoj jeditoj nodi

1 do 17/, kvarta soka. U oazi Tozar, koja pripada drZavi Tunis, .
™
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pije se toliko palmina vina, da neima kude, gdje ga nebi nadli, a po
ulicah sreli bi desto Arapina, koji se je od palmina vina take opio,
da tetura. Kake su oni strogi i vjerni Muhamedanci, to se iz-
pridavaju tim, §to vele, da lagmi nije vino, a da je Muhamed samo
vino zabranio. I u pojedinih krajevih Indije, gdje datula bujno raste,
toée iz nje obljubljeno pide. Putnik Hooker opisuje, kako te datule
budenjem upravo zakrZljaju. Stabla im nisu izpravna, nego su ko-
ljencasto izprevijana. Svake godine se stablo na drugoj strani na-
busi, pa radi toga se ono upravo unakazi. Zarez naprave odmah
izpod kroSnje. Pod vanu podveiu posudu, u koju sok kroz kratka
ciev od bambusa dotice. Tim Sto se sok iz stabla odvodi, postaje
palma slabija, a plodovi nebudu nikada onako veliki 1 tedni, kakvi
su u Africi, nu ljudi 1h ipak jedu. Uz datulu rastu u Indiji i mnoge
druge palme, od kojih se vino dobiva, nu datulu ipak vole za to,
jer njen sok brzo provrije. Najbolje palmino vino dobivam u iz-
tono) Indiji od lontara (Borassus flabelliformis sl. 18.). Palma se ta
u velike kao kulturna bilina uzgaja, pa daje svu onu veliku mmo-~
Zinu vina, $to ju tu ljudi popiju. Jedina je nevolja, $to ta palma
vilo polako raste, pa &to Je nemogu prije tridesete ili Cetrdesete
godine za dobivanje vina upotrebiti. ‘

Uz datula najznamenitija je ko kosova palma (Cocas nucifera)
za dobivanje vina., Vino to poznato je po Indiji i po otocih Tihoga
oceana, a zovu ga ,toddy®. Kokosova palma pocimlje plodom ro-
diti u trinaesto] godini, a onda rodi svake godine sve obilnije, dok
poslije 50. godine nepoéne slabiti, pa do 80. godine posve nesma-
lakse. (im palma pocne roditi, odmah se moZe od nje i vino do-
bivati. Sok se tu nedobiva iz stabla, nego iz cvjetnatih klipova,
na kojih bi se imali cvjetovi 1 onda plodovi razviti. Klipovi su po
4 stope dugi, 2 palca Siroki. Kada se prvi eviet ukaZe, onda se kiip
prema kraju proreZe, a pod ranu se objesi kokosova ljuska, a eok,
fto sada poCne curiti, pada u ljuskn. Iz jednoga klipa iztite sok
kroz cio mjesec, a onda se posudi, nu dotle je veé dozrio drugi
klip. Obi¢no tede sok iz dva klipa, a nikada iz viSe u isto vrieme.
Gdje je dobra zemlja, tamo se toddy iz palme kroz cielu godinu moZe
dobivati, nu gdje je zemlja loSija, tamo on samo kroz 6 mjeseci
iztiGe. Svjei sok, kada iztede, posve je &ist, pa ga ljudi éesto odmah
1 piju. On poéne brzo vreti, te se neda dulje od tri dana drZati, jer
onda ukisne. Sto jndi odmah nepopiju, to ukuhavaju, pa prave od
toga’ slador i arak.
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U juZnoj Aziji i na otocih Indijskoga i Tihoga oceana ima ve-
lika mnoZina drugih palma, koje nabu$uju, da iz njih dobiju pal-
mino vino. Najbolje palmino vino, kaZu, da daju uljevite palme (Elaeis
guineensis), 8to na zapadnoj obali Afrike rastu.

1 topliji krajevi Amerike imadu svoje palme, od kojih se opojno
vino dobiva. Tu je u prvom redu vinova ili kraljevska palma (Cocos
butyracea), koja obilje vina daje, a uz nju su jod druge dvie, Muu-
ritia vinifera 1 Mauritia flexuosa. Kako iz vinove palme vino dobi-
vaju, opisao nam Je Humboldt. Palma se povali, a u stablo se tik
izpod vrika nabugi velika 1 duboka luknja. U toj udubini nakupi
se za njekoliko dana bistar, sladak sok, koji po teku u velike vinu
naliéi. Sok se sada dan na dan grabi, jer neprestance dotife,
a traje to vise nedjelja. Iz jednoga jeditoga stabla moze se do 18
velikih boca vina napuniti. Upravo take dobivaju vino od druge
dvie palme, Mauritia vinifera 1 Mauritia flexuosa, tih najkrasnijih 1
najponosnijih bilina, sto uresuju obale ameridkih rieka.

Mi, koji Zivimo u vinorodnih krajevih, gotovo nikada ni nedu-
jemo, da ima na svietn palmina vina. Ta ono nikada u Europu ni
nedodje, pa ipak ima nedvojbeno viSe na svietu ljudi, koji ga piju,
nego sto ih ima, koji se nasladjuju kapljicom vinove loze. Milijuni
i milijuni ljudi gramze u toplih krajevih za opojnim sokom palminim
upravo tako kao kod nas za vinom. Piée ih to podraiuje i raz e-
seljuje, budi im ma3tu i usrecuje, Jednom riedju, ono im je isto,
§to je nama vino. Mnogo je palma, kako smo Culi, koje vino daju,
a od svake palme Je vino drugdije, a 1 jedna te ista vrst palma
daje u raznih krajevih razno vino. Kada sok iz drveta iztece, onda
je sladak, te neopija niti najmanje Sovjeka, nu &m malo postoji,
odmah polne vreti, pa je onda opojan, a brze za tim i ukisne,
Naravno je, da ljudi uviek biraju takvu vrst palma, od kojih sok
tako brzo neprovrije. Svjez sok od datule u Sahari ima tek kao
mastno mlieko, nu &m 24 sata postoji, pofne vreti, pa Sumi kao
Sampanjac, kojemu 1 u teku nali¢i. Kada je vino provrelo, onda se
viSe neda drZati, pa za to ga ljudi destilacijom prekapljuju upravo
onako, kao 5to to kad nas ¢ine sa Sljivom ili komom, pa dobivaju
vrlo jaku rakiju, koja se svuda po Aziji i Africi pije.

Jo$ jednu kulturnu bilinu da spomenemo, od koje se dobiva opojno
vino, a to je alo] (Agave americana, Amerikanische Aloe, aloé ame-
ricano), sl. 19.). U kulturnoj vriednosti stoji alo] odmah uz vi-
novu lozu. Vino od aloja — pulque ili octli — izkljuéivo je ame-
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ricko pide. Tu se je ono pilo od najstarijih vremena, pa i danas
pije ga tu ne samo prosti puk, nego i gradjanski stalez. Vino od

S1. 19, Ameridki aloj.

aloja osvjeZuje Covjeka svojim sladkasto-kiselim tekom, a piju ga
svuda po Mexiku i po visofinah srednje Amerike. Prastari sta-
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novnici srednje Amerike morali su veé¢ u davnoj proslosti priredji-
vati vino od aloja, jer kada su épanjolci prvi put stupii w te
krajeve, nagli su veé velika polja liepo obradjena i zasadjena aloji,
iz kojih su svoje vino dobivali.

ge vino dobiva, kao n. pr.: Ageve Milleri, Agave mevicana, Agave
prostrats i druge, ali se ipak poglavito samo obiéni alo) Agave
americana u tu svrhu uzgaja. Domovina obidnoga aloja je visodina
srednje Amerike, a prosto u naravi naéi demo ga samo u visini od
2.300 do 3000 metara. Najbujnije i najvece nasade aloja naéi éemo
radi toga na ravno] mexikanskoj visolini, a poglavito u blizini
velikih gradova i vedih sela, gdje mu se vino najvie trofi, kao 3to
kod Mexika, Pueble i Guanaxuarta.

Nasadi aloja pruZaju Govijeku vrle neobifan 1 dudan pogled.
Debeli, mesnati listovi, koji znadu preko & metra narasti, tvore ne-
obi¢ne i slikovite Zbunove, a fi Zbunovi redaju se jedan do drugoga
u pravilne redove, kao zeljani gorostasi. Cudan je to vinograd, a
1 neobi¢no vino, §to u njem rodi

Da se od aloja uzmogne vino dobivati, to on mora dotle do-
rasti, da je za cvjetanje zrio. Aloj raste vrlo polako; kod nas ga
zova stogodiSnjim alojem, jer misle, da tek za 100 godina procvjeta.
[T njegovo] domovini poéne se cviet razvijati na dobroj zemlji vec u
peto) godini; na slabijoj zemlji treba on 10, a kadsto 1 16 godina.
Debeli i nazubdani listovi aloja stoje pri zemlj, pa su se gusto u
okrugu stisnuli. Posred toga liéa je srdce biline, a iz toga srdeca
ima se razvitl stablo sa cviedem. Gospodari znadu iz izknstva posve
dobro, kada de potjerati stablo sa cvjetovi, pa se prije toga dadu
na posao, jer znadu, da je sada mnajsgodnije vrieme za dobivanje
vina. Radnik nzme poseban noZ, pa proreZe srdce u aloju. Iz srdca
izvadi populjak, iz kojega se je imalo razviti cvjetnato stablo, a u
samom srdcu izdube jamu, koja je do 50 centimetara doboka i do
25 cmt. §iroka. Da radnik laglje do srdeca dodje, pa ga izdube, to
mora najprije dva tri lista s jedne strane posve odrezati 1 sada tek
moze raditi. Kada je posao obavljen, onda se preostali listovi ozgor
skupe 1 svefu, da izdubena jama u srdeu ostane u hladu. Pupo-
ljak, &to ga iz srdca izvade, nmabodu na 3iljak ma kojega lista, da
se znade, koji je aloj u poslu.

Sok, $to je bilina priredila za razvo] cvjetnaste stabljike,
stane sada obilno tedi u udubinu srdea, pa se tu skuplja. Glavna



185

sastavina soka je ovdje slador. Znamo veé od prije, da je glavna
hrana, 8to se za pomladak biline u liSéu stvara, Skrob. Rekli smo
veé i to, da se fkrob mora u bilini u slador pretvoriti, jer samo
tako moZe putovati od stanice do stanice, da dodje onamo, gdje
bilina raste, pa gdje treba gradje za stvaranje novih stanica, Aloj
je sada doSao do te smage, te se je spremio, da stvori stabljiku sa
cvjetovi, pa tjera sav sok prama srdeu, a nezna jadan, da mn je
tovjek pupoljak Izrezao. I tako se sva tekuda hrana, koja bi imala
izgraditi stabljiku, izljeva u udubinu srdea,

Sok, &to se u udubini srdca skuplja, grabi se sada posebnimi
spravami. Sok uti¢e u udubinu tolikom brzinom, da se mora svaki
dan dva ili tri puta izgrabiti, a traje to dva, a gdjekada 1 puna tri
mjeseca. Obifno daje jedan aloj u 24 sata 4 litra soka, a snaZnije
biline i na boljem zemljistu preko 5 litara. SvjeZ sok zove se ,agua-
miel® ili medena voda; ukusa je sladka, a samo nje$te malo kisi,
pa se¢ vrlo ugodno pije. Vretl podimlje vrlo brzo. Izgrabljen sok
naliju u koZnate mjehove, pa ih onda odnesu u podrum i izliju u
okrugle, otvorene zemljane posude, da unjima sok provrije. Vrenje
traje prema vedoj ili manjoj toplini 4 do 10 dana, a pri tom vrenju
dogadja se ono isto, $to 1 pri vrenju obinoga vina. Kvasinn, Sto
na dno posude sjedne, Cuvaju, pa ju daju u nov svjeZi sok, da
Sto brze povrije, pa sa takvom kvasinom netraje vrenje dulje od
24 sata. Sada je vino gotovo I za pide prikladno. Po licu nalidi
vino na surutku, a po ukusu na cider, pa fovjeka obladjuje 1 osvje-
Zuje. Mexikanci ga vrlo rado piju. Urodjeni Amerikanci pripisuju
mu mnoga dobra svojstva. Vele, da je to izvrstno sredstvo za ja-
¢anje Zeludeca, da unapredjuje probavu, da se od njega dobro 1 lake
spava, pa da jo§ lieti mnoge bolesti. Furopejen nemoZe to pide
s pocetka nikako da omili, i to radi neobidna mirisa po kiselu
mlieku i trulih jajih, nu kada jednom prevlada te neugodnosti, onda
ga radje pije nego ikoje drugo pide. Mexikanci misle, da neugodni
miris lezi u samom soku, nu todénija iztraZivanja pokazala su, da
potie od kozjih mjehova, u kojih se sok drii i prenosi.

Vino od aloja vrije polako i onda, kada se pije, pa upravo u
tom stanju je najte¢nije. Nepotraje dugo, pa viSe nije za pide i za
to ga priredjuju samo u blizini veéih mjesta i gradova, gdje se brzo
proda i potrodi. Sto se nemoZe prodati, to se destilacijom prekap-
ljuje i tako se dobiva dobra i tedna rakija. Rakija ta se na mnogih
mjestih u velike pravi, pa se mnogo vide pije mego samo vino.
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Kada iz aloja prestane fedi sok, onda se podne suditi i bilina te
domala propadne, a iz podanka, koji se je pod zemljom skrio, iztjera
nova bilina, koja za njekoliko godina opet dodje na red. Aloj, koji
nije nabufen, iztjera iz srdca 6 do 14 metara visoku stabljiku, na
kojoj se poreda 3 do 4000 cvjetova. Svaki c¢viet bude preko 5 cen-
timetara dug. Kada plodovi dozriju, onda se i takav aloj posudi, a
iz podanka potjera nova mladica.

Aloj ima kao kulturna bilina joS i u drugom pogledu velikn
vriednost, jer se Coviek njim znade vrlo raznovrstno okoristiti, De-
belo mesnato lisée imade u sebi sréikn, koju jedu ili svjeZu ili ju
posebnim na¢inom za jelo pripravljaju. U liféu se protezn duga
vliakanca, koja su tako Zilava, da ih mogu za predju upotrebiti.
U to ime se listovi jedno vrieme mode, a vlakna se onda ili rukom
ill na Zeljeznih &eiljevih izgrebu i izvuku. Izéeljana vlakanca bivajn
po 1 metar duga, pa kako su vrlo laka, to uZeta, sto od njih
spletu, na vodi plivaju. Od tih vlakanaca prave 1 finija ufeta, za
tim tkanine za wmatanje robe, vrede za kavu, sagove, a 1 thkaninu
za prostiju opravu. Belgijska i americka mornarica ima sva ufeta
samo od aloja. Nadalje liepe vlakanca iz li3éa i prave na taj nadin
dosta dobar papir. Ved stari Mexikanci pravili su od tih vlakanaca
papir, na kom su svoje hieroglife pisali. U novije vrieme podese
vrlo &esto u tehni¢ko] porabi uzimati ova vlakanca mjesto konjske
i svinjske dlake. Liéem napokon pokrivaju krovove, a bodljike =a
lij¢a wzimlju za Zavle i igle. PosusSene stabljike, na kojih su cvje-
tovi stajali, upotrebljuju mjesto remena za pgladjenje britava, pa
i mjesto pluta za Gepove. Korienje 1 med iz cvjetova dolazi u tr-
govinu kao liek. Ciela napokon bilina sluZi procesto kao ograda,
kroz koju se Zivotinje nede nikada provudi.

Aloj se dosta lako 8irl. Iz kulturnih nasada znade on &esto
pobjedi 1 podivljati, pa ga za to Gesto nalazimo po srednjoj Ame-
rici, kako se je uhvatio kamenitih obronaka, drie¢ se chifno hlad-
nijih strana, koje su vjetru izlozene. U tropskih krajevih zalazi
alo] u dolove samo tamo, gdje ga Covjek donese. Iz srednje Amerike
prefao je prama jugn u Peru i Cile, a prama sjevern u Floridu.
Iza odkriéa Amerike preselili su ga na azorske i kanarske otoke,
na Madeirn, u Europu, na rt Dobre nade i iztoénu Indiju, nu
nigdje ga te nesade radi vina, nego ga dr¥e samo kao ures, ili
radi vlakanca u lid¢u, od hojega predju predu, kao 5to to 1 u Me-
xiku Cine.
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U Europl nalazimo aloj ved oko polovice 16. vieka. Nastanio
gse tu u Portugalskoj, u Spanjolskoj, Ttaliji, Dalmaciji, Grékoj, uz
kanal na englezkoj i francezkoj obali, pa je svnda svojim neobid-
nim oblikom stvorio okolici posebno bilinsko lice. U zakrZljalom
oblikn dovukao se je i u vrtove srednje Europe, gdje je dobio ime
stogodidnjega aloja.

Ako jod spomenemo, da i Nova Selandija, Tasmanija i Java
imadu svoje biline, od kojih ljudi posebno vino priredjuju, onda demo
uvidjeti, da ima vrlo malo krajeva na svietu, gdje covjek nebi umio
iz bilinskoga soka prirediti si opojno pice, koje ée ga razblaziti i
razveseliti.




K a v a.

I
Proi glasovi o kavi. — Kava w Arabiji. — Pride o kavi. — Sadjenje kave w
Arabiji. — Sivenje kave u Egipat ¢ Carigrad. — Nepiijatelji kave w Meki,
Koirw ¢ Carigradu. — Sz'renje Fave u Indiji. — Sirenje kave w Ttaliji, Fran-
cezkof, Enmgleakoj, Austriji © Njemadkof. — Njezind prijatelji ¢ meprijatelji.

GJilo je godine 1582, kada se je prvi put po kulturnih zemljah
@L) Europe raznio glas o njekom novom, mneobitnom picu, koje

e je u iztoku razdirilo. Desetak godina prije toga uvuklo
se je to pide veé i u Carigrad, ali ostala Europa nije o tom niita
znala. Tek lieénik Bernhard Rauwolf, koji je proputovao iztoéne
zemlje, spominje prvi put u svom putopisu god. 1582, kako je u
Halebu (Aleppo) nasao Turke, koji bez ikakva zazora piju njeko
pide, koje je crno kao tinta, a vrelo, da se jedva podnieti moZe,
Bila je to kava, kojoj ni imena pravo nije mogao uhvatiti. Poslije
njega udestali n Europi glasovi o kavi, a jedno sto godina kasnije
poéefe se otvarati pojedine kavane. Sviet u Kuropi brzo se priudio
novomu piéu i u dvie sto godina poplavila kava sve krajeve svieta.
1T kraljevskih dvorovih kao 3to i selja¢kih kolibah postala je kava
svagdanje pide. Na iztoku dizali su se sveenici, a u Eurepi lietnici
i vladari, da iztisnu to crmo pide, o kom su govorili, da ubjja dusu
i tielo. Nu sve prietnje odpuhnuse vjetrom, a kava se uzdigla do
svjetskoga gospodstva, koje joj nitko vise oduzeti nede. Mnogi kra-
jevi na svietu neuzgajaju danas nidta drugo nego samo kavu. Sto-
tine gospodara i1 tisuée radnika zaslnZuju u kavi svoj svagdanji
krub. Nebrojeni brodovi kriZaju Atlantskim i Indijskim oceanom,
pa snasaju ubranu kavu na europsko triifte. DrZavne uredbe u
Europi nadjofe u kavi izdaSan izvor svojih prihoda, a javan i ku-
devan Zivot svela je kava posve novimi putovi. Kavi netreba slave
pjevati, ona de se i hez nje svietom Siriti. Coviek je nafao u kavi
sredstvo, koje ée ga razdraZiti a i ublaZiti, pa tim je kavi i1 bu-
duénost zajamdcena.
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Ako sliedimo tragom, kojim se je kava po svietu razsirila, to
demo dospjeti napokon u sretnu Arabiju. I mislilo se je, da je Ara-
bija domovina kave. Tu je ona u istinu tek dodla do svjetskoga
glasa 1 odatle se je dosta brzo po svietu razéirila. U tom su nas
utvrdjivale arapske pride i pripoviesti, koje su sa kavom u Europu
dosle, pa se je u to 1 vjerovalo, dok nam nisu tolnija iztraZivanja
dokazala, da domovina kave nije u Arabiji nego u obliZnjo] Africi.
U samoj Arabiji nisu do sada jo§ nigdje nasli divlje kave; tu nala-
zimo danas samo uzgojena drveta. Nu ako predjemo iz Arabije preko
Crvenoga mora u Abesiniju i Sudan, to demo po svih visofinah
nact obilje divlje kave. Uz obale Modroga Nila proteiu se gotovo
ciele 3ume divlje kave, te siZu na sjever u pokrajinu ,Kaffa®, po
kojoj je kava i ime svoje dobila. Iztocni narodi nazivlju tim imenom
pi¢e, doéim zrno i samu bilinu zovu ,bun® ili ,bon®. Arapski pisci
i sami pripoviedaju, da se je kava odavna u Abesiniji pila, pa da
je tek odatle prefla u Arabiju.

Zabrana Muhamedova, da mon vjerni sljedbenici nesmiju vino
piti, nedvojbeno je najvise dopriniela, da se je kava brzo u Arabiji
udomila, pa se je domala veé 1 mishlo, da je tu kava od iskomna
rasla. Tako nastadoSe prife, koje nam kaZu, da su Arapi sami po-
geli kavu piti. Stara jedna prida pripovieda, da je siromasan dervié
zivio u prekrasnoj dolini sretne Arabije, pa imao samo razklimanu
kolibu i njekoliko koza. Jedno vede vratile mu se koze sa pafe
neobifno vesele i Zivahne, a dervid zaZelio, da sazna, od Cega su
mu se koze tako razdragale, pa poSac sutra dan za njima, da ih
uhodi. Na padi ulovio koze, kako poZudno brste lisée, cvjetove i
plodove sa malena grmeljka, pa da od toga opet veselo skakucu.
Zelja ga povukla, da i on- okusi plodove sa grma, a do mala ob-
ladalo ga njeko veselje i jezik mu se tako razvezao, da su mu se
stali susjedi éuditi. Rekao on sada to 1 drugim dervifem, pa se 1-
oni osvjedotili, da i na njih kavaisto tako djeluje. Oni stali kavu
przZiti 1 kuhati, pa se tako kava sve vide razdirila. Na tu pricu o
dervi$u 1 njegovih kozah nadovezase odmah drugu. Pripoviest kaZe,
da je predstojnik u jednom arapskom manastiru &uo, kako je dervis
ga svojimi kozami odkrio neobiéna svojstva na kavi, pa je odmah
pomislio, nebi li se mogao tim pi¢em okoristiti. Pri nodnoj sluzbi
boZjo] popadao bi mu svedenike uviek san, pa da ga razbije, na-
umio je kavom pokusati. I pokus mu sjajno uspio, a svedenikom
omililo to novo pide tako, da ga se nisu htjeli vife kaniti, nego
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su ga sve vife dirili. Pria kaze, da se je to dogodilo njegdje oko
trinaestoga stoljeda, nu u to vrieme nenadjoSe putnici jof kave niti
u Siriji niti u sjevernoj Africi. U koranu se dakako kava jod§ ne-
spominje, niti ju je Muhamed poznavao, premda jedna perzijska prida
kaZe, da je arhangjeo Gabriel dao proroku, kada je bolovao, kavu
kao liek. Nu u petnaestom stoljeéu — znamo to sigurno — bila je
kava u Arabiji veé tako razsirena, da su ju na sve strane sadili i
uzgajaly, gdje joj je samo zemljidte prijalo. Primorje uz Crveno more
osobito prema jugu u pokrajini Jemen odlikuje se divnom naravnom
liepotom i vanrednom plodnoséu; pa za to 1 prozvade Arabiju sretnom
zemljom. T tih krajevih digofe se sada najljepSi vriovi kave. Neima
kraja na svietu, koji bi boljom kavom rodio nego Jemen. Ovdje je
tek kava doSla do svoje slave, koja ju je onda po svem svietu raz-
niela. T Arabiji bijahu svi uvjeti, koji su mogli kavu diéi na ugledan
glas. Arabija neobiluje mnogo vodom, a obiéno je ona jo§ takva,
da se neda piti, pa je kava kao pide mogla lako nadi Iljubitelja i
gtovateljd. Uz to je Arapom jo# i vjera branila opojma pica, pa u
kavi nadjode zamjenu za uZivanje, kojega su se morali odreéi. I
tako je Arabija mogla lako postati drugom domovinom kave.

Najstariji pisanl spomenik o kavi ¢uva se danas u driavno)
knjiznici u Parizu, Arapski je to rukopis, Sto ga je napisao jedan
arapski udenjak pod konae petnaestoga stoljeda, a u njem se pri-
povieda, kako je kava u Arabiju dosla.UJ Adenu Zivio je njeki
muftija Gemal-Eddin, koji je oko godine 1450. dulje vremena bo-
ravio na zapadnoj obali Crvenoga mora, u africkoj zemlji Ajam. Tu
su arapski naseljenici u to vrieme kava ved pili, pa se tako on
s njom upoznao., Kada se je u Aden vratio, oboli ponjedto, pa
s¢ kavom izliedi. Radi te ljekovite modi pa i radi ugodna teka
omilila Gemal-Eddinu kava na toliko, da ju je sada stao svaki dan
piti. Kako je kava bila vilo skupa, zamislio je, da ju sam podne
saditi. 1 njegovi nasadi uspjeSe, pa se je domala preselila kava
do Moke, a god. 1567. rasla je veé prva kava i kod Meke. Kava
je u svojoj novoj domovini vanredno uspjela, pa e je za to i brzo
razdirila. Gemal-Eddin umre god. 1459.; a prije svoje smrti mogao
je Jo§ vidjeti, kako je trgovina u Adenu upravo radi toga procvie-
tala, §to su se u okolici nepregledni nasadi kave uzgajali. Na kavu
se sada priudilo bogato i siromadno, staro i mlado. Kada Arapin
pije kava, onda se uviek sjeéa Gemal-Eddina, te mu od Boga Zeli
raj nebeski, Sto je uveo kavu.
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Nije dugo trajalo, te je od Adena dospjela kava u Meku. Tw
su se sastajali hododastnici sa svih krajeva, pa se sa kavom upo-
znali i njim za volju otvoriSe tu prve javne kavane. Iododastnici
raznesoSe kavn sada po svo] Arabiji. Arapske kavane poleie odmah
8 prva kraja znamenito dizati dmmztveni Zivot. Tu se sada stadoSe
sastajati igrali, da uz partiju $Saha kavu izpiju; tu se nadjode pri-
jatelji, da se u Zivahnu razgovoru zabave; ovamo nahrupife pulki
pjesnici 1 narodni pripovjedaci, jer su znali, da ée tu nadéi najvise
zahvalna ljudstva, koje de njihove pjesme 1 pri¢e rado sluSati.

Iz Arabije dosla je kava domala i u KEgipat. Poletkom fest-
naestoga stoljeda nalazimo u Kaira veé njekoliko kavana. Bijahu
tu poglavito svedenici najvedi prijatelji kave. Kava se je kuhala u
samih dZamijah, pa se je dielila ne samo svedenikom nego i ostalomu
puku. U dervitkom predgradju imali su zajednic¢ki veliki lonac za
kavu, a predstojnik bi sam svakomu sveéeniku po jedan fildZan na-
totio. Uz ovakove velike privrZenike kave nije ¢udo, da je g. 1630.
bilo u Kairu veé 1000 javnih kavana. Postadofe to $kole mudrosti,
kako ih sami nazivahu. U kavanah skupljale su se sve bezposlice,
pa i onakav sviet, koji je htio od bezposlici da zivi. Tu su naj-
vie zasluge nalazili svirai i pjesnici, pripovjedaé¢i 1 Jarobnici, ple-
safice 1 slidan sviet.

U prvoj polovicl Sestnaestoga stoljeda stadoSe kavu pifi po
mnogih gradovih u Sirji, a osobito u Damasku i Halebu. God. 1534.
— njeke vele god. 1554. — za vladanja Solimana II. dospjela je
kava i u Carigrad. Dodjofe ovamo dva stranca, jedan iz Da-
maska a drugi iz Haleba, pa otvoriSe dvie kavane i uredife ih sjajno
prema zahtjevom turske udobnosti. Bile su to prve kavane na eu-
ropskom zemljistu. S prva kraja zalazili su u te kavane samo naj-
razgovora, Sto se je tu vodio, nazvade ih Skolom mudrosti.

Pice kave nasio je u muhamedanskom svietu dosta rano Zestokih
neprijatelja. Prvi pokret proti kavi dogodio se je godine 1511. u
Meki. Hgipatski sultan imenovano je novoga namjestnika u Meki,
koji kave nije nikada vidio. Kada je namjestnik dosaoc u veliku
jednu moseju, ufasno se je razZestio, jer je u jednom kutu nasao
dervide, kako kavu piju. On ih iz crkve iztjerao, pa sazvao sbor
najucenijih bogoslovaca, pravnika i uglednika, da se odluZi, da li
vjera dopusta piti'kavu. U sboru se povela vrlo Zestoka ried, jer
je tu bilo velikih neprijatelja kao 8to i osobitih ljubitelja kave. U
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Zestokoj prepirci nagnao jedan neprijatel] kave cio sbor u smieh,
jer mu je izmakla ried, da se je od kave upravo take opio kao i
od vina. ,Ti si dakle vino pio!* povikase mu protivnici, a na-
mjestnik dade nesretnika pred shorom po tabanih izlupati, Sto se
je proti koranu ogriefio. U shoru se nemogole nikako slofiti, pa
za to pozva namjestnik dva perzijska lie¢énika, dva brata, da oni
svoje mnienje lzreknu. I oni odludiSe, jer rekoSe, da kava zdravlju
$kodi, pa da ju onda nemoZe niti vjera dopustati, premda nehtjedose
gvi u sbhoru to mnienje prihvatiti, Namjestnik dade ipak sve ka-
vane pozatvarati, sva kavu spaliti i uni8titi i izdade najstrozije za-
poviedi, da se nebi nitko usudio kave piti, a tko zapovied prekrsi,
toga da ée sramotno na magarcu kroz grad provesti. Medju tim
posla glasnika sultanu u Kairu, da mu on porudi, je li pravo uéinio.
Domala dobi od sultana pisme, koje nije ni najmanje laskavo bilo,
jer je u njem stojalo: ,Liecnici u Meki, pa i sam namjestnik, jesu svi
uvidjavnost nego vasi, kazu, da je kava dozvoljeno i zdravo piée, pa
da radi nje nede ni jedan pravi sin prorokov raja izgubiti.“ Namjest-
nika stadofe sada izsmjehavati, a oba lie¢nika dade turski sultan
Selim 1, kada je god. 1516. Kairo zaposjeo, zatudi, pa tako je kava
slavila novn pobjedu.

Godine 1525. ustadode w Kairu iznovice proti kavi, a god. 1534.
nastade u gradu cio rat proti kavi, Njeki zanesenjak stao propovie-
dati proti kavi i stao dokazivati, kako je to bogumrzko pide, pa da
ée kavopije na sudnjem danu uzkrsnuti sa ernijim licem nego S$to
je kava. Kada su poboZni slufatelji iz hrama 1zaili, bijahu tako raz-
jareni, da su poletili u kavane, razbili posudje i pokuétvo, a goste
izbili. Gio grad se mna to pobunio, pa se stvorile dvie stranke, pri-
pravne na ljut pokolj. U to vrhovni sudija sazvac sve pismoznance,
a ovi se jednoglasno izjavise, da je kava ne samo dozvoljena nego
i koristna. Sudija ih na to sam pogostio kavom, pa je tako kava
iznovice pobjedu slavila.

U Carigradu naisla je kava takodjer na neprijatelje. Svedenstvo
se stalo tuZiti, da sviet viSe zalazi u kavane nego u hramove,
a kada se je muftija ofitovao, da se picde kave neslaZe sa koranom,
pozatvarade sve kavane. Nu doSao novi muftija, koji je kava rado
pio, pa se za njim povede svedenstvo, dvor i puk, i domala opet
procvjetase kavane. Sviet je iznova hrlio u kavane i u trieznom raz-
govoru Cesto razglabao polititka pitanja. Vlada je stala sada od
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toga zazirati, bojedi se pobuni i urotd, pa za to je vellkl vezir za
vlade malodobnoga Muhameda IV. pozatvarao sve kavane u samom
gradu, a samo ih u predgradjih ostavio. Ni ta se zabrana nije mogla
uzdrZati. Ljudi su se bili veé tako privikli na kavu, da su kasnije
1 same Zene izvojstile to pravo, da smiju traZiti razstava od svoga
muza, ako im kavu uzkrati.

Kava je kod muhamedanskih naroda nedvojheno postala prava
blagodat. Radi njibove Zestoke i razdraZive naravi imala je zabrana
vina dobre posljedice, a jamadno se nebi tako strogo drZula, da nisu
nasli u kavi dobru zamjenu. Kava je tu u igtinu vino posve zamie-
nila. Arapski i turski pjesnici slavili su u svojih pjesmah kavu isto
tako, kao $to su u Buropi i Aziji proslavili vino. Kao 3to kod nas
doteknju gosta Cagom vina, tako po svem iztoku pruZaju miln gostu
napitak kave. Kavi se je tu svuda pridruzio jos i duban, a Perzi-
janac veli, da je kava bez dohana, 5to 1 jelo bez soli

Iz prednje Azije presla je kava dosta rano 1 u Indiju. G onao
vrieme, kada u kulturnih zemljah Europe nisn kave jod ni pozna-
vali, ve¢ su Holandezi kavu iz Arabije u Indiju prenosili. Tako se
sporainje, da su ved god. 1642. Holandezi u Indiju prodali preko
40.000 kilograma kave. Kako je u to vrieme bila kava za Earo-
pejca jo¥ neobifno pide, svjedole nam riedl holandezkoga trgovea
Wuarfbeina, koji ju ovako opisuje: ,Cauwa je njeka vrst graha, koji
obitno raste samo po brezuljcih oko Moke, te kojim se preko-
mjerno 1 svaki dan radi zdravlja slufe ne samo u Turskoj, nego 1
po svoj Indiji. Taj grah oni u vatri spale, da bude crn kao ugljen,
onda ga stuku i kuhaju, pa od toga piju tako vrudu vodu, da jos
vrije 1 pee.©

Na zapad u Europu donic je prvi glas o kavi, kako smo to
veé spomenuli, lieénik Bernhard Rauwolf god. 1582, Za njim
Je god. 1591, prvi toénije opisao samu bilinu, na kojoj kava rodi,
FProsper Alpinus, koji je kao liefnik mletackoga konzula u
Egiptu Zivio. U trgovadkom svietu upoznade kavu kao robu ponaj-
prije Mletéani, koji su u velike trgovali sa iztokom. Oni ju pod
konac Sestnaestoga stoljeda prvi i donesofe u kridansku Ruropu,
ali ne za obiénu porabu, nego kao liek. Pietro della Valle
pisao je god. 1615. iz Carigrada svomu prijatelju u Rim, da ée mu
donieti raznih zanimivih 1 riedkih stvari, a medju ostalim i kavu,
koja je, kako mu se &ini, u Italiji jo§ posve nepoznata. God. 1624,
spominju, da su Mletéani veé donieli veén mnozinn kave u Europu.

Iz bilinskoza svieta. II. 13
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U Francezku dospjela je kava oko polovice sedammaestoga sto-
ljeda 1 to ponajprije u Marselju. Njeki Merville donio je ovamo
god. 1644. prvu kavu sa svoga puta iz Levanta, Kako su marseljski
trgovei mnogo iztokom prolazili, naufili su se sami na kavu, pa
su i god. 16G0. donieli u Marselju njekoliko vreda kave na prodaju.
God. 1671. otvoriSe kavanu n Marselji. Bila je to prva kavana u
Francezkoj. Tu je imala kava odmah prvu borbu da podnese. Lied-
nici se digofe proti kavi, pa sazvaSe u gradsku vieénicu javnu skup-
Stinu. Proglas za tu skupdtinu Cuva se jo§ danas, a bio je pisan
kao kakav navjedtaj rata. Ugeni govor doktora Colomba nije ipak
mogao nikako Marseljee osvjedociti, da je kava Skodljiva. Prijatelji
kave pobiedie, premda nisu znali osobitih razloga navesti u prilog
kavi. Bilo ih je, koji su tvrdili, da kava mora biti dobra, jer se
ona turski zove _bon*, pa jer dolazi iz .sretne® Arabije.

U Pariz donio je god. 1657. njeki Thevenot prvu kavu, te
je njom dvorio svoje znance 1 prijatelje. Nu uza sve to bila je kava
u Parizu sve do god. 1669. dosta nepoznata. U to vrieme posla
turski car Muhamed TV. agu Solimana kao poslanika u Pariz, koji
je do god. 1670. Zivio na dvoru Ljudevita XIV. Soliman donio Je
sa sobom mnogo kave, pa je svakoga, koji mu je u pohode doSao,
podvorio kavom. Gospodjam je davao kavu na poklon i poduéio
ih, kako ju imadu pripravljati. Kada se je u Carigrad vratio,
podupirtao je trgovinu sa kavom, da Je nehi parizkim gospodjam
uzmanjkalo. Jedan francezki pisac pise iz toga doba: ,Kada bi se
Francez htio gospodjam umiliti tim, da im ponudi crno 1 gorko
pice, to bi ga one izsmijale, nu ovdje im ga pruZahu robovi, klededi
i na jastucih, pa to je bhilo dovoljno, da ga visoko ciene.“ Kada je
Soliman otifao iz Pariza, neimadode vise PariZani, kamo bl na kavu
zalazili, pa zato im Armenac Pascal otvori god. 1672, prvu kavann.
Njekoliko godina kasnije otvorio je Sicilijanac Procope drugu ka-
vanu, koja jo§ danas u Parizu postoji i nosi ime ,Café Procope®.
PariZlije se brzo svikoSe na kavu, tako da su ju poCeli ved po
nlicah prodavati. Najotmenije gospodje stale bi sa svojimi koci-
jami pred kavane, da iz srebrnih posuda svoju kavu izpiju. Najgla-
sovitiji udenjaci, a medj njimi i sam Voltaire, zalazili su u ,Café Pro-
cope“, pa ondje javno &tali svoje spise. To je goste sve vide i vife
u kavanu vuklo 1 tako je je kava zavladala cielim Parizom.

U Englezku dospjela je prva kava g. 1652. Trgovac Edwards,
koji je mnogo Levantom putovao, donio je spomenute godine sa
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sobom u London njekoliko vreda kave. Uza se imao je gréku rob-
kinju, koja je umjela kavu kuhati. Kada su za to prijatelji i znanci
mu doznali, bila mu je uviek kuda puna. Silni mu pohodi na-
pokon dosadili, pa da tomu ufini konac, udade robkinju i uredi joj
prvu kavanu u Londonu. Na tom istom mjestu stoji danas , Virginia
Caffeehouse.* U jednih Iondonskih novinah od god. 1657. nalazimo
oglaseno: _IJ Bartholomew-Lane, iza stare banke, dobiva se pide,
kava nazvano, 1 to u jutro I u tri sata poslije podne.* Fnglezki za-
koni spominju ved god. 1660. kavu, te ustanovljuju porez na pro-
daju kavu. God. 1662. dao je Karlo II. pozatvarati sve kavane, jer
da samo sumljivi ljudi kavane drie, pa da taj sviet kraljevsku vladu
hult i tim narod bumi i uznemiruje. Jedva je proilo njekoliko dana,
a kralj je morao svoju zabranu opozvati, jer su se kavopije hijeli
pobuniti.

U Be&u otvorise prva kavanu god. 1683. Kada su Turci obsje-
dali Bec, ponio se je Poljak Kolsicki osobitim junaétvom 1 zarobio
od Turaka vredu kave, pa je u to ime dobio dozvolu, da smije u
Be€u otvoriti kavanu. Koncem sedamnaestoga i poCetkom osam-
naestoga stoljeca imal su redom svi vedl gradovi u Europi svoje

staleZi, nu pod konac 18. stoljeéa podela se je kava iriti 1 medj
seoski sviet, Mnogim je to bilo zazorno, pa za to je poglavarstvo
u Ravensburgu dalo g. 1766. bubnjati, da de svatko morati da plati
5 forinti globe, ako bude kavu pio ili prodavao. U Pruskoj je htio
Fridrik god. 1681. prosti sviet unzdrzati od kave tim, §to je od-
redio, da drZava preuzme u svoje ruke prodaju kave. Samo bi ple-
mici, svedenici i vidi &inovnici dobivali pismenu dozvolu, da smiju
sami kavu prZiti, doGim je ostali sviet morao od drzave uz visoku
cienu kupovati veé prienu kavu. Fridrik se je bojao, da de se se-
ljaci prinéiti na kavu, pa kada su mu se prituZili pomerski stalifi,
dao im je odgovoriti: ,da je upravo gadno, koliko se sada kave trosi
i koliko se novaca za nju iz zemlje iznese. Kada bi se kava mogla
na selu dobiti, onda bi se lake na nju prindio svaki seljak i prost
fovjek. Nu ako se to malo oteZéa, onda ¢e se ljudi morati opet
na pivo priuditi. Samo njegovo kraljevsko velifansivo odhranilo se
je u mladosti juhom od piva, 8to je zdravije nego kava; pa radi
toga mogu se tamo ljudi isto tako odhraniti juhom od piva.“ Ha-
noveranskomu kurfirstu Gjuri IIT. nije takodjer bilo milo, da mu se

Jjudi na selu na kavu naude, pa je god. 178]1. zabranmio na ladanju
*
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kavu prodavati, a kako je 1 u gradovih htio, da ju samo imucniji
ljudi piju, to nitko nije mogao u trgovini manje kupiti od jedne
funte. Fridrik, vladar u Hessenu zabranio je u svojoj zemlji svaku
prodaju kave, & tko bi zabranu prekrsio, toga bi kaznio globom od
100 taklira.

Najvize su se proti kavi ipak dizali lieénici. Oni su pripovie-
dali, kako je to nedvojben otrov, koji polaganoc i neopazice ¢ovjeka
ubija, premda je Voltair uz kava 85 godina doiivio. Navodili su
uZasne posljedice, $to 1h kava ima, 1 proricali su, da ¢e se ljudstvo
vremenom od kave izroditi. 1 te prietnje moZda su uzrokom, da je
kasnije u Englezko] &aj donjekle kavu iztisnuo. Nu bilo je 1 med]
lie¢nici velikih prijatelja kave, koji su sva moguda i nemoguca
dobra svejstva kavi pripisivali. Ni prietnje, nl zabrane nemogose kava
zaustaviti na njenom putu kroz sviet. Ona se je danas ndomila po
gradovih 1 po selih, nju piju najotmeniji i najnizi stalezi. U mnogih
krajevih postala je ona radnikom, a osobito u tvornicah, najglav-
nija hrana, premda u samo) kavi neima gotovo nikakove hra-
nivosti, nego ju tek dobiva dodavanjem mlieka, sfadora 1 kruha.
Kada je god. 1817, 1 1847, zavladala Europom velika skupoda, bila
je kava najjeftinijom hranom, koja, ako 1 nije ljude zasitila, to je
ipak tisude i tisude od smrti spasila. Zenski sviet obljubio je kavu
poglavito radi toga, $to ona dub oZivljuje a ipak neopija. I kod
muzkaraca se je opazilo, da Je velik kavopija riedko kada pijanica,
pa neima dvojbe, da bi to bila velika blagodat, kada bi prostiji
puk zamienio rakiju kavom.

II.

Oblik, list. cviet i plod kave. -— Domovina Tave 1 wyjebi Zivota — DPresadjivanje
kove ne Javuw., Swnabru ¢ Ceflon. — Kava « Americi. — Nasadi buve @ njen
wsqoj. — Berbu i spremanje Lave. — Lefunje Luve. — Sastavina kavena zrau ;
Cojffein, treslenc hiselina ¢ miriscvo ulje, — Prienje 1 kuhanje Fave. — Djelo-
vange kave. — Kave w frgovini. — Puatvaranje ece. — Surogati. — Cikorija

3 njenr vriednost.

Kava je bilina vrlo plementte bilinske familije: U toj familiji
nalazimo blagoslovljeno drvo, od koga dobivamo chinin, tu najvedu
blagodat bilinskoga carstva za bolujude Covjelanstvo, a ima tu jod
1 dragih vrlo koristnih bilina. Sam najbliZi rod kave je vrlo mnogo-
brojan. Ima u njem do 60 vrsti. Sve su to malena drveta ili grmovi
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sa vazda zelenim liséem, jer su to djeca juZnoga neba. Nu u tom
rodu zauzimlje prvo i najdostojnile mjesto prava kava (Coffea
arabica.)

Prava kava raste dosta brzo. NjeZna mladica stane veé u drugoj
godini cvjetove i plodove nositi, a u dvadeseto] godini ve¢ smalaksSe
1 ostarl, pa njekoliko godina iza toga i odumre. Kada puste kavu,
da se podpuno izraste, onda se ona razvije kao vitko stablo i do_
segne visinu od 5 do G metara. Ovakva vitka stabla kave nalazimo
po svoj Arabiji, jer tu pustaju drvede, da se po volji u vis razvija.
Takvo uzraslo drvo kave predotuje nam slika 20. Po Americi i
Aziji, gdjegod n velike kavu uzgajaju, tamo joj uviek ovrine izbojke
ndrezuju, a stablo se onda razsiri kao gim, koji nije visi od 17/,
metra. Cine to poglavito radi toga, da drvo bolje rodi i da s njega
laglje plod ubrati mogu,

Kaveno drvo prekrasna je lika i pravi ures okolice. Njeno
njezno 1 vitko stablo malo kada da mjeri u promjern vie od 10
centimetara. Iz stabla izbijaju sve dvie a dvie grane, Jedna na jednoj,
druga na drugoj stranmi 1 to uviek tako, da gornje sa dolnjimi una-
krst stoje. Tim dobiva krofnja pravilan i lep oblik. Samo drvo . u
stablu je vrlo Gvrsto i tvrdo. Onim istim redom, kako su se grane
na stablu poredale, redaju se i listovi po ograncih. Ti vazda zeleni
listovi imadu jajolik oblik. Na gornjoj strani su prekasno svietlu-
cavi, do¢im su na dolnjo] strani bliedi. U pazudcih pojedinih listova
zasadili su se kao snieg bieli cvjetovi, koji po obliku i po mirisn
u velike nalikuju na cvjetove od pravoga jasmina. Cvjetovi ocvatu
brzo, a na dnu cvieta stane sada rasti okrugao plodié. Izrasla bo-
bulja velika je po prilici kao tresnja. Slika 21. prikazuje nam malen
ogranak kave, koji je upravo natucen plodovi. Izrasla bobulja pro-
mieni, dok nedozrije, cio niz boja. S prva kraja je ona zelena.
Kasnije se zelenilo izgubi 1 boba poZuti. Poslije toga promieni se
zZuta boja u crvenu, a napokon postane ona ljubicasta. I sada je
hoba posve zrela. U] bobulji iznutra nalazimo sluzavo mekano meso,
koje je vrlo neugodna sladkasta teka. U tom mesu leZe dva sjemena.
dva kavena zrna, a svake zrno umotano je jo$ u tanku koZicu. Kava
se je u raznih krajevih svieta kulturom dosta znatno promienila.
1 ovdje susricemo isti onaj pojav, koji smo spomenuli veé i kod
drugih kulturnih bilina, da se uzgojem naime mienjaju ponajviie
upravo oni dielovi, radi kojih bilinu uzgajamo. Tako nalazimo pri
kavi najglavniju razliku u obliku i boji zrnja. Zrna su ta sad
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okrugla, a sad dugoljasta i jajolika, pa su sive, Zuckaste ili zelen-
kaste boje.

Kava cvate gotovo punih osam mjeseci. U to vrieme rastu ne-
prestano novi ogranci, a na njih se onda uviek novi cvjetovi po-

1. 20, Kava. (Coffea arabica.)

9]

kazuju. Najglavnija cvatnja je ipak u oZujku i1 travnju, jer u to
doba nalazimo na drvetu najvise cvjetova. Najvide zrelih plodova
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nalazimo na drvetu u prosincu 1 siednju, pa je onda 1 najglav-
nija berba.

Nasadi kave prikazoju se u prekrasnom licu npravo radi toga,
§to dugo cvjetaju. Pomislite si bajno zelenilo liZéa, osuto sniegom
cvjetova, pa kako iz toga proviruju zrele i nezrele bobulje u Zutoj,
crveno] i ljubidasto] boji, pa eto nam najljep3e slike, §to nam ju
moze bilinski sviet stvoriti.

Prva domovina kave je u Africi. Dvie su to poglavito abesinske
pokrajine, Caffa 1 Enarea, gdje nalazimo clele Sume divlje kave, a
onda su jo$ pojedini krajevi Sudana, gdje ona kao divljaka raste,
‘Bvi ti krajevi leZe dosta blizu ekvatora, a ve¢ pri 8. stupnju sje~
verne &irine u abesinskoj pokrajini Soa nalazimo samo uzgojenu
kavu. U Arabiji treba kava ved dovjedje brige i njege. Kava najbolje
uspieva u onih krajevih, gdje srednja godinja toplina iznosi 19" C.
pa gdje najniza toplina nikada nepada izpod 12° Zima ju ubija,
kao sto joj opet Skodi prevelika vrudina 1 suSa. KiSe treba ona
puno, samo ne u vrieme najvede cvatnje, a gdje su kiSe riedke,
tamo Ju moraju umjetno naplavljivati. Maleni vlaZni bresuljci, kako
ih nalazimo u Jemenu, rode najholjom kavom.

Iz Abesinije 1 Sudana preila je kava, kako smo veé &uli,
ponajprije u Arabiju. Pide kave se jJe razfirilo odatle po svem
svietu, a domala nije ved Arabija mogla toliko kave nasmagati,
koliko se je u trgovini traZilo. Kava je visoko na cleni poskotila,
a prometni poduzetni Holandezi prvi zamislise, da kavu presade na
gvo] posjed u iztoénoj Indiji. Oko godine 1650. donesoSe oni nje-
koliko mladica iz Moke u Bataviju, pa kada su vidjeli, da kava
ovdje dobro uspieva, zauze se amsterdamski nacelnik, Wythsen i
namjestnik u Batavij)i, Horn svom ljubavlju oko uzgaja kave, pa
podigode n Bataviji god. 1680. 1 1690. ogromne nasade kave. Uzasan
potres od god. 1697., koji je grozno poharao cio otok J avu, unistio
je 1 prekrasne nasade kave oko DBatavije, nu nije proslo ni deset
godina, a nasadi kave stadoSe se opet dizati, take da se je ved
potetkom osamnaestoga stoljea stala 1 sa Jave velika muo-
zina kave u svjetsku trgovinu uvaZati. Kasnije je englezka vlada
dala na Javi 11 milijuna novih mladica kave zasaditi. Danas raste
na Javi daleko preko 80 milijuna stabala kave. Silna mnoZina kave,
Sto se stala sa Jave u Europu svaZati, potisnula je od god. 1834.
cienu kave na polovicu. Oko god. 1720. nasadife kavu na Su-
matrii na ostalom sundajskom otodju. Na Cejlon donesofe
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Holandezt kava godine 1720. 1 1736., pa je ona tu tako bujno
usplévala, da su doskora godiSnje odatle do 100.000 funti izvaZati
stali. Englezi su godine 1851. izvezli sa Cejlona 50 milijuna
funti kave.

Medju svimi azijskimi otoci postala je Java najznamenitijim
pristanistem kave. Tu se je ona tako udomila, da joj to postala
druga domovina. Gradski naelnik Wythsen u Amsterdamu dobio
ie godine 1710. sa Jave jednu mladicn, te ju je zasadio u bota-
nickome vrtu, koji je on zasmovac 1 uzdrZavao. Drvo je tu ponielo
plodom, a za kratko vrieme su iz njena sjemena nzgojili velik broj
novili mladica. Od toga drveta potidu sve biline, koje danas rastu po
botani¢kih vrtovih FEurope. Godine 1712, poslase iz Amsterdama
Ljudevitu XIV. u Pariz jednu sadjenicu od Wythsenove mladice.
Bilo je to stabalce veé 5 stopa visoko, a deblo mu nije u promjern
mjerilo vide od jednoga palea. Stabalce je bilo u podpunom listu,
2 na njem su ved visjeli zreli i nezreli plodovi. Bilinu zasadie u
kraljevskom vriu, te ju povjeriSe glasovitomu botaniku Jussieu-u,
koji ju je godine 1713. opisao.

U Parizu je kava naSla novo izhodidte za putovanje po svietu.
Ljndevit XIV. uvidio je odmah, da bi kava mogla postati po fran-
cezin trgovinu od velike vriednosti, kada bi ju zasadio ma fran-
cezkom posjedu u Americi. U Ameriku donesoSe kava veé prometni
Holandezi god. 1718., te ju zasadife u Surinamu, a god. 1720.
dade Ljudevit X1V. jednu mladicu od amsterdamskoga drveta po-
morskomu kapetanu De Clieuxu, da ju odnese na antilski otok
Martinique. Sam Clieux opisuje tu sgodu ovako: ,Kada sam
dobio ovu znamenitu bilinu, ukrcao sam se s velikim veseljem na
brod. Bio je to obifan trgovacki brod, kojim sam imao idi, pa je
put trajac vrlo dugo. Na putw nam ponestalo vode, pa sam morao
vise od mjesec dana onaj dio vode, #to sam svaki dan dobivao,
dieliti sa svojom bilinom, koja mi je bila jedinim mojim imetkom
4 u koju sam polagao svoje najsretnije nade. Bilini je trebalo vrlo
mnogo pomodi, jer je bila vrlo slaba 1 malena kao mlad karanfil.
Kada sam dodao kuéi na Martinique, bila mi je prva briga, da na-
djem u vrtu najsgodnije mjesto, gdje ée mladici najbolje prijati.
Premda sam ju neprestano pred ofima imao, to sam se ipak vife
pata pobojao, da du ju izgubiti. Morao sam ju radi toga ograditi
frnovitimi grmovi 1 postaviti vz nju duvara, da na nju pazi, dok
se nepridigng 1 nedozrije.”
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I prvi pokus uspio je sjajno. De Clieuxu se nade izpunige. Pri
prvom rodu skupio je kilogram zrelih bobulja, pa ih je razdielio
sve onakvim ljudem, za koje je znao, da d¢e se svom brigom i
njegom odati novomu gojendetu. Prva berba bila je kod svih vrle
obilna, a poslije druge berbe veé stadofe na to misliti, kako de
kavu u velike uzgajati. U to nasta na otoku mnesreda, koja je jod
vise kavi u prilog dogla. Najvedi dio stanovnidtva bavio se je dotle
uzgojem kakaovea, od koga dobivamo &okoladu. UZasan orkan,
kakva dotle nedoZivjese, nagnao je morske valove na otok, pa po-
Cupao i odplovio sve kakaovce. Ogromnim prostorom, gdje je dotle
raslo plemenito i plodonosno drvede, o kom je ovisilo blagostanje i
sreda cieloga kraja, Sirila se sada voda. Nu radine ruke prive-
dise doskora opet plodno zemljiste, pa kako se je tu veé udvrstila
vjera u kavu, izniknnfe do mala cielim krajem prekrasni nasadi
kave. Cudesnim upravom nadinom &irila se tu kava i rastao od go-
dine do godine prihod, tako da su ljudi u brzo zaboravili na mne-
srecu, koja ih Je hila stigla. Vel poslije prve berbe osokolili su se
naseljenici, pa su kavu presadili na St. Domingo, Guadeloupe
i obliznje otoke. I svuda tu uspjela je kava upravo prekrasnoc 1
postala prava blagodat. Rodni i bogati ti krajevi u francezkih ko-
lonijah imadu svoje blagostanje zahvaliti maru 1 nastojanju De
Clieuxa. I bijahn mu zahvalni, te mu odredife godisnju nagradu,
kojn je sve do emrti (god. 1774.) udivao. Martinique imao je
god. 1850. ve¢ osam milijuna stabala kayve, a dobivao je godisnje
50.000 centi kave.

U Francezkoj Guyani na zlu je glasu Cayenne radi nezdrave 1
modévarne okolice, kamo Francezi svoje zloéince silju, pa i tu je nasla
kava izvrstno pristaniste. God. 1722. dobio je vojnic¢ki Castnik funtu
kavena zrmja sa ljuskami iz Surinama, premda su Holandezi pa-
zili, da je nitko za razsad nedobije. Veé pet godina iza toga rodila
je tu silna kava. Domala su sve francezke naselbine tolitkom kavom
rodile, da je pred francezkom revolucijom najvedi dio kave Furopa
dobivala sa St. Dominga, Martinique-a 1 Bourbona. Ustanak crnaca
na St. Domingu unidti na to sve nasade kave, ali se kava opst
pridigla, pa se razdirila na Kubu i u Veneznelu. S prva kraja nisu
na Kubi i8li osobito na ruku uzgoju kave. Bogatasi, koji su se
bavili uzgojem sladorove trske, zazirali su od kave, jer za nju ne-
treba ni toliko radnih sila, ni toliko novéana kapitala, koliko za
sladorova trsku. Radi toga dadofe se tu na uzgo) kave siromasi i
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oslobodjeni ernci, pa kada je tako ponestalo radnikd, moradode
mnoge nasade sladorove trske napustiti. Kava se je sada pocela
sve vide 3iriti, nepregledne Sume izkréie 1 svnda nasadife kavu,
Na Jamaiku donesoSe god. 1832, kavu Englezi, pa se tako pocede
i oni natjecati sa Holandezi i Francezi u trgovini sa kavom.

[J Braziliji pocele uzgajati kava god. 1770. Brazilska kava
hila je sve do najnovijega vremena na zlu glasu, jer je nisu znali
dobro suditi 1 spremati. Nu u novije vrieme su i to popravili.

Prva francezka naselbina, koja je najprije kavu nasadila, bila
je Bourbon (Reunion, africki otok kraj Madagaskara), pa cdatle
je 1 prva vlastita kava dofla na {francezko zemljiSte. Posijase tu
god. 1717. sjeme iz Moke, a tri godine kasnije propadose sve mlia-
dice de jedne, od koje onda postadoSe svi kasniji nasadi. Poslije
kave od Moke ovo je majbolja kava, &to je na svietu ima. Kasnije
nasadise kavu na isle de France (Mauriting) i na Madaga-
skaru. I tako ima danas malo krajeva na svietu, gdje podneblie
i zemlja kavi prija, da je nebi sadili i uzgajali. Kava rodi dobro,
daje dobar prihod i nalazi uviek veliku prodju na svijetskom trgn,
pa je zauzela n gospadarstvu tropskih krajeva najznamenitije mjesto.

Uzgoj kave zahtieva mnogo biige 1 njege. Sjeme se posije u
gusto sjemenidte i tu proklija. Poslije 6 mjeseci se mladice presade u
nasade, gdje 1h poredaju u pravilne redove. Druge godine stane mlada
bilina prvi put cvjetati. pa 1 donese prve plodove. 17 Cetvrto] i
petoj godini rodi kava najbolje, a od toga vremena postaje joj prired
sve slabiji. Najkasnije w dvadesetoj godinu odstrane drve, te ga
zamiene novom mladicom. (idje je podnebje pretoplo, tamo uspieva
kava samo onda, ako raste u hladovinmi pod drugim drvedem. U
svakoj zemlji postupaju na drugi nain sa kavom. U Arabiji pu-
Staju drveta, da pe volji rastu, da se u naravno] veli¢ini razviju,
a obrezuju samo dolnje grane. Kada hobulje posve dozriju, kada
postanu posve ljubiiaste, onda se sa drveta otresu, a plodovi
onda popadaju na pokrovece, $tc ih pod drvo razastru. Plodovi se
sada na suncu posuse. U svih ostalih krajevih, pdle se kava
uzgaja, kupe se plodovi onda, kada postanu c¢rveni. Glavna berba
Je tu u svibnju, pa kako i kasnije novi plodovi neprestano dozrie-
vaju, to ih moraju uviek pomno pobirati. U Venezueli kao sto

u svih ostalih krajevib, osim Arvabije, uzdrii se drvo ovrinim
obrezavanjem, da neporaste vie od 1';2 metra. Radi toga se drvo
tim snaZnije odozdol razvija i dobiva tu gustu, Sikarvastu krodnjun,

1
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nu od toga 1 bolje rodi. [ Venezueli raste na jednom hektaru po
prilici 2560 drveta. Ake se nzme, da u prosjeku svako drvo dade
na godinu 2 kilograma kave, to na jednom hektaru moZe godidnje
roditi oko 5000 kilograma kave. Na Javi nalazimo nasade kave
u visini od 1200 metara na obroncih tamosnjih vulkanskih bregova,
kojt su svojimi provalami znali vife puta unidtiti ogromne nasade
kave. Ti obronei izpleteni su mnogimi vodovedi, da se hiline n svako
doba mogu potrebitom vodom snabdjeti. Kada Zele tu nove nasade
osnovati, onda prokrée ciele Sume, a ostavljaju samo jedno drvo
{dadap), koje svojom visokom kro3njoni daje potrebitu sjena. U pro-
kréenoj Sumi se zemlja dobro pocisti, a onda se u pravilnih redovih
posadi kava, a uz svaku kavu dodje po jedna mladica dadapa. Tu
rodi sada bolja vrst kave, koju zovu dadapovom kavom. Ako se
pako Suma slabije prokrdi I proéisti, onda u takvih nasadib rodi
prostija vrst kave, koju zovu fumskom kavom. Drvije ze tu slabo
podupire, a u 14. godini se obiéno veé odstrani. Na Javi moraju
urodjenici kavu za holandezku vladu uzgajati, kojoj moraju prirod
za jeftinn cienu prodati. U nizkih krajevih je prirod kave uviek
obilniji, nu najskaplja i najbolja kava je gorska kava, koja
raste u visinl od jedno 1200 metara.

Kada se kava obere (s1. 22, onda se mora zrnje iz mesa
odluditi, a &ine to na dva naéina. Jedan nadin, kojim zrnje od-
luduje, je vrenje. Plodovi se na hrpn nabacaju i ostave, da tako
njekoliko dana leZe. P11 tom stane meso vreti, pa se samo od zroja
odluéi. Pri najboljih vrstih kave odlutuju zrnje od mesa uviek silom.
Zreli obrani plodovi donegu se odmah u posebne ljevkaste mlinove,
pa se tu onda zrnje od mesa razstavi. U jednom i drugom sludaju
suse odluteno zrnje na sagovih, $to 1th od rogoze spletu. Pri su-
Senju mora se osobito paziti, da nedodje kisa, jer bt od toga zrnje
izgubilo boju 1 postalo puno loéije.

Posusena zrna imadu na sebi jod uviek tanku koZicu, koja je
sada kao pergamenat otvrdnula, pa i ta se koZica mora odstraniti.
U to ime imadu posebne mlinove sa valjei. Kada zinje prodje kroz
mlin, onda e ciela zrna odluée od sdrobljenih: Kada je i to obav-
ljeno, onda se jod mora kava na situ i mahanjem prodistiti.

Kava je sada gotova 1 priredjena, ali jod memoZe u trgovinu.
Ona mora jog koju godinn lezati, jer tim leZanjem tek podpuno
dozrije 1 dobije potrebiti miris. Vine, sitne vrsti arapske kave leZe
obitno tri godine, a ouda itek dodju u promet. Druge vede i prostije
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vrstl moraju mnogo dulje leZati. Najprostije americke vrsti leZe
gdjekad 10 1 14 godina. Kada se odleZana kava na brodovih pre-
vata, onda se mora paziti, da jo] nebude blizu kakva prevec miri-
fava tvar, jJer ju kava na sebe privute, pa se sasvim pokvari.

Ako razmotrimo sastavine kavena zrna, to demo medj njimi
nadi ponajprije sve one tvari, koje nalazimo 1 u drugom sjemenju.
Brizljiva priroda smjestila je uw zrnu sva potrebitu hranu, kojom de
prehraniti mladu klicn, kada se iz zameta stane razvijati. Ima tu
jedno 10 postotaka bjelanjaka, 12 poatotaka mastii oko 15 posto-
taka sladora. Culi smo veé prije, da su upravo te tvari od velike
vriednosti za Covjedju hranu. Kada se te tvari nebi prienjem nista
promienile, pa kada bi one onda pri kuhanju mogle predéi u vodu,
onda bi doista mogli ernu kavn smatrati kao izvesthu hranu. Nu
to se nedogadja, jer u skuhanoj crnoj kavi od svega toga gotovo
nidta nenalazimo. | kava nebi imala za nas nikakve vriednosti, da
u njoj neima njekih drugih tvari, koje daju skuhanomu pién jakost,
tek i miris. Dvie su tu tvarl, koje nalazimo u zrnu veé prije, nego
ato ga priimo, doéim se treda {var stvara u zmn tek prZenjem.
Prve dvie stvarl su Coffein 1 kavena treslena kiselina, a
treda je tvar mivisavo, izhlapivo ulje.

Coffein nalazi se isto tako u svjefo] kao &o i n prZenoj
kavi, a ima ga 1 u liS¢éu same biline. Odkrife ga tek god. 1820,
a kasnije se je tek dokazalo, da je to ista ona tvar, §to ju ima
¢aj, pa koja je bila poznata pod imenom Thein. Nu kako se nije
1 pocetku znalo, da to nisu dva razna tiela, nego samo jedno,
dobilo je svako svoje ime. Theobromin, §to se u dokoladi na-
lazi, vrlo je srodan Coffeinu. Kako nije svaka kava jednake do-
brote, tako i neima u svakoj jednako mmogo Coffeina. Najbolje
vrsti kave imadn po prilici 1—2 postotka Coffeina, dodim najslabije
vrsti neimaju viSe od pol postotka. Kada se iz zrna, koje nije prieno,
izvude Cotfein, onda nam se on prikazuje u tankih i dugih iglicah,
koje su posve providne, pa se sjaje kao svila. U 97 desti vode se
jedan est Coffeina raztapa. Cist Coffein neima ni teka ni mirisa,
ali za to djeluje na organizam &ovje&ji. Lehmann je pravio na ¢ovjeku
pokuse sa Coffeinom, pa je zapazio, da "j4 grama Coffeina podraZuje
srdce na brZe kucanje. Sa '’» grama postalo je bilo mnogo jade i
brie, Govjek Je podeo drhtati, masta mu postala Zivahnija, a malo
za tim pomiefale mu se misli, dovjek bio kao pijan i onda je tvrdo
usnuo. U kuhanoj kavi je mnoZina Coffeina vrlo neznatna, pa Je i
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djelovanje mmogo slabije, nu ipak i ta malena mnozina Coffeina
njesto malo pospjeluje bilo i podraiuje mastu, a 1 grije tielo 1 to,
kako Lehmann spominje, viSe u jutro nego na veée, Strauch pravio
je pokuse sa mafkami i kuniéi, pa im davao '/s do /2 grama Cof-
feina 1 Zivotinje bl od toga najdulje za 2 sata uginule.

Druga vaZna sastavina kave je kavena treslena kise-
lina, koja je ponjeSto slina tresleno] kiselini (taninu), Sto ju
nalazimo u crnom vinu, hrastovoj kori 1 babuskah. U kavi je ima
jedno Cetiri puta vife od Coffeina, Od nje dobiva crna kava gorak
tek, koji ponjesto steZe, radi toga unzimlju crnu kava kao lisk proti
proljevu.

VaZna sastavina crne kave je mirisavo iizhlapivo ulje,
koje se tek pri prZenju u kavenu zrmu razvija. To ulje daje crnoj
kavi onaj ugodni arom, koji nam se najvise mili, pa za to se mora
kod priredjivanja kave najvide na to paziti, da to ulje neizhlapi.

Dobrota 1 ugodan tek crne kave ovisi ponajprije o dobroti sa-
moga zrnja, & onda o pripravi, o prZenju i kubanju kave. Gdje se
u kucanstvu na to pazi, da kava ima dobar tek, tu se zrnje naj-
prije prodisti. Zrnje mora da bude jednake veliCine, jer se samo
onda sva zrna jednako izprZe. Iz kave se moraju odstraniti sva kr-
#ljava zrna, kamecki 1 dragi smet. Da se prah i gad sa zrnja od-
strani, mora se kava naglo hladnom vodom oprati. Dugim pranjem
izvukli bi iz kave Coffein 1 druge njene sastavine. Pranjem se moze
¢ovjek osvjedoéiti, da li je zrnje umjetno bojadisano. Opranu kavu
netreba sufiti, Ona se moZe odmah priiti.

Za prienje najbolje je uzeti zatvorenu Zeljeznu posudu, koja
nalikuje na bubanj ili kruglju. Posuda se naspe do dvie treéine zrnja
i onda se na otvorenoj vatri neprestano okrede, jer se samo tako
moZe svako zrno jednako izprziti. S prva kraja izilazi iz kave samo
vodena para, a za njeko vrieme podénu se uzdizati i mirisave tvari,
pa od toga Casa mora Govjek osobito paziti, da niti ¢aska nepre-
kine inieSanja. Svaki ¢as mora pogledati boju zrnja, a kada zapazi,
da je zrnje postalo smedje kao kesten, onda ga mora skinati s
vatre. Ako se zrnje jod dulje przi, onda ono izgubi velik dio miri-
savoga ulje, postane crne, pa jako ogoréi. Da se zapriedi izhlap-
ljivanje mirisavoga ulja, preporuio je Liebig, da se pri przenju
baci med] zrnje njeSto sladora. Slador se u toplimi raztopi, pa se
kao tanka koZica povude preko zrnja i tim ga ocuva od izhlaplji-
vanja, [zprieno zrnje valja sada ohladiti, da nebi toplina zrnje jo#



205

veéma promienila. [0 to ime iztrese se zrnje u drvenu posudu i
mage dotle zrakom, dok neprestane pusiti se. Sprienu i ohladjenu
kavan moramo sada u sgodnu posudu dobro zatvoriti, a za svako ku-
hanje samljet ¢emo samo toliko, koliko trebamo. Samljevenu kavu
nevalia nikada dugo drZati, jer ona mnogo mirisa izgubi.

Pri przenju dogode se u kavenu zrnu znamenite promjene. Naj-
vedi dio sladora, Sto je w zrnu bio, sada se raztvori. Od 135 po-
stotaka sladora neostane u sprzenu zrnu niti 1 postotak. Isto tako
se u zrnu raztvore i bjelanjci. Spojevi treslene kiseline se napuhnu,
pa od toga postane zrno za tredinu a gdjesto i za polovicu vece.
Jedan dic Coffeina se pri prienju izpari i to tim vide, ¢im se kava
dulje prii. U svem postane zrno poslije priemja za petinu laglje.
Najglavnija promjena je svakako ta, §to se pri priemju stvara mi-
risavo ulje. Kava, koja nije priena, neima toga ulja. Ona tvar, iz
koje se to ulje stvara, neima nikakva mirisa. Ta tvar se u vodi
topi, pa ako ju iz nepriencga zrna vodom izvucemo 1 onda takvo
zrno przimo, onds ono nede imati nikakva mirisa, ali ako onu vodu
ugrijemo, onda de ona zamirisati. To je glavni razlog, za &to se
poslije berbe mora paziti, da pri susenju zrnja nedodje kisa, jer
prokisla kava izgubl mmogo u svojo] vriednosti. Mirisava ulja
ima u przeno] kavli neizmjerno malo, pa ipak se svaki gubitak
odmah osjetl.

‘Dobroti kuhane kave doprinosi njesto i sama voda. Najholju
kavu skuhat demo sa alkalinom vodom. To bi jsto postigli, kada
bi u obiénu vodu pri kuhanju njesto malo sode dodali. Cim se
kava dulje kuvha i1 éim dulje stoji, tim vife mirisa izgubi. Kava
gse na velo razliéite nadine kuha. Na i1ztoku med) Muhamedanci sa-
melju kava kao najfinije bradno. Za svaki napitak uzme se u malenoj
posudi od mesinga topla voda i potrebita mnoZina samljevene kave
1 onda na vatru postavi, da provrije. Skuhana kava se pusti, da
prah (telfa} sjedne, a onda se kava pije uviek bez sladora i mlieka.
Kod nas prave najbolju kavu tako, da uzmu fino izbudenu porcu-
lansku posudu, naspu u nju samljevenu kave i onda ju poliju klju-
¢ajucom vodom, da se kroz kavu prociedi. Liebig Je preporudio, da
se za kuhanje uspe u vodu najprije samo tri Zetvrtine kave, a kada
voda stane vreti, da se naspe i zadnji &etvrt i onda da se posuda
odmah sa vatre skine. Posudu valja sada poklopiti i poslije 5 mi-
nuta malo promiefati, da i ono na dno sjedne, sto ozgor pliva,
pa je kava za pide gotova. Arapi prze i posuSeno meso iz plodova.
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pa ga naljevaju onda vrijudom vodom, pa piju to pod imenom sul-
tanske kave. Siromasi priredjuju si lako i svietlo pide i od one
Ijuske, sto sa zrnja ogule. Priemo lisde s kave najbolji je nado-
mjestak kinezkoga ¢aja; u njem ima mnego vise Coffeina nego u
zrnju. [J njekih krajevib HKurope uzimljn talog od kave, pa ga
miefaju s posijami i onda tim pitaju guske i kopune, a &esto
gnoje pjim cvieée u loncih,

Da crna kava Govjeka nehrani, duli smo veé prije. U em dakle
sastoji vriednost i djelovanje kave? Jod danas mnogi misle i vje-
roju, da se uz kavu mnogi dielovi nadega tiela netroe tako brzo
kao bez kave. Kada bi to bila istina, onda bi kava hila od neizmjerno
velike vriednosti po siromadniji sviet, jer bi se ¢ovjek uz kavu mogao
1 sa slabijom hranom zadovoljiti. Nu novija zmanstvena iztraZivanja
dokazade, da tomu nije tako, jer kao &to kava nehrani tiela, tako
ga ona ni neéuva od trosenja. Djelovanje kave je posve druge na-
ravi. Kava Covjeka pobudjuje i podraZuje. Kava smanjnje disanje,
do¢im djelovanje srdca povedaje, poradi dega nemogu mnogi ljudi
po noéi spavati, ako u veder kavu piju. Kava najbolje djeluje u
jutro, jer ona podrazuje srdce, koje je u jutro mirno, a zadrZaje
kozu, koja u jutro majvige radi. Ake ¢ovjek pije kavu poslije podne,
onda je najbolje, da ju uzme odmah poslije jela. Kava djeluje na
cielo razpoloZenje Covjeka tako, da osjeca njeku ngodnost, bistrinu i
veselje. Strohmann veli: ,da uz kavu dovjek neosjeda toliko razne
neugodnosti, da ih laglje zaboravlja, pa da tezkode Zivota laglje
podnosi. Poslije obilnoga jela neosjeda covjek uz kavu tezak rad i
napor Zeladea i crieva, premda sama probava nebiva bria 1 laglja.
Kava raztjeruje sumornu dugodas, ulenjaka uzdrZaje pri napornu
dudevnu radu svjeZa i bistra a radniku pomaZe, da veselije podnosi
breme posla.“ Kava podraZuje misljenje i maStu na budniji rad, u
gem nas utvrdjuju svi veliki filozofi i pjesnici. Jean Paul veli:
.Kava stvara vatrena Arapa, a €aj ceremonielna Kineza.* Ako kava
i neodstranjuje glada, a ona ipak pomaZe, da ga ovjek toliko ne-
osjeda, pa da ga laglje podnosi, kao $to covjek uz kavu i svaki
tjelesni napor laglje uzdrii. Radi toga pocefe kava davati vojnikom
pri napornom hodu 1 u ratu. Kava je dobro sredstvo proti omami
od opiuma i ugljerih plinova, pa i kod gdjekojega otrovanja. Kao
liek upotrebljuje se jo$ proti bljuvanju i bolesti crieva. Sve ono
ugodno djelovanje, ito kava na Zovjeka ima, odmah se izvrgne, ¢im
ju Govjek stane prekomjerno piti. Covjeku stane onda krv u glava

Iz bilinskoga svieta. II, 14



210

navaljivati, srdee mou se vanredno uznemiri, navali na njega drhta-
viea 1 strah, a Zivei se do skrajnosti razdraZze. Prejaka kava moZe
¢ovjelta omamiti, a moZe ga od nje 1 kap udariti.

Jakost i miomiris nije u svake kave jednak. Ovisi to ponajprije
o podnebju, gdje kava raste, a onda o uzgoju 1 spremanju. UJ svjetskoj
trgovini razlikujemo tri glavne vrsti kave, i to arapsku, indijsku i
ameritku kavu.

Arapska kava ima najsitnije zrnje, te je ponjedto smedje ili
zelenkasto smedje hoje. Najfinija vrst arapske kave je ,Moka®. Zrno
joj je zelenkasto smedje. Najglavnije trzidte joj u je Adenu, nu odatle
malo dolazi u Furopu, jer ju ponajviSe potrosi bogati Turcii Perzijanci.
Kod nas se pod imenom ,Moka“ predaje sitnija vrst kave sa Jave.
U Africi nedaleko od Adena na somalskoj obali, ka%u, da rodi jo§
bolja kava, nu ouna je na europskom trzidtu posve nepoznata.
Druga vist arapske kave je levamtska kava. Ona ima slabyi
arom, boje je smedje, a dolazi u trgovinu iz Moke i Kaira.

Jndijska kava ima obi¢no najkrupnije zrnje. Najbolja je tu
kava sa Jave. Njena zrna su odugalka, liepo sjaje, a boje su obiéno
zuckasto smedje, a kadSto i zelenkaste i modru3aste. Kava ,Me-
nado® potiZe sa otoka Celebes, te ima vrlo veliko smedje zimo. Druge
poznatije wvrsti su ,Sumatra®, Malabar®, ,Ceylon* 1 ,Manilla®.

Ameritka kava srednjega je zrna 1 bliedo smedje ili zelen-
kaste boje. Najbolja je ameri®ka vrst surinamska kava. Naj-
lodija je brazilska kava, jer obidno miri8i po zemlji 1 pliesni.
Kava dozrieva tu ponajvide u kiSovito vrieme, pa se u vlazi i po-~
kvarl. Kake su u novije vrieme poleli vise paziti na spremanje
kave, postala je 1 njeSto bolja. Najbolje brazilske vrsti su danas
,Santos® i ,Campinas®, a najlodija je ,Bahia®,

Medju stranimi proizvodi, $to na europsko trziSte dolaze, za-
uzimlju prvo mjesto pamuk, 1i%a i slador, a za njimi dolazi odmah
kava. God. 1832, rodilo je na cielom svietu 1 milijun metri¢kih
centi kave, a g. 1877, narastao je taj broj ve¢ na 5%,z milijuna centi,
a brojevi nam ti najbolje kaZu, koliko se je silno upravo u novije
vrieme kava razdirila. Najglavnije trZiste u Europi s kavom je
London. Za njim dolazi Liverpool, Amsterdam, Rotterdam 1 Ham-
burg. Premda Englezka vodi u Europi najvedu trgovinu s kavom,
to se ipak u njoj samoj gotove najmanje kave potrodi; jedina Rusija
stoji jo§ za njom, a glavni razlog tomu je taj, &to Ijudi u Englezkoj,
kao i u Rusiji viSe prianjaju uz &aj nego uz kavu. U Englezkoj
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dodje godiinje na svakoga Sovjeka '/: kilograma kave, ‘u “Austriji
s klg., u Njemackoj 2'» kig., au Belglp gdje se najv1se kave po-
trosi, 4'/» klg

Kako je kava dosta viscke eciene, to se vrlo cesto dogad_]a, da
Ju u trgovini patvaraju, da Sto vife koristiti iz nje izvuku. LoSije
vistl se Cesto mieSaju u holje, ako su im samo po obliku 1 hoji
sliéne. Gdje je loSije zrno druge boje, tu ga rado umjetno bojadidu.
Spomenuli smo veé, da se ovakvo bojadisano zrnje najljaglje pre-
prepoznati moZe, ako ga prije prZenja u vodi operemo. Dogadja se
Gesto, da zrnje prave od gline, pa ga bojadifu i onda n pravu kavn
miefaju. Zrno od gline dade se lako sdrobiti w fin prah, dodim je
pravo zrno vrlo Zilavoe, pa se neda satrti 1 tim se jedno od drugoga
najljaglje razpoznaje. U novije se vrieme domisli8e mnogo boljemu na-
Ginu, kako da prave umjetno zrnje. Uzimlju mlad kruh, pa od
njega pritiskom izkalupe zrno, pa ga domedu u pravu kavu u to-
likoj mnoZini, da na svaka tri zrna dodje jedno krive. Jo$ vjestije
postupaju oni, koji uzimlju 15 dielova samljevene prZene kave i 85
dielova braSna, pa od toga prave tiesto i onda u kalupil stiskaju
zrna. Napravljeno zrno se susi i malo oprzi, pa ga je onda vrlo
tezko razpoznatl od pravoga zrna. :

Najteze je odkriti prevaru, ako kupujemo gotovu saml_]evenu
kavu. U takvu se kavu domede stotina raznih tvari, tako da je uviek
najbolje nekupiti nikada samljevene kave. U samljevenoj kavi nadjose
ved golubinje kosti, prZzena graska, jeZma, raZi, pienice, riZe, divijega
kestena, mrkve, a najviSe i najledde cikorije. Ako naspemo &istu
samljevenu kavu u Cau s vodom, onda ée ona njekoliko sati na
vodi plivati, a kada padne na duo, poZutjet ¢e voda kao vino. Nu .
ima li u kavi cikorije, onda de cikorija odmah na dno sjesti, a
voda ¢e postati crvenkasto smedje hoje.

Napokon moramo spomenuti jo§ jednu neobi¢nu wvrst prevare,
gdje se naime sami Jjudi upravo hotomice varaju. U trgovinu uve-
dode cielu hrpu raznih surogata, koji bi imali nadomjestiti i po-
jeftiniti kavu, & pokvareni ukus Covjedji tako je uz te nadomjestke
prionuo, da se oni otvoreno pod pravim imenom prodaju. Uzimlju
u to ime razme bilinske Eesti, a poglavito sjemenje i korienje, pa
to prie i onda u trgovinu uvode. Svi ti nadomjestci neimaju dru-
goga svajstva, nego da bojadifu vodu, pa da joj daju poseban miris
i gorak tek. U svih tih surogatih neima nikada onih sastavina, ko-

jimi se kava odlikuje, neima tu nikada ni Coffeina niti onoga ple-
*
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menitoga mirisavoga ulja, koje Covjeka oZivljuje. Pa ipak se razno-
vrstni surogati u neizmjernoj mnoZini trofe. OtvoriSe za njih nebro-
jene tvornice, tako da se je stvorila posebna grana obrta. Posve
je natavno, da to nemoZemo nazvati prevarom, doklegod Zovjek
takve stvari svojevoljno pod pravim imenom kupuje. Prevara je
samo onda, ako se takva roba u trgovinu uvodi pod imenom kave,
pa osobito, ako se ona jo§ nazivlje ,zdravstvenom kavom.

Za surogate kave uzimlju po-
glavito korienje od cikorije, blitve,
mrkve i maslatka (Leontodon tara-
zacum, Liwenzahn, dente di leone),
za tim plodove i sjemenje nasih
Zitarica, smokve, kestena i Zira.

Medju svimi surogati zauzim-
lje nedvojbeno cikorija prvo
mjesto. S prva kraja su trgovei
kriomice cikoriju miedali u samlje-
venu kavu, a domala stupila je
ona oc¢ito u trgovinu, pa danas
prave po tvornicah mnogo niilijuna
kilograma. Ljudi kupuju prelesto
lodiju kavu, pa ju k tomu neznaju
ni sprziti ni prirediti i onda si u
istinu utvaraju, da im cikorija kavu
popravlja.

S1. 23. Cikorija ili vodopija. Cikorija ili vodopija (Cicho~

rium Intybus, Wegwarte, cicoria)
vrlo je obi¢an korov, $to po nadih tratinah raste, a poznat cete
ga po liepom modrom cvietu, koji nam predoduje slika 23. U ci-
korije je vretenast korien kao u mrkve. Kada se ona mna obra-
djenom polju uzgaja, onda joj korien omesnati i odeblja. Bilina je
to dvogodi$nja kao i repa. Prve godine razvija ona svoj korien, a
druge godine tek procvjeta i donese plod. Korienje se medju tim
ve¢ prve godine u jesen poCupa, ocisti, i na sitne komadiée raz-
reze i onda osudi. Za pravljenje najfinije robe uzimlju samo ko-
rienje od cikorije, nu za prostiju i jeftiniju robu uzimlju jo§ i ko-
rienje od blitve.

Kada je korienje posufeno, onda se ono u velikih bubnjevih
sve dotle przi, dok nepostane smedje boje. Sprzeno korienje se sada
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samelje, prosije 1 spremi u papirnate zamotke. Ovako spremljena
cikorija nije jo§ za trgovinu dozrela. Zamotci se postave u po-
drum, koji se vodenom parom puni, pa moraju tu dotle leZati, dok
se vlagom posve nenapune i cikorija nepostane sasvim gnjecava.
Ovo dozrievanje po svcj prilici neima druge svrhe, nego da roba
postane tefa i onda su ljudi na ovakvu gnjecavu cikoriju tako
nauéni, da ju suhu nebi htjeli ni kupovati.

Sa svakom i naj¢iSéom cikorijom uzalud je bafen novac, jer
u njoj neima niti jednoga dobra svojstva, §fo od prave kave zahtie-
vamo. Jedino $to se dade u prilog &ste cikorije reéi je to, da nije
gkodljiva. Nu u trgovinu dolazi tako malo éiste cikorije, da je mo-
ralo francezko ministarstvo izdati svojim éinovnikom naputke, kako
de iztraZivati pokvarenu cikoriju. U cikoriju mecu piesak, zemlju i
svaki drugi gad, pa se jo$ jedne prevare druga hvata. Mali trgovac
kvari samljevenu kavu cikorijom. Tvornicar cikorije kvari opet svoju
cikoriju mletackim bolusom (smedja, crvenkasta zemlja). Radnici
§to kopaju bolus, miesaju u njega brafno od samljevenih opeka, jer
je jeftinije, tako da napokon Covjek zemlju kupuje mjesto kave.

Proizvadjanje cikorije danas je u Europi veoma veliko. Tim
se bave poglavito pojedini krajevi u Njemagkoj, onda sjeverna Fran-
cezka i Belgija. U Francezkoj se godisnje potrofi oko 8 milijuna
kilograma cikorije, a malenoj Belglji preko 10 milijuna. Preko Ham-
burga i Antwerpena odveze se svake godine ogromna mnoZina ci-
korije u Ameriku, pa tako mora zemlja, u kojoj rodi toliko obilje
kave, kupovati za skup novac surogat bez ciene i vriednosti.




méaj.

Razna pida na svietu. — Pjesma éaju. — Caj u Kini | njegovo razprostranjenie
po svietu. — Opis biline 1 uzgoj —- Berba, pravljenje crna i zelena daja. —
Kalupljeni éaj. — Priprema za trgocine. — Sastavine ¢aja i njegovo djelo-
vanje. — Patvaranie éaja. — Vrsti caja w trgovini. — Paraguajski éaj i razne
druge vrstt po svietu.

i kolievel Govjegje kulture niknula je plemenita loza, a od
" njena soka priredio je Covjek pide, koje ¢e mu ugrijati srdce
1 razveseliti dusu. [ tko ogleda onaj kulturni rad, koji je
prostu divljaku oplemenio i iz nje priredio hoZansku kapljicu, taj
se mora diviti pronicavom umu Covjedjemu, pa se ponositi stecevi-
nami bieloga plemena, kao da je narav odlikovati htjela samo bielo
pleme. Pa ipak &usmo, da je Covjek i1 uw Aziji 1 Africi, Americi i
oceanskom otodju naao u bilim sokova, od kojih si je stvorio
opojno vino. U Africi niknula je kava, a bistro oko Zovjetje naslo
je 1 u njoj tajinstvene modi, koje de dovjeku razdragati dusu i raz-
igrati maStu. Gotove nemoZemo pojmiti, kako je naravan i neuk
dovjek dosao do toga, da se okoristi plemenitimi sastavinami ka-
vena zrna tek prZenjem i kuhanjem. Tko bi mogao redéi, da je Co-
vjek trebao vife uma i razhora, da od grozdova soka priredi opojno
vino, nego da od kavena zrna sknha ozivljujudée pide? Daleko na
iztoku, u iztoénej Aziji posegnue je Covjek iz vlastita nagona za
drugom bilinom, silila ga na to poZuda za uZivanjem, pa se moramo
¢uditi, da je nafao 1 opet upravo takovu bilinu, koja ima iste tajin-
stvene modi, iste tvari kao $to i kava. Bio je to kinezki Zaj. Nu
nisu kava i kinezki ¢aj jedine biline, koje nam odkrivaju tajinstvenu
stranu Covjedje dufe. U Americi, u Paragoaju 1 Labradoru nadjoSe
ljudi veé u prastaro doba darove bilinskoga svieta, od kojih priredise
toplo, ozZivljujuce pice. Pa opet i paraguajski 1 labradorski ¢aj istih
Je sastavina, istoga je djelovanja kao i kava i kinezki ¢aj. Nelu~-
dimo se tomu, da je Govjek po svem &irokom svietu trazio u bilin-
stvu opojna i oZivljujuéa pida, koja ¢e mu razbiti brige 1 pomodi
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mu, da laglje podnosi muke i tegobe naporna Zivota. Narav covjelja
je svuda jednaka, pa drugdije nije moglo ni biti. Nu mi se moramo
cuditi, da je Covjek po svem svietu nadao upravo iste tvari, pa da
ih je odkrio jo# n svom poludivljem stanju. Znamo dobro, da sva
pida, kojimi se danas moderni sviet nasladjuje, poti¢u iz prastare
dobe. U njih nije traZio covjek ni hrane ni sredstva, koja de mu tielo
uzdrzati u zdravlju i dugu Zivotu. Njimi je dovjek zadovoljio samo
svojoj neodoljivoj poZudi za uZivanjem.

Sva opojna piéa piju se poglavito samo hladna, dodim se sva
onakva pica, koja imadu Covjeka samo razdragati i podraZiti, piju
uviek topla. Kada bi topla piéa pili samo u ledemom Labradorn 1
u studenih krajevih Rusije, onda bi mislili, da je tomu razlog hladno
podnebje. Nu poZudi za toplim pidem mnogo je obdenitiji razlog,
jer on lezi u samoj naravi ¢ovjedjo]. Tu pozudu susriéemo po svih
krajevih svieta i prefesto upravo u najtoplijih predjelih. U Zarkih
krajevih centralne Amerike nebi se niti nrodjenik, niti doseljenik
pod nikoju cienu htio odreéi svoje dokolade. U juZnoj Americi na-
sladjuje se paraguajskim &ajem isto tako hogati posjednik kao i
giromadni skitalica po pampaskih pustarah. Urodjenici sjeverne Ame-
rike piju labradorski i mnogi drugi &aj, a europskim doseljenikom
postala je tu kava najmilijim piéem. I Europa ima svoja obljub-
liena pica. U Spaniji i Ttaliji zavoljese Gokoladu. U Svedskoj, Fran-
cezkoj, Njemadlkoj, Austriji iu balkanskih zemljah prionuge uz kavu.
U Rusiji, Holandiji i Englezkoj obljubife ¢aj. 1 Azija se razdielila a
tabore. Zapadna Azija sa svojim munhamedanskim stanovniétvom
prionula uz kavu, dodim je &aj zaokupio iztoénu Aziju. Sve nam
to jasno kaZe, da neima plemena ljudskoga, da neima kraja na
svietu, gdje nebi siromah i bogatad poZudno hvatao za toplim pidem,
koje ga neopija, nego samo podraZuje 1 razbistruje. Nije to badava,
mora tomu biti vazan 1 obéenit razlog. _

Moderna kunltura u Europi dosudila je medju svimi piéi samo
vinu vinove loze lovor-vienac. Jedino vino ima pravo, da ga pjes-
nici opievaju. Nu nevladaju svada jednaki zakoni i obidaji. Arapski
i turski pjesnici pjevali su sonete u slava crne kave. I Zaj je nasao
svoga pjesnika 1 to u nikom drugom, nego upravo u okrunjenoj
glavi. Kinezki car Kien-Long razdragao se je na lovn svojim ob-
ljubljenim &ajem, pa mu u slavn izlio pjesmu, kojoj se sva drufina
nije mogla dosta nadiviti. Pjesmu tu priredie u prekrasnom izdanju,
pa ju i napisade na porculanskih posudah, kojimi je car svoje lju-
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bimce darivao i nagradjivao. Nu kolika je razlika izmedju vina 1 &aja,
“tolika je upravo razlika izmedju kakve Anakreontove i Kien-Longove
pjesme. Da je tako, neka nam evo pokaZe odlomak te pjesme:

»Na malenu vatru postavi tronoZnu posudu, koja de ti bojom
i oblikom pokazati, da je veé dugo n sluzbi; napuni ju bistrom
vodom od raztaljena sniega, pa ju ugrij take, da bi u njoj riba po-
bielila a rak pocrvenio. Nalij ju onda u zdjelicu na fino lisce iza-
brana daja 1 potekaj casak, dok se nerazidje prva para, koja je stvo-
rila gust oblak, pa dok se neukaZe na povriju laka magla. Pij tada
polagano divotno pide, pa des okriepljen lako suzbiti onih pet briga,
‘koje obi®no na¥u dufu mude. Sladak ona] mir, $to nam to pide
daje, moZemo sludati i osjedati, ali ga opisati nemoZemo.*

Caj je kinezko narodno pie, pa neima dvojbe, da su ga Kinezi
prvi podeli piti: Kada je to bilo, nezna se posve sigurno. Japanezi
pripoviedaju doduSe priéu jednu o postanku ¢éaja, koja nas ponjedto

.sjeda na arapske pri¢e o kavi. Japanezi pripoviedaju, da je g. 1519.
doSao u Kinu poboZan svedenik iz Indije, da propovieda budisticku
vjeru. Kada je po nodi u svojih molitvah htio bditi, mudio 1 popa-
dao ga je san, pa kada se je jednom radi te slabode ltio kaznits,
odrezao si je vedje i1 bacio na zemlju. Iz vedja porasao grm, koga
dotle na zemlji nije bilo, pa kada jesvedenik okusio liSée sa grma, bio
je kao preporodjen. Glava mu se razbistrila, a san bjeZao s odiju.
Priobéio on to sada svojim udenikom, a nova ta bilina nasla doskora
mnogo pristasa. Kako rekosmo, japanezka je to prica; Kinezi za
nju ni neznaju. U to vrieme, o kom pri¢a pripovieda, bio je daj u
Kini ve¢ dobro poznat, a sigurno je, da ¢&a] nije dodao u Kinu iz
Indije, %to bi moZda mogli po priéi nasluéivati. Kinezko djelo
,Pent-sao“ spominje &ajev grm veé 2700 godina prije Krista, a isto
tako spominje ga djelo ,Rya* god. 500 prije Krista, premda se
nezna, da li su u to vrieme veé od njegova lidéa kuhali éaj. U éetvr-
tom stoljeéu poslije Krista potanko vedé opisuje pisac jedan, kako
se licée priredjuje 1 od njega pide kuha. Kinezi pripoviedaju, da je
u Cetvrtom stoljedu pio &aj jedan ministar, a tek u Sestom stoljecun
da se je po svoj zemlji razfirio. KaZu, da je carev lietnik &ajem
izliefio svoga gospodara od glavobolje, pa si je tako ¢aj put pro-
kréio u sve slojeve. [J 8. stoljeéu bio je uzgoj &ajeva grma po Kini
vrlo razdiren, a carska povjestnica pife, da je god. 783. na Caj
nametnut porez. U Kini piju ¢aj poglavito radi toga, da njim Zed;
ugase, jer bistre i pitke vode ima samo u gorskih krajevih. Silne
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ravnine, u kojik se riZa uzgaja, prepune su kanala i modvara, pa
je tu voda ne samo gadna, nego jo$ 1 nezdrava. Neima dvojbe, da
je upravo u tom najglavniji razlog, za §to se je a] tako u Kini
udomio. Kinez nemoZe danas bez daja da Zivi, On mu je postao
ono, 3to Muhamedancu kava, a Furopejcu vino i pivo. Od carske
palaGe pa do siromafne kolibe nadi demo &aj, gdje ga svaki dan
piju. Ugodna i &tovana gosta neée Kinez nikada iz svoje kude pu-
stiti, 2 da ga Gajem mepodvori. Caj se pije tu u svako doba dana
i vz svako jelo. Prodaju ga u gostionah, po ulicah i putovih. Sku-
hati dobar Gaj i pristojno ga gostu predati, znak je dobra i fina
uzgoja, pa za to ima u Kini posebnih uditelja, koji n tom mladji
sviet poducaju. Vjesti Cajopije kaZu, da umiju po ukusu razluéiti
700 raznih vrsti éaja, a hvale se jo§ i tim, da mogu razpoznati,
na kakvom drvn se je voda za ¢aj skuhala 1 kakva je posuda
“ ili ,¢ai®, a u pokrajini Fo-

bila. Kinezi nazivlju svoje pide ,c¢a o

kien ,tie“, pa odatle 1 potidu nasa europska imena ,Gaj“, ,Thee®,
te, ,tea“.

Kako je Kina od uviek hila u najbliZem doticaju sa Japanom,
to je brzo ¢a] prefao i u Japan, gdje ga veé god. 810. spominju
japanski spisatelji. I tu se je on kao i Kini kao narodno pice udo-
mio. U isto vrieme premesofe ¢ajev grm na poluotok Koreu, gdje
su ga sve do nedavna u velike uzgajali. U 15. stoljedu donesose
¢aj u Tibet i Mongolsku, a Arapi su ga veé davno pred tim poznavali.
Arapski trgovel su na svojih brodovih ved u 9. stoljeéu do Kine do-
lazili, pa odatle poticu prve viesti arapskih pisaca o kinezkom caju.

U Europi saznale za &aj u isto vrieme kada i za kafu. Bilo je
to pod konac 16. 1 po&etkom 17. stoljeda. U trgovinu donesole ga
prvi put Holandezi god. 1610. DobiSe ga od Kineza u zamjenu za
Zalviju (Saiwvia officinalis), koju su Kinezi vrlo rado za liek uzimali.
S prva kraja davali su Kinezi za funtu Zalvije tri funte Caja, pa
to je Holandeze na trgovinu mamile. Nu domala Kinezi omrznuse
Zalviju, dodim su u Holandiji sve vife prianjali uz &aj. God. 1635.
donesose prvi ¢aj u Pariz, a tri godine kasnije upoznase se s njim
n Rusiji. Kada je god. 1638. rusko poslanidtvo doneslo n Mon-
golsku kao carski dar sobolova krzna, na silu mu narinude kao uz-
dazje ¢aj. Kako ga Rusi nisu poznavali, nisu ga ni cienili, nu do-
nesav ga u Moskvu na dvor, nadao je ¢a] odmah velikih Ijubitelja.
Veé god. 1674, spominju putnici, da se je &aj veé u velike po Ru-
siji razdirio. Danas je ¢aj u Rusiji muogo vife udomljen nego kava.

?

”
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U Englezkoj npoznase se sa Cajem tek god. 1650, nu prvih
godina bio je tako riedak, da je izto¢no-indijska kompanija morala
god. 16G4. kupiti u Kini dvie funte, da ga pokloni englezkomu kralju.
Iste godine donesofe Holandezi &aj na englezko triiste. God. 1660.
mora da su ve¢ podeli u lodonskih kavanah, dakle tek par godina
iza njihova otvorenja, ¢aj prodavati, jer je te godine iziSao zakon,
koji odredjuje porez na kavu, ¢aj i dokoladu, 3to se na jaynih mjestih
prodaju. Kava tu dakle nije puno starija od &aja. Kako su Holan-
dezi ¢aj za Englezkn tek iz drugih ruku dobivali, to je stojala funta
caja 30 forinti u zlatu. To je ponukalo indijsku kompaniju, da je
dala donieti iz Kine 100 funti najfinijega aja. Sve do god. 1720.
slabo ce je Ca] u linglezkoj #irio, jer je bio uviek dosta skup, nu
od toga vremena udomio se je posve. U Danskoj nalao je &3]
velika Stovatelja w kralju Fridriku II1., koji ga nikako nije htio
ostaviti nza sve savjete njegova udena liefnika i glasovita bota-
nika Paulia.

Svu trgovinu s ¢ajem u zapadnoj Furcpi imali su s prva kraja
Holandezi u svojih ruku, pa da im roba nadje bolju prodju, latiSe
se sredstva, koje su od Portugiza nauéili. Kada sa naime Portugizi
iz svojih kolonija domnesli koju novu robu na europsko trziste, to
bi nasli uviek po kojega lie¢nika 1 prirodosloyca, pa bi ga dobro
platili, da im robn hvali 1 slavi. Tako su sada i Hoelandezi protu-
rall svietom cielu mnoZinu pladenih slavospjeva novomu piéu, pa je
naravno, da je &aj brzo naSao po svoj Europi mnogo ljubitelja. Tako
je god. 1641. stao lieénik i konzul Tulpius u Amsterdamu u zviezde
kovati to novo izvrstno pide, koje dovjeka vanredno oZivljnje i raz-
bistruje, a francezki lietnik Morisset zaletio se je u hvali tako da-
leko, te je uztvrdio, da &aj Zovjeku razum daje. NajviSe je ipak
vriednost ¢aja dizao njemacki liednik Bontekoe, koji je u jednom
spisu dokazivao, da bi Govjek ma dan morao najmanje 100 do 200
¢aSa Caja popiti, kada bi htio, da bude podpune zdrav. Njegova
hvala viSe nali¢i kakvo] sprdnji nego zbilji. Uz Caj, veli on, ne samo
da drzavnik u svojem kabinetu mnogo bolje radi, nego i ¢Zmar
mnogo ljepdi posao sgotavlja. Isusovac Martini pripoviedao je, da
Japanezi radi faja netrpe na kamencu i kostobolji, da Caj liedi ne-
probavljivost i teZinu Zeludeca, da umiruje srébu 1 raztjeruje samn.
A kakva je to plemenita bilina, dokazuje jedan oéevidac, koji pri-
povieda, da ljudi, koji pobimn i1 sude li3¢e, moraju vanredno &isti
biti, pa da nesmiju prije toga tri nedjelje jesti ni riba ni drugih
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jela, od kojih bi im dah dobio nengodan miris. Tako hvaljeno pide od
tako éista lidéa moralo je dakako u svietu naéi mnogo prijatelja,
pa to ipak nije smetalo odvazne bostonske gradjane, da su 26. ve-
ljade 1773. cleli tovar od 18.000 funti ¢aja bacili u more, da po-
kaZu, da se Zele otresti englezkoga gospodstva. Ta navala na &aj
bila je prva baklja, koja je podpalila gradjanski rat, kakva poviest
ubiljezila nije, pa koji je napokon urodio oslobodjenjem Saveznih
drZava sjeverne Amerike,

Cajev grm (Thea chinensis) u najbliZem je rodu sa pre-
krasnom bilinom, koja je kod nas u novije vrieme toli obljubljenom
postala. Rodjakinja ta je kamelija, koju iz Kine i Japana k nama
donesofe. Caj je kao i kamelija vazdazelena bilina. Kada ga puste,
da se razvija po volji, naraste kao granato drvo u visinu od 7
do 10 metara. Nu pri nzgoju stanu ga veé u prvoj mladosti obre-
zivati, tako da od njega postane grmeljak, koji je riedko kada visi
od 1 ili 1!/ metra. Razne suvrstice daja, $to ih u Kini uzgajaju,
postale su tekom vremena sve od jedne te iste vrsti. Li3de na daju u
mnogom nalikuje na li¥ée od vrbe i trnjine, pa se desto dogadja,
da jedno i drugo u pravi ¢aj mieSaju. List je taj jajoliko produljen
1 na okrajku fino izzub¢an, a dok je svjeZ, dotle je koZmat i pre-
krasno zelen kao 1 u kamelije. Cviede na aju je bielo 1 uz to lakim
rumentlom kao zadahnuto. Cvjeta kao i kava gotove punih osam
mjeseci. Plod je okrugao.

(aj raste kao divljaka gornjem u Assamu, u gorovitih krajevih, koji
diele kinezku ravnicu od indijske. Tu nalaze ciele Sume divljega
¢aja. Odatle su ga Kinezi po syoj prilici po svo) Kini razfirili.
(aj nemoZe da zimu podnosi, pa za to mu sjeverna granica u
Kini i-Japanu nedosiZe podpuno ni do 40. stupnja sjeverne Sirine,
dakle do Sirine, u kojoj se nalazi Lizabon ili Xif. Na jug dosiZe
¢aj do 1b. stupnja. Prama sjevernoj kao &to i prama juZnoj granici
biva C¢aj sve lodiji. Najbolje vrsti rastu u Kini izmedju 23. i 30.
stupnja, gdje je i srediste najvede trgovine.

Caj nije tako i ogjetljiv kao kava, pa su ga za to u razne
zemlje stali presadjivati. Prva bilinu zasadio Je w Europi Jonquet
1 to u pariZkom botanidkom vrtu, a kasnije nzgojiSe ju i na mnogih
drugih mjestih, gdje ju dakako samo ljeti pod otvorenim nebom
drze. U juznik krajevih Europe tako je blaga zima, da uz nju &aj
posve dobro uspievati moZe, pa su i pokusi u Portugalu posli dobro
za rukom, ali ih ozbiljno dalje neprovedofe. Za razprostranjenje
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Caja najvide udinige u Aziji. Tu ga razd3iri%e po Cochinchini i
bregovitih krajevih oke Ave. U prvo) polovici devetnaestoga sto-
ljeda stadosSe Englezi po svojih kolonijah, u Assamu, Bengalskoj
i na Cejlonu u velike aj uzgajati. Oni dovedose u te krajeve
kinezke doseljenike, te im predadoSe sav posao u ruke, pa danas
dovozl Englezka iz Indije veliku mnoZinu ¢aja na europsko trZite.
Englezi su se u kulturi ¢aja najviSe radi toga napinjali, 8to su se
bojali, da nede modi iz Kine dobivati Caja u zamjenu za opium,
nego da ¢e ga morati noveem pladati. Na otoku Javi raz$irili su
Holandezi u velike uzgoj ¢aja, a pajvise im u tom pomogode ki-
nezki radnici, koje su ovamo dozvali, I na Sumatri se danas aj
mnogo uzgaja. Poletkom devetnaestoga stoljeda podede &a] 1 u Ame-
riku presadjivati, U Braziliji zauzeSe se za Gaj Portugizi, ali
uz skupe 1 nevjedte radnike nemogoSe s prva kraja uspievati, pa
& toga morado$e Kineze dozvati. To izkustvo potvrdilo se je svuda.
Gdje su nasli za ¢aj isto podnebje 1 isto zemljidte kao 1 u Kini,
nemogode ipak dobiti dobra &aja, dok nenadjoSe kinezkih radnika.
Glavne zemlje, u kojih se danas ¢aj uzgaja, jesu Kina, Japan, Korea,
Cochinchina, Indija, Java I Sumatra, a pokusi uspjede na Madejri,
Sv. Heleni, u Kaplandu, Braziliji, Australiji i Portugalu.

Caj najbolje uspieva na mastno] i duboko] zemlji, pa zahtieva
mnogo vode 1 sunca, a odgajaju ga uviek iz sjemena. Da sjeme
sigurnije proklija, drie ga preko zime u vlaZno] zemlji, a onda ga
u ozujku posiju. Poslije godine dana se mladice razsade u pravilne
redove, tako da jedna od druge stoji 1'/z metra daleko. Zemlja oko
bilind se dobro gnoji sardelami, uljanim tropom i gorufiénim sokom,
od korova neprestano éisti 1 vodom natapa. Zu kuénu porabu sade
¢ajev grm kao ogradu oko polja i vrtova. Lisée se pocne brati,
kada je bilina u cetvrto] godini 1 to u kisovito vrieme, da nebi
grmovi zakriljali. Najbolje i najfinije li8ée dobiva se uviek sa mladih
granfica, pa za to se stare grane podrezuju, da mlade iztjeraju.
Gdje se grm mnogo neobrezuje, tamo ga poslije dvanaeste godine
podsieku, nu gdje se on obrezivanjem podmladjuje, tamo traje i
petdeset godina. U godini se drZe na svakom grmu Getirt berbe, a
u kiSovitoj godini 1 pet, tako da od jedne berbe do druge prodjs
Zetiri do pet nedjelja. Beradi oberu svaki dan samo toliko lidéa,
koliko se isti dan dade pripraviti, jer se svjeZe i nepripravijeno
lis¢e neda dugo drzati. Prva berba pofimlje polovicom travnja, te
traje do pod konac svibnja, a pobiru se ne samo mladi listovi nego
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i pupoljei i njeZni izbojci, pri dem poglavito Zene i djeca rade.
Najfiniji ¢aj od prve berbe dobiva se od najnjeZnijega lisca
i listnatih pupova, koji se nisu jod podpuno razvili, a zovu ga
carskim ili evietnim ¢ajem. Ta vrst nedolazi gotovo nikada
u trgovinu, jer ga potrofe samo u carskom dvorn. Bira se tu liSce
samo sa mnajboljih grmova, a sam posao nadzire ciela vojska carskih
¢inovnika. Funta takva é&aja stoji sam dvor na 200 for. Druga
berba bude u srpnju, a daje ved lodiju wvrst &aja, a treda berba u
Eolovozu jos lo&iju vrst, jer lidée biva tvrdje i oporije. Zadnja berba
je najlogija. Obrano liS¢ée neima niti onoga teka niti mirisa, koji
nam ge pri daju mili. Jedno i drugo dobije lisée tek prZenjem i
sufenjem. Iz izkustva znamo, da u trgovinu dolaze vrlo razne vrsti
¢aja, koje se razlikuju ne samo po boji nego i po teku 1 mirisu.
Covjek bi pomislio, da razli¢ite ove vrsti potiu od raznih suvrstica
fajeva grma, nu u glavnom nije tako. Dobrota i fincda daja ovisi
ponajprije o tom, da li je ubrano lisde mlado i1 sofne. Starije i1
tvrdje lisée daje uviek losiji ¢aj. Kako se li¢e u razlidito doba 1
u razlidito] veliéini bere, to daje ono svali put drugu vrst. Samo
pripravljanje liSéa moZe opet znamenito djelovati na dobrotu d¢aja.
Glavne dvie vrst: &aja, crni i zeleni, Sto u trgovinu dolaze, poticéu
od jedne fe iste biline, a postaju samo raznom pripremom. Crni i
zeleni ¢aj mogli bi napraviti od jednoga te istoga liféa, nu obifno
svako gospodarstvo proizvodi samo jednu ili drugu vrst.

Crni ¢aj dobiva svoju tamnu boju pri sufenju. Obrano lisde
razastre se na bambusove gsagove, pa tu leZi cio dan. Na to radnik
grabi lisde rukama, gnjedi ga i tare, pa ga onda u zrak baci, da
opet na sag natrag padne. Posao se ta] obavlja sve dotle, dok lidée
posve neumeks$a 1 neuvene, a onda se sgrne na hrpu 1 ostavi koji
gsat na mirn. U gomili poéne lisée samo od sebe toplinu razvijati,
jer pri tom polagano vrije, postane tamne boje 1 stane razvijati
ugodan miris. Za taj posao mora da bude radnik osobito izkusan,
vjest i pozoran. Kada je lidde dovoljno provrelo, dodje na stolove,
gdje ga radnici gnjele 1 svijaju. Svaki uzme toliko, koliko rukom
zahvatiti moZe, pa to na stolu stisde 1 u gvale svija, onda razvija
i opet svija. Gvale idu od ruke do ruke, dok nedodju do nadzor-
nika, koji pazi, da li je posao dobro obavljen. Ovako sgvrleno i
smotano lidée dodje sada na Zeljezne tave, pa se na vatri jedno
pet minuta prZi, onda opet na stolu gnjeéi 1 savija i opet iznovice
tri do Cetiri minute na tavi przi. Na koncu se lif¢e u posebnih ko-
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Sarah nad Feravicom sudi i mieZa, dok posve nepocrni. U nepokva-
rena &aja mora ova crna boja biti naravna. Crni Gaj je uviek sla-
biji od zelenoga, jer pri vremju njeito svoje jakosti izgubi. Crni ¢aj
prave poglavito u pokrajini Fukien 1 Kanton.

Zeleni &aj se pravi tako, da neleZi dugo, nego da s$to prije
dodje u tave. Ubrani &aj ostane samo dva sata na sagovih razastrt,
a onda dodje u tave, pa se na vatri jedno pet minuta przi, pri
dem pa radnici neprestano rukama miesaju. Iz tave iatresu lifde
na stolove, pa ga tu gnjele i svijaju. Sada dodje lifée po drugi
put u tave, pa se na slaboj vatri do podrug sata prii. [ tavi se
ono joi miefa i gnjedi, pri Jem radnik motri, da li je toplina do-
voljna. Pri tom prZenju stane se iz liéa razvijati aromati¢no ulje
i zrak se napuni vrlo ugodnim mirisom. LiSée postane sada posve
suho 1 tamno zelene boje 1 neima viSe straha, da de kasnije po-
critl. Samo valja sada liSée prodistiti 1 prosijati, pa je &aj potov.

Zeleni &aj se obiéno pri prZenju jos 1 bojadise. Uzimlju u
to ime berlinske modrilo i ZeZenu sadru, pa tim prahom posiplju
liée, dok je jo$ u tavi. Mjesto berlinskoga modrila uzimiju gdjedto
i indigo. Od toga postane liS¢e modruSasto ili sivkasto zelene hoje.
Kinezi neuzimlju za svoju porabu nikada bojadisan ¢aj, a bojadiin
ga samo za vanjsku trgovinu, jer strani trgovel ne samo da traZe
nego jod i bolje pladaju bojadisan &aj. Trgovel misle, da ovakav
gaj na putu preko mora nehvata vlage, jer da ga sadra od toga
Guva. Vrlo je vjerovatno, da se tim &aj nemoZe puno od vlage
otuvati

Kada je crni ili zeleni &aj posufen, onda se on jo§ rukom ili
na situ prebere, pa se tim razredi u krupnije i sitnije vrsti.

Najtiniji prah, za tim pokvareno lifce, petljei drngi odpadet poberu
ge pomnjivo, pa se od toga pravi kalupljeni &aj, ili kako ga Niemci
zovu : Ziegelthee. Dodadu k tomu obidno jo# i liée od raznoga drugoga
drveda, pa umiese s volovskom ili ov&jom krvju tiesto, koje onda uka-
lupe i u pedi ili na suncu posuse. éa.j se ta] u Kini nikada ne-
trofi, nego ga obiino kupuju sibirski trgovei, koji ga onda u Mon-
golskoj i Sibiriji prodaju. Ljudi ga tamo vrlo rado uzimlju, jer bez
njega nebi mogli pokvarenu vodu iz pustara piti. Ukalupljene ploge
primaju se u tih krajevih kao novac. Njimi kinezki car plada svoju
mongolsku vojsku. U Mongolskoj i Tatarskoj sdrobe taj ¢aj u prah,
pa ga kubaju u vodi sa solju i maiéu, a u odlivenu vodu daju
mlieko, maslac i prieno brafno, pa im je to i jelo i pide.
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Kada dodje ¢aj za izvoz u morske luke, onda dobije on jos
jednu primjesu, od koje zamirisi. U to ime meén u ¢aj razno
mirisavo cviede, a najvide cviede od jasmina. Caj uvude miris od
cvieda tek za njekoliko nedjelja, a zadr?i ga onda jednu do $est go-
dina. Nafe domadice znadu jo$ i same &aju miris nametnuti, doda-
vajué mu vaniliju, a tim dokazuju, da meznaju, u dem lezi ukus
‘dobra &aja. Miris éaja Je tako fin i njeZan, da ga vanilija posve
sakrije, pa Covjek onda ni neosjeda, da pije caj.

Za trgovinn sprema se ¢aj u Skrinje od drva ili olova, koje
se najprije lis¢em obloZe i onda dobro zatvore. (Caj od prve berbe
ima u sebi najvife soka, pa kada se i posusi, moZe jo§ uviek podeti
vreti, Radi toga nisu taj ¢aj] nikada prije dovaZali u Europu na
englezkith brodovih, nego su ga uviek u malenih zamoteih po suhom
u Rusiju slali. Vozili su ga na kolih ili jod obi¢nije na devah u ka-
ravanah, pa odatle mu je 1 ime karavanski ¢aj. Glavno trziste
mu je bilo u NiZem Novgorodu. Funta pravoga karavanskoga éaja
stoji 50 forinti. U istinu ga ima danas u NiZzem Novgorodu vrlo
riedko kada. Obidno dolazi on danas pod tim imenom u Rusiju tek
preko Londona i1 Konigsberga, pa se onda tek po Europi razprodaje.

U ¢aju nalazimo kao i u kavi tri glavne sastavine, radi kojih je
dovjeku omilio. Sastavine te su mirisavo ulje, theini tresiena kiselina.

Mirisavo i hlapivo ulje daje éaju njegov ugodan arom.
Ako to ulje iz daja prekapljivanjem odludimo, onda dobijemo Zud-
kastu tvar, koja dosta lako otvrdne i na vodi pliva. Cisto ulje raz-
draZuje ¢ovieka u velikoj mjeri, a u vedo] mnoZini moZe Covjeka i
ugmrtiti, Kinezki radnici, koji moraju &¢aj pri ocjenjivanju kusati,
boluju desto na glavobolji i nesvjestici. U zelenom éaju ima ga
blizu do 1 postotak, a u crnom oko 2 postotka, pa kake ga tu
treslena kiselina donjekle ublaZuje, to djeluje na ¢ovjeka, ako umje~
reno ¢aj pije, vrlo ugodno, te ga oZivijuje i razhistruje. Ako Covjek
pije mnogo jakoga ¢aja, onda ga preveé razdraZuje, raztjeruje san,
oteZéuje glavu 1 u nesvjesticu baca. Mirisavo ulje stvara se u &aju
kao i u kavi tek prifenjem i suSenjem.

Thein je, kako smo veé prijainjem &lanku spomenuli, ista
tvar kao i Coffein uw kavi. Ako ga iz ¢aja odlutimo, onda nam se
prikazuje u sitnih, bielih iglicah. U ¢aju ga ima 1 do 3 postotka.
O njegovo) mnoZini neovisi, kako se ¢ini, finoéa ¢aja, jer prostije
vrsti imadu uviek vide, a finije manje theina. Caju nedaje on ni-
kakva mirisa, ali mu daje gorak tek. Na Covjeka djeluje kao i
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Coffein u kavi. U malenoj mnoZini ozivljuje ovjeka isto onako kao
i mirisavo ulje, a u vedoj mnozZini moZe mu vrlo fkoditi.

Treslena kiselina u daju posve Je razliita od one u kavi.
Ovdje je to ona ista kiselina, §to ju nalazimo u hrastovoj kori i u
crnom vinu (tanin). U éaju je ima 15 do 18 postotaka. Cim se daj
dulje kuha, tim se vide kiseline raztopi, a pide dobije dobije opor
tek. Za to je majbolje, ako se &aj u vodi nekuha, nego samo nalije
kipuéom vodom. Ako u &aj mlieko mnalijemo, onda se treslena ki-
selina spoji sa bjelanjkom iz mlieka u tvrdu, koZnatu sluéeninu,
koju Zeludac tezko probavlja. Ljudi slaba zeludca nebi smjeli radi
toga piti ¢aj s mliekom. Cim je li¥ée starije, &im je dakle daj pro-
stiji, tim vife ima u njem treslene kiseline.

Za pravljenje €aja nevalja uzimati nikada Zeljeznu posudu, jer
ona odmah hrdja. Najholje je imati posudu od porculana. Posudu
valja nam driati toplu i uviek pokrivenu. Kinezi vele: ,Za Caj
vzmi tekuéu vodu®. TJ Kini nemedn u ¢a] nikada ni sladora ni
ruma, kao Sto to kod nas C¢ine. Svakako je to pokvaren ukus, ako
se u &aj daje rum, cimet ili vanilija, jer uz te primjese Govjek vide
neosjeda onoga finoga mirisa, $to ga ¢aj ima.

Caj je u svom djelovanju vilo slitan kavi., On nehrani dovjeka,
kao ni kava, premda samo liS¢e sadriaje mnogo hranivih tvaui.
Kao &to se je o kavi mislilo, da ona Guva tielo, da se brzo netrosi,
tako su i mislili o c¢aju. Nu u tom nepomaze tielu ni &aj ni kava.
Mislilo se je, a i sam Liebig je tvrdio, da u ¢aju dobiva tielo
mnogo Zeljeza, pa i to se uije obistinilo, Caj steZe ponjedto crieva,
ozivljuje sluzne koZice u tielu, olakocuje disanje 1 znojenje, pa tim
ohladjuje tielo. Caj dovodi Covijeka u ugodno razpoloZenje, osvje-
Zuje ga i razbistruje mu um, raztjeruje san i ublaZuje pijani ma-
murluk. U svem tom djelovanju mnogo snaZniji je zeleni &aj mego
crni, pa za to je za slabe ljude uviek bolje, da uzimlju crni éaj.
Prije jela mevalja ¢aj piti. Kinezki jedan pisac o njem veli: ,,éaj
¢ovjeka ohladjuje, a umara i slabi ga samo onda, ako ga preko-
mjerno pije. Caj je najvrednija bilina, &to je ima na svietu. Pij &aj
i tvo] de duh biti Ziv i bistar. Njega #tuju najvedi dostojanstvenici
kao 1 najvedi udenjaci, nu 1 najprostiji sviet, sirotinja i sami pro-
gjaci nede da budu bez njega. Svi ga piju svaki dan i svakomu se
mili“. Drugi jedan pife: ,Ca] izgoni iz ovjeka svaku nedistodu,
raztjeruje san, Cuva i liedi od glavobolje, pa ga radi toga 3tuje
cio sviet.®
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Ako dobijemo u trgovini dobar i nepokvaren &aj, pa ga umje-
reno pijemo, onda nam netreba od njega zazirati., On de nas osvje-
Zit1 1 oZiviti, pa bi bilo nerazborito braniti zdravn dovjeku, da posiZe
za takvim pidem, uz koje laglje snosi brige i1 tegobe svakdanjega
Zivota. Nu ¢aj se ZaliboZe 1 prefesto kvari i patvara. Spomenuli
smo veé¢ prije, da Kinezi zeleni (aj za vanjsku trgovinu uviek
umjetno bojadifu. Bojadisanje sa indigom nije ni najmanje opasno,
a i ono sa berlinskim modrilom nemoZe mnogo Skoditi. Nu Kinezi
prave i umjetan faj. Oni pometu sav prah i gad iz svojih radionica,
pa ga sliepe gumom wu vodi, pa od toga smotaju zrna, koja
onda crno it zeleno bojadisu. Taj umjetni <aj neprodaju dakako
¢ist, nego ga primiefaju pravomu daju. Nu pri tom sa Kinezi jod
vrlo pofteni. Oni nazivlju takvu smjesu laZnim Cajem (lie-tea),
pa za svaku robu savjestno kaZu, koliko ima u njoj postotaka na-
pravljencga ¢aja. I to pravo njegovo ime izgubi se cdmah, éim ga
trgovei u Europu donesu. Tu ga moramo kupovati kao pravi d&aj.
Najvede kvarenje €aja 1zvodi se tek u Europi, a pri tom pomaZu
u prvom redu KEnglezi. U Englezkoj ima ciela hipa tajnih fabrika,
gdje se &aj patvara. God. 1783, napravili su u Englezkoj preko dva
milijuna kilograma patvorena &aja, a u to vrieme bila je trgovina sa
¢ajem tek u razvoju, pa koliko se tek danas pravi! DrZavna oblast je
radi toga ustanovila kaznu od 200 forinti za svaki kilogram pa-
tvarena d¢aja. U Manchestru ima velika tvornica, gdje se kriomice erni
¢aj zeleno bojadife, jer ga onda za forintu po kilogram skuplje
prodaju. Uzimliu u to ime otrovne bakrene boje. U Englezko) se
je naslo ¢aja, u kom nije bilo ni traga pravomu cajevu listu. Naj-
vife se faj ipak kvari tim, #o u njega miefaju lifce od vrbe, trna,
briesta, jasena, #jive i mnogoga drugoga drveda. Lidce to bojadisu,
da bude iste boje kao 1 laj. Kada ga prokohamo, onda cemo ga
lako po boji 1 obliku razpoznati.

Svjetska trgovina sa ¢ajem je danas vrlo znamenita, God. 1876.
izvezlo se je 1z Kine — koliko je to ubiljeZeno — oko 232 mili-
juna funti ¢aja u vriednosti od 138 milijuna forinti. Sami Kinez
potroSe godimice dva puta toliko. Iz Indije izveze se na godinu
35 milijuna, sa Jave 2 milijuna, a iz Japana 24 milijuna funti.
Sami Englezi donesu godifnje u Europu preko 186 milijuna funti,
a od toga se u Englezko] 150 milijuna funti potrosi.

Najglavnije vrsti ¢aja, §to u trgovinu dolaze, jesu slie-
dece:

Iz bilinskoga svieta. II. 15
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1. Crni &aj.

Peko ili Pekoe sastoji od mladoga i njeinoga liséa; je
najbolja vrst te dolazi preko I.ondona u trgovinu.

Souchong karavanski &aj je smedje boje sa vedim liséem,
kojemu obi¢no vrdci manjkaju. Spomenuli smo veé¢, da on danas
u Rusiju dolazi preko Londona i Kdnigsberga.

Congo ili Congfu je najprostija vrst sa velikim liddem.

2. Zeleni Caj.

Bing, carski ili cvietni ¢aj je najfinija vrst, koja k nama
nikada nedolazi,

Haysan ili hyson je najbolja zelena vrst uw trgovini, lisée
mu je po duljini svijeno.

Zrnati ¢aj (Aljofar, Gun-powder, Schiesspulverthee) ima u
zrna svinute listove.

Singloeili Songlo je najprostija vrst, boje je sivkasto zelene.

Prije nego $to zaviSimo ova) c¢lanak, moramo spomenuti jo$
njeke biline, koje se kao i kinezki ¢aj upotrebljuju. Najznamenitija
takva bilina je paraguajski éaj tli maté (Ilea paraguayensis).
Grm je to, koji raste po svib paraguajskih Sumah. Priprava mu je
vrlo jednostavna. Posjedeno granje s hidem se nad vatrom male
sprZi 1 posudl, a lifde onda otrese i u sitan prah satare. Taj prah
kuhaju, a vodu neodljevaju, nego ju kroz cievi sréu. Sastavine pa-
raguajskoga €aja su sline onim, $to smo ih opisali pri kavi i ki-
nezkom ¢aju. Ima tu mirisava ulja, Coffeina i treslene kiseline. Uro-
djeni Amerikanci pili su ga veé u prastaro vrieme, a danas se on
po svaj juznoj Americi w velike trosi. U sjevernih krajevih Ame-
rike rastu uz mod&vare mali grmeljei (Ledum palustre), kojim liide
pohiru, pa od toga priredjuju labradorski &aj. U Abesinijt
kuhaju ¢aj, poznat pod imenom ,Kat® od liséa jednoga grma,
Catha edulis. Na Sumatri prave ¢aj od kavena liséa. Australija
ima svo] tasmanski &aj, a otok Mauritius svo] fahamski &aj.
Kako ti &ajevi nikada u Furopu nedolaze, to im ni neznamo nji-
hovih sastavina.



Kakao i ¢okolada.

Cokolada, kava i &uj. — Kakao kod Mezikanaca. — Cokolada w Furopi. —
Rasprostranjenje hakaovea. — Kakaovac 1 njegovi plodovi, — Pravljenje éo-
kolade. — Sastavine kakaova zruja i hranivost éokolade. — Patvaranje coke-
lade. — Kakao w sujetskom prometu.

Europi piti tri nova, topla pica. Jedno je doslo iz Afrike preko

Arabije, drugo donesofe iz Kine, a tredim nas je nadarila
Amerika. Tri su to razna kraja svieta hila, nu svuda je ipak po-
Zuda Covjedja nasla gotovo ista sredstva, kojimi de duSu razbistriti
1 srdee razdragati. Prva dva pida razmotrili smo malo prije. Bijahu
to kava 1 ¢aj. Culi smo, da izmedju jednoga i drugoga prave raz-
like ni neima. Njima se je pridruzila dokolada, pa ako se ona u
mnogom i razlikuje od kave 1 &aja, to je ipak jedna kopéa i to
najznamenitija, koja ih zajednicki veze. U kavi i 8aju netraZi Go-
vjek hrane; jedno i drugo sluzi dovijeku samo za uZivanje. I Coko-
lada je, kako demo &uti, oZivljujude pide kao 1 oba prijainja, nu
ona je ujedno i dobra hrana, pa radi toga ima mnogo veéu vriednost
nego kava i &aj.

Drvo, kakaovac, od kojega Zokoladn dobivamo, bilina je Zarke
Amerike. Uz Amazonsku rieku, za tim uz Orinoko i na otoku Tri~
nidad. blizu Orinokova uséa, raste kakaovac po Sumah u velikoj
mnozini kao divljaka. Po svih dragih toplih krajevih Amerike na-
lazimo ga samo uzgojena. Tko je tu blagoslovljenu bilinu uzgojio
i oplemenio i kada je to bilo, to nam je posve nepoznato. Mi znamo,
da su u srednjoj 1 juZnoj Americi Zivjela plemena darovita i umna,
koja su se bavila uzgojem bilina, a med) njimi da su u velike bili
napredovali stari Mexikanci. Kada su Europejci odkrili Amerikua,
nadjo¥e oni tude kakaovac veé uzgojen. Glavno sielo toga uzgoja
bilo je u Mexiku, Kortez pisao je Karlu V., kako su na gsvojenom
zemljistu u Mexiku zasadili 2000 stabala ,cacapa®, koja rode plo-
dovi nalik na badem, pa se samljeveni prodaju. To se zrnje po svoj

. *

T, . .
%oéetkom sedamnaestoga stoljeéa gotovo u isto doba polefe u
i
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zemlji tako visoko cieni, da ga kao novac upotrebljuju. Ovaj obilaj,
da kakaovo zrnje sluZi u prometu kao sitan novac, morao je prije
biti vrlo razdiren, pa ga jo$ i danas u Nikaragui nalazimo. Mexi-
kanci nazivahu kakao ,cacahoaguahuitl®. Oni su zrna satrli o prah,
onda u vodi razmutili, pa tomu dodali kao mirodije piment i va-
niliju, te kukuruzno brasno, pa bi od toga kalupili plodaste komade.
Pice, $to su od toga pravili, nazivahu ,chocolatl® a bilo je vrlo
trpko, pa nije s pocetka Spanjolcem ni najmanje prijalo. Nu uskoro
se Spanjolci dosjetide, da u Zokoladu umiedaju slador, pa sada tek
potela se je ona sve vide diviti, lod Montezume, predzadojega vla-
dara u Mexiku, nadjoSe ogromnu mnoZinu kakao-a, jer su mu po-
danici porez kakaovim zrnjem placdali. Uz tu veliku njegdanju kul-
turn moramo se cuditi, da je nje danas iz Mexika gotovo posve
nestalo, Danas Mexiko dobiva svoj kakao iz juZnih krajeva.

Spanjolei, koji su se prvi upoznali sa &okoladom, donesofe i
prvi u Furopu god. 1520. kakaovo zrmje i umiesitu cokoladu. Nu
u Furopi nije se dugo znalo, kako se od kakaova zrnja Cokolada
pravi, jer su fo Spanjolei u Mexiku kao tajnu &uvali. U to dodje
u Ttaliju god. 1608. Florentinac Carletti, koji Je u Americi nautio
pravljenje &okolade, pa ju uvede u Florenci, odkle se¢ je onda po
svo] Buropi razdirila. U londonskih novinah ,Public advertiser” od
16. sieénja 1657. nalazimo oglas: U Bichopsgate-Street i Queens
Hand Alley, u kuéi jednoga Franceza dobiva se divno ameritko
pide, Sokolada nazvano, gdje se v svako doba pripravlja, pa se mozZe
dobiti 1 neknhana uz vrlo jeftinu cienu.® U Francezku uvela je &o-
koladu iz Madrida Marija Terezija, kada se je god. 1661. udala za
Ljudevita XIV. Francezki lieénik Bachot uzvelifavac je u jednom
gpisu god., 1654. dokcladu 1 rekao, da je ona tako plemenito izna-
faicde, da bi mnogo vife zasluZila, da bude hranom hogova, nego
ambrozija 1 nektar. Koliko je glasoviti Linné cienio &okoladu, naj-
boljim nam je dokazom to, $to je samu bilinu nazvao , Theebroma®,
t. . boZanska hrana.

U Europi nasla je ¢okolada najvise prijatelja u Spanjolskoj i
Italiji, pa u tih zemljah se ona jo¥ danas najvife trofi. Kako je
potrodak fokolade i n Americi i u Furopi sve vife rasao, to su
stali po toplih krajevih kakaovac sve viSe Siriti 1 uzgajati. Od
ekvatora do 23. stupnja na sjever 1 15 do 20 stupnjeva na jugn
nalazi kakaovac potrebitu toplinu za svoj uspjeh, pa u tih krajevih
nalazimo ga ne samo u Americi nego i u Africi 1 Aziji. Najbolji i
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najfiniji kakao rodi u mexikanskoj pokrajini Sokonusko, odkle su
ga na dvor Spanjolski slali. Danas on malo u trgovinu dolazi. Na
glasu je danas kakao iz Karakasa u Venezueli 1 Marakaiba u
Kolumbiji. NjeSto slabije vrsti rastu u raznih krajevih Brazilije,
Guyane i Nove Granade. Na antilskom otodju se je s prva kraja
kakao mmnogo uzgajao, nu danas ga je u velike kava iztisnula Na Do-
mingu je tu najbolji kakao, Spanjolci presadiSe kakaovac na Fili-
pinsk o oto&je, Holandezi na Javu, a Francezi na otok Bourbon

Kakaovac (Theobroma Cacao) je drve vrlo liepa oblika (vidi
sl. 24.) 1 vitka uzrasta. Kada po volji izraste, onda dosegne visinu
od 13 do 14 metara, U uzgoju nepuste ga nikada, da poraste vise
od 6 do 7 metara, jer mu onda bure nemogu toliko nauditi, pa
i 8to je onda s njega laglie plodove hrati. Kora mu je debela 1
smedja, a drvo vrlo lako i mehko. Liepi, tamnozeleni listovi, 3to
su se po granah smjestili, sad su sitni, a sad opet tako veliki, da
dosegnu duljinu od 86 centimetara. Cvietovi nerastu u pazudcih
pojedinih listova, nego izbijaju postrance iz grana, a gdjekad ih
ima i na samom stablu. Kakaovac cvate kroz cielu godinu, kao Sto
i listovi kroz cielu godinu opadaju i iznova rastu. Najveéi dio cvje-
tova nedonese ploda. Radunaju, da tek 3000 cvijetova dade jedan
plod. Plodovi (sl. 25.} u kakaovea su protegnuti, nabrani i hrapavi
tako, da nalikuju na krastavac. Dugi su 10 do 16 centimetara, a
trebaju za dozrievanje pet mjeseci, Kakao ili zrna, od kojikh se &o-
kolada pravi, le¥e u sladkadstom sluzavom mesu. Zrna su se ta
sredala u mesu u pet redova, a ima ih u jednom plodu 30 do 70
komada. Po obliku i velidini nalikuju mnogo na bademovu jezgru.
Ukusa su ponje3to gorka, ali nas ipak ved sjedaju na cokoladu.
Sladko meso, u kom kakao leZi, jedu Indijanci bez ikakve pripreme
vrlo rado, a gdjesto prave od njega i njeku vrst opojna vina, ugodna
kiselkasta okusa.

Kakaovac najbolje uspieva u vlaznth dolovih, gdje u zemlji
ima njesto pieska i &ljunka, pa mu vrlo godi, ako se moZe skriti
u sjenu visoka drveda. Na bregove se nikada neuzpinje. Sam uzgo}
kakaovea vrlo Je tefak. On treba ponajprije kroz cielu godinu jed-
naku toplinu, koja nesmije pasti izpod 24° C., a onda mu jake
bure vrlo lako naskode. UZasni vihrovi su ved viSe puta na otocih
Hayti, Jamaika i Martinique sve nasade kakaovca uniStili. Nagla
kifa znade za vrieme glavne cvatnje cielu berbu izjaloviti. I med]
Fivotinjstvom ima kakaovac cielu vojsku neprijatelja. Covjek ga mora
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neprestano braniti od majmuna i ptica, kukaca i gusjenica. Kakao-
vac se razsadjuje sjemenom ili sadjenicami. Medj mladice nasadjuju
se uviek banane i druge biline, koje ée ih dobro zasjeniti. Kakaovac

CLAPLANTE

Sil. 24. Kakaovsec.

riedko kada da rodi prije Seste godine, a uztraje onda jedno 30 go-

dina. Godisnje daje jedno drvo 1 kilogram suhoga kakaova zrnja.
Prva berba je u prosincu i siefnju, a druga i to glavna berba

je u lipnju i srpnju. Ubrani plodovi se noZevima razreZu i onda zrnje
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na situ ili rukom od mesa odludi. Zrnje sada razastru na piesku,
da se posudi, pa ga preko nodi nabacaju na hrpu i li¥éem pokriju,
pri éem se klica u sjemenju ubije. I kakao je sada za trgovinu
gotov. U Karakusu zakapaju kakao u zemlju, gdje ga drie Cetiri
do Sest dana, da u zemlji provrije, a onda ga na suncu dobro po-
sufe. Na taj nadin dobivaju najbolji kakao, &to u trgovinu dolazi.
Za europsku trgovinu se kakao tovari u brodove kao Zito, a u eu-
ropskih lukah ga tek u vrede spremaju. Samo najbolje vrsti dolaze
u vreéah veé iz postojbine.

Kakao putuje sada u tvornice, gdje ga Cekaju vehke promjene.
Najprije dodje on u velike bubnjeve, gdje ga nad vatrom sprie, da

S1. 28. Grana kakaovea sa cyjestovi i pledovwi.

se s njega kora laglje odlupiti moze. Pri tom prZenju razvije se u
zrnju veoma ugodan arom, kao Sto to biva i pri kavi. Uz to iz-
gubi kakao prienjem stezljivi, gorak tek. U mlinu se sada sprZeni
kakao sdrobi u sitne komadicke, a odlupljene ljuske se vjetrenjadom
odpusu. Ljuske te neodu u Stetu, nego se prodaju kao kakaov
¢aj. Kada je to obavljeno, onda tek dodje najglavniji posao. Kakao
valja samljeti u fino bradno i u éokoladu izkalupiti. Cut éemo odmah,
da u kakaovu zrnju ima vrlo mmogo masti, koja pri obitnoj toplini
nije raztopljena. Kada se kakao medju Zeljeznimi valjci melje, onda
se ciela sprava ugrije do 40°C., a pri tom se kakaova mast raz-
topi, smiefa sa samljevenim brasnom 1 stvori gnjecavo tiesto, koje
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se po volji kalupiti dade. Kada se ukalupljeno tiesto ohladi, onda
ono otvrdne 1 zadrZi svoj oblik. Nu za pravljenje dokolade ne-
uzimlju gotovo nikada sam kakao, nego pri mlivu mis$aju u kakao
slador, vaniliju i cimet, pa ta smjesa dolazi onda u trgovinu pod
imenom G¢okolade. U kalupih daju joj oblik plodica, Sibka, bon-
bona 1 kipova. Ako u kakao neprimieSaju nita drugo nege samo
slador, onda nazivlju takvu dokoladu zdravstvenom dokoladom
(Gesundheitschocolade). U gdjekoju Sokoladu miesaju razne liekove,
da ih bolestnici laglje uzmu, pa ju zovu onda medicinskom
tokoladom. U Zeludéanu ¢okoladu mieSaju bikarbonu sodu.
Za ljude slaba Zeludca pofese u movije vrieme u velike praviti ¢o-
koladn bez masti (entdlter Cacao). U to ime tiskaju ugrijan i
sdrobljeni kakao, dok mu najvedi dio masti neiztiskaju.

Od kolike je vriednosti i ciene kakao, najbolje édemo upoznati
po njegovu sastavu. Najznamenitija sastavina kakaova zrma je The-
obromin. Tvar se ta u svom sastava vrlo neznatno razlikuje od
Coffeina ili Theina, a u djelovanju im je posve sli¢na. Cist Theobromin
u vedo] mnoZini djeluje kao ofrov upravo tako kao i Coffein, docim
u malenoj mnozini, kako ga u &okoladi pijemo, djeluje vrlo ugodno
na Covjedje Zivee, te mas oZivljuje 1 razbistruje. U zrnu ga ima
njedto preko 1 postotak (1:2-—1'5). Druga vaZna sastavina kakaova
zrma je kakaova mast ili kakaovoy maslac. U zrnu te ima
masti 45—49 postotaka. Cuoli smo, da ona obiéno ostane u &okoladi.
Jzludena kakaova mast dolazi vrlo ¢esto u trgovinu, pa se upotrebljuje
u medicini kao ofna mast, ili se od nje pravi posebna vyrst sapuna.
Da je c¢okolada ne samo oZivljujuce pice nego ujedno i dobra hrana,
potide odatle, $to u kakaovu zrnju ima mnogo bjelanjaka i Skroba.
U sto dielova kakaova bra%na ima 13 do 18 dielova bjelanjka i 14 do
18 dielova gkroba. Cali smo, da iukavii&aju ima znamenita mno-
Zina bjelanjaka, nu ti bjelanjei nepredju u prokuhanu vodn, pa za
to neima ni kava ni ¢aj hranivosti. Nu pri okoladi nepijemo mi
samo prelivenn vodu, nego upravo pojedemo i samo prokuhano
bragno, pa tako dospiju i bjelanjei i $krob u na§ Zeludac. Ako
dakle dokolada Covjeka i njeSto manje oZivljuje i razbistruje nego
kava i ¢aj, to nas ona tim viSe hrani. Uz hranive sastavine Goko-
lade, uz bjelanjak i Skrob, dolazi u nas jo§ i znamenita mnoZina
sladora, 8to se u &dokoladu primieSa, pa tako postaje ona podpunom
hranom. 1 Linné je posve pravo imao, kada je kakaovac nazvao
bozZanskom hranom ili Theobroma.
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U dobroj i nepokvarenoj &okoladi je polovica kakao a polo-
vica slador. Takva dokolada nesmije biti hrapava, pa nesteZe usta.
Na jeziku nas ponjeSto hladi, a u ustih se brzo razidje. Crvenkasto
smedja boja mora da joj bude svietla, a na prelomu treba da bude
gladka i svjetla. Zlodesta 1 patvorena dokolada obidno je crna,
ukusa je gorka, pri kuhanju zaudara i daje Zilavo, vodenasto pice,
koje ostavlja na dnu neéist talog. Tomu patvaranju u prvom redun
kriv je sam sviet, koji u trgovini traZi uviek 8to jeftiniju dokoladu.
Da tvornicari pojeftine svoju robu, to miefaju u &okoladu Skrob
od korana, rife i drugih nasih Zitarica. Mjesto iztiskane kakaove
masti dodaju jeftine vrsti Zivotinjske masti, a mjesto vanilije uzimlju
mirisave smole I balzame, Kada tvornidar daje u &okoladu skrob i
Zivotinjsku mast, pa ju jeftinije prodaje, onda nas jos nije pre-
varlo, Jer nas ti nadomjestel ipak hrane. Nu dogadja se gdjekada,
da u dokoladu mieSaju rdjastu zemlju, samljevene opeke, pa i
otrovne crvene boje. To je dakako onda oéita prevara, od koje bi
se Covjek mogao oluvatl samo tofnim znanstvenim iztraZivanjem.

Koliko se na svietu godiSnje ubere kakaova zrnja i koliko se
u pojedinih zemljah potrosi, to nam je danas jod slabo poznato.
God. 1874. uvezla je Englezka blizu 27 milijuna funti kakaova zrnja
a opet iz zemlje izvezla oko 15 milijuna funtl. Francezka uvezla
je iste godine 20 milijjuna funti, a Njemacka 4 milijuna funti. Naj-
vide se cokolade potrodi u Italiji i Spanjolskoj, a u sjevernih kra-
jevih Europe najmanje. U Spanjolsko] potrodi jedna osoba u pro-
gjeku na godinu 1!/2 funte, u Francezko] 8 loti, a u sjevernoj Nje-
madckoj 2 lota.



Njeke opazke geografskoj karti.

: iT<;njigd, je ova pokazala, da kulturne biline, kojimi se &ovjek
NS0 2hrani 1 napaja, nisu jednolidno po svietu raziirene. Biline se

te redaju na zemlji u pojedine pojase, koje smo u pojedinih
¢lancih ‘i naveli. Tako su pojasi, kojimi se Zitarice 1 krusne biline
na zemlji redaju, opisani na strani 85.—90. Sjeverna 1 juZna gra-
nica vinove loze opisana je na str. 133.—139. Sjeverna granica
nasega voca spomenuta je na str. 105., dofim ée juZno voée doéi
na red tek u trecem svezku ove knjige. Pojasi ti kao &to i njihove
granice nedadu se ditatelju nikada onako Zive predotifi opisi 1
rieémi, kao $to to moZe uliniti geografska karta, na kojoj je ozna-
dena razdioba kulturmh bilina. Radi toga umolie je 1 ove godine
odbor ,Matice Hrvatske® prof. dra, Boguslava pl. Jirusa, da priredi
kartu, koja de predoditi razprostranjenje najglavnijih kulturnih bi-
lina, $to je on evo s najvedom pripravneséu i ucéinio. Toj karti do-
daje evo ovdje prof. dr. Jirud i pjeke opazke, koje de nam sluziti
kao tumadé ove karte:

Cielo povr§je zemlje razdieljeno je na karti na f1i &esti, a svaka
Cest oznaCena je drugom bojom, 1 to: modrom, Zutom 1 ze-
lenom.

Modra boja oznaéuje sve onakove predjele, gdie se zemlja ne-
obradjuje, gdje dakle neima kulturnoga bilja. U obsegu modre hoje
nalazimo krajeve, koji su posve pusti i neplodni, pa su za to 1 bez
stanovnika. Nu ima tu i krajeva napudenih, ali se Ijudi nebave uz-
gojem kulturnoga bilja, nego se hrane lovom ili stoGarstvom. Sve
te razlike oznadene su na kartl posebnim nadinom.

Cisto modra boja oznaluje prave pustare.

Modra boja s okomitimi c¢rvenimi crtami oznaduje
stepe.

Modra boja s poloZenimi crvenimi crtami oznaénje
tundre ili krajeve na sjeveru, gdje rastu samo mahovine i lidaji.
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Modra boja s okomitimi i poloZenimi crvenimi
crtami oznaluje one $um e na sjeveru iznad granice nafih Ztarica.

Zuta boja oznaduje one krajeve zemlje, gdje su Zitarice naj-
glavnijom hranom ljudstva. Pojedini pojasi, koji se tu redaju, kako
su u knjizi njedto vide razglobljeno opisani, oznadeni su ovako:

Cisto Zuta boja prikazuje nam pojas jeéma, ra%i i zobi.

Zuta boja s okomitimi zelenimi crtami oznaluje
pojas pSenice i ra%i, u kom se naravmo sije jo§ i jefam i zob.

Zuta boja s crvenimi c¢rtami oznaluje one krajeve,
gdje se spomenutim Zitaricam pridruZuje kukuruz ili riza. Gdje
su crte okomite, tu nalazimo kukurusz, a gdje su polozene,
tu prevladjuje riZa. Uz kukuruz i rizu nalazimo posvuda i sve
druge Zitarice, a osobito péenicu. '

Zelena boja oznaduje Zarke ili tropske krajeve. U tih kra-
jevih nisu Zitarice niti jedina niti glavna hrana, pa za to ni neza-
premaju najvedl dio obradjena zemljista, nego im se pridruZuju
mnoge druge biline kao palme, krudnice, banane itd.

U tropskih krajevih neima one razlike u podnebju, #to je imamo
u umjerenih dielovih nase zemlje. Tu je toplina dosta jednaka i
dosta visoka, pa za to tu ni neima onakvih pojasa, kakve nam
pokazuju zitarice u umjerenom podnebju. Mi dodufe nalazimo i tu,
da se jedna ili druga kulturna bilina vzgaja samo u ovom il onom
kraju, nu tu razdiobu nije stvorilo podnebje, nego historijska 1 geo-
logijska prodlost. Ima danas mnogo koristnih bilina, koje su prvobitno
bile ograni¢ene na dosta malene krajeve, pa se danas sade 1 dobro
uspievaju malo ne po svih tropskih zemijah. Cim se kultura vise
Sirl, tim se viSe i briu ome stare granice tropskih kulturnih bilina.

U tropskih krajevih nedadu se radi toga povudéi pojedini po-
jasi, kako smo to morali uéiniti u umjerenom podnebju. Nu kako
ge ipak u pojedinih krajevih uzgaja preteino sad ova sad ona kul-
turna bilina, to smo tu razliku ozna&ili posebnimi znakovi.

Zelena boja sa okomitimi ervenimi crtami oznaluje
one krajeve, gdje se preteino uzgaja kukurusz.

Zelena boja sa poloZenimi crvenimi crtami ozna-
tuje kraje, gdje previadjuje riZa.

Zelena boja i na desno nagnute crte oznaduju krajeve,
gdje je glavna hrana sirak (Sorghum, Moorhirse, sorgo).

Zelena boja i na lievo nagnute c¢rte oznadnju kra-
jeve, gdje su glavna hrana krusnica, banana i palme,
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Samo se po sebi razumieva, da se u svih ovih krajevih uzga-
jaju 1 mnoge druge hranive biline. Tako n. pr. siju riu u dosta ve-
likoj mnoZini uw Americi, Lusiani 1 Braziliji, a kukuruz opet u Africi;
nu kako ipak u Luisiani i Braziliji nadmasuje kukuruz, a u Afriei
sirak, to su oznadeni prvi krajevi okomitimi a drugi kosimi
ertami.

Sume u sjevernih krajevih oznadene su posebnim znakom. Tu
se na modroj boji vide okomite i poloZene crte kao oznaka
za Sume. U umjerenom i tropskom pojasu nisu na karti sume na
po se izluene. Kada bi nam bila gva potrebita vrela u to ime pri-
stupna, pa bi izveli granice postojedih suma, dobili bi vrlo nejasnu
i zamrdenu kartu. Kako Sume nisu ovdje izludene, to ih onda ubra-
jamo medju kulturna zemljidta, a to je donjekle i pravo. U Europi
1 sjeverno] Americi zauzimlju Sume danas veé vrlo malen prostor,
a u juZnoj opet Sibiriji, juznoj Americi 1 Africi mogu se tako s vre-
menom $ume takodjer pretvoriti u kulturno tlo. Cim se kultura vige
§iri, tim veéma mnestaje $umi, a granice nepreglednih prasuma u
Americi 1 drugdje bivaju od godine do godine sve to ufe.

Crte, koje se vijugavo povlade na karti od iztoka na zapad,
imadu nam oznaéiti krajnu granicu, do koje se pojedine kulturne
biline &ire. Sve ubiljeZene biline dobivaju tu svoju sjevernu ili po-
larnu granicu, a samo vinova loza ima osim sjeverne jod i svoju
jufru ili ekvatorijalnu granicu, preko koje dalje na jug nezalazi.

Crne crte obiljeZuju polarnu granicu nadih Zitarica. U
karti obiljeZene su polarne granice jedma, razi, pSenice i ku-
kuruza. Polarna granica riZe nije na po se oznadena, jer se slaZe
s granicom juZnoga voda.

Crvene crte oznaluju granice voéa, vinove loze, palma,
krusnice i juZnoga voda.

H *

Karta ova veoma je zanimiva 1 sa kulturnoga gledista, jer nam
ona nepokazuje samo razdiobu hranivih bilina, nego 1 razdiobu ¢o-
vjedje kulture. Narodi, 3to stanuju na zemljidtu, koje je na karti
modrom bhojom ubiljeZeno, bave se lovom ili stoGarstvom.
Najvedéu kulturu nadi demo na Zuto bojadisanom tla. Tu su
predjeli, gdje je Goviek tako rekud svladao narav, pa gdje najvedi dio
zemlji§ta sluZi u gospodarstvene svrhe. Na zeleno bojadisanom tlu
zametnula je kultura tek u novije vrieme spasonosnn onu borbu, koja
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je w umjerenom pojasu odrZala najsjajniju pobjedu. Narav je u tih
krajevih i preveé darezljiva, pa i mnogo jada i bujnija od samoga Co-
vijeka. Tu je dosta malo zemljidta, koje je dovjek zagjeo i obradio,
m ipak neima dvojbe, da de i tu fovjek svoje gospodstve uprave
onako raz¥iriti, kao §to je to ulinio n umjerenom podnehju, te de
i tu fovjedja kultura odrZati sjajnu pohjedu.

-
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hlapimuha lovi kukee. — Vrsti i rodovi familije droseracela. ~—
Aldrovanda. —- Utrikularije. — Tustica (pinguicula). — Fami-
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rieklo. — Kultura i domovina zobi. ~— Froso i mohar u staro
doba. — RiZz v Kini i Indiji, njeno razprostranjenje po Europl.
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razprostranjenje kukuruza.. .. ... ..o i

IV, Penitno zrno i klica. — Stvaranje hrane i punjenje p3enitnoga

zina. ~- Sastavyni dielovi peniénoga zrna. — Sastavine bradna:
ljepile, bjelanjak, §krob, slador, gumi. — Vriednost ovih sasta-
vina za hramu. — Posije i njihova hranivest. — Pepeo. — Ra-
Zeno, kuknruzno, jedémeno i zobene braine. — Kruh. — Kvasac
i njegovo djelovanje, —— Pefenje kruha. — Star krah. -— Po-
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kvareno braino. — Sto se w bra¥no miesa? — Kruh bez kvasca.
— Hranivest kruha. .. ... oL e
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skoj trgovind. ..o s e .
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renje rimskih vodaka. — Vocarstve u novom i ‘srednjem vieku.
— Bilinske rodbinstve nasih voéaka. — Rast mladice. — Pu-
povi i njilova zadada. — Red cvjetanja. — Cvjetovi i plodovi.
— Rastavni dielovi ploda; voda, slador, Skreb i Dbjelanjak, —
Hranivost voén, — Rauprostranjenje vodaka, — Kultura i do-
movina breskve, kajsije, iljive, treinje, vismje, krudke, jabuke
igunje ... ... .. i, e .

Povrée. — Divlji naredi i njihova blhnska. hrena. — Kake se biline

uzgojem mienjaju. — TUzgo} vrzine, repe 1 repice. — Povrde
starih naroda. — Razne vrsti hrane. — Hranive tvari u bilini.
~— Hranive sastavine nalega povréa. — Priredjivanje povrca za
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Bilinska draZtla. — Pogubnost tih drazila. — Gréke pride o
vinovej JoZi. — Upliv vina na kulturu. — Obli¢je vinove loze
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